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DADOS DO CURSO

e |dentificagdo da Instituigdo de Ensino

Nome: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — campus Acarau

CNPJ: 10.744.098/0011-17

Enderecgo: Av. Des. Armando de Souza Louzada - Sitio - Buriti, Acarau - CE, 62580-000

Cidade: Acarau

UF: CE CE Fone: (88) 3661-4103

E-mail: gabinete.acarau@ifce.edu.br www.ifce.edu.br/acarau

e Informagdes gerais do curso

Denominagao

Curso Superior de Bacharelado em Engenharia de Pesca

Titulagao conferida

Engenheiro de Pesca

Nivel () Médio ( x ) Superior
Modalidade (x) Presencial ( )Adistancia
Duragéo Minimo ( ) semestres e maximo ( ) semestres

Periodicidade

( ) Semestral  (x) Anual

Formas de ingresso

(x) Sisu ( x) vestibular ( x ) transferéncia ( x ) diplomado

Numero de vagas anuais

35 vagas

Turno de funcionamento

() matutino () vespertino ( x ) noturno (') integral ( ) ndo se aplica

Ano e semestre do inicio
do funcionamento

2025.1

Carga horaria dos
componentes
curriculares (disciplinas
obrigatorias)

2400 horas

Carga Horaria minima de
componentes
curriculares optativos

870 horas




Carga horaria da

~ 380 horas
extenséo
Carga horaria das
atividades 150 horas
complementares
Car.ga rjqrarla do estagio 160 horas
obrigatério
Carga horaria do
Trabalho de Conclusdo 200 horas
do Curso
Carga horaria total 3780 horas

Sistema de carga horaria

01 crédito = 20h

Duragao da hora-aula

50 minutos




1. APRESENTAGAO

O presente documento trata do projeto pedagogico do Curso Superior
Bacharelado em Engenharia de Pesca, referente ao eixo tecnolégico Recursos
Naturais. Como marco orientador desta proposta, se fazem presentes as decisdes
institucionais traduzidas nos objetivos desta instituigho e na compreensdo da
educagao como uma pratica social. Estas agcdes se materializam na fungéo social do
IFCE de promover educagéo cientifico - tecnoldgico - humanistica, visando a formagao
do profissional - cidadao, critico - reflexivo, com competéncia técnica, ético e
comprometido efetivamente com as transformacdes sociais, politicas e culturais em
condi¢des de atuar no mundo do trabalho, bem como na perspectiva da edificacdo de
uma sociedade mais justa e igualitaria, através da formacéo inicial e continuada de
trabalhadores, da educacédo profissional técnica de nivel médio, da educagao
profissional tecnoldgica de graduagao e pds-graduacgao e da formagao de professores
fundamentadas na construcéo, reconstrugcao e transmissao do conhecimento.

Em 2010 o IFCE campus Acaral, apresentou & comunidade do municipio de
Acarau os cursos Técnico em Aquicultura e Técnico em Pesca, na modalidade,
subsequente, tendo em vista o potencial da regido para a aquicultura e pesca. Em
2022 os cursos de aquicultura e pesca foram implantados no campus Acarau na
modalidade integrado. Acaral possui 57.542 habitantes distribuidos em 4 distritos:
Aranau, Juritianha, Lagoa do Carneiro e Santa Fé, e esta localizado proximo a foz do
rio Acaral e a 238 quildmetros de Fortaleza. A regido da bacia hidrogréafica do rio
Acarall é compreendida por um imenso potencial hidrico, com extenso litoral, rios
perenizados, agudes e clima tropical com médias anuais de temperatura acima de
25°C, tendo os agronegocios da pesca e da carcinicultura como principais poélos

geradores de emprego e renda.



2. CONTEXTUALIZAGAO DA INSTITUIGAO

O IFCE (Instituto Federal do Ceara) completou 110 anos de existéncia no ano
de 2019 e teve sua historia iniciada no século XX, no governo do Presidente Nilo
Peganha com as Escolas de Aprendizes Artifices. Com o processo de industrializacao
na década de 1940 o Instituto passou a se chamar de Escola Industrial de Fortaleza
passando a ofertar cursos voltados para a industria tendo como foco o processo de
modernizagdo do pais. Com o crescente desenvolvimento industrial na década de
1950 surge a necessidade de uma mao-de-obra qualificada para atender as novas
demandas do mercado que passou a utilizar tecnologia importada. Nesse periodo,
através da Lei n° 3.552, de 16 de fevereiro de 1959, o Instituto passou a ter
personalidade juridica de autarquia federal com autonomia, patrimonial, financeira,
didatica e disciplinar; tendo a missao de formar profissionais técnicos de ensino médio.

No ano de 1965 o Instituto passou a se chamar de Escola Industrial Federal do
Ceara, e em 1968 recebeu o nome de Escola Técnica Federal do Ceara, considerada
como instituicdo de educacéo profissional de elevado padréao de qualidade. Ofertava
0s seguintes cursos técnicos de nivel médio: edificagbes, estradas, eletrotécnica,
mecanica, quimica industrial, telecomunicag¢des e turismo.

Com a publicagao da Lei Federal n° 8.984, de 08 de dezembro de 1994, a escola
passou a se chamar de Centro Federal de Educagéo Tecnolégica (CEFETCE) que
ampliou sua missdo institucional além de trabalhar com o ensino passou a trabalhar
também com a pesquisa e a extensao. Ja em 1995 aconteceu a expansao do Instituto
para duas cidades do interior: Cedro e Juazeiro do Norte.

O Decreto n° 5.225, de 14 de setembro de 2004, o Ministério da Educacéao
reconheceu que os Centros Federais de Educacéo Tecnoldgica possuiam qualidade
no ensino em todos os niveis de educagao tecnologica e habilitaram profissionais
capazes de atuar no mercado de trabalho. Sendo assim, passou a ministrar ensino
superior de graduagao e pds-graduacao lato sensu e stricto sensu.

A partir de 2007 comega a surgir um movimento de expansao da Rede Federal
de Ensino, devido ao reconhecimento de ensino de qualidade ofertada, que se

consolida através da Lei n® 11.892/07. Ampliagao do qual o IFCE fez parte e conseguiu



se expandir, hoje existem 32 Campi espalhados por todas as regides do Estado. De

acordo com o Anuario (2016) o Instituto apresenta como Misséo, Visao e Valores:

Missao: Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos
cientificos e tecnolégicos na busca de participar integralmente
da formagao do cidadao, tornando-a mais completa, visando sua
total insergao social, politica, cultural e ética.

Visao: Tornar-se padrdo de exceléncia no ensino, pesquisa e
extensdo na area de Ciéncia e Tecnologia.

Valores: Nas suas atividades, o IFCE valorizara o compromisso
ético com responsabilidade social, o respeito, a transparéncia, a
exceléncia e a determinacdo em suas ag¢des, em consonancia
com os preceitos basicos de cidadania e humanismo, com 24
Instituto Federal do Ceara liberdade de expressdo, com os
sentimentos de solidariedade, com a cultura da inovagao, com
idéias fixas na sustentabilidade ambiental. (Anuario, 2016, p.23).

O Instituto Federal do Ceara—campus Acarau surgiu da expansao do instituto
pelo interior do Estado, através da Portaria n° 1.366, de 06 de dezembro de 2010, no
Governo do Presidente Luis Inacio Lula da Silva. Nesse mesmo documento outros
Campi também tiveram a sua autorizagao de funcionamento como: campus Avancado
de Aracati, campus Avangado de Baturité, campus Avancado de Jaguaribe, campus
Avancgado de Taua e campus Avangado de Tiangua.

O campus do IFCE de Acarau teve o seu primeiro semestre letivo iniciado em
2010.2 e ja se posiciona como ferramenta de desenvolvimento para a regido do Baixo
Vale do Acarau, onde se encontram os municipios de Acarau, Bela Cruz, Cruz,
Itarema, Jijoca de Jericoacoara, Marco e Morrinhos. O Instituto compromete-se com
a formagado de profissionais habilitados a atuar nos setores de potencialidade da
regido, como pesca, aquicultura e constru¢do naval entre outros, tornando-se a
esperanca de melhorias para a regido e depositario dos anseios de progresso da
comunidade local.

Atuando nas dimensdes de ensino, pesquisa e extensdo, o campus de Acarau
tem formado cidad&os e profissionais que ja estdo atuando ou se inserindo no
mercado. O campus oferta cursos técnicos subsequentes em: Aquicultura, Pesca,
Construcdo Naval, Servicos de Restaurante e Bar, Eventos, Meio Ambiente e

Administragdo. De acordo com o catalogo nacional de cursos técnicos do Ministério



da Educacdo, os cursos sao alocados em eixos por area, assim, o curso de
Aquicultura e o de Pesca pertencem ao eixo de Recursos Naturais, os de Construcao
Naval no eixo de Producédo Industrial, Restaurante e Bar e Eventos, estédo inseridos
no eixo de Turismo, Hospedagem e Lazer, Meio Ambiente em Ambiente, Saude e
Segurancga e Administragdo ao eixo de Gestdo e Negocios. (BRASIL, 2012).

O curso Técnico em Aquicultura forma profissional para o desempenho de
atividades ligadas ao cultivo e manejo de organismos aquaticos, bem como do
aproveitamento integral desses organismos na cadeia produtiva, ou seja, formar
recursos humanos que promovam o desenvolvimento de uma aquicultura sustentavel
no pais.

O curso Técnico em Pesca forma profissional para atuar nas areas de extracao
e manejo de recursos pesqueiros, bem como no aproveitamento desses recursos na
cadeia produtiva.

O Técnico em Construcdo Naval desenha estruturas e pecas para
embarcacgdes, avaliando e orientando o uso dos materiais e o processo construtivo
em um estaleiro.

O curso Técnico em Servicos de Restaurante e Bar estuda as técnicas de
atendimento, operacionalizagdo, comercializacdo e supervisdo dos servicos de
alimentos e bebidas em restaurantes, bares e similares, considerando os aspectos de
higiene, qualidade no atendimento e responsabilidade profissional.

O curso Técnico em Eventos estuda as técnicas de atendimento na recepgéao
de eventos, auxilia e atua na prospecc¢ao, planejamento, organizagéo e execugao dos
servigos de apoio técnico e logistico de eventos e cerimoniais, utilizando protocolo e
etiqueta formal.

O curso Técnico em Meio Ambiente estuda a coleta, armazenamento e
interpretacéo de informagdes, dados e documentagdes ambientais, elaboragcado de
relatérios e estudos ambientais, propde medidas para a minimizagao dos impactos e
recuperacédo de ambientes degradados, executa plano de agdo e manejo de recursos
naturais e elabora relatério periédico das atividades.

No Curso Técnico em Administracdo o aluno estuda o planejamento,
organizacgdo, direcdo e controle das Instituicbes, gerindo as questdes financeiras,

materiais e de pessoas. Em sua atividade, utiliza as ferramentas cientificas, técnicas,



sociais e econdmicas da produgéo e do gerenciamento. Nos processos de tomada de
decisao, proporciona a circulacdo de novas informagdes, apresentando solucdes
flexiveis e adaptaveis ao contexto organizacional. Tem ainda como fungao fixar
objetivos, organizar e alocar recursos financeiros e tecnoldgicos, liderar pessoas e
equipes, negociar, controlar e avaliar resultados, compreendendo o contexto
sociopolitico em que atua e exercitando a capacidade de comunicacdo e de
relacionamento. Em sua atuagdo, considera a ética, a seguranga e as questdes
socioambientais.

Além dos cursos técnicos, o campus também atua na Educacdo Superior
ofertando os cursos de Licenciatura em Fisica e em Ciéncias Bioldgicas na area de
Ciéncias da Natureza. O campus tem uma especializagdo em Meio Ambiente e
Desenvolvimento Regional e um Mestrado Profissional em Avaliacdo de Politicas
Publicas, parceria com a Universidade Federal do Ceara — UFC, beneficiando os

servidores e a comunidade.

Os mais novos cursos implantados no campus sédo os Técnicos Integrados ao
Ensino Médio em Aquicultura e Construgdo Naval (desde 2022) e Técnico Integrado
ao Ensino Médio em Pesca, em execugdo a partir no corrente ano (2023), além do

Curso Técnico Subsequente em Administragdo, ambos ofertados anualmente.

O campus Acarau possui atualmente um quadro docente de 103 servidores (67
docentes e 36 técnicos administrativos em educagéo), que estao distribuidos entre os
eixos/ areas de Formacéao de Professores; Turismo, Hospitalidade e Lazer; Recursos
Naturais; Ciéncias da Natureza, Producdo Industrial; Gestdo Ambiental e

Administracio.

3. JUSTIFICATIVA DO CURSO

O Brasil € considerado um pais com grande potencial para o desenvolvimento
do Setor Pesqueiro e para a Aquicultura. Sua costa maritima tem cerca de 8.400 km

de extensao e o pais dispde de cerca de 5.500.000 hectares de reservatorios de agua
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doce, aproximadamente 12% da agua doce disponivel no planeta. Tem um clima
extremamente favoravel para o crescimento dos organismos cultivados, terras
disponiveis e com custos relativamente baixos, na maior parte do pais. Esses fatores,
associados a mao de obra abundante e a uma crescente demanda por pescado no
mercado, colocam o Brasil no ranking dos paises com maior potencial para o
desenvolvimento da pesca e, principalmente, da aquicultura no ambito mundial
(OLIVEIRA; AZEVEDO, 2010).

O estado do Ceara possui uma extensa costa maritima, além de abrigar rios,
lagos e lagoas propicias para o desenvolvimento da atividade pesqueira e aquicola.
No entanto, apesar do grande potencial, € fundamental promover a formagéo de
profissionais qualificados que possam contribuir para o desenvolvimento sustentavel
desses recursos. A criagdo de um curso de Engenharia de Pesca no municipio de
Acarau - CE se justifica pela importancia estratégica e potencial econémico dessa

localidade no litoral oeste do estado do Ceara, nas areas da pesca e aquicultura.

Um dos principais objetivos desse curso sera formar Engenheiros de Pesca
capacitados para atuar de forma integrada em todas as etapas da cadeia produtiva,
desde a exploracdo dos recursos pesqueiros até a comercializacdo dos produtos.
Com uma formacado solida em biologia, engenharia e gestdo, esses profissionais
seriam essenciais para o desenvolvimento de técnicas e tecnologias que permitam a

exploragéo sustentavel dos recursos aquaticos.

Além disso, a criagdo do curso de Engenharia de Pesca em Acarau - CE
contribuiria para a geragdo de empregos e o fortalecimento da economia local. A
pesca e a aquicultura sédo atividades que podem gerar renda e desenvolvimento nas
comunidades costeiras e ribeirinhas. Com a formac&o de Engenheiros de Pesca na
regido, seria possivel impulsionar a capacidade produtiva dessas comunidades,
promovendo a inclusido social e reduzindo a dependéncia de atividades econbémicas

sazonais.

Outro aspecto relevante é a importancia da preservacao ambiental. Com um

curso de Engenharia de Pesca, seria possivel formar profissionais que possam atuar
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de forma consciente na gestdo e conservagao dos recursos pesqueiros e aquicolas
do Ceara. Seriam incentivadas praticas sustentaveis de pesca, com o objetivo de
preservar a biodiversidade e garantir a disponibilidade desses recursos para as

geracgoes futuras.

A localizag&o geografica privilegiada do municipio de Acarau, no litoral oeste
do estado do Ceara, também torna a regido como um potencial centro de pesquisa e
inovagao na area da Engenharia de Pesca. A existéncia do curso poderia estimular
parcerias com instituicbes de pesquisa e empresas do setor, impulsionando o
desenvolvimento de novas tecnologias, a realizagc&o de estudos cientificos e o avango
do conhecimento na area. A regido do vale do Acarau abriga 59 empresas voltadas
para Pesca e Aquicultura, o curso de Engenharia de Pesca no Campus Acarau vem
para contribuir para a formagao de profissionais comprometidos com a realidade
social, econbmica e cultural para a regido. O municipio apresenta grande potencial
para o desenvolvimento e ampliagdo de cursos na area aquicola. Nesse contexto a
implantagdo do curso superior em Engenharia de Pesca em Acarau tornou-se mais
uma opgao para formacgao de pessoal de nivel superior qualificado e contribui para o
processo de formag&o continuada, uma vez que a institui¢ao ja oferece o curso técnico

integrado na area de formacéo.

Portanto, a criagdo de um curso de Engenharia de Pesca em Acarau - CE seria
fundamental para potencializar o setor pesqueiro e aquicola do estado como um todo,
promovendo a sustentabilidade, o desenvolvimento econbémico e a preservacao
ambiental. Com profissionais capacitados e engajados nessa area, 0 municipio de
Acarau podera se tornar uma referéncia nacional e internacional na exploracao
responsavel e eficiente dos recursos aquaticos, contribuindo para o bem-estar social

e o crescimento sustentavel do estado.

O Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE, Campus Acarau tem como
competéncias realizar atividades relacionadas a area de Recursos Pesqueiros e
Aquicultura, atento ao uso dos principios basicos de utilizacdo das informacdes,
utilizando ferramentas uteis no dia-a-dia do profissional e prestando atendimento aos

diversos setores, desde a pesca, produgado de organismos aquaticos, processamento
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do pescado, dentre outras, de acordo com os padroes estabelecidos em sua area de

formacéo.

4. FUNDAMENTAGAO LEGAL

O Curso Superior de Bacharelado em Engenharia de Pesca traz como

fundamentacéo legal a seguinte legislagéo:

e LeiN°9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as Diretrizes e Bases
da Educagéo Nacional (LDB).

e Lei N° 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Federal de
Educacéo Profissional, Cientifica e Tecnolodgica, cria o Instituto Federal do
Ceara e da outras providéncias.

e LeiN°11.741/2008. Altera dispositivos da Lei N° 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacao nacional, para
redimensionar, institucionalizar e integrar as ac¢bées da educagao
profissional e tecnoldgica.

e Decreto N° 5.154, de 23 de julho de 2004. Regulamenta o § 2° do art. 36 e
os arts. 39 a41 dalLein®9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece
as diretrizes e bases da educagéo nacional e da outras providéncias.

e Parecer N° 11/2012. Estabelece as Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio.

e Resolucédo N° 5, de 02 de fevereiro de 2006. Institui as Diretrizes Curriculares
para o curso de graduacdo em Engenharia de Pesca e da outras
providéncias.

e Resolucdo N° 01, de 5 de dezembro de 2014. Atualiza e define novos
critérios para a composigédo do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos.

e Parecer N°24/2003. Responde a consulta sobre recuperacéo de conteudos,
sob a forma de Progressdo Parcial ou Dependéncia, sem que se exija

obrigatoriedade de frequéncia.
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Resolucdo CNE/CES N° 3, de 2 de julho de 2007. Dispbe sobre
procedimentos a serem adotados quanto ao conceito de hora-aula, e da
outras providéncias. Resolugdo n°® 6, de 20 de setembro de 2012. Define
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacao Profissional Técnica de
Nivel Médio.

Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008. Dispbe sobre o Estagio de
estudantes.

Lei N° 11.645, de 10 de margo de 2008. Altera a Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, modificada pela Lei n® 10.639, de 9 de janeiro de 2003,
que estabelece as diretrizes e bases da educacao nacional, para incluir no
curriculo oficial da rede de ensino a obrigatoriedade da tematica “Historia e
Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.

Lei N° 10.793, de 1° de dezembro de 2003. Alterando a redagao do art. 26,
§ 3° e do art. 92 da Lei n°® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, trata da
Educacao Fisica, integrada a proposta pedagogica da instituicdo de ensino,
prevendo os casos em que sua pratica seja facultativa ao estudante.

Lei n® 11.684, de 2 de junho de 2008. Altera o art. 36 da Lei n® 9.394, de 20
de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educagao
nacional, para incluir a Filosofia e a Sociologia como disciplinas obrigatérias
nos curriculos do ensino médio.

Lei N° 11.947, de 16 de junho de 2009. Dispbe sobre o atendimento da
alimentagao escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos
da educagéo basica; altera a Lei n° 10.880, de 9 de junho de 2004, a n°
11.273, de 6 de fevereiro de 2006 e a n° 11.507, de 20 de julho de 2007;
revoga dispositivos da Medida Provisoria n° 2.178-36, de 24 de agosto de
2001, e a Lei n°® 8.913, de 12 de julho de 1994; e da outras providéncias.
Dispbe sobre o tratamento transversal e integral que deve ser dado a
tematica de educacgao alimentar e nutricional, permeando todo o curriculo.
Lei N° 10.741, de 1° de outubro de 2003. Dispde sobre o Estatuto do Idoso
e da outras providéncias. Trata do processo de envelhecimento, respeito e
valorizagcdo do idoso, de forma a eliminar o preconceito e a produzir

conhecimentos sobre a matéria.
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Lei N° 9.503, de 23 de setembro de 1997. Institui o Cdodigo de Transito
Brasileiro.

Lei N° 13.010, de 26 de junho de 2014. Altera a Lei n°® 8.069, de 13 de julho
de 1990 (Estatuto da Crianga e do Adolescente), para estabelecer o direito
da crianca e do adolescente de serem educados e cuidados sem o uso de
castigos fisicos ou de tratamento cruel ou degradante, e altera a Lei n°
9.394, de 20 de dezembro de 1996.

Decreto N° 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei n°
10.436, de 24 de abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de
Sinais (Libras), e o art. 18 da Lei n® 10.098, de 19 de dezembro de 2000.
Resolugcdo CNE/CP N° 2, de 15 de junho de 2012. Estabelece as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo Ambiental.

Resolugao CNE/CP N° 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece as Diretrizes
Nacionais para a Educacédo em Direitos Humanos.

Resolucdo CNE/CP N° 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e
para o Ensino de Histoéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana.

Resolugdo CONSUP no 142 de 20 de dezembro de 2023, que regulamenta
os procedimentos para identificacdo, acompanhamento e realizagdo do
Plano Educacional individualizado de Acessibilidade Curricular (PEI-AC).
Lei n® 13.146, de 6 de julho de 2015 - Institui a Lei Brasileira de Inclusdo da

Pessoa com Deficiéncia (Estatuto da pessoa com Deficiéncia).

Normativas Institucionais

Resolugcdo Consup N° 35, de 22 de junho de 2015. Regulamento da
Organizagéo Didatica do IFCE (ROD).

Plano de Desenvolvimento Institucional do IFCE (PDI).

Resolucdo Consup N° 46, de 28 de maio de 2018. Projeto Politico-
Pedagdgico Institucional (PPPI) do IFCE.

Resolu¢do Consup N° 100, de 27 de setembro de 2017, que estabelece os

procedimentos para criacdo, suspensao e extingdo de cursos no IFCE.
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e Resolugdo Consup N° 28, de 08 de agosto de 2014, que dispde sobre o
Manual de Estagio do IFCE.

e Documento Norteador para Construgdo dos Projetos Pedagogicos dos
Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio (IFCE, 2014).

e Resolugédo Consup N° 99, de 27 de setembro de 2017, que aprova o Manual
para Elaboragao de Projetos Pedagdgicos de Cursos do IFCE.

e Resolugdo N° 115, de 26 de novembro de 2018. Aprova as diretrizes
indutoras para a oferta de cursos técnicos integrados ao ensino médio na
Rede Federal de Educacéo Profissional, Cientifica e Tecnologia (RFEPCT),
no ambito do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
(IFCE), e determina outras agdes.

e Resolugédo vigente que determina a organizagdo e o funcionamento do
Colegiado de Curso e da outras providéncias.

e Resolugdo vigente que regulamenta a carga horaria docente.

e Tabela de Perfil Docente vigente.

5. OBJETIVOS DO CURSO

Os Engenheiros de Pesca sao responsaveis por desenvolver e aplicar técnicas
para a exploracdo sustentavel dos recursos pesqueiros e aquicolas, buscando o
equilibrio entre a producao de alimentos e a preservacao dos ecossistemas aquaticos.
Além disso, eles trabalham na concepgéo, projeto, constru¢do e manutencdo de
estruturas e equipamentos utilizados na pesca e aquicultura, como embarcacgdes,

redes, tanques e sistemas de tratamento de agua.

Ao longo do curso, os estudantes adquirem conhecimentos sobre biologia e
ecologia dos organismos aquaticos, oceanografia, tecnologia pesqueira, gestdo de
recursos pesqueiros, microbiologia, nutricdo animal, economia e administragcéo. Eles

aprendem a analisar e interpretar dados cientificos, aplicar boas praticas de manejo e
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conservagao, bem como desenvolver projetos de pesquisa e extensao relacionados a

pesca e a aquicultura.
Objetivo Geral:

O objetivo do curso de Engenharia de Pesca é formar profissionais capacitados
para atuar nas diversas areas relacionadas a pesca e a aquicultura. A Engenharia de
Pesca € um curso que envolve conhecimentos multidisciplinares, combinando

elementos das ciéncias bioldgicas, engenharia, economia e gestao.

Com a formagdo em Engenharia de Pesca, os profissionais podem atuar em
diversos setores, tais como: industrias pesqueiras e aquicolas, empresas de
consultoria, 6rgdos governamentais ligados ao meio ambiente e a pesca, instituicdes
de pesquisa, universidades, entre outros. Seu trabalho pode envolver desde o
desenvolvimento de novas tecnologias e métodos de produgédo até a gestdo e

fiscalizacado de recursos pesqueiros e agcdes de preservacao ambiental.
Objetivos especificos:

1 Promover a educacéao de nivel superior através da constru¢ao de competéncias
e habilidades exigidas pelo mercado de trabalho na area de engenharia de
pesca visando uma politica global para o desenvolvimento do setor produtivo;

1 Disponibilizar para o setor aquicola a prestacao de servicos qualificados na
area de cultivo de organismos aquaticos;

1 Qualificar profissionais capazes de planejar, implantar, organizar e gerenciar
atividades ligadas a aquicultura em empresas e instituicdes publicas e privada;

1 Contribuir para melhorar o perfil socioecondmico do municipio e da regido como
um todo através da formacgdo de engenheiros aquicolas qualificados, visando
otimizar a producao de alimentos;

1 Incentivar a formacdo de profissionais em uma area que estd em pleno
desenvolvimento no setor de producao de alimento e nas ciéncias ambientais;

1 Formar profissionais capazes de promover a manutengcdo da qualidade
ambiental na aquicultura visando o desenvolvimento de uma atividade

ambientalmente sustentavel.
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"1 atuar no planejamento, coordenacdo, controle e ordenamento dos recursos
pesqueiros;

1 executar técnicas de propagacao e cultivo de espécies marinhas e dulcicolas
visando a Aquicultura sustentavel,

1 desenvolver estudos e pesquisas para exploragao racional e sustentavel dos
recursos pesqueiros;

1 desenvolver novas taticas, técnicas e tecnologias de pesca (captura);

1 aprimorar as técnicas de conservacao, beneficiamento e transformacéo dos
produtos da Pesca e Aquicultura;

1 Desenvolver estudos relativos as condi¢des fisicas, quimicas, bioldgicas e
geoldgicas visando a exploragéo sustentavel e a conservagéo dos ambientes
aquaticos;

1 Atuar no planejamento participativo para o desenvolvimento social e econémico
das comunidades envolvidas com Pesca e Aquicultura;

1 Executar atividades relacionadas com a administracdo publica e privada de
entidades ligadas a Engenharia de Pesca; e

1 Desenvolver estudos para o conhecimento da biodiversidade marinha e

"1 Aplicagao biotecnoldgica das substancias oriundas dos organismos marinhos.

1 Contribuir para formacao do cidadao através de sua insercado social, politica,

cultural e ética.

6. FORMAS DE INGRESSO

O curso de Graduagdo em Engenharia de Pesca (bacharelado) do IFCE
campus Acarau sera oferecido aos estudantes que possuem certificado de conclusao
do Ensino Médio ou equivalente, de acordo com a lei. O ingresso no curso esta
vinculado a apresentacdo do certificado ou documento equivalente, no ato da
matricula, conforme exigido. O acesso ao curso ocorre por meio de processo seletivo
aberto ao publico, de acordo com os resultados do Exame Nacional do Ensino Médio
(ENEM/SISU), mediante processo classificatorio com aproveitamento dos candidatos
até os limites das vagas fixadas para o curso. A admissdo também pode ocorrer por

meio do langamento de editais para admissdo de portadores de diplomas,
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transferéncias externa e interna, conforme estabelecido no Regulamento da
Organizagao Didatica do IFCE. O processo seletivo sera divulgado através de edital
divulgado na imprensa oficial onde apresentara o detalhamento sobre o processo,

com numero de vagas ofertadas. O ingresso de estudantes ocorre anualmente.

7. AREA DE ATUAGAO

Os Engenheiros de Pesca atuam nas atividades referentes ao aproveitamento
dos recursos naturais aquicolas, a cultura e utilizagao da riqueza biologica dos mares,
ambientes estuarinos, lagos e cursos d'agua; a pesca e o beneficiamento do pescado,
seus servigos afins e correlatos (BRASIL, 1983).

O Engenheiro de Pesca € habilitado para trabalhar na iniciativa publica, em
instituicbes de ensino ou pesquisa; em empresas e industrias, nas areas de tecnologia
de pesca e de pescado; em estagdes experimentais de piscicultura em todas as areas

da produgédo pesqueira; em projetos de defesa do meio ambiente.

8. PERFIL DO EGRESSO

De Acordo com a Classificagao Brasileira de Ocupagdes (CBO) o Engenheiro
de Pesca executa as seguintes atividades:

1 Planejam, coordenam e executam atividades agrossilvipecuarias e do

agronegocio.

1 Fiscalizam essas atividades, promovem a extensao rural, orientando
produtores nos varios aspectos das atividades agrossilvipecuarias e do
agronegocio;

Elaboram documentagao técnica e cientifica;
"1 Promovem desenvolvimento tecnoldgico e podem prestar assisténcia e
consultoria técnica.

J

De acordo com a Resolucdo n° 2, de 24 de abril de 2019 do Conselho Nacional
de Educacéo, que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso de Graduagéao
em Engenharia, em seu artigo 3° do capitulo Il, que trata do perfil e competéncias
esperadas do egresso, o perfil do egresso do curso de graduagdo em Engenharia

deve compreender, entre outras, as seguintes caracteristicas:
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| - ter visdo holistica e humanista, ser critico, reflexivo, criativo, cooperativo e
ético e com forte formacao técnica,;

Il - estar apto a pesquisar, desenvolver, adaptar e utilizar novas tecnologias,
com atuacao inovadora e empreendedora;

lIl - ser capaz de reconhecer as necessidades dos usuarios, formular, analisar
e resolver, de forma criativa, os problemas de Engenharia;

IV - adotar perspectivas multidisciplinares e transdisciplinares em sua pratica;

V - considerar os aspectos globais, politicos, econdmicos, sociais, ambientais,
culturais e de seguranga e saude no trabalho;

VI - atuar com isengdo e comprometimento com a responsabilidade social e

com o desenvolvimento sustentavel.

Este curso de Engenharia de Pesca possibilitara formar um profissional com o
seguinte perfil:

| - sélida formacédo cientifica e profissional geral que possibilite absorver e
desenvolver tecnologia;

Il - capacidade critica e criativa na identificacdo e resolucdo de problemas,
considerando seus aspectos politicos, econémicos, sociais, ambientais e culturais,
com visao ética e humanistica, em atendimento as demandas da sociedade;

lIl - compreensao e tradugao das necessidades de individuos, grupos sociais e
comunidade, com relagdo aos problemas tecnolégicos, socioecondmicos, gerenciais
e organizativos, bem como utilizagdo racional dos recursos disponiveis, além da
conservagao do equilibrio do ambiente; e

IV - capacidade de adaptagcao, de modo flexivel, critico e criativo, as novas

situacoes.

Neste projeto pedagogico, o curso de Engenharia de Pesca, contemplara a
clara concepgao do curso, com suas peculiaridades, garantindo uma relagéo estreita
e concomitante entre teoria e pratica e dotando o profissional das seguintes
competéncias e habilidades:

a) utilizar os conhecimentos essenciais na identificagdo e resolugdo de

problemas;
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b) diagnosticar e propor solugdes viaveis para o atendimento das necessidades
basicas de grupos sociais e individuais, visando a melhoria da qualidade de vida das
comunidades envolvidas com a pesca e a aquicultura;

c) aplicar conhecimentos cientificos, tecnoldgicos e instrumentais, respeitando
a linguagem, as necessidades sociais, culturais e econdmicas das comunidades
pesqueiras litoraneas e do interior;

d) conhecer a biodiversidade dos ecossistemas aquaticos, visando a aplicagao
biotecnoldgica;

e) planejar, gerenciar, construir € administrar obras que envolvam o cultivo de
organismos aquaticos;

f) desenvolver atividades de manejo e exploragao sustentavel de organismos
aquaticos;

g) utilizar técnicas de cultivo, nutricdo, melhoramento genético para a produgao
de organismos aquaticos;

h) supervisionar e operacionalizar sistemas de producéo aquicola;

i) aplicar técnicas de processamento, classificagdo, conservagéo,
armazenamento e controle de qualidade do pescado na industria pesqueira;

j) possuir conhecimentos basicos sobre patologia e parasitologia de
organismos aquaticos;

k) projetar e conduzir pesquisas, interpretar e difundir os resultados;

[) elaborar e analisar projetos que envolvam aspectos de mercado, localizagéo,
caracterizagao, engenharia, custos e rentabilidade nos diferentes setores da atividade
pesqueira e da aquicultura;

m) elaborar laudos técnicos e cientificos no seu campo de atuagao;

n) atuar no manejo sustentavel em areas de preservacao ambiental, do cultivo
e da industrializagdo, avaliando os seus efeitos no contexto econdmico e social;

0) dominar técnicas pedagogicas com vistas a atuagdo no ensino superior e em
escolas profissionalizantes de pesca; e,

p) conhecer, compreender e aplicar a ética e responsabilidade profissionais.

De acordo com a resolucdo CNE/CES n° 5, de 2 de fevereiro de 2006, do

Conselho Nacional de Educacéao, que institui as Diretrizes Curriculares para o curso
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de graduacdo em Engenharia de Pesca e da outras providéncias, O projeto
pedagogico do curso de graduagdo em Engenharia de Pesca demonstrara claramente
como o conjunto das atividades previstas garantindo o perfil desejado de seu
formando e o desenvolvimento das competéncias e habilidades esperadas, bem como
garantindo a coexisténcia de relagcdes entre teoria e pratica, como forma de fortalecer
o conjunto dos elementos fundamentais para a aquisicdo de conhecimentos e
habilidades necessarios a concepgdo e a pratica da Engenharia de Pesca,
capacitando o profissional a adaptar-se de modo flexivel, critico e criativo as novas
situacoes.

Assim, o Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE, Campus Acarau deve
apresentar autoconfianga, colocando em praticas os conhecimentos adquiridos no
curso nos diversos setores, tendo também, visdo holistica, observando e analisando
situagdes existentes em alguma area de atuagao de forma panoramica, ou seja, como
um todo e ndo de maneira desmembrada. Além disso, deve apresentar relevante
responsabilidade ambiental, pensando n&o apenas no atual, mas nas geragdes
futuras. Por fim, é de extrema importancia que esse engenheiro seja gestor de
pessoas, com carater de lideranga, além de ser proativo, com a capacidade de

resolver problemas de maneira autbnoma e antecipada.

8.1. Mercado regional, nacional e internacional de atuagao do engenheiro de
pesca

Com relagdo a atuagdo nos mercados regional, nacional e internacional, o
Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE Campus Acarau deve possuir lideranga e
trabalhando com ética. Devido as ferramentas existentes e a globalizagdo, é
necessario que este seja inovador, sempre atualizado, pois estara capacitado para
isso, além de possuir comprometimento com a area e apresentar autocontrole,
ferramenta de grande importancia nos dias atuais. Vale salientar que, com relagéo ao
mercado internacional, vale destacar que o Engenheiro de Pesca seja bilingui, pois

podera atuar nesse nicho de mercado, o que valoriza o preco dos produtos do setor.
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8.2. Atribuicdes profissionais do engenheiro de pesca

Ser empreendedor é umas das atribuicbes profissionais do Engenheiro de
Pesca formado pelo IFCE, campus Acarau, devido a necessidade de producao de
alimentos para a geracéo presente e a futura, criando oportunidades, promovendo
solugdes e mudangas através de uma ideia ou inovagao, gerando desenvolvimento e
qualidade de vida das pessoas envolvidas em seu empreendimento, quer seja na area
de pesca, producao de organismos aquaticos, processamento do pescado, ou outra
area relacionada a sua formagao. Além de ser empreendedor, a geréncia, quer seja
de projetos, da cadeia de suprimentos ou das diferentes opera¢des envolvidas é

também uma atribuicdo profissional do Engenheiro de Pesca.

8.3. Habilidades do engenheiro de pesca

Como habilidades, o Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE, Campus
Acarau, deve praticar os conhecimentos adquiridos no curso, trabalhando em equipe,
com carater de lideranca, o que é de extrema importancia na execugao da atividade
profissional. Também €& necessario destacar que elaborar e gerenciar projetos sao
habilidades necessarias para o profissional, pois a area possui diversos setores,

empresas e pessoas envolvidas.

8.4. Atitudes do engenheiro de pesca

A organizagao é uma das mais importantes atitudes do Engenheiro de Pesca
formado pelo IFCE, Campus Acarau, visando a administracdo das tarefas, melhor
gerenciamento do tempo, além de ser importante para executar e manter um bom

desempenho. Outra atitude é a proatividade, a capacidade que o profissional tem de
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resolver problemas de maneira autbnoma e antecipada, tendo a capacidade de olhar
0s processos e enxergar formas de melhora-los, buscando por mudangas de maneira
espontanea. O compromisso com o principio da formacao adquirida também é uma
atitude do Engenheiro de Pesca, conhecendo bem os processos envolvidos,
buscando solugdes criativas, atualizando-se sempre, tendo iniciativa, desenvolvendo
uma comunicagao interpessoal e sendo pontual. Por fim, &€ necessario destacar, ainda
como atitude, a resiliéncia, onde o profissional tem a capacidade de superar desafios
no ambiente de trabalho, mantendo-se firmes, positivos e capacitados a prosperar,

sendo necessario um bom equilibrio mental.

8.5. Competéncias gerais do engenheiro de pesca, de acordo com as diretrizes
curriculares nacionais

As Competéncias Gerais do Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE, Campus Acarau
estdo relacionadas a formular e conceber solugdes frente e capacidade de observagdo do setor,
sendo capaz de utilizar técnicas adequadas de observacdo, compreensdo, registro e analise das
necessidades e de seus contextos sociais, culturais, legais, ambientais e econdmicos;
formulando, de maneira ampla e sistémica, questdes da Engenharia de Pesca, considerando o

usudrio e seu contexto, concebendo solucdes criativas, bem como o uso de técnicas adequadas.

8.6. Competéncias especificas do engenheiro de pesca

As Competéncias Especificas do Engenheiro de Pesca formado pelo IFCE,
Campus Acarau sdo o conhecimento técnico obtido, a biologia e tecnologia pesqueira,
uso a aplicacédo de tabelas de alimentagdo de organismos aquaticos, avaliagdo e
monitoramento dos parametros de qualidade da agua, corregao de solo e adubagao,
nutricdo, manejo dos animais, o processamento do pescado, a legislagao e educagao

ambiental, dentre outros.
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9. METODOLOGIA

A metodologia, em consonancia as Diretrizes Curriculares Nacionais para o
curso de graduagdo em Engenharia de Pesca, instituidas pela Resolugéo n° 5, de 02
de fevereiro de 2006, visara o desenvolvimento e a aquisicdo de competéncias para
a formacao desse profissional. Neste sentido, se desenvolvera em articulacido a um
processo formativo de avaliacdo que oriente e apoie aqueles que demonstrem
dificuldades no desenvolvimento das habilidades demandadas.

Toma-se por competéncia “a aptiddao para enfrentar, de modo eficaz, uma
familia de situa¢des analogas, mobilizando a consciéncia, de maneira cada vez mais
rapida, pertinente e criativa, multiplos recursos cognitivos: saberes, capacidades,
micro competéncias, informagdes, valores, atitudes, esquemas de percepcdo, de
avaliacdo e de raciocinio.” (PERRENOUD, 1999) e “existéncia nas estruturas
cognoscitivas da pessoa das condigbes e recursos para agir. A capacidade, a
habilidade, o dominio e a aptiddo.” (ZABALA; ARNAU, 2010). Assim, admite-se neste
projeto o entendimento, também teorizado por Perrenoud (2000), de que o
desenvolvimento de competéncias envolve conhecimentos, praticas, atitudes, e
mobilizag&o desse conjunto, na realizagdo do trabalho concreto.

Para tanto, o curso se desenvolvera, partindo do carater indissociavel entre
teoria e pratica - insergdo, por meio de metodologias participativas e (ino)vativas,
possibilitando ao discente o acesso aos recursos didaticos necessarios sob a
supervisdo e mediagdo com o docente em cada unidade curricular, a saber: acesso a
internet, materiais previamente selecionados em conformidade aos objetivos de cada
disciplina, laboratorios e ensaios. A pratica, neste sentido, visara a efetiva articulagao
entre o0 ensino - desenvolvimento de competéncias -, a pesquisa - a investigagao - e
extensdo - retorno da academia a sociedade -, garantindo, para além da formagéao
especifica do profissional da engenharia de pesca, individuos criticos e intervenientes
na realidade.

Para além da sala de aula, destaque-se as estratégias de apoio aos discentes,
inclusive com alguma necessidade educacional especifica, a saber: atividades de
monitoria, de acolhida, e atividades de atendimento aos discente, realizadas pelos

docentes e coordenacao do curso, que dispdem de um horario especifico para tal, nos
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termos da Regulamentacdo das Atividades Docentes do IFCE, atualmente instituida
pela Resolucdo n° 101/2017. Contempla, ainda, acbes de orientacdo e
acompanhamento pedagodgico e psicolégico, assim como servigos de assisténcia
social, nucleos de inclusao e de acessibilidade, possibilidade dos procedimentos para
identificacdo, acompanhamento e realizagao do Plano Educacional individualizado de

Acessibilidade Curricular (PEI-AC) para discentes com necessidades especificas.

Isso posto, serdo consideradas como caracteristicas das metodologias deste
curso, dentre outras:

e Ensino centrado no aprendizado discente;

e Enfase na solucdo de problemas e na formagéo de profissionais; Incentivo ao
trabalho em equipe e a capacidade empreendedora do discente;

e Capacidade de lidar com os aspectos socioecondmicos e politico-ambientais
de sua profissédo e de sua cultura local;

e Enfoque interdisciplinar;

e Metodologia de aula investigativa, para levar ao discente a formac&o autbnoma

e critica;

e Atrticulagdo do ensino com a pesquisa para desenvolver o espirito cientifico do
corpo discente;
e Atividades extraclasse para possibilitar o contato do discente com a sociedade

e contribuindo para a formacéao cidada;

e Pratica profissional, com aplicacdo dos conhecimentos adquiridos em sala de
aula em projetos de intervengédo social, técnica e/ou cientifica.

A oferta das disciplinas versara a interdisciplinaridade em sua organizagao
curricular, partindo da contextualizagdo com/no mundo do trabalho, e a extensao, por
meio de seminarios sobre temas e projetos de interesse do curso e que atinjam
diretamente a comunidade; aliada também a pesquisa cientifica que norteia a
observacdo, a analise da realidade e se materializa na elaboragdo dos trabalhos
académicos visando sempre a publicacdo como forma de difusdo do conhecimento.

Cabera, ainda, ao docente - mediador do processo de elaboragdo do
conhecimento - a cada semestre informar os alunos sobre a disciplina através do plano

de ensino, o qual devera ser devidamente entregue ao discente e deve indicar
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informagdes gerais sobre o componente curricular: nome da disciplina, carga horaria,
numero de créditos, ementa, objetivos, conteudo programatico, metodologia a ser
aplicada e as referéncias basicas e complementares, conforme orienta 0 modelo
vigente para os projetos pedagdgicos dos cursos do IFCE. O desenvolvimento da
disciplina, em atinéncia ao aqui exposto propiciara ao académico as devidas vivéncias
para o desenvolvimento das competéncias cognitivas (aprender a aprender), produtiva
(aprender a fazer); relacional (aprender a conviver) e pessoal (aprender a ser).

Podera ser ofertada, conforme a orienta a Portaria n° 2.117, de 6 de dezembro
de 2019, no maximo 40% da carga horario total do curso na modalidade a distancia,
respeitando a legislagdo vigente e sendo a disciplina expressamente identificada no
Programa de Unidade Didatica quando ofertada na modalidade de EaD, indicando os
meétodos e as praticas de ensino-aprendizagem que incorporem o uso integrado de
tecnologias de informagcdo e comunicagdo para a realizagdo dos objetivos
pedagdgicos, bem como prever encontros presenciais e atividades de tutoria. Devera,
ainda, obter aprovacgao do colegiado do referido curso e ser respeitado o disposto na
legislagdo em vigor em &mbito nacional e institucional.

No que se refere aos conteudo pertinentes as politicas de educagao ambiental,
Lei N°9.795, de 27 de abril de 1999 (BRASIL,1999) e Decreto N° 4.281 de 25 de junho
de 2002 (BRASIL,2002) estdo contemplados ao longo de todo o curso, destacando-
se nos componentes curriculares de Introducdo a Engenharia de Pesca e Higiene e
Seguranga do Trabalho no primeiro semestre; Zoologia Aquatica | no segundo
semestre, Zoologia Aquatica, Oceanografia Biética; Quimica Ambiental no terceiro
semestre, Ecologia de Sistemas Aquaticos no quinto semestre.

Em relagdo aos conteudos pertinentes as politicas de educacido em direitos
humanos, Resolugdo CNE/CP N° 01, de 30 de maio de 2012(BRASIL,2012) e de
educacédo das relagdes étnico-raciais, Resolugdo CNE/CP N° 01, de 17 de junho de
2004 (BRASIL,2004), conforme as normatizagdes vigentes, sdo contemplados em sua
magnitude, nos seguintes componentes curriculares: Etica Profissional e
Responsabilidade Social, no segundo semestre; Extensdo Pesqueira e Extensao

Aquicola no oitavo semestre; Empreendedorismo no aplicado décimo semestre.
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No que se refere ao atendimento da Portaria N° 2.117, de 6 de dezembro de
2019, o curso contempla carga horaria na modalidade EaD, que sao especificadas em
cada Programa de Unidade Didatica.

A curricularizagado da Extenséo ja era prevista na estratégia 12.7 da Meta 12
do Plano Nacional de Educacdo (PNE 2014-2014), a qual orienta os cursos de
graduagédo a assegurar o minimo de 10% de sua carga horaria total em programas e
projetos de extensao universitaria, requlamentada, em ambito federal, pela Resolu¢ao
CNE/CES n°® 7, de 18 de dezembro de 2018. Entendendo a Curricularizacdo da
Extensdo como a insercédo de atividades de extensdao como componente curricular
obrigatério na formagao do estudante, integralizada no seu curso, a Resolugao n° 63,
de 06 de outubro de 2022, no ambito do IFCE, normatiza e estabelece os principios e
procedimentos pedagdgicos e administrativos para os cursos técnicos de nivel médio,
de graduacéao e de pds-graduagéo, para a inclusao das atividades de extensdo. Tem-
se também: a Politica de Extensdo do IFCE, Resolu¢do n° 100, de 04 de dezembro
de 2019, do Conselho Superior (CONSUP) do IFCE; a Nota Informativa n® 1/2022
PROEN/REITORIA-IFCE, com orientagdes acerca da implantagao da curricularizagao
da extensdo no ambito dos cursos de graduacédo do IFCE; a Nota Informativa n°
2/2022 PROEN/REITORIA-IFCE, com orientagcdes complementares a primeira; € o
Guia de curricularizagdo das atividades de extensdo nos cursos técnicos, de
graduacéo e pds-graduacao do IFCE, orientando a insergdo da Extensao no curriculo
dos cursos do IFCE.

A Politica de Extensdo do IFCE entende a Extensdo como um processo
educativo, politico, social, cientifico, tecnolégico e cultural, promovendo a uma
interacdo dialogica e transformadora entre a instituicdo e a sociedade, de forma
indissociavel ao ensino e a pesquisa. Compreende-se por Extensdo o leque de
atividades/agbes em que os agentes ligados ao IFCE, servidores e estudantes,
promovem uma harmonizacédo entre os saberes cientificos e culturais, tendo como
base as demandas sociais do contexto em que se desenvolve e objetivando o
progresso local e regional. Portanto, as atividades de Extens&do s&o referentes a
partilha mutua do conhecimento que o IFCE produz, desenvolve e instala, o qual é

ampliado e desenvolvido, de preferéncia, junto @ comunidade externa da regiéo.
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A interacao dialdgica, a interprofissionalidade e interdisciplinaridade, o principio
da indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo, o impacto na formacéo do
estudante e a transformacao social sao as orientagdes para elaborar, implementar e
avaliar as atividades de Extensdo desenvolvidas no ambito do IFCE. No tocante as
novas diretrizes sobre a Extensido, a Politica de Extensdo do IFCE entende “por
curricularizacdo da extensao a insercdo de acdes de extensdao na formacido do
estudante, como componente curricular obrigatério, para a integralizagdo do curso de
graduacédo no qual esteja matriculado e, facultativo, para os cursos técnicos e de pos-
graduagdo, no IFCE”. Além disso, conceitua a curricularizacdo das atividades de
extensao como “o processo de inclusdo de atividades de extensdo no curriculo dos
cursos do IFCE, pautando-se na indissociabilidade entre ensino, pesquisa e
extensdo”. E importante destacar a necessidade do protagonismo dos estudantes nas
atividades de extenséo curricularizadas, de modo que o estudante deve fazer parte
da equipe de trabalho e participar ativamente da organizagdo, planejamento e
execucao das atividades, estando sob orientacdo/coordenagao do professor que as
propds. Além disso, define-se como Componentes de Extensdo Curricularizados, ou
Componente Curricular Extensionista, os itens formativos que compdem o percurso
curricular do curso organizados em disciplinas, moddulos, blocos e atividades
académicas especificas individuais e coletivas, e que dispdem de parte da carga
horaria ou a carga horaria integral com caracteristicas préprias da Extensdo, de um
ponto de vista integrado e, de preferéncia, com natureza multi, inter e pluridisciplinar.

As disciplinas ofertadas no periodo noturno, por terem 50 min cada aula, terdo
um tempo adicional de 10 min para cada aula, contabilizados na forma de atividades
nao presenciais, tornando a carga horaria total das disciplinas equivalente as
disciplinas diurnas (1 h.a = 1 h), segundo Instru¢do Normativa no 05/2022. Atividades
nao presenciais poderdo ser mediadas na plataforma Google Classroom, ambiente
virtual a ser utilizado para a aplicagdo metodologica da sala de aula invertida, incluindo
outras intencionalidades didatico-pedagogicas como o compartilhamento de material
de estudo, indicagao de leituras e de acesso a Recursos Educacionais Digitais (RED),
atribuicbes de tarefas, abertura de féruns de discussdes, elaboragdo e entrega de
relatorio de atividades e envios de feedback.
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10. ESTRUTURA CURRICULAR
10.1. Organizagao Curricular

Para a elaborag&o do Curriculo do Curso de Engenharia de Pesca tomou-se
como base o Parecer CNE/CES N° 338/2004, que aprova as Diretrizes Curriculares
Nacionais para o curso de Engenharia de Pesca e a Resolugdo CNE/CES N° 05/2006,
que institui Diretrizes Curriculares para o curso de graduagdo em Engenharia de
Pesca, visando atender as peculiaridades regionais.

O curso funcionara no turno diurno. A organizagao curricular esta estruturada
em cinco (05) anos e com um maximo de sete anos e meio (7,5). Tendo a hora-aula
duragcdo de 60 minutos (ROD, 2015), sendo quatro horas-aulas diarias para cada
turma, de segunda a sexta-feira, além dos sabados letivos, quando necessario,
estabelecidos de acordo com o calendario escolar anual do Instituto Federal de
Educacao Ciéncia e Tecnologia — IFCE, campus Acarau.

As disciplinas sao ofertadas em regime seriado semestral, com flexibilidade no
fluxo curricular. As disciplinas do Curso Bacharelado em Engenharia de Pesca estéo
constituidas de atividades teoricas e praticas (praticas de laboratorio, visitas técnicas,
aulas de campo, trabalhos de campo, etc.), visando contribuir para a formagao do
perfil profissional.

O Curso Bacharelado em Engenharia de Pesca esta organizado através de
uma solida base de conhecimento cientifico, tecnolégico e humanistico, possuindo
uma carga horaria obrigatoria total de 3600 horas.

O presente Curso de Bacharelado em Engenharia de Pesca tera a oferta anual
de 35 vagas e obedecera as diretrizes descritas no Regulamento de Organizagéo
Didatica — ROD (2015).

O Estagio Académico Supervisionado, o Trabalho de Conclusdo de Curso e as
Atividades Complementares s&o componentes curriculares obrigatorios e serao
desenvolvidos em consonancia com o ensino, a pesquisa e a extensao.

Atendendo as recomendacdes contidas na Resolugdo CNE/CES N° 2, de 18
de junho de 2007, o Curso de Graduagédo em Engenharia de Pesca tera carga horaria
minima de 3600 horas. Para o cumprimento da carga horaria total do curso, além do

Estagio Supervisionado e do Trabalho de Conclus&o de Curso, o aluno devera cursar
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no minimo 870 (oitocentos e oitenta) horas de disciplinas optativas, de livre escolha,
dentre as ofertadas pela instituicao.

A carga horaria do curso esta distribuida como segue na tabela 1.

Tabela 1. Distribuigéo da carga horéaria do curso Bacharelado em Engenharia de Pesca.

COMPONENTES CURRICULARES CARGA HORARIA
1. Disciplinas Obrigatorias 2400 horas
2. Disciplinas optativas 1960 horas
3. Estagio Curricular Supervisionado 160 horas
Obrigatdrio
4. Atividades complementares 150 horas
5. Trabalho de Conclusédo do Curso 200 horas

10.2. Matriz curricular

Semestre |
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Fisica Geral 80 80 00 4
Biologia Celular 80 60 20 4
Matemaética | 80 80 00 4
Quimica | 40 40 00 2
Introducao a 40 40 00 2
Engenharia de
Pesca
Higiene e
Segurancga do 40 40 00 2
trabalho
TOTAL 360 340 20 18
Semestre
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Matemética Il 80 80 00 4 Matematica |
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Botanica Aquatica 80 60 20 4 Biologia
Celular
Etica Profissional e 40 40 00 2
Responsabilidade
Social
Introdugao a 40 40 00 2
Computagao
Quimica Il 40 40 00 2 Quimica |
Educacgao 40 30 10 2
Ambiental
TOTAL 320 280 40 16
Semestre Il
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Bioquimica Geral 80 80 00 4 Biologia
Celular
. ” Biologia
Zoologia Aquatica | 80 60 20 4 Celular
Oceanografia 80 60 20 4
Bidtica
Desenho Técnico 40 40 00 2
para Aquicultura e
Pesca
TOTAL 280 240 40 12
Semestre IV
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Metodologia 40 40 00 2
Cientifica
Desenho
, Técnico para
Topografia 80 60 20 4 Aquicultura e
Pesca
Oceanografia 40 30 10 2
Abidtica
Limnologia 80 60 20 4
Aplicada
TOTAL 240 210 30 12
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Semestre V
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Ecologia de 40 30 10 2 Botéanica
Ecossistemas Aquatica
Aquaticos
Fisiologia de 80 60 20 4
Organismos
Aquaticos
Navegacéo | 80 60 20 4
Tecnologia 80 80 00 4
pesqueira |
TOTAL 280 230 50 14
Semestre VI
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Navegacao Il 40 30 10 2 Navegacao |
Legislacao 40 30 10 2
Maritima
Producéo de 40 30 10 2
Alimento Vivo para
Aquicultura
Introducao a
Estatistica 80 80 00 4 Matematica |
Reproducgéo e 40 30 10 2 Fisiologia de
Larvicultura de Organismos
Organismos Aquaticos
Aquaticos
TOTAL 240 200 40 12
Semestre VII
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Carcinicultura 80 50 30 4 Reproducgao e
Larvicultura de
Organismos
Aquaticos
Maquinas e 40 20 20 2

Motores na
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Engenharia de
Pesca
Tecnologia 80 60 20 4 Tecnologia
Pesqueira Il Pesqueira |
TOTAL 200 130 70 10
Semestre VIII
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Microbiologia do 80 60 20 4
Pescado
Biotecnologia 80 60 20 4 Bioquimica
Aplicada Geral
Extensao 80 80 0 4
Pesqueira
TOTAL 240 200 40 12
Semestre IX
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Segurancga na 40 30 10 2
Navegacao
Tilapicultura 80 60 20 4
Aquicultura 40 30 10 2
Continental
TOTAL 160 120 40 08
Semestre X
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica
Trabalho de 200 200 0 10
Concluséo de
Curso
Empreendedorismo 80 60 20 4
Aplicado
TOTAL 280 260 20 14
Disciplinas Optativas
COD Disciplina Carga CH: Teérica CH: Créditos | Pré-requisito
Horaria Pratica




Economia
Pesqueira

40

30

10
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Zoologia Aquética
Il

80

60

20

Zoologia
Aquaética |

Din&mica de
Populacoes
Pesqueiras

80

50

30

Oceanografia
Bidtica

Engenharia para
Aquicultura

40

30

10

Topografia

Embarcagdes
Pesqueiras

80

80

00

Geoprocessamento
e Sensoriamento
Remoto

40

30

10

Confeccao e
Manutencéao de
Aparelhos de
Pesca

80

40

40

Tecnologia
pesqueira |

Genética Aplicada
a Aquicultura

80

60

20

Elaboracao e
Avaliagao de
Projetos

80

60

20

Patologia de
Organismos
Aquaticos

80

60

20

Aquicultura
Marinha

40

30

10

Geracao de Frio e
Calor para
Conservagao do
Pescado

40

30

10

Beneficiamento do
Pescado

80

50

30

Microbiologia
do Pescado

Avaliagao de
Recursos
Pesqueiros

80

60

20

Nutricdo e
Alimentacéao de
Organismos
Aquaticos
Cultivados

80

60

20
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Administracéo e 40 40 00
Legislacao dos
Recursos
Pesqueiros |
(Aquicultura)
Administracéo e 40 30 10
Legislacao dos
Recursos
Pesqueiros I
(Pesca)
Controle de -
: Beneficiamento
Qualidade do 80 50 30 do Pescado
Pescado
Fundamentos de 40 40 0
Economia Azul
Sociologia Aplicada 40 40 0
Elaboragao de 40 40 0
Plano APPCC e
PAC
Malacologia 40 30 10
Ecologia 40 30 10
Comportamental
de organismos
marinhos
Desenvolvimento 40 20 20
de Projetos
Aquicolas
Aquicultura 40 30 10
Sustentavel
Eletricidade 40 30 10
aplicada as
embarcacgoes
pesqueiras
Inglés Instrumental 40 30 10
Espanhol 40 40 0
Instrumental
Algoritmo e légica 40 30 10
de programacgao
Libras 40 20 20
Artes 40 30 10
Educacéo Fisica 40 20 20
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TOTAL | 1960 | 1420 | 540 | 98 |

10.3. FLUXOGRAMA CURRICULAR
As disciplinas estdo organizadas ao longo dos semestres de forma a garantir

um melhor aproveitamento do aluno durante o tempo de duragcdo do curso. A

organizacgéo é feita ao longo dos semestres baseando-se nos pré-requisitos exigidos.

SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE SEMESTRE
01 02 03 04 05 06 07 08 09 10
Produgdo . .
- Matemdtica Zoologia Metodologi Tecnologia de alimento Carcinicultu Mlcroblolog Aquicultura Empr_eende
Fisica Geral P e o 5 iado M dorismo
Il Aquidtica | a Cientifica Pesqueira | vivo para ra Continental .
v v N Pescado Aplicado
aquicultura
Etica Ecologia de Seguranca Trabalho de
Biologia Profiss. E Bioquimica . . Introdugdo Tecnologia Biotecnologi .
. Topografia Ecossistema 5 P . o, na Conclusdo
Celular Responsabili Geral oy a Estatistica Pesqueira Il a Aqudtica ~
) s Aqudticos navegagao de Curso
dade. Social
Maquinas e
Matemdtica Educagdo Oceanografi Oceanografi R Legislagdo motores na Extensdo I
) 1 o Navegagdo | e . . Tilapicultura
) Ambiental a Bidtica a Abidtica v maritima engenharia Pesqueira WA
de pesca
Desenho . . Fisiologia de Rep'tOducao
(et - S Limnologia b larvicultura
Quimica | Quimica Il Técnico para . Organismos VAAMAMAAAAY
© . Aplicada o organismos
Aquicultura Aqudticos s
Aqudticos
Introd. Introt?u;ao =
MM A E] Navegagdo
Epesiiiol Computaga 1}
de Pesca ’; i
KEEme Botanica
Seg. do Aquatica
trabalho q

11. AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

Avaliar € o ato de acompanhar a construgdo do conhecimento do discente,
permitindo intervir, agir e corrigir os rumos do trabalho educativo. Isso significa levar
o docente a observar mais criteriosamente seus discentes, a buscar formas de gerir a
aprendizagem, visando a construgdo de conhecimento pelo discente, colocando
assim, a avaliagao a servigo do discente e n&do da classificagao. Avaliar € um processo

minucioso que permeia todo o processo ensino-aprendizagem. Avaliar ndo consiste
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somente em fazer provas e dar nota, € um processo pedagogico continuo, que ocorre
dia apds dia e busca corrigir erros e construir novos conhecimentos. Consiste em
analisar o desempenho do discente quanto ao dominio das competéncias previstas
face ao perfil necessario a sua formacéao, por meio da adogao de varios instrumentos
e técnicas de avaliagdo, que deverado estar diretamente ligados ao contexto da area
objeto e utilizados de acordo com a natureza do que esta sendo avaliado. A avaliagéo
da aprendizagem acontece para que o docente tenha nogao se os conhecimentos e
as competéncias necessarias a formagdo geral e profissionalizante foram
internalizados pelos discentes, bem como também serve para que o docente possa
executar uma autoavaliagdo acerca de sua didatica e metodologia de ensino, sendo
possivel, dessa forma, detectar se o caminho que esta percorrendo deve ser revisto,
como diz Sant'Anna (2005), um instrumento para o docente melhorar sua pratica
docente e aprendizagem do discente. Tratada dessa forma, a avaliagcdo permite
diagnosticar a situagao do discente, em face da proposta pedagodgica da instituicédo e
orientar decisdes quanto a conducgao da pratica educativa. Neste interim, o propdsito
da avaliagéo é subsidiar a pratica do docente, oferecendo pistas significativas para a
definicao e redefinicdo do trabalho pedagdgico.

Dessa forma, € importante refletir a avaliagdo nas dimensdes técnica (o que,
quando e como avaliar) e ética (por que, para que, quem se beneficia, que uso se faz
da avaliagéo), de forma complementar e sempre presente no processo avaliativo. Ao
considerar a perspectiva do desenvolvimento de competéncias, faz-se necessario
avaliar se a metodologia de trabalho corresponde ao processo de ensino ativo, que
valorize a apreensao, o desenvolvimento e a ampliagdo do conhecimento cientifico,
tecnolégico e humanista, contribuindo para que o discente se torne um profissional
atuante e um cidadao responsavel. Implica redimensionar o conteudo e a forma de
avaliacdo, oportunizar momentos para que o discente expresse sua compreensao,
analise e julgamento de determinados problemas, relacionados a pratica profissional,
0 que requer, pois, procedimentos metodoldgicos nos quais discentes e docentes
estejam igualmente envolvidos, que conhegam o processo implementado na
instituicdo, os critérios de avaliagdo da aprendizagem e procedam a sua
autoavaliacdo. Cabe ao docente, portanto, observar as competéncias a serem

desenvolvidas, participar de planejamento intensivo das atividades, elaborando
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planos e projetos desafiadores e utilizar instrumentais avaliativos variados, de carater
individual ou coletivo. No processo avaliativo, o foco das aten¢des deve estar baseado
nos principios cientificos e na compreensdo da estrutura do conhecimento que o
discente tenha desenvolvido.

Assim, a avaliagdo devera ser continua, processual e cumulativa, considerando
a prevaléncia de aspectos qualitativos sobre os quantitativos, como estabelece a Lei
de Diretrizes e Bases da Educacao, Lei N° 9.394/96, de 24 de dezembro de 1996
(BRASIL, 1996), para que seja efetivada a sua fungédo formativa, servindo para o
discente como parametro de referéncia de suas conquistas, dificuldades e
possibilidades de crescimento, tendo em vista que o desenvolvimento de
competéncias ndo envolve apenas conteudos tedricos, mas, sobretudo praticas e
atitudes Nesse contexto, o processo de avaliagdo do curso € orientado pelos objetivos
definidos no Programa de Unidade Didatica de cada disciplina (PUD) e fundamentado
no que estabelece o Regulamento da Organizagdo Didatica (ROD)(IFCE,2015) do
instituto, onde estdo definidos os critérios para atribuicdo de notas, as formas de
recuperacao, a promocao e frequéncia do discente, assim como na Lei de Diretrizes
e Base da Educacdo (BRASIL,1996). Considerando que o desenvolvimento de
competéncias envolve conhecimentos, praticas e atitudes, o processo avaliativo exige
diversidade de instrumentos e técnicas de avaliacdo, que deverdo estar diretamente
ligados ao contexto da area, objeto da educagao profissional e utilizados de acordo
com a natureza do que esta sendo avaliado.

Desta forma, sdo utilizados instrumentos diversificados que possibilitam ao
docente observar e intervir no desempenho do discente, considerando os aspectos
que necessitem ser melhorados, orientando a este, no percurso do curso, diante das
dificuldades de aprendizagem apresentadas, reconhecendo as formas diferenciadas
de aprendizagem, em seus diferentes processos, ritmos, logicas, exercendo, assim, 0
seu papel de orientador e mediador que reflete na agdo e que age sobre a realidade.
Serao considerados instrumentos de avaliagdo, os trabalhos de natureza tedrico-
praticos; a observacao diaria dos discente pelos docentes, durante a aplicacdo de
suas diversas atividades, como exercicios, trabalhos individuais e/ou coletivos, fichas
de observacgoes, relatérios, autoavaliacdo, provas escritas com ou sem consulta,

provas praticas e provas orais, seminarios, projetos interdisciplinares, resolugao de
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exercicios; o planejamento e a execugdo de experimentos ou projetos, relatorios
referentes a trabalhos, experimentos ou visitas técnicas; a realizagao de eventos ou
atividades abertas a comunidade; a autoavaliacao descritiva e outros instrumentos de
avaliacdo, considerando o seu carater progressivo e que enfatizem a resolugao de
situacdes problema especificas do processo de formacgao do bacharel. As atividades
de aprendizagem individuais, em grupo, seminarios, palestras com profissionais
atuantes, visitas culturais e técnicas, além de realizagdo de seminarios e elaboragao
de monografias, visa uma participagdo mais efetiva do discente do Bacharelado em
Engenharia de Pesca do IFCE do Campus Acarau. A adogdo do modelo proposto, tem
por objetivo oferecer espagos de discussdo fundamentada no conteudo, que é
ministrado em classe por meio de aulas expositivas dialogadas, aulas expositivas
apoiadas por equipamentos audiovisuais que possibilitam a demonstragdo dos
conceitos; aulas de laboratério que permitam o desenvolvimento de atividades
praticas relacionadas aos conhecimentos adquiridos e no que estad fartamente
disponivel para ser ouvido, visto e lido no mundo fora do espacgo escolar. Para fins de
aprovacao, o discente devera apresentar frequéncia igual ou superior a 75% da carga
horaria prevista por disciplina; e demonstrar competéncias e habilidades, definidas
para cada disciplina, obtendo média superior ou igual ao determinado pelo ROD. O
discente sera orientado na medida em que os resultados das atividades ndo sejam
apenas comunicados, mas discutidos, indicando erros, identificando dificuldades e
limitagdes, sugerindo possiveis solugdes e rumos, considerando o carater progressivo
da avaliacéo. O processo de avaliagao é realizado de acordo com o Regulamento da
Organizagdo Didatica — ROD (IFCE,2015), nos quais predominam os aspectos
qualitativos tanto no dominio cognitivo como no desenvolvimento de habitos,
habilidades, competéncias e atitudes. A sistematica de avaliacdo no IFCE se
desenvolvera em duas etapas, conforme é apresentado na Subsecao |, Secéao |,
Capitulo IlI, Titulo Ill, do Regulamento da Organizagédo Didatica (ROD) de junho de
2015. Podera ainda ser realizado avaliagbes “adaptadas" conforme Resolugao
CONSUP no 142 de 20 de dezembro de 2023.



40

12. ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO

Atendendo a Lei 11.788/2008 no seu Art. 2° § 2° Estagio obrigatorio € aquele
desenvolvido como atividade opcional, acrescida a carga horaria regular e obrigatoria.

O Estagio supervisionado obrigatério além de proporcionar vivéncia
profissional aos alunos, também podera ser aproveitado na forma de Atividades
complementares de acordo com a carga horaria contabilizada no quadro 01.

Para realizagdo do Estagio Supervisionado Obrigatorio, o aluno devera estar
devidamente matriculado, podendo realiza-lo a partir do 5° semestre do curso. Em
nenhuma hipotese as atividades de estagio poderéo coincidir com os horarios de aulas
do estagiario.

O discente devera providenciar junto ao Setor de Estagios, o orientador e a
concedente, os documentos necessarios para o desenvolvimento do estagio, que sao:

a) Termo de Compromisso com plano de atividades de Estagio
Supervisionado nao obrigatério a ser celebrado pelo aluno e a parte concedente,
com interveniéncia obrigatoria do Instituto Federal do Ceara- Campus Acarau;

b) Demais documentos que se fizerem necessarios e forem solicitados pelo

Setor de Estagio e concedente.

Para avaliagdo do Estagio o aluno devera elaborar um relatorio final
circunstanciado de acordo com as normas de elaboragdo do setor de estagio e
entrega-lo a empresa concedente para visto do seu supervisor e posteriormente a

Coordenacao do Curso que o encaminhara para avaliagao do professor orientador.

13. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

As atividades complementares constituem um conjunto de atividades praticas
que permitem, no ambito do curriculo, a articulagdo entre teoria e pratica e a
complementagcdo dos saberes e habilidades necessarias, a serem desenvolvidas
durante o periodo de formacéo do profissional.

Cabe ao discente a responsabilidade na busca do conhecimento. O profissional
do futuro precisa ter a capacidade de aprender a aprender, estudando a vida toda, ou

seja, seu aprendizado sera permanente e esta postura deve ser incorporada ao
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processo de ensino e aprendizagem desenvolvido no curso. As atividades
educacionais complementares devem privilegiar a construgdo de comportamentos
sociais e profissionais que as atividades académicas tradicionais, de sala de aula ou
de laboratério ndo tém condigdes de propiciar.

Nesta perspectiva, devem ser inseridas as atividades de cunho social e de
interesse coletivo, privilegiando atividades de monitoria académica e de iniciagao
cientifica ou tecnoldgica que propiciem a participagcdo do estudante na vida da
instituicdo. Algumas outras atividades podem ser pensadas e inseridas na vida
académica do discente, como atividades esportivas e culturais, além de intercambios
com instituicées estrangeiras congéneres.

Segundo a Resolugdo N° 5 de 2 de fevereiro de 2006, as atividades
complementares podem incluir: projetos de pesquisa, monitoria, iniciagao cientifica,
projetos de extensdo, modulos tematicos, seminarios, simpdsios congressos,
conferéncias, além de disciplinas oferecidas por outras instituicbes de ensino. As
normas das atividades complementares devem ser definidas pelo colegiado,
ressaltando-se que as atividades realizadas pelo discente antes do inicio do curso ndo
serdo contabilizadas para integralizagdo da carga horaria.

No Curso de Engenharia de Pesca serdo contempladas as atividades abaixo
relacionadas entre outras, presentes no quadro a seguir.

-Participagdo em Programas de Iniciagao cientifica — contribuira para incentivar
os discentes a iniciacdo cientifica, através de sua participacdo em projetos de
pesquisa realizados nos laboratorios.

-Projeto de Pesquisa e Extensdo — participagdo dos alunos em projetos de
pesquisa e extensdo, visando ampliar a sua formag¢ao na area do curso. Os projetos
de extensao permitirdo o contato do discente com a realidade e as demandas da
sociedade.

-Programa de Monitoria — participagdo de alunos monitores nas atividades
praticas de laboratodrio, auxilio aos discentes com dificuldades de aprendizagem. A
monitoria contribuira para a formacao académica.

-Participacao dos alunos em Atividades Artistico-Culturais e/ou Esportivas.
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-Participacdo em eventos na area de seu curso na qualidade de ouvinte,

apresentando trabalho ou como palestrante em congressos, encontros, seminarios,

conferéncias, simpdsios, ciclo de palestras entre outros eventos;

-Producéo Cientifica - publicagdo de artigo em periddico técnico e/ou cientifico

de circulacao, nacional e internacional, producgao técnica com relatorio;

-Experiéncia do discente na area do curso — nesse caso a experiéncia do aluno

deve ser devidamente comprovada e constando as atribuicbes desenvolvidas e a

respectiva carga horaria.

-Disciplinas cursadas em outras Instituicdes de Ensino desde que devidamente

reconhecidas pelo MEC e na area de formacé&o do curso.

Atividades Complementares e suas respectivas cargas horarias:

QUADRO 01.
CH maxima

Iniciagcao Cientifica Até 40h
Participagdo em Projetos de Pesquisa Até 40h
Participagdo em Projeto de Extensao Até 40h
Programa de Monitoria Até 50h
Participagéo dos alunos em atividades artistico-culturais e/ou esportivas Até 40h
Participagdo em eventos na area do curso na qualidade de ouvinte ou | Até 40h
apresentando trabalho em congressos, encontros. Participagdo em seminarios,
conferéncias, simpdsios, entre outros eventos.

Participagdo em palestras proferidas na area do curso do discente. Até 20h
Participagdo em viagens técnicas realizadas na area de formagao desde que | Até 12h

sejam extras disciplinas.

Participagéo do discente, como ouvinte, em defesas de TCC do IFCE, desde
que relacionadas a area de formagao.

Até 10h (uma hora
para evento
assistido)

Cursos de formacao na area de formagao

Até 50 horas
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Publicagdes Até 40h (5h por
resumo e 20h por
artigo completo)

Disciplinas cursadas em outros cursos de Instituicbes de Ensino Nacionais e | Até 40h
Internacionais, reconhecidas pelo MEC relacionadas a area de formacgao.

Experiéncia profissional na area de formagao Até 50 h

A carga horaria para as atividades complementares € de 150 horas
obrigatérias. O aluno podera somar a carga horaria das atividades complementares
em seu histérico escolar, complementando seus conhecimentos. Para efetivar esta
acao, o aluno solicitara a validagéo junto a Coordenacgao a qual formara uma comisséo

de validagdo composta por trés professores efetivos do curso.

14. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTO E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

Os alunos do curso de Graduagdo em Engenharia de Pesca (bacharelado), do
IFCE, campus Acarau, poderao solicitar, em periodo previsto no calendario académico
vigente, o aproveitamento de componentes curriculares mediante analise de
compatibilidades de conteudo e carga horaria, no minimo 75% do total estipulado para
a disciplina, bem como por meio de validacdo de conhecimentos adquiridos em
estudos regulares e/ou experiéncia profissional, mediante avaliagdo tedrica e/ou

pratica.

14.1. Aproveitamento de Componentes curriculares

Os critérios de aproveitamento de estudos anteriores sdo baseados no Capitulo
IV, artigos 130 a 148 do Regulamento da Organizacéo Didatica (ROD) (CEARA,
2015a), verséo aprovada pela resolugédo do Conselho Superior (CONSUP) do IFCE n°
35, de 22 de junho de 2015 (CEARA, 2015b) do IFCE, quando cita:

“Art. 130. O IFCE assegurara aos estudantes ingressantes e veteranos o direito

de aproveitamento dos componentes curriculares cursados, mediante analise [...]”
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O referido artigo ainda determina os dois critérios para esse aproveitamento,

sendo eles:

‘o componente curricular apresentado deve ter, no minimo, 75% (setenta e cinco
por cento) da carga horaria total do componente curricular a ser aproveitado;

o conteudo do componente curricular apresentado deve ter, no minimo, 75%
(setenta e cinco por cento) de compatibilidade com o conteudo total do

componente curricular a ser aproveitado.”

Além desses dois critérios basicos o ROD determina que:

A solicitagdo de aproveitamento de componentes curriculares devera ser feita
mediante requerimento protocolado e enviado a coordenadoria do curso,
acompanhada do: |) histérico escolar, com carga horaria dos componentes
curriculares, autenticado pela instituigho de origem; IlI) programas dos
componentes curriculares, devidamente autenticados pela instituicdo de origem
(Art. 134).

O componente curricular apresentado deve estar no mesmo nivel de ensino ou
em um nivel de ensino superior ao do componente curricular a ser aproveitado,
devendo ser solicitado no maximo uma vez. (Art. 132).

Poderdo ser contabilizados estudos realizados em dois ou mais componentes
curriculares que se complementam, no sentido de integralizar a carga horaria do

componente a ser aproveitado (Art. 130, Paragrafo unico).

Ressalta-se que néo serao aproveitados, de acordo com o Art. 131 do ROD, os

estudos de componentes curriculares para:

l. estagio curricular;

l. trabalho de conclusao de curso;

. atividades complementares;
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V. componentes curriculares do ensino meédio propedéutico, nos casos de
disciplinas de cursos técnicos integrados, conforme o Parecer CNE/CEB n°

39/2004.

Atendido as normas acima o estudante podera, de acordo com o Art. 133,
solicitar o aproveitamento de componentes curriculares, sem observancia do semestre
em que estes estiverem alocados na matriz curricular do curso, observados os
seguintes prazos:

I. até 10 (dez) dias letivos apds a efetuacdo da matricula - para estudantes
ingressantes;

[I. até 30 (dias) dias apods o inicio do periodo letivo - para estudantes veteranos.

Ap0s a solicitagao, de acordo com Art. 135, “a coordenadoria do curso devera
encaminhar a solicitagcdo para a analise de um docente da area do componente
curricular a ser aproveitado.” Este docente, apds emitir parecer da analise, “devera
remeter o resultado para a coordenadoria de curso que devera informa-lo ao
estudante e encaminha-lo a CCA para o devido registro no sistema académico e
arquivamento na pasta académica do estudante.”

O mesmo artigo 135 ainda detalha sobre a revisdo do parecer de
aproveitamento, indicando que “caso o estudante discorde do resultado da analise do
aproveitamento de estudos, podera solicitar a revisao deste, uma unica vez”. Esse
prazo para a solicitagdo da revisdo do resultado devera ser “de até 5 (cinco) dias
letivos a partir da sua divulgagao”. O gestor maximo do ensino no campus nomeara
dois outros professores com conhecimento na area, para proceder a revisio e emitir
parecer final.

Por fim o Art. 136 determina que “o prazo maximo para conclusao de todos os
tramites de aproveitamento de estudos, incluindo uma eventual revisdo de resultado,

€ de 30 (trinta) dias letivos apos a solicitagao inicial”.



46

14.2. Validagao de Conhecimentos

O direito de validagado de conhecimentos adquiridos em estudos regulares ou
em experiéncia profissional de estudantes do IFCE é permitido, de acordo com o Art.
137 do Regulamento da Organizagao Didatica (ROD, versao aprovada pela resolugéo
CONSUP n° 35, de 22 de junho de 2015) do IFCE, quando cita:

O IFCE validara conhecimentos adquiridos em estudos regulares ou em
experiéncia profissional de estudantes do IFCE com situacdo de matricula
ativa/regularmente matriculado, mediante avaliagao teodrica e ou pratica.

Paragrafo unico: O requerente podera estar matriculado ou ndo no componente
curricular para o qual pretende validar conhecimentos adquiridos.

Entretanto, de acordo com o Art. 138, “Nao podera ser solicitada validagao de
conhecimento para:

I. estudantes que tenham sido reprovados no IFCE no componente curricular cuja
validagao de conhecimentos adquiridos foi solicitada;
[I. estagio curricular, trabalho de conclusdo de curso e atividades
complementares;
lll.  componentes curriculares do ensino médio propedéutico, nos casos de

disciplinas de cursos técnicos integrados.”

Atendido essas exigéncias o Art. 140 detalha que A solicitagdo de validagdo de
conhecimentos devera ser feita mediante requerimento protocolado e enviado a
coordenadoria do curso, juntamente com o envio dos seguintes documentos:

I. declaracéo, certificado ou diploma - para fins de validagcdo em conhecimentos
adquiridos em estudos regulares;

II. coépia da Carteira de Trabalho (paginas ja preenchidas) ou declaragdo do
empregador ou de proprio punho, quando autbnomo - para fins de validagao de
conhecimentos adquiridos em experiéncias profissionais anteriores.

lll.  Documentagdo complementar, quando solicitado pela comiss&o
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avaliadora (de acordo com o Paragrafo unico do mesmo Art. 140)”.

Essa validacdo somente podera ser solicitada uma unica vez (Art. 142),
devendo ser “automaticamente cancelada, caso o estudante ndao compareca a
qualquer uma das etapas de avaliagéo.” (At. 143).

De acordo com Art. 144 “a nota minima a ser alcangada pelo estudante na
validacédo devera ser 7,0 (sete) para os cursos de graduacdo e 6,0 (seis) para os
cursos técnicos”.

A comissao avaliadora de validacdo de conhecimentos devera ser composta
por “pelo menos dois docentes que atendam um dos seguintes requisitos, por ordem
de relevancia: |. lecionem o componente curricular requerido e sejam lotados no curso
para o qual a validagao esteja sendo requerida; Il. lecionem o componente curricular
requerido; Ill. possuam competéncia técnica para tal fim.” (Art. 139).

O estudante que discordar do resultado obtido podera, de acordo com o Art.
145, “requerer a coordenadoria de curso revisdo de avaliagdo no prazo de 2 (dois)
dias letivos apos a comunicagdo do resultado”. Nestes casos, de acordo com o
paragrafo unico do mesmo artigo “o gestor maximo do ensino no campus nomeara
dois outros professores com conhecimento na area, para proceder a revisao e emitir

parecer final”.

14.3. Extraordinario aproveitamento de estudos

De acordo com o Art. 146 “O estudante de graduacéo que tenha extraordinario
aproveitamento nos estudos, demonstrado por meio de provas e outros instrumentos
de avaliagao especificos, aplicados por banca examinadora especial, podera ter
abreviada a duragéo dos seus cursos (LDB n° 9. 394/96 art. 47, § 2°)".

15. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO
Conforme a Resolugdo CNE/CES n° 5/2006 no seu Art. 10° institui que o

trabalho de curso € componente curricular obrigatério a ser realizado ao longo do



48

ultimo ano do curso, centrado em determinada area tedrico-pratica ou de formacéao
profissional do curso, como atividade de sintese e integragdo de conhecimento, e
consolidacdo das técnicas de pesquisa. A elaboracdo do trabalho de conclusdo de
curso deve ser conduzida a partir do terceiro ano do curso, tendo como orientador um
docente pertencente ao Curso de Engenharia de Pesca do IFCE ou um docente do
campus, sendo este aprovado pelo Colegiado do Curso de Engenharia de Pesca.

As normas para redagao do TCC serao determinadas pelo CCD do Curso de
Engenharia de Pesca. Em virtude de sua relevancia, o componente TCC, possui
critérios especiais de avaliacdo em relagdo aos demais componentes curriculares do
curso, que estdo contemplados em norma especifica elaborada pelo colegiado do
Curso de Engenharia de Pesca.

O TCC podera ser apresentado de trés formas: Monografia, Artigo Cientifico ou
Plano de Negdcio, conforme. Sendo a monografia com carater técnico (relatério) ou
de carater cientifico. O aluno devera obrigatoriamente realizar uma defesa publica do
seu TCC mediante a uma banca examinadora composta por trés membros
representantes da area de concentracdo do TCC, sendo o presidente da banca o
orientador do discente. Os critérios de avaliacdo adotados estdo descritos em fichas

de avaliagbes e a nota minima para aprovagao sera 7 (sete).

16. EMISSAO DE DIPLOMA

Conforme o artigo 167 do Regulamento da Organizagao Didatica (ROD), “ao
estudante que concluir com éxito todas as etapas de estudos previstas na matriz
curricular de seu curso, incluindo o TCC, estagio curricular e atividades
complementares, de acordo com a obrigatoriedade expressa no PPC, devera ser
conferido o diploma de bacharel para egressos de cursos de bacharelado.

O estudante em situagao de irregularidade quanto ao ENADE n&o podera colar
grau por este exame ser considerado um componente curricular.

A Emisséo de Diploma seguira a Resolugao n° 43, de 22 de agosto de 2016 do
Conselho Superior do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
(CONSUP-IFCE) que aprova o Regulamento para emissao, registro e expedicado de
certificados (CEARA, 2016).
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Sera conferido o diploma de Bacharel em Engenharia de Pesca aos egressos
apos integralizagdo dos componentes curriculares relacionados ao curso em questao,
bem como sua regularizagdo quanto ao Exame Nacional de Desempenho de
Estudantes (ENADE), seja por ato de dispensa ou realizagao da prova no caso de seu
egresso corresponder ao triénio da avaliagdo. Havera possibilidade de Certificagéo
Diferenciada" ou "Certificagdo por Terminalidade Especifica” de acordo com a
Resolugado CONSUP no 142 de 20 de dezembro de 2023.

17. AVALIAGAO DO PROJETO DO CURSO

A avaliagdo do Curso de Bacharelado em Engenharia de Pesca do Campus
Acarau deve ocorrer de forma continua e dialogada por meio da interacdo de
docentes, gestores e discentes e suas respectivas representagdes. Ao longo do
desenvolvimento das atividades curriculares, todos os segmentos, docentes,
discentes e técnicos-administrativos, juntamente com a Coordenagao do Curso, NDE
e Colegiado do curso devem atuar na dire¢do da consolidagdo de mecanismos que

possibilitem a permanente avaliacdo dos objetivos do curso.

17.1. Avaliagao docente

O corpo docente que atua no Curso de Bacharelado em Engenharia de Pesca
do IFCE — Campus Acarau passa por avaliagdes semestrais por meio de questionarios
respondidos pelos discentes, por meio do sistema académico, para cada componente
curricular, nos quais estdo regulamente matriculados no semestre letivo. No
instrumento sdo observados pontos, como: Pontualidade, Assiduidade, Dominio de
conteudo, Metodologia de Ensino, Avaliagdo e Relagdo Docente-Discente. A partir dos
resultados obtidos s&o gerados relatérios para cada docente, na sua area de acesso
no Q-Académico, referentes a cada componente curricular, que devem ser percebidos

pelo docente como instrumentos de autoavaliacdo e reflexdo sobre a sua pratica
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docente, avaliando-a e, se for o caso, intervir de forma a enriquecé-la e viabilizar
melhorias na aprendizagem dos discente.

Os dados coletados visam propiciar uma melhoria no trabalho do docente, no
curso e na instituicido e servem de subsidio, ndo sé para a autoavaliagdo dos
docentes, mas também para as Coordenadorias de Curso, a Coordenadoria Técnico-
Pedagodgica, a Diretoria de Ensino e para os proprios Docentes intervirem de forma a
viabilizar melhorias no processo de ensino-aprendizagem. Os feedbacks s&o
realizados pela Coordenadoria Técnico-Pedagodgica, quando julgar for necessario, por
meio de conversas individuais, ou conforme demanda por parte dos discente, das

Coordenacgdes de Curso, da Diregao de Ensino e dos proprios docentes.

17.2. Encontros pedagégicos

Os encontros pedagogicos sao realizados semestralmente, como uma agéo
formativa, em ambientes produtivos onde sdo preconizadas as praticas docentes e
sua melhoria, cujo objetivo € provocar no docente a avaliagdo de sua pratica docente

para que ao longo do processo melhorem sua atuagao pedagdgica.

17.3. Colegiado

A constituicdo, o funcionamento e a atuagcdo do Colegiado do Curso de
Bacharelado em Engenharia de Pesca do Campus Acarau estdo em consonancia com
o disposto na Resolugdo CONSUP/IFCE N° 050, de 22 de maio de 2017 (IFCE,2017),
que define as normas de funcionamento do Colegiado dos Cursos Técnicos e de
Graduacéo do IFCE.

O Colegiado, além de ser o 6érgéao de decisdo maior na esfera do Curso, precisa
assumir o papel de articulador da formagao académica, auxiliando a Coordenacgao na
definicho e acompanhamento das atividades complementares do Curso, como
Trabalho de Conclusdo de Curso, Estagio Supervisionado e Atividades Académico-
cientifico-culturais. Conforme estabelece o art. 4° da referida Resolugéo (IFCE,2017),
compete ao Colegiado do IFCE:
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e Supervisionar as atividades curriculares, propondo aos 6rgaos competentes
as medidas necessarias a melhoria do ensino, pesquisa e extensao;

e Aprovar as propostas de estruturagcdo e reestruturagdo do Projeto
Pedagogico do Curso;

e Avaliar o desenvolvimento do Projeto Pedagoégico do Curso (PPC) no tocante
a sua atualizagao, primando pela sintonia com as demandas da sociedade e do mundo
do trabalho;

e Deliberar sobre as recomendacgdes propostas pelos docentes, discentes e
egressos sobre assuntos de interesse do curso;

e Propor as solugdes para as questdes administrativas e pedagogicas do curso,
como aquelas que tratam de evaséo, reprovacao, retencio, entre outras;

e Propor, conforme o caso, a flexibilizagao curricular, bem como a extingdo e a
alteracdo de componentes curriculares;

e Coletar e analisar as informacdes sobre as diferentes areas do saber que
compdem o curso, incluindo questdes de cunho académico;

e Orientar acerca de qual perfil docente deve ser solicitado, por ocasiao de
concurso publico e/ou de remogao de docentes, vislumbrando as necessidades do
curso e as caracteristicas de seu Projeto Pedagdgico;

e Organizar e construir a sequéncia de afastamento docente no ambito do
curso, bem como deliberar acerca da efetivacao deste afastamento, com base na
regulamentacao vigente;

e Colaborar, sempre que solicitado, no auxilio, na indicagdo e escolha de
membros de banca de concurso publico, junto a Comissdo Coordenadora de
Concurso da Instituicio;

e Receber, analisar e encaminhar demandas do corpo docente e discente e
tomar decisbées de natureza didatico-pedagogicas sobre elas, desde que atendam a

legislagéo em vigor.

17.4. Nucleo docente estruturante
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A constituicdo, o funcionamento e a atuagdo do NDE (Nucleo Docente
Estruturante) do Curso de Bacharelado em Engenharia de Pesca do IFCE - Campus
Acarau estdao em consonancia com o disposto na Resolugdo CONSUP/IFCE N° 004,
de 28 de janeiro de 2015(IFCE, 2015), que aprova, ad referendum, o Regulamento de
organizacéo do Nucleo Docente Estruturante.

O NDE é o ¢6rgéo consultivo, responsavel pela concepcdo do Projeto
Pedagogico do Curso de Bacharelado em Engenharia Ambiental e Sanitaria,
atualizado por meio da Portaria N° 073-GDG, de 15 de agosto de 2014 que revogou
a Portaria N° 007-GDG, de 17 de janeiro de 2012. As atribuigbes ao Nucleo Docente
Estruturante - NDE do curso sédo: « Elaborar o Projeto Pedagdgico do Curso (PPC)
definindo sua concepgao e fundamentos; * Estabelecer o perfil profissional do egresso
do curso; ¢« Atualizar periodicamente o projeto pedagdgico do curso; « Conduzir os
trabalhos de restruturagao curricular, para aprovagéo no Colegiado de Curso, sempre
gue necessario; ¢ Supervisionar as formas de avaliagao e acompanhamento do curso
definidas pelo Colegiado; * Analisar e avaliar os Planos de Ensino dos componentes
curriculares; « Promover a integracdo horizontal e vertical do curso, respeitando os
eixos estabelecidos pelo projeto pedagogico; « Acompanhar as atividades do corpo
docente, recomendando ao Colegiado de Curso a indicagdo ou substituicdo de

docentes, quando necessario.

17.5 Agoes decorrentes dos processos de autoavaliagao e avaliagao externa

Os dados coletados das avaliagcbes docentes e da Comissdo Propria de
avaliacdo — CPA servem de subsidio as Coordenadorias de Curso, a Coordenadoria
Técnico-Pedagodgica, a Diretoria de Ensino e aos proprios docentes para intervirem
de forma a viabilizar melhorias no processo de ensino-aprendizagem. A partir do
exame ENADE é possivel avaliar a qualidade do Curso de Bacharelado em
Engenharia de Pesca, ofertado pelo IFCE -Campus Maracanau, e o rendimento de
seus discentes em relagdo aos conteudos programaticos, suas habilidades e
competéncias. A partir das avaliagdes sistematicas do curso pelo MEC é possivel
verificar todos os topicos contidos no Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) e confrontar

0 que esta escrito com as praticas docentes, infraestrutura, etc.
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As avaliagdes internas e externas sdo importantes, pois a gestdo do curso &
realizada considerando a autoavaliagdo institucional e o resultado das avaliagdes
externas como insumo para aprimoramento continuo do planejamento do curso, com
evidéncia da apropriagao dos resultados pela comunidade académica e existéncia de

processo de autoavaliagao periddica do curso.

18. POLITICAS INSTITUCIONAIS CONSTANTES DO PDI NO AMBITO DO
CURSO

Sera facilitado o acesso dos discentes aos projetos de pesquisa, ensino e
extensao desenvolvidos periodicamente pelos docentes do curso de Graduacédo em
Engenharia de Pesca (bacharelado). Esses Projetos possibilitam aos discentes a
vivéncia da realidade do mundo do trabalho e projetos em areas especificas da area
de Engenharia de Pesca, além de estimula-los a tomar parte dos programas de
pesquisa ja existentes no IFCE. Os projetos sdo desenvolvidos de acordo com a

demanda de professores do curso.

18.1. Ensino

No ambito do Ensino, contempla o curso de Bacharelado em Engenharia de
Pesca do Campus Acarau o programa Bolsa de Monitoria IFCE publica editais anuais
de monitoria remunerada e monitoria voluntaria. O programa tem como objetivo
realizar atividades de monitoria académica, sob orientacdo de um professor -
orientador, para alunos que estejam com dificuldade de aprendizagem; contribuir para
um maior envolvimento dos alunos com o IFCE; propiciar uma melhor formacéao
académica ao aluno e estimular a participacdo dos alunos no processo educacional e

nas atividades relativas ao ensino.

18.2. Pesquisa
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Os discentes, ao longo do curso de Graduagdo em Engenharia de Pesca
(bacharelado), também podem ser contemplados com bolsas de pesquisa dos
Programas de Iniciagdo Cientifica, que sdo langados por meio de editais. Estes
vinculam os discentes aos projetos de pesquisa desenvolvidos por docentes do curso,
sendo contemplados com bolsas oferecidas por 6rgdaos de fomento a pesquisa, como,
por exemplo, CNPq, FUNCAP e bolsas do IFCE. O Programa de Iniciagcdo Cientifica
(PIBIC), Programa Institucional de Bolsas de Iniciagdo Cientifica (PIBITI/CNPQq)
Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo Cientifica (PIBITI/IFCE) Programa
Institucional de Bolsas de Iniciagdo Cientifica (PIBICT/Funcap) desenvolvidos pela
instituicdo, por meio do empenho e orientagdo dos docentes do curso, estimula e
facilita a iniciagao cientifica de todos aqueles discentes que mostrarem inclinagao por
alguma das areas de pesquisa desenvolvidas na Institui¢ao.

No Campus, ha grupos de pesquisa formalizados, e os alunos participam
destes grupos, como bolsistas ou desenvolvendo estagio voluntario nos laboratérios,
sendo estimulados a participar de eventos cientificos e escrita e submissao de artigos

cientificos.

18.3. Curricularizagao da Extensao

A curricularizagdo da Extenséo ja era prevista na estratégia 12.7 da Meta 12
do Plano Nacional de Educacdo (PNE 2014-2014), a qual orienta os cursos de
graduagédo a assegurar o minimo de 10% de sua carga horaria total em programas e
projetos de extensao universitaria, requlamentada, em ambito federal, pela Resolu¢ao
CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de 2018.

Entendendo a Curricularizagado da Extensao como a insergcao de atividades de
extensdo como componente curricular obrigatério na formagdo do estudante,
integralizada no seu curso, a Resolugdo n° 63, de 06 de outubro de 2022, no ambito
do IFCE, normatiza e estabelece os principios e procedimentos pedagdgicos e
administrativos para os cursos técnicos de nivel médio, de graduacédo e de pos-
graduacgéo, para a inclusdo das atividades de extensdo. Tem-se também: a Politica
de Extensao do IFCE, Resolugdo n° 100, de 04 de dezembro de 2019, do Conselho
Superior (CONSUP) do IFCE; a Nota Informativa n® 1/2022 PROEN/REITORIA-IFCE,
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com orientagdes acerca da implantagao da curricularizacdo da extensdo no ambito
dos cursos de graduacao do IFCE; a Nota Informativa n® 2/2022 PROEN/REITORIA-
IFCE, com orientacbes complementares a primeira; e o Guia de curricularizagao das
atividades de extensdo nos cursos técnicos, de graduacgao e pos-graduacéo do IFCE,
orientando a insercdo da Extens&o no curriculo dos cursos do IFCE.

A Politica de Extensdo do IFCE entende a Extensdo como um processo
educativo, politico, social, cientifico, tecnolégico e cultural, promovendo a uma
interacdo dialogica e transformadora entre a instituicdo e a sociedade, de forma
indissociavel ao ensino e a pesquisa. Compreende-se por Extensdo o leque de
atividades/agbes em que os agentes ligados ao IFCE, servidores e estudantes,
promovem uma harmonizacdo entre os saberes cientificos e culturais, tendo como
base as demandas sociais do contexto em que se desenvolve e objetivando o
progresso local e regional. Portanto, as atividades de Extens&do s&o referentes a
partilha mutua do conhecimento que o IFCE produz, desenvolve e instala, o qual é
ampliado e desenvolvido, de preferéncia, junto @ comunidade externa da regiéo.

A interacao dialdgica, a interprofissionalidade e interdisciplinaridade, o principio
da indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo, o impacto na formacéo do
estudante e a transformacao social sao as orientagdes para elaborar, implementar e
avaliar as atividades de Extens&o desenvolvidas no ambito do IFCE.

No tocante as novas diretrizes sobre a Extensado, a Politica de Extensdo do
IFCE entende “por curricularizagado da extensao a insergao de a¢des de extensio na
formagéao do estudante, como componente curricular obrigatério, para a integralizagéo
do curso de graduagdo no qual esteja matriculado e, facultativo, para os cursos
técnicos e de pos-graduacéao, no IFCE”. Além disso, conceitua a curricularizagdo das
atividades de extensao como “o processo de inclusdo de atividades de extensao no
curriculo dos cursos do IFCE, pautando-se na indissociabilidade entre ensino,
pesquisa e extensio”.

E importante destacar a necessidade do protagonismo dos estudantes nas
atividades de extenséao curricularizadas, de modo que o bacharelado, no caso, deve
fazer parte da equipe de trabalho e participar ativamente da organizagéo,
planejamento e execugdo das atividades, estando sob orientagdo/coordenagdo do

professor que as propds.



56

Além disso, define-se como Componentes de Extensdo Curricularizados, ou
Componente Curricular Extensionista, os itens formativos que compdem o percurso
curricular da Engenharia de Pesca, organizados em disciplinas, modulos, blocos e
atividades académicas especificas individuais e coletivas, e que dispdéem de parte da
carga horaria ou a carga horaria integral com caracteristicas proprias da Extenséao, de
um ponto de vista integrado e, de preferéncia, com natureza multi, inter e
pluridisciplinar.

No curso de Engenharia de Pesca do IFCE Campus Acarau, a curricularizagao
da extensdo ocorrera nas Modalidades | e I, de acordo com a Politica de Extens&o
do IFCE. Na Modalidade I, tem-se as “atividades de extensao a serem desenvolvidas
nos componentes curriculares ja estabelecidos no PPC, integrando conteudos
curriculares e atividades extensionistas”. Ja na Modalidade Il, dispde-se de uma
“‘unidade curricular especifica de extensao composta por atividades curriculares de
extensdo constituintes do Plano de Unidade Didatica (PUD) e do curriculo do curso”.

Todas as atividades de extens&o desenvolvidas ao longo do curso, seja dentro
de disciplinas ja estabelecidas no PPC ou em componentes extensionistas
especificos, visam a integralizagdo, a coesao e coeréncia entre as agdes e 0 campo
de atuacgao dos futuros professores, objetivando a formagédo de um profissional com
conhecimentos cientificos e pedagodgicos, critico e capaz de atuar em contextos
educativos diversos. A extensao, historicamente e presentemente ja faz parte do
curriculo dos profissionais da area de Zootecnia e Recursos Pesqueiros, onde esta
inserido o curso de Engenharia de Pesca, permitindo-o percebé-la como uma agao
integrada e integradora, com atividades extensionistas curricularizadas coerentes e
em consonancia com a realidade em que esta inserido e atuara, além de permiti-lo
identificar e construir sua identidade profissional e atribuir sentido, em especial o
social, a sua profissao.

A Extensdo dentro do curriculo do Engenheiro de Pesca desempenha papel
formativo ao longo de seu curso, promovendo a integragao entre a vasta gama de
conhecimentos especificos e pedagogicos desenvolvidos, atendendo os principios da
interacao dialogica, interdisciplinaridade, interprofissionalidade e

transdisciplinaridade, com o intuito de provocar, no estudante, a criticidade e o
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compromisso social, dentro de uma perspectiva ampla das potencialidades de sua
profissdo docente enquanto agente transformador da realidade na qual esta inserido.

O registro das atividades de Extensdo desenvolvidas no contexto das
disciplinas integrantes do curso de Engenharia de Pesca sera realizado no Sistema
Académico, da mesma forma das demais disciplinas. Tendo o professor lancado as
frequéncias e notas do estudante e esse sendo aprovado na componente curricular
extensionista, a carga horaria de extensdo sera automaticamente integrada no
Histérico Escolar. Ressalta-se que cabe ao docente da disciplina o registro da
participacdo de seu aluno na agado extensionista curricularizada, além de que a
reprovacéo na disciplina impossibilita que o estudante aproveite a carga horaria de
extensdo. A conclusdo do curso de Engenharia de Pesca estd condicionada a
conclusao de toda a carga horaria de extensao curricularizada prevista no PPC, bem
como té-la descrita nos sistemas institucionais e registrada no Historico Escolar.

Além disso, os alunos do curso de Graduacdo em Engenharia de Pesca
(bacharelado) poderao ser contemplados com bolsas do Programa de Extenséo que
€ um processo educacional, social, cultural, cientifico e de inovagao tecnoldgica que
promove o intercambio entre as instituicbes de ensino, os segmentos sociais e o
universo do trabalho com énfase na producdo, na disseminagao de conhecimentos
cientificos e tecnolégicos e no desenvolvimento humano integral, que expressem
relacao entre o IFCE e a sociedade, como consequéncia da articulacdo entre ensino
e pesquisa. Por meio desse programa, que publica edital anualmente
(PAPEX/PROEXT), os alunos poderao ser contemplados, com bolsas com duragao
de um ano. Os projetos sdo orientados e supervisionados pelos professores que
compdem o nucleo docente. Os editais sdo publicados anualmente e devem estar
associados a uma das areas tematicas definidas segundo a Politica Nacional de
Extensdo — PNE 2011-2020.

E incentivada a participacdo do corpo discente em eventos cientificos,
palestras, mesas redondas, seminarios, oficinas, e outras atividades de cunho
cientifico, artistico e cultural. Para isso, o Campus Acarau promove frequentemente
eventos, assim como divulga para a comunidade académica eventos municipais,
regionais, nacionais e internacionais. Cursos de extensao também s&o ofertados para

publico interno e externo organizados pelo IFCE, ou outros 6rgédos parceiros que
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utilizam as instalacdes do Campus. A Incubadora de Empresa do Campus promove
capacitacbes e eventos periodicamente, além de jornadas e seminarios de
empreendedorismo, assim como editais para ingresso das empresas,
acompanhamento e avaliagao das empresas incubadas.

Conforme mencionado anteriormente, com relacdo a curricularizacdo da
extensdo para o Curso de Engenharia de Pesca do IFCE Campus Acarau, cerca de
10% da carga horaria total do curso (384 horas), divididas entre as disciplinas do curso
e em disciplinas especificas, como a Extensdo Pesqueira, sera voltado para a pratica
desse importante ferramenta em aplicacdo pratica de difusdo de conhecimentos
(saberes académicos) para as comunidades existente na area de abrangéncia do
Campus, o0 que demonstra o compromisso do curso com questdes aplicadas nas
mesmas, pois as demandas das comunidades podem ser diferentes, podendo
algumas dessas agdes ocorrerem nos finais de semana, de acordo com o Guia de
curricularizacéo das atividades de extensao nos cursos técnicos, de graduagao e pos-
graduagdo do IFCE / Instituto Federal do Ceara (2022).

19. APOIO AO DISCENTE

O apoio discente é realizado em conjunto entre Coordenagao do Curso, o
Departamento de Ensino (DE), Coordenadoria Técnico-Pedagogica (CTP) e
Coordenadoria de Assuntos Estudantis (CAE), levando em consideragéo as diretrizes
do Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE de forma cuidadosa, ativa,
continua, pontual e rapida em prestar atendimento as dificuldades identificadas pelos

alunos.

19.1. Apoio extraclasse

Os alunos dispdem de diversas ferramentas e apoios que Ihes oportunizam
um bom desenvolvimento das atividades estudantis. Por meio do sistema Q
académico (mddulo aluno) os alunos podem acessar conteudos que |Ihes informam
sobre as disciplinas, bem como acessam materiais didatico-pedagogico e demais

informacdes sobre a sua vida académica. Os alunos ainda podem, sempre que
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necessario, consultar a Coordenacdo do Curso, e por meio do coordenador ter
atendimento presencial e individual, sempre que tiver necessidade, para resolugao de
problemas especificos de cunho académico, mediante agendamento prévio. Dentre
as atribuicbes da coordenacdo esta a manutengdo do clima organizacional e
motivacional do corpo docente e corpo discente do curso; orientando e contribuindo
no controle e minimizagao dos indices de evasao do curso, bem como promovendo
acdes para o bom funcionamento do curso. Outro tipo de atendimento extraclasse se
da pelo Programa de Monitoria Voluntaria - O projeto de monitoria da suporte aos
alunos nas deficiéncias de conhecimento nas disciplinas especificas por meio de um
processo em que um aluno é ajudado por outro aluno, detentor do conhecimento na
area. Essa troca de conhecimento € supervisionada pelo professor da disciplina que
orienta o0 aluno nesse repasse de conhecimento. A dindmica de relagdo entre os
alunos nesses processos de aprendizagem € positiva e prazerosa, alcangando
resultados satisfatorios. No campus Acarau ha editais de seleg¢ao de alunos monitores

tanto remunerados como voluntarios

19.2. Apoio assistencial e psicopedagoégico

O campus Acarau conta com a Coordenadoria de Assuntos Estudantis,
responsavel pelo conjunto de agdes e programas interdisciplinares respaldados na
participagdo, autonomia e cidadania, situando-se no contexto escolar, familiar e
comunitario, contribuindo para a formacéao integral dos sujeitos. No que se refere a
politica de assisténcia estudantil adotada, esse processo é feito de forma investigativa
para tentar encontrar as causas das dificuldades de aprendizagem para
posteriormente buscar as medidas necessarias que permitam a esses discentes
fluirem efetivamente no caminho da assimilacido dos conteudos ministrados. Apoios
psicologico e familiar podem ser empregados na tentativa de solucionar ou ajudar
nessa problematica. Ancorada no Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (2007) e
no Decreto N° 7234/2010-PNAES, a Assisténcia Estudantil do IFCE é desenvolvida
sob a forma de servigo social, de enfermagem, psicologico, e pedagdgico, além de
auxilios financeiros e bolsas. Alguns exemplos de auxilio, sdo: auxilio moradia, auxilio

formacéo, auxilio transporte, que proporcionam aos discentes maior participagao no
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mundo académico, ampliando as condigdes de permanéncia e apoio a formacéo dos
discentes, contribuindo para a redug&o da evasao e visando a sua formacgéo integral,
fomentando a inclus&o social pela educagdo. Sob a légica do direito, a assisténcia
estudantil do IFCE visa a garantida igualdade de oportunidades no acesso, na
permanéncia e na conclusdao de curso dos estudantes, prevenindo e intervindo
diretamente nas principais causas da retencdo e evasao escolares, promovendo a
democratizagao e a inclusao social por meio da educacéo. O apoio psicopedagdgico
€ disponibilizado como forma de fortalecer o desempenho académico de alunos que
se encontram em dificuldade de aprendizagem, resultante da necessidade de
minimizacdo dos problemas emocionais por meio de proposta de acompanhamento
sistematico entre os setores pedagdgico e de assisténcia estudantil, mais
especificamente pelas profissionais de psicologia. Num processo em que o professor,
por meio da identificacdo dos casos de disturbios de comportamento, dificuldades de
relacionamento interpessoal, dificuldade de aprendizagem ou assimilacdo de
determinadas disciplinas, falta de concentracdo, depressdo e outros, levam até a
coordenacgao do Curso, que por sua vez encaminhara a Coordenacgao de Assisténcia

Estudantil para o acompanhamento necessario

19.3. Acessibilidade e Inclusao de Estudantes com Necessidades Especificas

O campus Acarau dispde do Nucleo de Acessibilidade as pessoas com
Necessidades Educacionais Especificas (NAPNE) no qual apoia e se debruga na
elaboracdo de regimentos que tracem as metas institucionais de atendimento as
demandas das pessoas com necessidades especificas. A IES busca garantir a
acessibilidade e o apoio aos académicos que formam o publico alvo da Educagao
Especial, respeitando seu direito de matricula e permanéncia no Ensino Superior.
Desta forma, havendo a possibilidade, planeja, encaminha, acompanha e organiza o
atendimento educacional especializado, por meio do planejamento das ag¢des que
possibilitem o acesso de pessoas com necessidades especificas, adaptando
estruturas e materiais e garantindo a existéncia de profissionais capacitados para o

atendimento dessas questdes.
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19.4. Atividade extracurricular

Como atividade extracurricular o campus Acarau também conta com o Centro
de Linguas que oferece curso de Linguas nas seguintes especialidades: Lingua
Brasileira de Sinais (Libras), Conversagcdo em Lingua Espanhola e Conversagéo em
Lingua Inglesa. Os cursos buscam oferecer as bases para conversagcdo sob a
perspectiva da abordagem comunicativa, com base na concep¢do da lingua como
ferramenta para o desenvolvimento pessoal e profissional de servidores, alunos do
Instituto e da comunidade externa. Ao todo, sédo ofertadas 100 vagas nos cursos de

linguas para os niveis basico I, pré-intermediario | e Il e intermediario II.

19.5. Programas de participagdao em centros académicos e em intercambios

19.5.1 Apoio aos Centros Académicos

CA O Curso de Licenciatura em Fisica apoia a representagao estudantil no
sentido de fortalecer as agdes de difusdo dos interesses dos estudantes, e pela
elevacdo do nivel de ensino e aperfeicoamento da formacado docente, cientifica e
cultural. Neste contexto os académicos sdo motivados a escolher seus lideres e
organizar este nucleo de representantes para a discussdo de diversas questdes
relacionadas ao desenvolvimento das atividades, de interesse da comunidade

académica de forma continua e dindmica

19.5.2 Apoio a Intercambio

Visando aprimorar o ensino de seus discentes o IFCE possibilita o
desenvolvimento de relagbes entre discentes da instituicdo com IES estrangeiras.
Esse vinculo entre as instituicdes oferecem aos discentes oportunidade de estudo em
instituicdes de ensino de exceléncia em diferentes paises; Permite a atualizacédo de
conhecimentos em matrizes curriculares diferenciadas, possibilitando o acesso de

nossos estudantes a instituicdes de elevado padrdo de qualidade, visando
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complementar sua formagéo técnico-cientifica em suas areas de estudo e afins; e
ainda complementa a formagcao de nossos estudantes, a fim de que se tornem
cidadaos preparados para o mundo globalizado no qual vivemos, tanto no ambito
profissional quanto pessoal, e trazendo estas experiéncias para o IFCE, apds o seu
retorno, para que toda a comunidade académica seja beneficiada. Os alunos podem,
por meio da inscri¢cdo, selecionar dentre os paises de destino: Canada, Espanha ou
Portugal e recebem bolsas que os mantém por um semestre letivo em um desses
paises. A permanéncia do(a) aluno(a) no exterior sera custeada pelo Programa de

Bolsas IFCE Internacional.

20. CORPO DOCENTE

O corpo docente do Campus Acarau para o desenvolvimento do Curso de
Bacharelado em Engenharia de Pesca sera composto por professores do Instituto
Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE com formagdo e experiéncia

profissional condizentes com as competéncias que exige cada disciplina (Tabela 2).

Tabela 2 - Corpo Docente do Campus Acarau vinculados ao Curso Bacharelado em Engenharia de

Pesca.
. REGIME DE
gggEgTE %’gkgggﬁﬁf VINCULO TRABALHO | TITULAGAO COMPONENTE
CURRICULAR
Roberto .
- Professor Dedicacao .

Wagner Qa Quimica Efetivo Exclusiva Doutor Quimica I
Silva Gois
Thays L

. . Professora Dedicacao .
Nogueira da Quimica Efetiva Exclusiva Doutora Quimica |
Rocha
Diego Matiussi | Ciéncias Professor Dedicagéo . i
Previatto Bioldgicas Efetivo Exclusiva Doutor Zoologia Aquatica Il
José Gerardo . Professor Dedicacéao C
Carneiro Enfermeiro Efetivo Exclusiva Doutor Bioquimica Geral
E”?TI]J?Sé d Matemati Professor Dedicacao Doutor Matematica | e

amargo dos atematica Efetivo Exclusiva Matematica I

Santos
Alex Samyr L

; . Professor Dedicacao ..
Mesquita Fisica Efetivo Exclusiva Mestre Fisica Geral
Barbosa
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Soniamar
Zschornack
rodrigues
saraiva

Servico Social

Professora
Efetiva

Dedicacao
Exclusiva

Mestra

Etica Profissional e
Responsabilidade
Social, Extensao
Pesqueira,
Empreendedorismo
Aplicado.

Michelle
Soares
Pinheiro

Letras (Espanhol)

Professora
Efetiva

Dedicacao
Exclusiva

Doutora

Metodologia
Cientifica

Jairo Menezes
Ferraz

Ciéncia da
Computacgao

Professor
Efetivo

Dedicacao
Exclusiva

Mestre

Introducao a
Computacgao

Rafaela
Camargo Maia

Ciéncias
Bioldgicas

Professora
Efetiva

Dedicacao
Exclusiva

Doutora

Zoologia Aquatica I,
Ecologia de
Ecossistemas
Aquaéticos,
Oceanografia
Bidtica, Malacologia.

Rubens
Galdino Feijo

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicacao
Exclusiva

Doutor

Introducao a
Engenharia de
Pesca,
Carcinicultura,
Genética Aplicada a
Aquicultura,
Patologia de
Organismos
Aquaéticos,
Microbiologia do
Pescado,
Biotecnologia
Aplicada, Nutricdo e
Alimentacao de
Organismos
Aquéticos,
Aquicultura
Continental,
Aquicultura
Sustentavel.

Davi de
Holanda
Cavalcante

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicacao
Exclusiva

Doutor

Desenho Técnico
para Aquicultura e
Pesca, Limnologia
Aplicada,
Engenharia para
Aquicultura,
Fisiologia de
Organismos
Aquaéticos,
Reproducgao e
Larvicultura de
Organismos
Aquaéticos,
Tilapicultura,
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Aquicultura
Ornamental.

Juarez Coelho
Barroso

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicacao
Exclusiva

Mestre

Introducao a
Engenharia de
Pesca, Dindmica de
Populacoes
Pesqueiras,
Navegacao |,
Tecnologia
Pesqueira |,
Navegacao I,
Confeccado e
Manutengao de
Aparelhos de Pesca,
Tecnologia
Pesqueira ll,
Administracao e
Legislacdo dos
Recursos
Pesqueiros I
(Pesca), Avaliagéo
de Recursos
Pesqueiros.

Joédo Vicente
Mendes
Santana

Engenharia de
Pesca

Professor
Efetivo

Dedicacao
Exclusiva

Doutor

Economia
Pesqueira,
Embarcacdes
Pesqueiras,
Legislacado Maritima,
Elaboragao e
Avaliagao de
Projetos, Seguranga
na Navegagao,
Fundamentos de
Economia Azul

Rémulo Costa
Pires Ferreira

Engenharia de
Pesca

Professor
Substituto

40 horas

Doutor

Introducgédo a
Meteorologia,
Oceanografia
Abidtica, Maquinas e
Motores na
Engenharia de
Pesca, Ecologia
comportamental.

Eveline
Alexandre
Paulo

Engenharia de
Pesca

Professora
Efetiva

Dedicacao
Exclusiva

Mestra

Introducao a
Engenharia de
Pesca,
Beneficiamento do
Pescado, Controle
de Qualidade do
Pescado,
Elaboragéo de Plano
APPCC e PAC.
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Botanica Aquatica,
Producéao de
Alimento Vivo para a
. . L Aquicultura,
g:ag[o Souza Eggggha”a de E;g{ﬁisor EE)jchSsai?/go Doutor Aquicultura Marinha,
aujo Administracao e

Legislagéo dos
Recursos
Pesqueiros I.

Luiz Gonzaga S

. C Professor Dedicacao . .

do Nascimento | Bidlogo Efetivo Exclusiva Doutor Biologia Celular

Neto

Luciano de . Professor Dedicacao Desenho Assistido

Lima Sobrinho Engenheiro Naval Efetivo Exclusiva Mestre por Computadores
Higiene e
Segurancga do

Roberto Engenheiro Professor Dedicagéo Mestre Trabalho, Geragao

Pereira Sales Elétrico Efetivo Exclusiva de Frio e Calor para
Conservagao do
Pescado.
Introducao a

Ismael Keslley . Professor Dedicagéo Estatistica,

Carloto Lopes Gestor Ambiental Efetivo Exclusiva Doutor Algoritmos e Légica
de Programacao.

José Neuciano L Geoprocessamento

Pinheiro de Gestor Ambiental Prof_essor Dedlcqgao Doutor e Sensoriamento

L Efetivo Exclusiva
Oliveira Remoto

21. CORPO TECNICO-ADMINISTRATIVO

Como apoio as atividades que sao desenvolvidas no Curso de Bacharelado em

Engenharia de Pesca, abaixo contém quadro de servidores técnicos administrativos

que poderao subsidiar as atividades conforme a atribuicdo dos respectivos cargos
(Tabela 3).

Tabela 3 - Corpo Técnico-Administrativo do Campus Acarau vinculados ao Curso de Bacharelado em

Engenharia de Pesca.

SERVIDOR

CARGO

TITULAGAO
MAXIMA

ATIVIDADE
DESENVOLVIDA
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Técnico de Laboratorio

Auxilia o professor em

Alex José Bentes Castro — Navegacédo e Graduacao atividades de
Construcdo Naval laboratério
Técnico de Laboratério Auxilia o professor em
André Luiz da Costa Pereira . . Mestrado atividades de
— Tecnologia Pesqueira s
laboratdrio
Atividades
Camila Matos Viana Pedagoga Mestre pedagadgicas e
Educacionais
Assistente em Atividades
Carlos André da Silva Costa Graduacao Administrativas —

Administracao

Gestao de Pessoas

Daniel Rodrigues da Costa
Filho

Assistente em
Administracao

Ensino médio
completo

Atividades
Administrativas —
Tecnologia da
Informacao

David Bardawil Rolim

Técnico em Audiovisual

Especializagao

Responsavel por
equipamentos de som
e projecao

Atividades na

Elidiane Ferreira Serpa Assistente Social Mestrado Coordenagao de
Assuntos Estudantis

Emanoel Avelar Muniz Enfermeiro/area Doutorado ?g:]/lddeades na area da

] Técnico em Atividades

Erica Martins Penha Contabilidade Graduacao Admlnlst_ratlvas -
Almoxarifado
Atividades

. L . ~ Administrativas —

Felipe Gomes Pinheiro Administrador Graduagao Execugo

Orgamentaria

Francisco Edson do
Nascimento Costa

Jornalista

Especializagao

Comunicacéo e
eventos

Gardenia Forte Irineu

Assistente de Aluno

Ensino Médio

Realiza o
acompanhamento de
alunos

GegianeTatiaria de Maria

Assistente em

Atividades

) - ~ Graduagao Administrativas —
Dias Administracao . =
Pesquisa e extensao
. o . Atividades
Genesis Epitacio Cardoso Assistente em Graduagso Administrativas —

de Souza

Administracao

Almoxarifado
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Geraldo Alves Parente

Assistente em

Atividades

Juni Administracs Graduagao Administrativas —
uhior ministragao Controle Académico
Atividades na
Gessyka de Sousa Silva Psicélogo/area Mestrado Coordenagao de
Assuntos Estudantis
Técnico de Tecnologia Atividades Técnicas —
lan do Carmo Marques d:CInforma 50 9 Graduagéo Tecnologia da
¢ Informacgao
Jonats de Li tel Atividades
Bona a de Lima castelo Auxiliar de Biblioteca Graduacao Administrativas —
fanco Biblioteca

José icaro Santiago Bastos

Técnico em

Ensino médio

Atividades Técnicas —

Eletrotécnica completo Infraestrutura
. . . .. Atividades
nglna Maria Guedes da I:B)Ib“Otecat”?'-t Mestrado Administrativas —
ilva ocumentalista Biblioteca
Atividades

Lais Melo Lira

Pedagogo/area

Especializagao

pedagdgicas e
Educacionais

Marcela da Silva Melo

Assistente em
Administracao

Mestrado

Atividades
Administrativas —
Gestao administrativa

Marcelle Santos da Silva

Assistente de Aluno

Ensino Médio

Realiza o
acompanhamento de
alunos

Maria Daniele Helcias

Auxiliar de Biblioteca

Graduacao

Atividades
Administrativas —
Biblioteca

Maria Natalia Vasconcelos

Nutricionista/habilitagdo

Graduacao

Atividades
Administrativas —
Merenda Escolar

Mariana da Silva Gomes

Contador

Mestrado

Atividades
Administrativas —
Execucéao
Orgamentaria

Renato Fernandes Justino

Assistente em
Administracao

Especializagao

Atividades
Administrativas —
Execucéao
Orgamentaria

Roberto Leopoldo de
Medeiros

Mestre de
Embarcacgdes de
Pequeno Porte

Ensino médio
profissionalizante
ou ensino médio

Conducéao e
manutengao de
embarcacgao de
pequeno porte
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com curso
técnico completo
Atividades
Administrativas-
Roney Oliveira de Sousa ASS|§t¢_ante em Graduagao Departamento
Administragéo de
Administracao e
Planejamento
Técnico de Laboratério Auxilia o professor em
Rosenete Pereira Martins — Tecnologia do Mestrado atividades de
Pescado laboratério
Técnico em Assuntos Atividades
Valdo Sousa da Silva Educacionais Mestrado pedagoglca§ e
Educacionais

22. INFRAESTRUTURA

O curso ¢é oferecido em sede prépria do IFCE campus Acarau que conta com
estruturas fisicas adequadas para o desenvolvimento das atividades do Curso de
Graduagao em Engenharia de Pesca (bacharelado), sendo caracterizado por quatro
blocos de dois pavimentos para o ensino, além de blocos para administracéo,
biblioteca, auditorio, laboratorios e area da piscina, totalizando uma grande area

construida.

22.1. Biblioteca

A biblioteca do IFCE — Campus Acarau funciona em trés periodos do dia, sendo
o horario de funcionamento das 08 as 21 horas, ininterruptamente, de segunda a
sexta-feira. O setor dispbe de trés servidores, sendo uma bibliotecaria e duas
auxiliares de biblioteca. Aos usuarios vinculados ao Campus e cadastrados na
biblioteca € concedido o empréstimo domiciliar automatizado de livros. As formas de
empréstimo e outras informacdes sobre os produtos e servicos sdo estabelecidas
conforme regulamento de funcionamento préprio da biblioteca.

Dispde de um ambiente climatizado, boa iluminacéo, acessibilidade, servigo de
referéncia, armarios guarda-volumes, vinte cabines para estudo individualizado, dois



69

computadores disponiveis com acesso a internet para os alunos que desejem realizar
pesquisas na web. E uma sala de estudos com cinco mesas para estudo coletivo.

A biblioteca do Campus de Acarau faz parte do sistema de biblioteca do IFCE
e conta com um acervo de 1.704 titulos e 7.894 exemplares, todo informatizado
operando com o Sistema de Automacgao de Bibliotecas Sophia, que proporciona aos
usuarios fazerem consultas, renovagdes e reservas através do catalogo on-line.

Compéem também o acervo, 25 titulos, 291 exemplares de periédicos
impressos multidisciplinares, que dao suporte as pesquisas. O acesso a acervo fisico
e livre para todos os usuarios.

E interesse da Instituicdo a atualizacdo do acervo de acordo com as
necessidades e prioridades estabelecidas pelo corpo docente.

Biblioteca Virtual Universitaria (Pearson)

Cada campus do IFCE disponibiliza o acesso a Biblioteca Virtual (Pearson),
para alunos e servidores, basta acessar o0 endereco eletrdnico:
https://bvu.ifce.edu.br/login.php e realizar o login com o numero de matricula para
discentes ou matricula Siape para docente e técnicos administrativos.

A BVU (Pearson) € composta por milhares de livros em mais de 50 areas do
conhecimento, incluindo as tematicas locais, como: Ciéncias Biologicas, Ciéncias
Ambientais, Fisica, Pesca, Engenharia, Gastronomia e Administrac&o, entre outras
tematicas. O acervo virtual € constantemente atualizado, de acordo com os contratos
realizados com editoras parceiras.

O acesso a BVU (Pearson) é simples e rapido, oferece mecanismos de buscas
simples e avangadas que proporcionam eficacia na recuperacédo dos titulos. Cada
usuario pode montar sua prépria estante virtual, fazer anota¢des, marcar paginas,
guardar favoritos, e até mesmo imprimir trechos dos livros, este servigo € pago e o
valor & simbdlico, cujas instrugbes se encontram na propria plataforma. Este
repositorio esta disponivel na web e pode ser acessado também através dos
dispositivos moveis.

A biblioteca do campus de Acarau dispoe de computadores para acessar a BVU
e também realiza orientacbes de acesso e uso da plataforma para usuarios da
instituigao.
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Portal de Periodicos CAPES

O Portal de Periodicos, da Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de
Nivel Superior (Capes), € uma biblioteca virtual que reune e disponibiliza a instituicoes
de ensino e pesquisa no Brasil o melhor da produgao cientifica em nivel mundial.

As Instituicdes de Ensino qualificadas possuem acesso ao Portal de Periddicos
da CAPES, o que inclui o IFCE e todos os campi. O portal esta disponivel para
professores, pesquisadores, alunos e servidores que realizam o acesso nhas
dependéncias da instituicdo através da rede local. O acesso fora das dependéncias
do IFCE ocorre mediante o acesso remoto onde o usuario fara a autenticagcdo do
vinculo institucional, e tera assim disponivel a producéo cientifica sem restrigdo. O
portal € composto por mais de 37 mil peridédicos com texto completo, 128 bases de
referéncia e 11 bases especificas para patentes, além de livros, enciclopédias, normas
técnicas e conteudo audiovisual. Os materiais estdo disponiveis em varios idiomas,
incluindo o portugués, que possui uma quantidade relevante de materiais, em diversas
areas do conhecimento.

O portal de periodicos da CAPES oferece para os usuarios cadastrados um
espaco para disseminacéao seletiva da informacéo, onde cada usuario pode escolher
areas de interesse e receber notificacdes de novas publicagdes, como uma assinatura
de periodicos e salvar os titulos de seu interesse para acesso posterior.

A Biblioteca do campus Acarau dispde de computadores para acesso ao Portal
de Periddicos e também realiza orientacdes de acesso e uso para 0s usuarios.

22.2. Infraestrutura Fisica e Recursos Materiais

O campus Acarau possui infraestrutura adequada para ministrar aulas,
pesquisas em laboratérios, estudos que demandem pesquisa de material didatico,
fisico e eletrbnico, bem como suporte de servidores técnico-administrativos
necessarios para a utilizagao de todos os espacos e recursos disponibilizados.

A area construida é de 5.839,72 m?, com infraestrutura dotada de: Recepc¢ao,
Coordenacédo de Administracdo e Planejamento, Coordenacdo de Transportes,
Coordenadoria de Aquisicoes e Contratacoes, Coordenacao de

Infraestrutura/Almoxarifado/Patriménio, Coordenadoria de Controle Académico,
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Coordenadoria de Tecnologia da Informacéo, Diretoria Geral/Gabinete, Coordenagao
de Gestdo de Pessoas, Coordenacao de Pesquisa e Inovacido, Coordenagao de
Extensao e Relagcbes Empresariais, Coordenacdo de Comunicagao Social e Eventos,
Diretoria de Ensino, Coordenagéo Técnico-Pedagdgica, Coordenadoria de Assuntos
Estudantis, Sala do Setor de Assisténcia Estudantil, Sala de professores, Salas de
aula, Laboratérios basicos e especificos para os diversos cursos, Sala de
videoconferéncia, Auditério, Espaco de Convivéncia, Cantina e Biblioteca, Sala de
estudos, Area para praticas desportivas, Banheiros, Piscina, dentre outros.

Todos os ambientes supracitados sao interligados de maneira inteligente para
facilitar o acesso de todos aqueles que usufruem da infraestrutura do IFCE Campus
Acarau, principalmente portadores de necessidades especiais, os quais tém acesso a
esses ambientes, com a utilizagao das plataformas elevatorias.

A sala dos docentes, que atuam em regime de dedicagdo exclusiva, possui
mesas/estagdes de trabalho individuais, ndo dispondo, contudo, de divisbes entre as
mesmas. No campus ha uma copa para os professores. A sala ainda possui internet
e rede Wi-Fi. A sala dos docentes € ampla, limpa, bem iluminada e possui sistema de
refrigeragcdo e quadro branco. Essa sala ainda € de facil acesso para os professores
e alunos, todas bem conservadas e comodas. Vale ressaltar que alguns dos docentes
envolvidos no curso realizam tarefas administrativas e, neste caso, os gabinetes de
trabalho ficam localizados em outras salas. De forma geral, as instalacbes s&o
equipadas segundo sua finalidade e atendem aos requisitos de dimenséo, limpeza,
iluminacdo, acustica, ventilacdo, conservagcao e comodidade necessarias as
atividades desenvolvidas.

O espaco de trabalho para a Coordenacdo do Curso de Graduacdo em
Engenharia de Pesca (bacharelado) atende perfeitamente ao funcionamento do curso,
no que diz respeito a atendimento de discentes e docentes, nos aspectos de divisdo
de areas, dimensao, equipamentos, conservacao, possuindo uma area de circulagao
coberta (patio). Ha espaco para o coordenador, técnico administrativo que auxilia nas
atividades, e esta equipada com computador (desktop) individualizado, armarios para
arquivamento de processos, mesa de trabalho e cadeiras. A sala ainda possui internet
e rede Wi-Fi. Na sala ha uma mesa grande e cadeiras para as reunides do Colegiado

do curso. A sala da Coordenacao do curso € ampla, limpa, bem iluminada e possui
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sistema de refrigeragao (ar-condicionado) e quadro branco. O espaco é ideal para
desempenho das fun¢des da coordenacdo bem como para atendimento aos discentes
e docentes, permitindo o atendimento individualizado e total discrigdo nas conversas.

A area destinada aos servigcos académicos tem funcionamento das 08 as 21
horas de segunda a sexta-feira, ininterruptamente. Compéem o setor, 03 servidores
técnicos administrativos, sendo o coordenador do setor e dois auxiliares.

O prédio utilizado pelo Curso de Graduagdo em Engenharia de Pesca
(bacharelado) do IFCE campus Acarau possui cinco salas de aula. As salas tém
capacidade para 40 alunos (aproximadamente 60 m?) e sdo equipadas com carteiras
confortaveis, mesa e cadeira para professor e quadro branco. As salas ainda contam
com controle de ventilacdo e luminosidade, através dos ventiladores e janelas. As
dimensdes s&o ideais em fungdo das vagas previstas (35 vagas). As salas de aula
atendem aos requisitos de limpeza, iluminagao, acustica, ventilagdo, acessibilidade,
conservagao e comodidade. O prédio conta bebedouros, area de vivéncia e com
banheiros masculino e feminino para os alunos. Em sua totalidade, as salas séo
acessiveis, sempre estao limpas e bastante conservadas. Possuem boa iluminagao e
sdo bastante comodas, com dimensdes agradaveis.

O campus Acarau possui dois laboratérios de informatica de uso aberto aos
estudantes, um de linguas com 30 computadores e capacidade para atendimento de
até 40 alunos e o outro com 21 computadores e capacidade para atendimento de até
21 alunos. Os equipamentos e softwares s&o gerenciados pelo setor de Tecnologia
da Informacéo (Tl) do campus. Vale ressaltar que, em todos os espagos do campus
Acarau, ha acesso a internet, via rede Wi-Fi, aberta para todo corpo discente, docente
e os servidores técnicos administrativos.

Na tabela 04 esta apresentada a infraestrutura disponivel e que € de uso
comum a todos os discentes, docentes, técnicos administrativos e terceirizados, assim

como, a comunidade externa.

Tabela 04 - Infraestrutura disponivel no IFCE campus Acarau.

Dependéncias Quantidade Area (m?)

Auditério 1 367,15
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Banheiros 2 16,3
Biblioteca 1 120
Sala de Estudos 1 42
Sala de Direcao-Geral 1 64
Departamento de Ensino 1 40
Coordenadoria de Controle Académico 1 68
Coordenadoria Técnico-Pedagogica 1 40
Recepgao e Protocolo 1 20
Sala de Professores 1 70
Salas de Aulas para o curso 5 64 (cada)
Salas de Coordenacédo de Curso 1 20
Setor Administrativo 1 192
Vestiarios 1 160

Diariamente, com o apoio da equipe de manutencado e limpeza, todos os
ambientes passam por processo de limpeza e manutencao preventiva, desta forma,
tornando os ambientes limpos e confortaveis para utilizacio, principalmente pelo fato
de praticamente todas as salas disporem de sistema de ventilagcédo e iluminacédo de
acordo com as normas técnicas, além de uma equipe de vigilancia que esta sempre

aposta para proteg¢ao do patriménio da Instituigao.

22.3. Infraestrutura de Laboratorios

O IFCE campus Acarau ao longo dos seus 13 (treze) anos de existéncia
investiu e continua investindo na implantagdo e melhoria dos laboratorios existentes,
estando disponivel para os alunos varios laboratorios, dentre eles: laboratorio de
informatica 01 (um), laboratorio de linguas 01 (um), laboratério de Navegagao 01 (um),
laboratorio de Tecnologia do Pescado 01 (um), laboratério de Ecologia de Manguezais

(Ecomangue) 01 (um), laboratdrio de Artesanato com Sucata Marinha e reciclaveis
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(IFCe’Arte) 01 (um), laboratorio de Simulador de Manobras de Embarcacéo e Pesca
01 (um), laboratdrio de Sinalizagdo Nautica 01 (um), laboratério de Fonia Maritima 01
(um) e o projeto de adaptacdo de uma embarcacéo de pesca em laboratorio didatico
em terra.

Além disso, o IFCE campus Acarau esta planejando a implementacédo do
laboratorio de Tecnologia Pesqueira e Marinharia, que sera fundamental para atender
as demandas das disciplinas ligadas diretamente as atividades de tecnologia de
captura e pesca.

Todos os laboratorios séo dotados de equipamentos sofisticados e condizentes
com as exigéncias do mercado de atuagéo dos discentes, sendo em muitos momentos
utilizados por outros érgéos ou instituicdes de ensino publico para realizagdo de

eventos educacionais, favorecendo, assim, o compartilhamento de conhecimentos.

22.4. Infraestrutura de Laboratoérios de Informatica conectado a Internet

Os laboratérios de informatica ficam localizados no piso inferior do prédio
administrativo. O campus Acarau possui dois laboratérios de informatica de uso aberto
aos estudantes, um de linguas, com 40 computadores e capacidade para atendimento
de até 40 alunos e o outro com 21 computadores e capacidade para atendimento de
até 21 alunos. Os equipamentos e softwares sao gerenciados pelo setor de Tl do
campus. Os computadores contam com sistema operacional Windows 7, suite
LibreOffice completo, com pacote AutoCad, todos licenciados. Todos os laboratorios
tém acesso a internet por ponto e Wi-Fi, que viabiliza o uso de tablets e smartphones.
As cadeiras estilo escritério, padréo executivo, com suspensdo a gas, regulagem de
inclinacdo e altura, com assentos e encostos ergondmicos revestidos em couro
sintético, além de apoio para os bragos com regulagem. O professor dispde de uma
mesa, uma cadeira estilo escritorio e um computador ligado a internet. A sala conta
ainda com um quadro branco e um equipamento de multimidia (projetor). Quanto ao
ambiente, € limpo e agradavel, com boa iluminagcdo e climatizagdo. Possui ar-
condicionado para manter a temperatura adequada.

Sobre a politica de atualizacdo de equipamentos: os equipamentos sao

relativamente novos, sendo substituidos em média a cada 5 anos. Por questdes de
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segurancga e obedecendo as normas da DTI (Diretoria de Tecnologia da Informagéo),
cada aluno e cada professor possui um /ogin e senha individuais para acesso aos
computadores. Os softwares utilizados, em sua grande maioria, sao livres e de acordo

com a demanda € providenciada a aquisicdo de softwares proprietarios.

22.5. Laboratérios Especificos a Area do Curso

O campus dispde de alguns laboratérios que servem para os alunos fazerem
as suas aulas praticas. Como o Laboratério de Analises de Aguas e Solos, Laboratério
de Alimentos e Bebidas, Laboratorios de Biotecnologia Aquicola, Estufa de Cultivo de
Organismos Aquaticos, Estufa de Aquaponia e Laboratério de Aquicultura e
Agroecologia, Laboratorio de Biologia, Laboratério de Microbiologia Ambiental,
Laboratério de Construgdo Naval, Laboratorio de Ecomangue, Laboratério de Fisica,
Laboratério de Zoologia, Laboratério de Navegagao. O curso de Pesca tem parceria
com a Marinha do Brasil, ofertando assim cursos de qualificagao profissional para os
pescadores da regido. Conta com um simulador de manobras e embarcagédo de

pesca, sendo uma das poucas instituicbes a ter a posse dessa estrutura’.

I Recentemente a sala do simulador recebeu o nome do Professor Alberto Luiz Vasconcelos Mottain memoriam.

Docente do curso técnico de Recursos Pesqueiros do Campus de Macau do Instituto Federal do Rio Grande do

Norte (IFRN) que teve contribui¢des relevantes nessa area de estudo.
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ANEXOS DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

ANEXO | - PROGRAMA DE UNIDADES DIDATICAS (PUDs)

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMESTRE |
DISCIPLINA: FiSICA GERAL
Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduagéao Semestre: 01 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 0 h.a.

EMENTA

Movimento unidimensional, movimento bidimensional, leis de Newton, trabalho,
conservagao da energia mecanica, conservagao do momento linear e colisdes.

OBJETIVO

Compreender os conceitos de cinematica, dindmica e conservagao da energia e
momento linear.

PROGRAMA

1)

2)

3)

4)

9)

6)

Movimento unidimensional: velocidade média e instantanea, aceleragao,
movimento retilineo, movimento retilineo uniformemente variado e
movimento vertical no vacuo.

Movimento bidimensional: vetores e operacbes com vetores, velocidade e
aceleracdo vetoriais, movimento dos projéteis, movimento circular e
velocidade relativa.

Leis de Newton: lei da inércia, principio fundamental da dindmica, terceira lei
de Newton, forgas basicas da natureza, forgas de atrito e movimento de
particulas carregadas em campos elétricos e/ou magnéticos.

Trabalho: definicao de trabalho, trabalho de uma forga constante e uma forga
variavel.

Conservagdo da energia mecanica: energia cinética, energia potencial
gravitacional e elastica, conservagao da energia nos movimentos em uma e
mais dimensdes, oscilador harmonico simples, forgas conservativas e nao
conservativas, poténcia.

Momento linear: conceito de momento linear, sistema de duas particulas,
centro de massa, extensao da conservagdo do momento linear para sistemas




78

de muitas particulas, determinagdo do centro de massa, estudo dos sistemas
de massa variavel e aplicagdo ao movimento do foguete.

7) Colisées: impulso de uma forga, conceito de colisdes elasticas e inelasticas,
colisbes elasticas e inelasticas em uma e duas dimensdes.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas, trabalhos individuais e em grupo.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.

AVALIAGAO

A avaliagao se dara de forma continua e processual através de:

- Avaliagao escrita.

- Trabalho individual.

- Trabalho em grupo.

- Cumprimento dos prazos.

- Participacao.

A frequéncia € obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos em lei.

BIBLIOGRAFIA BASICA

NUSSENZVEIG, Herch. M. Curso de fisica basica. 4. ed. Sdo Paulo: Edgard
Bllcher, 2002. v. 1.

RESNICK, Robert; HALLIDAY, David; WALKER, Jearl. Fundamentos da
fisica: mecanica. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. v. 1.

YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger. A. Fisica I: mecanica. 12. ed. Sdo
Paulo: Pearson, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; KRANE, Kenneth S. Fisica l. 5. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2002. v. 1.

HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 11. ed. Porto Alegre: Bookman, 2011.

TIPLLER, Paul. A.; MOSCA, Gene. Fisica para cientistas e engenheiros. 6.
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. v. 1.

ALONSO, Marcelo; FINN, Edward. J. Fisica um curso universitario: mecanica.
2. ed. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 2011. v. 1.

CHAVES, Alaor. Fisica basica: mecanica. Rio de Janeiro: LTC, 2007. v. 1.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico




79

DISCIPLINA: BIOLOGIA CELULAR

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 01 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: O h.a.

EMENTA

A célula como unidade basica e fundamental dos organismos vivos. Métodos de
estudo da célula. Superficie celular: membrana celular, glicocalice e parede
celular. Citoplasma, sistema de endomembranas e secregdo celular.
Citoesqueleto. Mitocondrias e cloroplastos. Nucleo interfasico e acidos nucleicos.
Cromossomos e tipos de divisédo celular. Sinalizac&o celular.

OBJETIVO

Construir uma sequéncia ordenada de eventos bioldgico-celulares envolvendo
desde a dinamica de moléculas simples a células vivas, e de células vivas
unicelulares até o desenvolvimento dos organismos multicelulares complexos;
Caracterizar e descrever funcdes da membrana celular, da superficie celular e do
nucleo celular; Descrever os diferentes compartimentos do sistema de
endomembranas e suas respectivas fungdes; Reconhecer a importancia da via
de secrecao celular; Reconhecer a importancia da via de incorporacdo de
macromoléculas na célula e da digestdo celular; Reconhecer a importancia do
ciclo celular para os organismos; Relacionar modificagdes celulares nas
diferentes fases da citocinese/mitose; Reconhecer a importancia da meiose e
gametogénese; Relacionar modificacdes celulares nas diferentes fases da
meiose; Compreender a estrutura dos acidos nucleicos e os mecanismos basicos
que envolvem a molécula de DNA; Entender os principios gerais da sinalizagéo
celular e as principais moléculas receptoras de superficie envolvidas.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugao a Biologia celular:
1.1. Tipos de células;

1.2. Organizacéo geral das células;

1.3. Composigao quimica das células.

Unidade 02 - Métodos de estudo das células:

2.1 Microscopia;

2.2 Cultivo celular;

2.3 Citometria de fluxo.
Unidade 03 - Superficie celular:
3.1 Glicocalice;

3.2 Parede celular: Organismos com parede celular, composi¢do quimica,
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funcdes e biossintese.
Unidade 04 - Membrana celular:

4.1 Organizagao e composi¢cao quimica, fungao;

4.2 Sistemas de transporte;

4.3 Endocitose e digestao celular.

Unidade 05 - Citoesqueleto:

5.1 Fungdes e componentes estruturais.

Unidade 06 - Citoplasma e sistema de endomembranas:

6.1 Ribossomos: importancia e funcgdes;

6.2 Cilios e flagelos: importéncia e fungdes;

6.3 Lisossomos: importancia e fungoes;

6.4 Reticulo endoplasmatico ndo-granuloso: importancia e fungoes;

6.5 Reticulo endoplasmatico granuloso: importancia e fungoes;

6.6 Peroxissomos e glioxissomos: importancia e fungdes;

6.7 Aparelho de Golgi: importancia e fungdes;

6.8 Mecanismos de secrecao celular;

6.9 Mitocdndrias: Biogénese, composi¢do, fungdes e importancia na
respiracao celular;

6.10 Cloroplastos: Biogénese, composi¢ao, fungbes e importancia na

fotossintese. ]
Unidade 07 - Nucleo interfasico e Acidos nucleicos:

7.1 Caracteristicas e composi¢cao nuclear;

7.2 Mecanismos de transportes através do envoltério nuclear;
7.3 Composicao quimica, estrutura e fungdes do DNA e do RNA;
7.4 Replicagéo, transcrigao e tradugéo/codigo genético.
Unidade 08 - Cromossomos e divisao celular:

8.1 Ciclo celular;

8.2 Citocinese/Mitose;

8.3 Estrutura dos cromossomos;

8.4 Meiose, gametogénese e variabilidade genética.

Unidade 09 - Sinalizagao celular:

9.1 Principios basicos da sinalizacao celular;

9.2 Receptores acoplados a proteina G;

9.3 Receptores acoplados a enzimas.

METODOLOGIA DE ENSINO

Serao realizadas aulas expositivas e dialdgicas, em que se fara uso de debates
e discussoes referentes aos assuntos abordados em sala de aula. Aulas praticas
em laboratorios. Atribuigdo de leitura de artigos cientificos, em portugués, sobre
diferentes técnicas utilizadas em Biologia celular no campo da Engenharia de
Pesca, como forma de imerséo cientifica na area, além de visita(s) técnica(s) a
laboratorio(s) de cultivo de célula(s). Utilizagdo de PBL (aprendizagem baseada
em problemas) para estudos de caso, integrando os conhecimentos de Biologia
celular na area da formacao do discente.

RECURSOS

Recursos a serem utilizados:
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= Pincel.

* Quadro branco.

= Projetor multimidia.

= Reagentes, vidrarias e equipamentos para aulas praticas.
= Google classroom.

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina Biologia Celular ocorrera em seus aspectos
quantitativos, segundo o Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE.
A avaliagao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de
avaliacdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios
a serem avaliados:

= Participacdo do aluno em atividades que exijam produgdo individual e em
equipe.

= Avaliagdes escritas.

= Seminarios.

= Desenvolvimento de mapas mentais/PBL.

= Relatdrio técnico de aula pratica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALBERTS, B.; BRAY, D.; JOHNSON, A.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K
WALTER, P. Fundamentos da biologia celular. 4. ed. Porto Alegre: Artmed,
2017.

DE ROBERTIS, E. M.; HIB, J. Biologia celular e molecular. 16. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2017.

JUNQUEIRA, L. C. U.; CARNEIRO, J. Biologia celular e molecular. 9. ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALBERTS, B. et al.. Biologia molecular da célula. 6. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2017.

REECE, J. B. et al.. Biologia de Campbell. 10. ed. Porto Alegre: Artmed,
2015.

BOUZON, Z. L.; GARGIONI, R.; OURIQUES, L. Biologia celular. 2. ed.
Florianépolis: UFSC, 2010.

COOPER, G. M. A célula: uma abordagem molecular. 3. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2007.

ROCHA FILHO, J. A.; VITOLO, M. Guia para aulas praticas de biotecnologia
de enzimas e fermentagao. Sao Paulo:Blucher, 2017.
Disponivel em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788521211693.
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Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: MATEMATICA |

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 01 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: O h.a.

EMENTA

Matrizes. Determinantes. Resolugdo de Sistemas Lineares. Sistemas lineares.
Vetores. Retas e planos. Conicas e quadricas.

OBJETIVO

O objetivo € compreender os conceitos basicos da geometria analitica vetorial.

PROGRAMA

Unidade 01 - Matrizes:

1.1. Classificagdo das matrizes e matrizes especiais;
1.2. Operacgoes;

1.3. Matriz Transposta.

Unidade 02 - Determinantes:

2.1.  Calculo de determinantes de ordem 2 e 3;
2.2. Teorema de Laplace;

2.3. Propriedades dos determinantes.

Unidade 03 - Sistemas lineares:

3.1.  Definigao de sistemas lineares e solugdes;

3.2. Teorema de Cramer;

3.3. Escalonamento;

3.4. Classificacao e resolugao de sistemas lineares.

Unidade 04 - Vetores:

4.1. Definicdo de vetores no plano e no espaco;
4.2. Soma e multiplicagdo por um escalar;

4.3. Produto escalar e aplicacoes;

4.4. Produto vetorial e aplicacoes;

4.5. Produto misto e aplicagoes.




Unidade 05 - Retas e planos:
5.1. Equacgbes paramétricas entre retas e planos;
5.2. Equacéao reduzida do plano;
5.3. Posicdes relativas entre retas;
5.4. Posicdes relativas entre retas e planos;
5.5. Posicdes relativas entre planos.

Unidade 06 - Codnicas e quadricas:

6.1. Parabola;
6.2. Elipse;
6.3. Hipérbole;

6.4. Superficies de revolucéo;
6.5. Paraboldide;

6.6. Elipsoide;

6.7. Hiperboldide.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas ser&o expositivas/dialogicas.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.

AVALIAGAO

Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliacdo se dara de forma continua e processual através
de:
Avaliagao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.

e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizag&o Didatica — ROD do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA

IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: sequéncias,
matrizes, determinantes, sistemas. 7. ed. S3o Paulo: Atual, 2010. v.4.

CORREA, Paulo Sérgio Quilelli. Algebra linear e geometria analitica. Rio de
Janeiro: Interciéncia, 2006.
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REIS, Genésio Lima dos. Geometria analitica. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC,

1996.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAMARGO, Ivan de. Geometria analitica: um tratamento vetorial. 3. ed. Sao

Paulo: Pearson, 2005.

STEINBRUCH, Alfredo. Geometria analitica. Sao Paulo: Pearson, 1987.

PAULO WINTERLE. Vetores e geometria analitica. 2. ed. S&o Paulo:
Pearson. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543002392. Acesso em: 31 maio 2022.

LEITHOLD, Louis. O calculo com geometria analitica. 3. ed. S&o Paulo:

Harbra, 1994. v.1.

LEITHOLD, Louis. O calculo com geometria analitica. 3. ed. S&o Paulo:

Harbra, 1990. v. 2.

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagégico

DISCIPLINA: QUIMICA |

Cddigo:

Carga horaria total:
40h

Créditos: 02

Nivel: Graduacgao

Semestre: 01

Pré-requisitos: ndo ha

Teorica: 30 h.a.

Pratica: 10 h.a.

CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: O h.a.
EMENTA

Matéria, propriedades e medidas. Evolucdo dos modelos atdbmicos. Tabela
periodica e propriedades perioddicas. Ligagdes quimicas. Forgas intermoleculares.

Reagdes quimicas.

Cinética quimica. Equilibrio quimico.

Estequiometria. Estudo das solugbes. Termoquimica.

OBJETIVO

e Reconhecer os diferentes tipos de matéria através de suas propriedades;
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e Compreender a evolugdo dos modelos atdmicos e suas caracteristicas desde
a Grécia antiga até o modelo atual,

e Estudar a tabela peridédica e suas propriedades para a compreensao das
caracteristicas quimicas e fisicas dos elementos;

e Entender como ocorrem as ligagbes quimicas, interagdes intermoleculares e
reacdes quimicas;

e Compreender as relacbes estequiométricas e a utilizacdo de calculos para
predizer as quantidades de reagentes e produtos formados;

e Estudar as solugdes, suas caracteristicas e as principais expressoes de
concentragao;

e Compreender os processos termodindmicos e cinéticos que influenciam os
processos quimicos.

PROGRAMA

Unidade 01 — Matéria, propriedades e medidas

1.1 Substancias puras e misturas, propriedades intensivas, extensivas,

fisicas e quimicas;

1.2 Unidades de massa, volume e energia, fatores de conversao;

1.3 Misturas e métodos de analise imediata.

Unidade 02 — Evolugao dos modelos atdmicos

2.1 Modelo atémico de Dalton, Thomson, Rutherford, Rutherford-Bohr e
modelo atual;

Unidade 03 — Tabela Perioédica e Propriedades Peridédicas

3.1 Desenvolvimento da Tabela Periddica, classificacdo peridédica dos
elementos;

3.2 Variagao periodica das propriedades fisicas, raio atdmico, energia
de ionizagao e afinidade
eletrénica;

Unidade 04 — Ligagdes quimicas e forgas intermoleculares

4.1 Simbolos de Lewis, ligagdo covalente, escrevendo estruturas de
Lewis;

4.2 Carga formal e estruturas de Lewis, conceito de ressonéncia,
excegodes a regra do octeto;

4.3 Hibridizagado de orbitais, geometria molecular, teoria da ligagédo de
valéncia;

4.4 Teoria do orbital molecular, for¢gas intemoleculares.

Unidade 05 — Reagoes quimicas e Estequiometria

5.1 Reacdo quimica, equacao esqueleto e equacao quimica;

52 Balanceamento de equagdes quimicas: método das tentativas e do
ion-elétron;

5.3 Massa atdbmica, numero de Avogadro, massa molar de um elemento
e de um composto;

54 Composicao percentual de um composto, determinagao experimental
de féormulas empiricas;

5.5 Quantidade de reagentes e produtos, reagente limitante, rendimento

de uma reacao;
Unidade 06 — Estudo das solugdes
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6.1 solugdo aquosa, concentragcdes de solugao, diluicdo e mistura de
solugdes.

Unidade 07 — Termoquimica; cinética quimica e equilibrio quimico

71 Reacdes exotérmicas e endotémicas, entalpia, Lei de Hess;

7.2 Cinética quimica, velocidade de uma reacao quimica, leis de

velocidade, energia de ativagdo, fatores que influenciam a velocidade de uma
reagao;

7.3 Equilibrio quimico, constante de equilibrio, fatores que afetam o
equilibrio quimico, entropia e energia livre.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas e dialogadas

e Aulas praticas mediadas por roteiro

e Estudos dirigidos e listas de exercicios
e Trabalhos e discussdo em grupo

RECURSOS

e Quadro branco e pinceis

e Data show

e Google classroom

e Listas de exercicios impressos e/ou virtuais

e L aboratorio: reagentes, vidrarias e equipamentos

AVALIAGAO

A avaliagdo sera realizada de forma continua, sendo considerados, durante
asaula, a frequéncia, o cumprimento dos prazos na entrega das atividades e a
participacdo. Aplicacdo de avaliagdes impressas dissertativas e/ou multipla
escolha, relatério para cada pratica laboratorial realizada, bem como trabalhos
individuais e em grupos (seminarios, listas de exercicios, pesquisas), impressos
ou virtuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHANG, Raymond. Quimica Geral Conceitos fundamentais. 4a edi¢cdo. Porto
Alegre: Bookman, 2010.

KOTZ, Jonh C.; TREICHEL, Paul M.; TREICHEL, David A.; TOWNSED, Jonh R.
Quimica Geral e Reagées quimicas. 92 edi¢cdo. Volume 1 e 2. Sdo Paulo.
Cengage, 2016.

BROWN, Theodore E.; LEMAY JR., BURSTEN, Eugene B. Quimica: A ciéncia
central. 132 edicdo. Pearson, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MAHAN, Bruce M.; MYERS, Rollie J. Quimica: um curso universitario. 42
edicdo. Sao Paulo: Blucer, 1995.

BRADY, James; SENESE, Fred. Quimica: A matéria e suas transformacdes. 52
edicdo. Volume 1 e 2. Sdo Paulo: LTC, 2009.
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MASTERTON, William L.; SLOWINSK, Emil J., STANITSKI, Conrad L. Principios
de Quimica. 62 edi¢do. Rio de Janeiro: LTC, 2012.

ATKINS, Peter; LORETTA, Jones. Principios de Quimica: Questionado a vida
moderna e o meio ambiente. 52 edi¢do. Rio de Janeiro. Bookman, 2012.

MAIA, Daltamir J.; BIANCHI, J. C. A., Quimica Geral — Fundamentos. Pearson
Education, 2012.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: INTRODUGAO A ENGENHARIA DE PESCA

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 01 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Aspectos tecnoldgicos, socioambientais e econdmicos da pesca, da aquicultura
e da tecnologia do pescado nos contextos mundial e brasileiro; A Engenharia de
Pesca no Brasil: histérico, cursos e legislacdo profissional; Areas de atuacéo
profissional do Engenheiro de Pesca; Oportunidades ocupacionais do
Engenheiro de Pesca; Conselho de fiscalizagdo do exercicio profissional e
organizagdes sociais do Engenheiro de Pesca.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos basicos da atividade de pesca; da aquicultura e
da tecnologia do pescado nos contextos mundial e brasileiro;

e Entender sobre as areas de atuagao profissional do Engenheiro de Pesca;

e Conhecer o histérico e a evolugdo da Engenharia de Pesca no Brasil, bem
como a sua legislagao profissional;

e Entender a importancia do Conselho de fiscalizagado do exercicio profissional
e das organizagdes sociais do Engenheiro de Pesca.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducgao a Ciéncia Pesqueira
1.1. Histdrico e evolugéo;

1.2. Conceito de pesca;

1.3. Caracteristicas da atividade pesqueira,;




88

1.4. Principais métodos de pesca
1.5. Pesca artesanal, industrial e de subsisténcia.
Unidade 02 - A Pesca no Brasil e no Mundo
2.1. Espagos Maritimos: Convencgéo das Nagdes Unidas sobre o Direito do Mar;
2.2. Producgao Pesqueira no Brasil e no Mundo;
2.3. Principais espécies capturadas;
2.4. Areas de Pesca.
Unidade 03 - Sustentabilidade Pesqueira
3.1. Fundamentos da Sustentabilidade;
3.2. Codigo de Conduta para a Pesca Responsavel;
3.3. Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel;
3.4. Legislacao Brasileira.
Unidade 04 - Introdugao a aquicultura
4.1. Histoérico da aquicultura no mundo e no Brasil;
4.2. Aspectos positivos para o desenvolvimento da aquicultura no Brasil;
4.3. Producédo da aquicultura mundial e brasileira;
Unidade 05 - Principais espécies cultivadas na aquicultura mundial e no
Brasil e seus sistemas de producao
5.1. Critérios para a escolha do cultivo de espécies na aquicultura;
5.2. Principais Sistemas e Estruturas de Cultivo;
5.3. Principios da Aquicultura Sustentavel
Unidade 06 - Introducao a Ciéncia do Pescado
6.1. Definicdo de Pescado
6.2. Tipos de Pescado
6.3. Definicdo de pescado e suas principais formas de consumo;
6.4. A importancia do consumo de pescado na alimentagao humana;
6.5. O consumo de pescado e de outras proteinas de origem animal.
Unidade 07 — A Engenharia de Pesca no Brasil
7.1 Histdrico;
7.2 Legislacao Profissional e areas de Atuac&o Profissional;
7.3. Exercicio da Profissdo e Organizagdes Sociais.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas expositivas e dialogadas;
Apresentacgao de videos;

Resolugao de exercicios;

Discussbes em grupo;

Aulas praticas

Visitas técnicas.

Observacao: Serao realizadas pelo menos trés visitas técnicas, sendo uma para
cada grande area da Engenharia de Pesca. Desta forma, durantes essas visitas
técnicas, os alunos poderdo ter uma vivéncia pratica nas areas de Pesca,
Aquicultura e Processamento do Pescado

RECURSOS
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Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagogico;

Recursos audiovisuais.

Pescados diversos: camaréo, lagosta, peixes
Equipamentos e utensilios de laboratorio

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as visitas técnicas, os alunos poderao ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FAO. El estado mundial de la pesca y la acuicultura 2020. La sostenibilidad
en accion. Roma: FAO, 2020.

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacéo e legislagcdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Florianopolis: EDUFSC, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ISAAC, Victoria J. A pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do século
XXI: recursos, tecnologias, aspectos socioeconémicos e institucionais. Belém,
PA: UFPa, 2006.
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OGAWA, Masayoshi; KOIKE, Johei. Manual de pesca. Fortaleza: Associagéo
dos Engenheiros de Pesca do Ceara, 1987. 799 p.

MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camarodes, ostras, mexilhoes,
sururus. Sao Paulo: Nobel, 2010.

SANTOS, A.S.S. Tilapia: criacdo sustentavel em tanques-rede, licenciamento
ambiental, implantacdo e gestdo. Vigosa, MG, Editora: Aprenda Facil, 2011.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: HIGIENE E SEGURANCA DO TRABALHO

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 01 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: O h.a.

EMENTA

Historia da higiene e seguranga do trabalho. CIPA e SESMT. Estatisticas e custos
de acidentes. Segurangca nos projetos de engenharia de pesca. Risco na
engenharia de pesca. Agentes fisicos, quimicos, biolégicos, ergondmicos e de
acidentes. Mapa de risco e analise preliminar de risco, Normas
Regulamentadoras (NR 01; NR 05; NR 06; NR 30, NR 31 e NR 36). Nocdes de
Primeiros Socorros e Preven¢do de Combate a Incéndios.

OBJETIVO

e Conhecer a historia e a evolugdo da higiene e seguranga do trabalho na
sociedade;

e Conhecer as Normas Regulamentadoras (NR 01; NR 05; NR 06; NR 30, NR 31
e NR 36) de higiene e seguranga do trabalho, a CIPA e SESMT;

e Compreender os aspectos de seguranga do trabalho nos projetos de
engenharia de pesca;

e |dentificar os riscos envolvidos com as atividades da engenharia de pesca;

e Conhecer mapa de risco e analise preliminar de risco

e Adquirir nogdes de primeiros socorros e combate a incéndios.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugao a Higiene e Seguranga do Trabalho
1.1. Historico e evolucéo;
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1.2. CIPA — Comisséo interna de prevencgao a acidentes;

1.3. SESMT - Servigco Especializado em Engenharia de Seguranga e Medicina
do Trabalho;

1.4. Estatisticas e custos dos acidentes de trabalho.

Unidade 02 - Seguranga na Area de Engenharia de Pesca
2.1. Critérios de seguranga nos projetos;

2.2. Perigos e riscos;

2.3. Agentes fisicos, quimicos, biolégicos e ergonémicos.
2.4. Mapa de risco e analise preliminar de risco

Unidade 03 - Legislagao
3.1. Seguranga no Trabalho Aquaviario;
3.2. Normas Regulamentadoras, NRO1; NRO5; NR0O6; NR30; NR31 e NR36;

Unidade 04 — Prevengao e Combate a incéndios
4.1. Tipos de incéndios;

4.2. Técnicas de extingao de incéndios;

4.3. Extintores de incéndio.

Unidade 05 — Fundamentos dos Primeiros Socorros

5.1. Enjoo no mar, Ferimentos, Afogamento e Hemorragia;

5.2. Fraturas, Choque Elétrico, Queimaduras, Fogo no Vestuario, Insolagdes e
Internacdes;

5.3. Desmaios em geral, estado de choque e respiragao artificial.

Unidade 06 - Acidentes e Incidentes na Pratica da Engenharia de Pesca
6.1. A Cultura da Seguranga;

6.1. A Bordo de Embarcacbes Pesqueiras;

6.2. Na Pratica da Aquicultura;

6.3. No Manuseio do Pescado.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
* Aulas expositivas e dialogadas;
* Apresentagao de videos;
* Resolucao de exercicios;
* Discussdes em grupo;
* Aulas praticas

RECURSOS

* Quadro branco;

* Projetor Multimidia;

» Material didatico-pedagogico;

* Recursos audiovisuais.

» Equipamentos de protecao individual

AVALIAGAO

A avaliacdo da disciplina sera em seus aspectos quantitativos, segundo o
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Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

* Assiduidade;

» Grau de participagédo do aluno em atividades que exijam produgéo individual
e em equipe;

* Cumprimento de prazos;

* Provas escritas e praticas individuais;

* Trabalhos orientados (grupo/individual);

* Planejamento, organizacgéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragao de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

* Desempenho cognitivo;

* Criatividade e uso de recursos diversificados;

* Dominio de atuacédo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

CHIRMICI, A; OLIVEIRA, E. A. R. Introducao a seguran¢a e saude no
trabalho. Rio de Janeiro, Guanabara Koogan, 2016.

SARAIVA. Seguranga e medicina do trabalho.. 17. ed. S4o Paulo: Saraiva,
2016.

Junior, S; Mohai, A.. Manual de seguranc¢a, higiene e medicina do trabalho.
12 ed. Sao Paulo: Rideel, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

NUNES, O. F. Seguranga e saude no trabalho. 3. ed. Rio de Janeiro: Forense,
2016.

PEPPLOW, L. A. Segurancga do trabalho. Curitiba: Livro Técnico, 2010.

MANOLE. Educacao ambiental e sustentabilidade. Barueri: Manole, 2005

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMESTRE II
DISCIPLINA: MATEMATICA I
Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 02 Pré-requisitos:
Matematica |
Teérica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: O h.a.
EMENTA

Derivadas.

Interpretacdo de grafico de fungdes. Fungbes polinomiais, fungdes
trigonométricas, fungédo exponencial, fungao logaritmica. Limites e Continuidade.

OBJETIVO

tais como:

O objetivo é compreender os conceitos basicos do calculo diferencial integral |,

e Analisar graficos quanto a monotonicidade e concavidade;

e Conhecer as principais fungcbes de uma variavel
propriedades.

e Calcular limites;

e Compreender o conceito de continuidade;

e Calcular derivadas e compreender suas aplicagdes.

real e as suas

PROGRAMA

1.1.
1.2.
1.3.

Unidade 02 -
2.1.
2.2.
2.3.
24.

Unidade 03 -
3.1.
3.2.
3.3.

Unidade 01 - Graficos de fungoes reais de uma variavel:

Graficos no plano cartesiano;
Monotonicidade;
Concavidade.

Principais fungdes de uma variavel:
Funcdes polinomiais e suas propriedades;
Func¢des trigonométricas e suas propriedades;
Funcéo exponencial e suas propriedades;
Funcao logaritmica e suas propriedades.

Limites:

Defini¢ao de limites;
Operagdes com limites;
Limites fundamentais;




3.4. Limites laterais;
3.5. Limites no infinito;
3.6. Teorema de L’Hospital

Unidade 04 - Continuidade:
4.1. Definicdo de continuidade;
4.2. Exemplos de fungdes continuas e descontinuas.

Unidade 05 - Derivadas:

5.1. Definigado de derivadas;

5.2. Derivadas de fungbes polinomiais, trigonomeétricas, exponencial e
logaritmica;;

5.3. Regras de derivagdo: Produto e diviséo;

5.4. Derivadas de fungbes compostas: Regra da Cadeia;

5.5. Aplicagdes das derivadas: Taxa de variacdo e aproximagao de
funcoes.

5.6. Polinbmio de Taylor.

Unidade 06 - Variagao das fungoes:

6.1. Teorema do valor médio;

6.2. Intervalos de crescimento e decrescimento de fungdes;
6.3. Pontos criticos e suas classificagdes;

6.4. Maximos e minimos.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas ser&o expositivas/dialogicas.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.

AVALIAGCAO

Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacdo tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliacdo se dara de forma continua e processual através
de:
Avaliagao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.

e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizacg&o Didatica — ROD do IFCE.




BIBLIOGRAFIA BASICA

GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2012. v.1.

STEWART, James. Calculo: volume 1. 8. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2016.

THOMAS JUNIOR, George B. Calculo. 12. ed. Séo Paulo: Pearson, 2013. v. 2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FLEMMING, Diva Marilia; GONCALVES, Mirian Buss. Calculo A: fungdes,
limite, derivagéo e integragéo. 6. ed. S&o Paulo: Pearson Prentice Hall, 2014.

LEITHOLD, Louis. O calculo com geometria analitica. 3. ed. S&o Paulo:
Harbra, 1994. v.1.

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 9. ed. Rio de
Janeiro: SBM, 2006. v.1.

AVILA, Geraldo. Introducdo ao calculo. Rio de Janeiro: LTC, 1998.

SIMMONS, George F. Calculo com geometria analitica. S&o Paulo: Pearson,
1987.v.1.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: BOTANICA AQUATICA

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Pré-requisitos:
Semestre: 02 Biologia celular
Teérica: 60 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 10 h.a.




EMENTA

Introdugéo ao estudo das microalgas e das macroalgas. Algas e seu emprego
industrial, comercial, médico, farmacéutico e na aquicultura. Plantas aquaticas de
interesse para a aquicultura. Aspectos basicos de taxonomia de plantas
superiores. Principais familias de fanerégamas costeiras. Principais formagdes
vegetais costeiras: marismas, manguezais, restingas, praias e floresta atlantica.
Distribuicdo, adaptagbes, ecologia e importancia dos vegetais costeiros.
Processos, perturbagdes naturais e antropicas da vegetacdo aquatica.
Aplicagdes biotecnoldgicas das micro e macroalgas.

OBJETIVO

Conhecer a importancia e os principais grupos de microalgas e de macroalgas e
seu emprego industrial, comercial, médico, farmacéutico e na aquicultura.
Conhecer os usos e as aplicagdes dos vegetais aquaticos. Estudar a taxonomia
e as familias de vegetais aquaticos. Estudar as principais formagdes vegetais
costeiras: marismas, manguezais, restingas, praias e floresta atlantica. Conhecer
a distribuicdo dos vegetais nos diferentes habitats aquaticos. compreender as
adaptagdes dos vegetais as diversas alteragcbes ambientais. Estudar as varias
aplicacdes biotecnologicas das micro e macroalgas.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugao ao estudo das microalgas e das macroalgas:
1. Principais grupos de fitoplancton: Bacillariophyta, Dinophyta, Euglenophyta,
Chlorophyta, Phaeophyta e Rhodophyta
2. Principais grupos de macroalgas: Chlorophyta, Rhodophyta e Ochrophyta,
(Phaeophyceae)
3. Emprego industrial, comercial, médico, farmacéutico e na aquicultura das
micro e macroalgas
4. Plantas aquaticas de interesse para a aquicultura
5. Incremento produtivo do plancton em viveiros de aquicultura
6. Eutrofizacdo e algas nocivas
Unidade 02 - Aspectos basicos de taxonomia de plantas superiores:
1. Principais familias de fanerégamas costeiras
Unidade 03 - Principais formagoes vegetais costeiras:
1. Marismas, manguezais, restingas, praias e floresta atlantica
Unidade 04 - Distribuigao, adaptagoes, ecologia e importancia dos vegetais
costeiros
Unidade 05 — Aplicacoes biotecnolégicas das micro e macroalgas

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera ministrada através de aulas expositivas, dialogadas, ilustradas;
apresentacoes de videos; discussdes; seminarios; exercicios orais e/ou escritos;
aulas praticas, conforme a carga horaria descrita, entre outras atividades. Além
disso, podera ocorrer a realizagao de visitas técnicas a instituicbes de ensino,
comunidades pesqueiras ou fazendas de aquicultura que possuem o0s
componentes biolégicos abordados na referida disciplina.

RECURSOS

Para o desenvolvimento da disciplina serdo utilizados diversos materiais
referentes aos conteudos ministrados, apresentacdo de artigos cientificos e




resultados de pesquisas, apostilas, notas técnicas, relatdrios, cartilhas,
reportagens etc., visando o melhor desenvolvimento da mesma.

AVALIAGAO

As avaliagbes serdo realizadas através de provas escritas, considerando a
participagdo e o envolvimento dos alunos nas atividades diversas atividades
ministradas, além de discussdes em sala de aula e seminarios. Nas aulas praticas
ou em visitas técnicas, sera avaliado o desempenho dos alunos através de
relatorios descritivos dos conteudos observados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PEDRINI, A.G. Macroalgas: uma introdug&o a taxonomia. Rio de Janeiro:
Technical Books, 2010.

POTT, V.J. Plantas aquaticas do pantanal. Brasilia: Embrapa, 2000.

RAVEN, P.H.; EVERT, R.F.; CURTIS, H. Biologia vegetal. 2. ed. Rio de
Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 1977.

ROUND, F.E. Biologia das algas. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Dois.1983.

SMITH, G. Botanica criptogamica. Lisboa: Fundacédo Calouste Gulbenkian,
1955.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMARAL, M. C.E.; BITTRICG, V.; FARIA, A.D.; ANDERSON, L.O; AONA, L.Y.S.
Guia de campo para plantas aquaticas e palustres do Estado de Sao Paulo.
Sao Paulo: Editora Holos, 2008.

BICUDO, C.E.M.; MENEZES, M. Géneros de algas de aguas continentais do
Brasil. S40 Paulo: Editora Rima, 2008.

PEREIRA, R.C.; SOARES-GOMES, A. Biologia marinha. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2002.

REVIERS, B. Biologia e filogenia das algas. Porto Alegre: Artmed, 2004.

STREBLE, H.; KRAUTER, D. Atlas de los microorganismos de agua dulce: la
vida en una gota de agua. Barcelona: Omega, 1987.

TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.

Coordenador (a) do Setor Pedagogico
Curso
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DISCIPLINA: ETICA PROFISSIONAL E RESPONSABILIDADE SOCIAL

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 02 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

A constru¢do social do sujeito e da sociedade enquanto realidade subjetiva. A
cultura e as instituicdes sociais. Relacdes interpessoais. Etica e moral. Etica
profissional. Cidadania e direitos humanos. Responsabilidade Social. Tematicas
relacionadas as questdes de género e étnico-raciais.

OBJETIVO

e Compreender a importancia das relacbes humanas no trabalho;

e Desenvolver habilidades de relacionamento interpessoal, reconhecendo seus
obstaculos mais comuns;

e Potencializar a postura ética a partir do entendimento de seu papel na vida
individual, nas relagdes interpessoais e no mundo do trabalho;

e Compreender o carater historico, social e cultural nas questdes de género e
étnico culturais;

e Reconhecer conceitos e situagdes praticas inerentes a responsabilidade
social.

IIDROG RAMA

Unidade 01 - Relagées humanas:

1.1. Fundamentos do comportamento humano;

1.2. O conceito de empatia e sua importancia nas relagdes interpessoais;

1.3. Competéncia interpessoal: o comportamento humano como referencial no
resultado do trabalho.

1.4. Conceitos e principios da CNV — Comunicac¢ao nao violenta;

Unidade 02 - Cidadania e Direitos Humanos.
2.1.Cultura e Instituicdes Sociais

2.2 Cidadania: historico e conceitos

2.3 Direitos humanos no contexto atual

2.4. Sexualidade e género;

2.5. Questdes étnico culturais;

Unidade 03 - Etica:
3.1. Etica e moral;
3.2. Etica individual e ética profissional,
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3.3. Os desafios morais advindos da sociedade do capitalismo global, da ciéncia
contemporanea e do mundo do trabalho.

Unidade 04 — Ambiente de Trabalho
4.1 — Clima e cultura organizacional
4.2 — Emogdes no trabalho

4.3 — Qualidade de vida no trabalho

Unidade 05 — Responsabilidade Social:
5.1. Historico e conceitos;
5.2. A responsabilidade social no cotidiano.

Unidade 06 — Projeto Social
6.1. Analise do contexto socio-politico-econémico da sociedade brasileira.
6.1. Movimentos Sociais e o papel das ONG’S como instancias ligadas ao terceiro
setor.
6.1. Formas de organizagao e participagdo em trabalhos sociais.
6.1. Métodos e Técnicas de elaboragao de projetos sociais.
6.1. Pressupostos tedricos e praticos a serem considerados na constru¢ao de
projetos sociais.
6.1. Formacao de valores éticos e de autonomia pré-requisitos necessarios de
participacao

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas Expositivas;

Leitura de textos;

Videos;

Trabalhos em grupos;

Seminarios;

RECURSOS

e Quadro branco;
e Material impresso;
e Projetor de slides e video;

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:
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Assiduidade;

Grau de participagéo do aluno em atividades que exijam produgéo individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAMARGO, Marculino. Fundamentos de ética geral e profissional. 9. ed.
Petropolis: Vozes, 2010.

SERTEK, Paulo. Responsabilidade social e competéncia interpessoal. [S.l.]:
InterSaberes. 316 p.. Disponivel em: <http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/user
s/publications /9788582129623>. Acesso em: 15 fev. 2018.

TOGNETTA, L. R. P. Perspectiva ética e generosidade. Campinas, SP:
Mercado de Letras, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL Diretrizes curriculares nacionais para a educacao das relagoes
étnico- raciais e para o ensino de Histéria e Cultura Afro-brasileira e Africana.
Brasilia, 2005

DIMENSTEIN, Gilberto. O cidadao de papel: a infancia, a adolescéncia e os
direitos humanos no Brasil. Sdo Paulo: Atica, 2005.

JONAS, Hans. O principio da responsabilidade: ensaio de uma ética para a
civilizagdo tecnoldgica. Rio de Janeiro: Contraponto, 2006.

MINICUCCI, Agostinho. Relagées Humanas: psicologia das relagées
interpessoais. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

SOUZA FILHO, Oscar d’Alva. Etica Individual e ética profissional. 4. ed. Rio-
S&o Paulo-Fortaleza: ABC Editora, 2004.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico
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DISCIPLINA: INTRODUGCAO A COMPUTAGCAO

Cddigo: Carga horaria total: 40h

Créditos: 02

Nivel: Graduacao Semestre: 02

Pré-requisitos: ndo ha

CARGA HORARIA | Presencial: 40 h.a.
(1h.a = 50 min)

Teorica: 40 h.a.

Pratica: 00 h.a.

Distancia: 00 h.a.

Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Histérico. Evolugao da arquitetura dos Computadores. Tecnologias e aplicagdes
de computadores. Tecnologia da Informag&o. Representagéo e processamento da
informagdo. Tipos de sistemas operacionais. Visao geral dos computadores
modernos. Visédo geral dos softwares de produtividade e escritorio. Sistemas Web.

Introdugéo ao Hardware do computador.

OBJETIVO

Capacitar o aluno a:

Conhecer a histdéria do computador

Entender sobre Tecnologia da Informagé&o

Conhecer a representacao e processamento da informacgao

Aprender sobre os tipos de sistemas operacionais
Ter uma viséo geral sobre os softwares de produti

texto, planilhas eletronicas e apresentacao de slides

Conhecer o hardware do computador

vidade como editores de

PROGRAMA

UNIDADE | - NOCOES BASICAS DE SISTEMAS COMPUTACIONAIS

Processamento de Dados

Hardware e Software;

Noc¢des basicas de sistemas operacionais;
Manipulagéo de arquivos e diretorios;
Configuragdes basicas;

Nocodes basicas de redes de Computadores
Topicos especificos relacionados ao curso

UNIDADE Il — INTERNET E SUAS FERRAMENTAS

Aplicativos de Navegacao
Servicos online do IFCE
Ferramentas de Busca e Comunicagao

Uso eficaz de E-mail (Caixa de Entrada, enviar e-mail, anexar arquivos, ter

boas praticas de uso)
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° Aplicativos Online de gerenciamento e armazenamento de documentos
° Internet: Seguranga e Netiqueta

UNIDADE IIl - EDITORES DE TEXTO

Abrir, gravar e gravar como.

Inserir [grafico, tabela, férmula, figuras, objetos].

Legenda [grafico, tabela, formula, figuras, objetos].

Cabecalho e rodapé [informacgdes, numeragao de pagina, nota de rodapé].
Formatagao [pagina, estilo, imagens, tabulagao].

Sumario

UNIDADE IV - PLANILHAS ELETRONICAS

Abrir, gravar e gravar como.

Recursos e Propriedades

Formatacdo de Células

Graficos - Edigao e Formatacéao

Férmulas [operagdes basicas, soma, média, percentual, maximo, minimo,
condicionais (SE)]

UNIDADE V - SOFTWARES DE APRESENTACAO
° Abrir, gravar e gravar como.

Criar apresentacao;

Criar slides: layout, pagina mestre

Editar slides com textos, figuras e tabelas;

[ ]
[ ]
[ ]
° Personalizar animagoes.

METODOLOGIA DE ENSINO

° Aulas expositivas dialogadas;

° Aulas praticas em laboratério;

° Exercicios teodrico-praticos;
RECURSOS

Quadro e pincel;
Projetor multimidia;
Laboratério de Informatica

AVALIAGAO

Avaliacdo do conteudo tedrico; Avaliacdo das atividades desenvolvidas em
laboratorio; Os alunos serdo avaliados pela sua participacdo nas atividades
propostas e por meio de provas tedricas, praticas e trabalhos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAICARA JUNIOR, Cicero; WILDAUER, Egon Walter. Informatica instrumental.
Curitiba: InterSaberes, 2013. 394 p. ISBN 978-85-8212-803-9.

MANZANO, André Luiz N. G.; MANZANO, Maria Izabel N. G. Estudo dirigido de
informatica basica. 7.ed. Séo Paulo: Erica, 2007. 250 p. (Estudo dirigido. P. D.).
ISBN 978-85-365-0128-4.

VELLOSO, Fernando de Castro. Informatica: conceitos basicos. 10. ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2017. 432 p. ISBN 9788535288131.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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LAMBERT, Joan; LAMBERT, Steve. Windows 10. Porto Alegre: Bookman, 2016.
E-book. ISBN 9788582604144.

MANZANO, André Luiz N. G. Internet: guia de orientagdo. Sdo Paulo: Erica,
2010. 128 p., il. ISBN 9788536502649 (broch).

OLSEN, Diogo Roberto; LAUREANO, Marcos Aurélio Pchek. Redes de
computadores. Curitiba: Livro Técnico, 2010. 120 p., il. ISBN 9788563687142.

I?AIXAO, Renato Rodrigues. Arquitetura de Computadores - PCs. Sdo Paulo:
Erica, 2014. E-book. ISBN 9788536518848.

SILVA, Mario Gomes da. Informatica: terminologia - microsoft windows 7 -
internet - seguranga - microsoft office word 2010 - micrsoft office excel 2010 -
microsoft office powerpoint 2010 - microsoft office access 2010. 2. ed. Sédo
Paulo: Erica, 2013. 360 p., il. ISBN 9788536503103.

Coordenador do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: QUIMICA Il

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 02 Pré-requisitos:
Quimica |
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Ligagdo e estrutura molecular. Fungbes da Quimica Organica. Acidez e
basicidade em compostos orgéanicos. Conformacgdes de alcanos e cicloalcanos.
Estereoquimica. Reag¢des em haletos de alquila. Reagdes em alquenos e
alquinos. Reacbes de compostos aromaticos. Reacgdes de compostos
carbonilados.

OBJETIVO

e Reconhecer os diferentes tipos de representagdo das moléculas organicas bem
como suas respectivas estruturas moleculares;

e |dentificar em formulas estruturais os grupos funcionais, relacionar as
propriedades fisicas com os grupos funcionais e nomear os compostos organicos;
e Entender o carater acido-basico dos compostos organicos e sua influéncia na
reatividade das moléculas organicas.
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e Compreender estereoquimica e a relacdo desta com a reatividade dos

compostos organicos;
e Estudar as reagdes em haletos organicos, alquenos, alquinos e aromaticos.

PROGRAMA

Unidade 01 — Ligagao e estrutura molecular

1.1 Ligagdes quimicas: a regra do octeto; escrevendo estruturas de Lewis

e carga formal;

1.2 Teoria da ressonancia; mecanica quantica e estrutura atbmica

1.3 Orbitais atdmicos e configuragao eletronica, orbitais moleculares

1.4 Estrutura do metano, etano, eteno e etino.

Unidade 02 — Fungdes da Quimica Orgénica

2.1 Hidrocarbonetos;

2.2 Fungdes organicas oxigenadas;

2.3 Fungdes organicas nitrogenadas, sulfuradas e organometalicas.
Unidade 03 — Acidez e basisidade em compostos orgénicos

3.1 Reacdes acido-base, o uso de setas curvas na representacido de
reacoes; acidos e bases de Lewis;

3.2 Heterdlise de Ligagdes com carbono: carbocations e carbanions;

3.3 A forca dos acidos e bases de Bronsted-Lowry: Ka e pKa;

3.4 As relagdes entre estrutura e acidez; Variagdes de energia;

3.5 Relagéo entre a Constante de equilibrio e a Variagao de Energia Livre
Padrao;

3.6 Acidez dos acidos carboxilicos, efeito do solvente na acidez;

3.7 Compostos organicos como base.

Unidade 04 — Conformacgoes de alcanos e cicloalcanos

4.1 Ligagdes sigma e rotagao das ligagoes;

4.2 Analise conformacional do butano; Tensao de anel;

4.3 Conformacgdes do ciclo-hexano: barco e cadeira;

4.4 Cicloalcanos dissubstituidos: isomerismo cis-trans;

4.5 Alcanos biciclicos e policiclicos;

4.6 Como obter informacéao estrutural a partir de formulas moleculares e

indice de deficiéncia de hidrogénio.
Unidade 05 — Estereoquimica

5.1 Quiralidade e estereoquimica,;

52 Isomerismo: Isdmeros constitucionais e Estereoisébmeros;

53 Enantidmeros e moléculas quirais, importancia biolégica da quiralidade;
54 Nomenclatura de enantidmeros: Sistema R, S;

Unidade 06 — Reagoes haletos de alquila

6.1 Reacdes de substituicdo nucleofilica, nucledfilos, grupos de saida,
reacao SN2 e SN1

6.2 Fatores que afetam as velocidades das reacbes SN2 e SN1;

6.3 Sintese organica: Transformacgdes de grupos funcionais por meio de

reacoes SN2;
Unidade 07 — Reag6es em alquenos e alquinos
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71 A adicéo eletrofilica de Halogenidretos a alquenos e alquinos: Mecanismo
e regra de Markovnikov;

7.2 Adicao de agua, oximercuragao, hidroboragéo, oxidagao e ozondlise.
Unidade 08 — Reag6es em aromaticos

8.1 Reacdes de substituicdo aromatica eletrofilica;

8.2 Reacédo de halogenacgao, nitragdo, sulfonagao, alquilagcéo e acilagao
de Friedel-Crafts

8.3 Efeitos do substituinte nos aneis aromaticos;

8.4 Substituicdo aromatica nucleofilica.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas e dialogadas

e Aulas praticas mediadas por roteiro

e Estudos dirigidos e listas de exercicios
e Trabalhos e discussdo em grupo

RECURSOS

e Quadro branco e pinceis

e Data show

e Google classroom

e Listas de exercicios impressos e/ou virtuais

e L aboratorio: reagentes, vidrarias e equipamentos

AVALIAGCAO

A avaliagao sera realizada de forma continua, sendo considerados, durante as
aula, a frequéncia, o cumprimento dos prazos na entrega das atividades e a
participacdo. Aplicacdo de avaliagdes impressas dissertativas e/ou multipla
escolha, relatério para cada pratica laboratorial realizada, bem como trabalhos
individuais e em grupos(seminarios, listas de exercicios, pesquisas), impressos
ou virtuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SOLOMONS, Graham T. W.; FRYHLE, Craig B.; SNYDER, Scott A. Quimica
Orgaénica. 122 edigdo. Volume 1 e 2. Rio de Janeiro. LTC, 2018.

MCMURRY, Jonh. Quimica Orgénica. 72 edicdo. Sao Paulo. Cengage, 2011.

BRUICE, P. Y. Quimica Organica. 42 edicdo. Volume 1 e 2. Pearson, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAREY, F. A. Quimica Organica. 72 edi¢do. Volume 1 e 2: Bookman, 2011.

MORRISON, R. T.; BOYD, R. N. Organic Chemistry. 72 edicdo. Pearson india,
2011.

CLAYDEN, J.; GREEVES, N.; WARREN, S.; WOTHERS, P. Organic Chemistry.
22 edicdo. Oxford, 2012.
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ALLINGER, N. L. Quimica Organica. 22 edi¢gdo. Rio de Janeiro. Bookman, 1978.

SYKES, P. Guia de Mecanismos da Quimica Organica. Livro Técnico, 1969.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: EDUCACAO AMBIENTAL

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 02 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Introducao a ecologia e educagdo ambiental. Principios e objetivos da educagao
ambiental. Plano Nacional da Educagdo Ambiental. Principais Conferéncias
Internacionais sobre o0 meio ambiente. Politicas Nacionais de Desenvolvimento
Sustentavel da Aquicultura. Recursos naturais. Impactos ambientais.

OBJETIVO

e Compreender as condi¢cdes de existéncia dos seres vivos e as interacdes entre
eles e o meio ambiente;

e Verificar os efeitos das acbes antropicas no equilibrio e dindmica dos
ecossistemas;

e Compreender a educagdo ambiental como fator importante que leva a
conscientizagao e sensibilizagdo ambiental,

e Atuar como multiplicador dos conhecimentos referentes a educagédo ambiental
na pratica profissional.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - INTRODUGAO A ECOLOGIA
1.1 Definigdes
1.2 Subdivisdes da ecologia
1.3 Niveis de organizacéo
1.4 Biomas
1.5 Fluxo de matéria e energia nos ecossistemas
1.6 Ciclos biogeoquimicos
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UNIDADE 2 - OS SERES VIVOS E O MEIO AMBIENTE
2.1 Recursos naturais
2.2 Crise ambiental
2.3 Desenvolvimento sustentavel (conferéncias internacionais e nacionais)
2.4 Ameacas a biodiversidade
2.5 Impactos ambientais
UNIDADE 3 — INTRODUGAO A EDUCACAO AMBIENTAL
3.1 Conceitos basicos
3.2 Histdrico
3.3 Percepcao ambiental
3.4 Relacao da educagcao ambiental com a qualidade de vida

UNIDADE 4 — POLITICA NACIONAL DE EDUCAGAO AMBIENTAL
4.1 Defini¢gdes basicas
4.2 Principios e objetivos
4.3 Educagao ambiental nao formal
4.4 Educagao ambiental formal

UNIDADE 5 - EDUCACAO AMBIENTAL APLICADA A AQUICULTURA
5.1 Praticas de educag¢ao ambiental
5.2 Metodologias e vertentes da educagdo ambiental
5.3 Estudo de casos na aquicultura

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:

e Aulas expositivas dialogadas;

e Atividades praticas em campo, se possivel,

e Construgdo de projetos, se possivel aplicagao;
Dindmicas ambientais.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, artigos, quadro branco, pincel, videos
relacionados.
e Recursos audiovisuais: notebook e projetor multimidia.

AVALIAGCAO

A avaliacao da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos e qualitativos,
segundo o Regulamento da Organizagao Didatica— ROD, do IFCE. A avaliagao tera
carater formativo, visando o acompanhamento permanente do aluno. Dependendo
do desempenho da turma poderéo ser utilizadas diferentes formas de avaliagdes
escritas e praticas, como: Trabalhos individuais e em grupo (lista de exercicios,
pesquisas); Seminario; Relatério de aula pratica e/ou de campo; Provas individuais.
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Durante as avaliagdes, serdo observados os seguintes critérios: Grau de
participacdo do aluno em atividades que exijam produgédo individual e em equipe;
Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos
técnico-pedagdgicos e cientificos adquiridos; Desempenho cognitivo; Criatividade e
o uso de recursos diversificados; Dominio de atuagdo discente (postura e
desempenho)

BIBLIOGRAFIA BASICA

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de Individuos
a Ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007. 759 p.

DIAS, Genebaldo Freire. Atividades interdisciplinares de educacgao
ambiental. Sao Paulo: Gaia, 2006. 224 p. ISBN 9788575550762

HARPER J.P. Fundamentos em Ecologia. 2. ed. Porto Alegre: Artmed
Editora S/A, 2006. 592.

MEDINA, Nana Mininni; SANTOS, Elizabeth da Conceicédo. Educagao
ambiental: uma metodologia participativa de formacéo. 8. ed. Petropolis:
Vozes, 2011. 231 p. (Educacao Ambiental). ISBN 9788532622792.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DIAS, Genebaldo Freire. Educagao ambiental: principios e praticas. 9. ed.
7. reimpr. S&o Paulo: Gaia, 2015. 550 p., il., 23 cm. ISBN 9788585351090.
ODUM, EUGENE P. Fundamentos de ecologia. 5. ed.Sao Paulo, SP:
Cengage Learning, 2013.

PEDRINI, Alexandre de Gusmao (org.). Educagao ambiental: reflexdes e
praticas contemporaneas. 8. ed. Petropolis: Vozes, 1998. 292 p. (Educagéo
Ambiental). ISBN 9788532619464.

PHILIPPI JUNIOR, Arlindo; PELICIONI, Maria Cecilia Focesi (editor).
Educagao ambiental e sustentabilidade. Barueri: Manole, 2005. 878 p.
(Ambiental). ISBN 8520422071.

PRIMACK, R. B. E RODRIGUES, E. Biologia da Conservag¢ao. Londrina:
Editora Vida, 2002. 328 p

TRAVASSOS, Edson Gomes. A pratica da educacao ambiental nas
escolas. 2. ed. Porto Alegre: Mediagéo, 2006. 77 p. ISBN 8587063871.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMESTRE Il
DISCIPLINA: BIOQUIMICA GERAL
Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 03 Pré-requisitos:

Biologia Celular

Teorica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Acidos e bases. Funcgdes organicas. Conceito, classificacdo, estrutura,
propriedades e metabolismo de carboidratos, lipideos, aminoacidos, proteinas,
enzimas, acidos nucléicos e vitaminas. Processos energéticos.

OBJETIVO

- Identificar e conhecer as propriedades dos acidos e bases.

- Identificar as fungdes organicas.

- Identificar e conhecer propriedades, fungdes e metabolismo dos carboidratos,
lipideos, proteinas e enzimas.

PROGRAMA

UNIDADE 1. AGUA

1.1 Interagdes fracas em sistemas aquosos

1.2 lonizagdo da agua, dos acidos e das bases fracas
1.3 pH e solugéo-tampéao

UNIDADE 2. AMINOACIDOS

2.1 Caracteristicas

2.2 Nomenclatura

2.3 Classificagao

2.4 Curva de titulagdo dos aminoacidos

UNIDADE 3. PEPTIDEOS E PROTEINAS

3.1 Definicao

3.2 Classificagao

3.3 Funcgbes

3.4 Estruturas gerais: estrutura primaria, secundaria, terciaria e quaternaria
3.5 Propriedades anfotéricas

3.6 Solubilidade




3.7 Desnaturacéo proteica
3.8 Proteinas fibrosas e globulares
3.9 Métodos de separacao e purificacdo das proteinas

UNIDADE 4. ENZIMAS

4.1 Propriedades

4.2 Classificagao

4.3 Fatores que alteram a velocidade de uma reac&o enzimatica
4.4 Cinética enzimatica

4.5 Equacéao de Michaelis - Menten

4.6 Enzimas alostéricas

UNIDADE 5. BIOENERGETICA E METABOLISMO DE PROTEINAS
5.1 Visao do metabolismo

5.2 Degradacédo de aminoacidos

5.3 Ciclo da ureia

6. CARBOIDRATOS

6.1 Definigao

6.2 Classificagao

6.3 Estrutura quimica

6.4 Fungdes biologicas gerais

UNIDADE 7. BIOENERGETICA E METABOLISMO DE CARBOIDRATOS
7.1 Visao geral do metabolismo

7.2 Ciclo do ATP e a bioenergética celular

7.3 Glicolise

7.4 Fermentacéo: lactica e alcodlica

7.5 Via da pentose fosfato

7.6 Ciclo do acido citrico

7.7 Transporte de elétrons

7.8 Fosforilagdo oxidativa

UNIDADE 8. LIPIDEOS

8.1 Propriedades gerais

8.2 Classificagao

8.3 Os acidos graxos

8.4 Os triacilglicerois: 6leos e gorduras

8.5 As ceras

8.6 Os fosfolipideos

8.7 Esteroides

8.8 Lipoproteinas

8.9 Lipideos como componentes de membranas

UNIDADE 9. BIOENERGETICA E METABOLISMO DE LIPIDEOS
9.1 Visdo do metabolismo

9.2 Lipideos de reserva

9.3 Metabolismo de acidos graxos




METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas expositivas pautadas nos livros textos e com o uso de outros textos para
leitura, analise e sintese;

- Resolucéo de listas de exercicios fora de sala de aula pelos alunos;

- Atividades praticas no laboratorio de Biologia;

- Elaboragao e apresentacado de trabalhos académicos pelos estudantes.

RECURSOS

- Material didatico (Livros e Textos)
- Quadro e Pincel;

- Projetor Multimidia;

- Laboratorio.

AVALIAGAO

- As estratégias de avaliagdo serdo formuladas de tal modo que o discente seja
estimulado a pratica da pesquisa, da reflexdo, da criatividade e do
autodesenvolvimento.

- A avaliagao podera ser realizada por meio da aplicagao de provas, da realizagao
de seminarios, de trabalhos realizados em sala de aula e/ou em domicilio, da
execucao de projetos orientados, de experimentagdes praticas, entrevistas ou
outros instrumentos, considerando o carater progressivo da avaliacdo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CAMPBELL, Mary; FARRELL, Shawn. Bioquimica.5. ed. Sdo Paulo:
Thomson, 2007.

e MARZZOCO, Anita.; TORRES, Bayardo. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara-Koogan, 2010.

e NELSON, David; COX, Michael. Principios de bioquimica de Lehninger.
5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ATKINS, Peter; JONES, Loretta. Principios de Quimica: questionando a
vida moderna e o meio ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012

e BROWN, Theodore. et al. Quimica: a ciéncia central. 9. ed. S3o Paulo:
Pearson Education, 2005.

e NARDY, Mariane B. Compri.; STELLA, Mercia Bredda.; OLIVEIRA,
Carolina de. Praticas de laboratério de bioquimica e biofisica: uma
visdo integrada. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2013.

e SANCHES, José A.; Bases da bioquimica e topicos de biofisica: um
marco inicial. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2012.




e SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig. Quimica orgénica. 9. ed.
Rio de Janeiro: LTC.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ZOOLOGIA AQUATICA |

Cddigo:

Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacao

Semestre: 02 Pré-requisitos:
Biologia Celular

Teorica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Conceitos, historico, no¢des basicas de cladistica e nomenclatura zoologica.
Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo, respiratorio,
excretor, nervoso e reprodutor de: Porifera, Cnidaria, Ctenophora,
Plathyhelminthes, Rotifera, Nemertea, Nematoda, Mollusca, Annelida,
Arthopoda e Echinodermata. Importancia econdmica dos principais grupos.
Técnicas basicas de coleta e preservacao.

OBJETIVO

- Identificar os padrbes gerais e principais tendéncias zoologicas evolutivas;

- Descrever a estrutura e morfologia dos principais grupos de invertebrados
aquaticos;

- Reconhecer os principais planos corpéreos (Bauplan) dos grupos estudados;

- Expor as relagdes filogenéticas entre os taxons, tanto por evidéncias
morfolégicas quanto moleculares;

- Exemplificar técnicas de coleta e preservagdo dos principais grupos de
invertebrados aquaticos.

PROGRAMA

1. INTRODUCAO AO ESTUDO DOS INVERTEBRADOS: conceitos, histérico,
no¢des basicas de cladistica e nomenclatura zooldgica.

2. PORIFERA: Sistematica, organizacgdo, design, alimentacéo, defesas e
reproducdo. Técnicas basicas de coleta e preservacao.

3. CNIDARIA: Sistematica, estruturas individuais e coloniais, esqueleto,
cniddcitos, trocas gasosas, excrecdo e reproducgdo. Técnicas basicas de




coleta e preservacéo.

4. CTENOPHORA: Sistematica, estruturas, esqueleto, trocas gasosas,
excregao e reproducao. Técnicas basicas de coleta e preservacgao.

5. PLATYHELMINTHES: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular,
digestivo, respiratério, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica
dos principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservagéo.

6. ROTIFERA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo,
respiratorio, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica dos
principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

7. NEMERTEA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo,
respiratorio, excretor, nervoso e reprodutor. Técnicas basicas de coleta e
preservacao.

8. NEMATODA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo,
respiratorio, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica dos
principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

9. MOLLUSCA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo,
respiratorio, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica dos
principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

10. ANNELIDA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular, digestivo,
respiratorio, excretor, nervoso e reprodutor. Técnicas basicas de coleta e
preservacao.

11. ARTHROPODA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular,
digestivo, respiratério, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica
dos principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservagéo.

12. ECHINODERMATA: Sistematica, sistemas de revestimento, muscular,
digestivo, respiratério, excretor, nervoso e reprodutor. Importancia econémica
dos principais grupos. Técnicas basicas de coleta e preservagéo.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

= Aulas expositivas dialogadas;

= Apresentacao de filmes, documentarios e/ou videoaulas;
= Pesquisa bibliografica;

= Seminarios;

= Aulas de campo e laboratoriais.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).
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= Recursos audiovisuais (computador e projetor).
= Laboratorio.

AVALIAGAO

Sera continua considerando critérios de:

= Participacao ativa dos alunos no decorrer das aulas,

» Propostas das atividades individuais e coletivas - ATV (relatérios de aula
pratica/campo e seminarios)

» Realizacio de prova escrita tedrico-pratica.

Nota da 12 etapa: (12AP+2°AP + ATV) /3
Nota da 2°2 etapa: (32AP+42AP + ATV) /3
Média= (2 x N1 + 3 x N2) /5

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARNES, R.D., CALOW, P. & OLIVE, P.S.W. Os invertebrados: uma nova
sintese. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2008.

BRUSCA, RICHARD C. & GARY J. BRUSCA. Invertebrados. 2. ed. Sao Paulo:
Guanabara Koogan, 2007.

HICKMAN JR.; ROBERTS & LARSON. Principios integrados de Zoologia.
11. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMORIM, D. S. Fundamentos de sistematica filogenética. 3. ed. Sdo Paulo:
Holos Editora. 2002.

MOORE, J. Uma introducgao aos invertebrados. Sio Paulo: Livraria Santos
Editora, 2003.

PAPAVERO, N. Fundamentos praticos de taxonomia zoolégica. 2. ed. Sao
Paulo: Editora Unesp. 2004.

RIBEIRO-COSTA, C.S.; DA ROCHA, R.M. Invertebrados: manual de aulas
praticas. S&o Paulo: Editora Holos, 2002.

RUPERT; FOX & BARNES. Zoologia dos invertebrados: uma abordagem
funcional evolutiva. 7. ed. Rio de Janeiro: Roca, 2005.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico
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DISCIPLINA: OCEANOGRAFIA BIOTICA

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 03 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

O ambiente marinho. O plancton. Bentos. O nécton. Recursos pesqueiros

OBJETIVO

» Conhecer os principais organismos marinhos e sua importancia;

 Utilizar os conhecimentos da oceanografia bidtica como ferramenta para o
entendimento, manejo e gestdo do ambiente marinho;

» Diagnosticar problemas ambientais e encontrar solugbes adequadas,
associando-as a pratica profissional.

PROGRAMA

1. O ambiente Marinho

1.1. Caracteristicas gerais dos oceanos

1.2.  Principais fatores ambientais nos oceanos
1.3. Processos biologicos

2. O Plancton Marinho

2.1. Defini¢cbes e termos

2.2. Principais componentes do plancton: bacterioplancton, fitoplancton,
zooplancton, ictioplancton

2.3. Adaptacgdes a vida planctdnica

2.4. Biomassa planctdnica

2.5. Distribuigdo do plancton

2.6. Principais métodos de estudo

3. Bentos Marinho
3.1. O dominio bentbénico
3.2. Os organismos bentdnicos
3.3. Padrdes de distribuicdo do bentos
3.4. Bentos de fundo ndo consolidado
3.5. Bentos de substrato consolidado
3.6. Principais métodos de estudo

4. Nécton Marinho
4.1. Caracteristicas Gerais do Nécton Marinho
4.2. Crustaceos Nectdnicos
4.3. Cefalépodes Nectdnicos




12

4.4. Peixes marinhos

4.5. Reépteis Marinhos

4.6. Aves marinhas

4.7. Mamiferos marinhos

4.8. Principais métodos de estudo

5. Recursos Pesqueiros
5.1. Pesca artesanal: continental e costeira
5.2. Pesca oceanica: atuns e afins
5.3. Pesca oceanica: demersais de profundidade
5.4. Aquicultura
5.5. Sustentabilidade da exploracdo pesqueira

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

= Aulas expositivas dialogadas;

= Apresentacao de filmes, documentarios e/ou videoaulas;
= Pesquisa bibliografica;

= Seminarios;

» Aulas de campo e laboratoriais.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).
= Recursos audiovisuais (computador e projetor).
= Laboratorio.

AVALIAGCAO

Sera continua considerando critérios de:

= Participacao ativa dos alunos no decorrer das aulas;

» Propostas das atividades individuais e coletivas - ATV (relatérios de aula
pratica/campo e seminarios);

= Realizagéo de prova escrita tedrico-pratica.

Nota da 12 etapa: (12AP+2°AP + ATV)/3
Nota da 22 etapa: (32AP+42AP + ATV)/3
Média= (2 x N1 + 3 x N2)/5

BIBLIOGRAFIA BASICA

LONGHURST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Sdo Paulo:
EDUSP, 2007.

GARRISON, T. Fundamentos de oceanografia. Sdo0 Paulo: CENGAGE Learning,
2010.

PEREIRA, R. C.; SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. 2. ed. Rio de Janeiro:
Editora Interciéncia, 2009.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de individuos a
ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007.

POUGH, F. H.; HEISER, J. B. e JANIS, C. M. A vida dos vertebrados. 4. ed.
Sao Paulo: Atheneu, 2008.

RAVEN, P.H.; EVERT, R. F. & EICHHORN, S. E. Biologia vegetal. 7. ed. Rio de
Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2007.

RUPPERT, E. E.; FOX, R. S. e BARNES, R. Zoologia dos invertebrados: uma
abordagem funcional-evolutiva. 7. ed. S&o Paulo: Editora Roca, 2005.

SCHMIEGELOW, J.M. Planeta azul. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: DESENHO TECNICO PARA AQUICULTURA E PESCA

Caodigo: Carga horaria total: 40h | Créditos: 02
Nivel: Graduacéao Semestre: 03 Pré-requisitos: ndo ha
Teédrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Introdugédo ao desenho técnico. Formatagao do papel. Regras de cotagem. Vistas
ortograficas. Cortes e segdes. Perspectivas. No¢des de geometria descritiva.
Elaboragao de projegdes ortogonais para o levantamento topografico.

OBJETIVO(S)

- Entender a importancia do desenho.

- Aprender sobre os materiais e instrumentos de desenho.

- Analisar a cotagao de desenhos e escalas.

- Aprender sobre desenho arquitetonico assistido por computador.
- Entender sobre fundamentos basicos sobre Autocad.
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PROGRAMA

UNIDADE 1. Introdugédo ao desenho técnico.

UNIDADE 2 - Normas e técnicas da ABNT para desenho.
UNIDADE 3 - Classificacdo dos desenhos.

UNIDADE 4 - Formatac&o do papel. Regras de cotagem.
UNIDADE 5 - Vistas ortograficas. Cortes e secoes.
UNIDADE 6 - Perspectivas.

UNIDADE 7 - Nocdes de geometria descritiva.

UNIDADE 8 - Elaborac&o de proje¢des ortogonais para o levantamento
topografico.

UNIDADE 9 - Aplicagédo do desenho técnico em projetos de
instalagdes industriais.

UNIDADE 10 - Computacgao grafica.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagado de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
Aulas Praticas em Laboratérios e visitas e viagens técnicas.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.
e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia, computadores.

AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacgao;

* Assiduidade;

* Cumprimento de prazos.

E através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;

* Relatdrio de visitas técnicas;

* Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

e ALENCAR, Mariano Franca (1999). Curso de AutoCAD (disponivel em
formato digital);

e BARROS, José Mauricio de. AutoCAD 2002. Ed., Ouro Preto, 2002
(disponivel em formato digital);

e OLIVEIRA, M.A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F
Grafica e Editora, v. 1, 2005. 240 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° CARNEIRO, O. Construgoes rurais. Sao Paulo: Carioca, 1961. 703 p.
° GIONGO, Affonso Rocha. Curso de desenho Geométrico, Nobel — Ed.;
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LACOURT, H. Nogoes e Fundamentos da Geometria Descritiva,

Guanabara Koogan, Rio de Janeiro, 1995;

ILVA, Silvio F (1984). A Linguagem do Desenho Técnico, Livros Técnicos

e Cientificos Editora, S.A., Rio de Janeiro;

Telecurso 2000. Apostilas de Desenho. (disponivel em formato digital e no

site: http://bibvirt.futuro.usp.br/textostem_outros/cursprofissionalizante/tc200/des_t
ecnico/); ZATTAR, lzabel Cristina. Manual de AutoCAD R14 (disponivel em
formato digital).

Coordenador do Curso Setor Pedagoégico
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DISCIPLINA: METODOLOGIA CIENTIFICA

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 04 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

Desenvolvimento de projetos de trabalho de conclusdo de curso, obedecendo ao
Manual de Normalizacado de Trabalhos Académicos do IFCE, por meio de
pesquisa sobre qualquer tema relacionado a Engenharia de Pesca. Dessa forma,
os estudantes aplicardo os conceitos metodoldgicos e os instrumentais de
pesquisa na elaboragéo dos seus projetos de pesquisa.

OBJETIVOS

- Elaborar projetos que se enquadrem nas linhas de pesquisa do curso de
Engenharia de Pesca;

- Desenvolver a capacidade de leitura e sintese de textos técnico-cientificos;

- Desenvolver a escrita cientifica e formal para elaborag¢ao de projetos de TCC;

- Desenvolver a capacidade de apresentacdo em publico e em situagdes de
arguigao por banca avaliadora de trabalhos académicos.

PROGRAMA

1 - Conhecimento cientifico;

2 - Leitura analitica;

3 - Normalizagao bibliografica;

4 - Etapas da pesquisa cientifica;

5 - Modalidades de pesquisa;

6 - Métodos e técnicas de pesquisa;

7 - Tipos de trabalhos cientificos;

8 — Elaboracé&o de projetos de pesquisa.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas expositivas e dialogicas pautadas nos livros, textos e artigos cientificos
para leitura, analise e sintese;
- Elaboragao e apresentacao dos projetos de TCC por parte dos estudantes.
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RECURSOS

- Os recursos a serem utilizados serdao: quadro branco, material didatico-
pedagogico impresso (artigos académicos) e recursos audiovisuais como
computador e o projetor de slides. Nas aulas praticas, levaremos os estudantes
para o Laboratorio de Informatica, onde os discentes digitardo os projetos sob
orientacdo e supervisdo do(a) professor(a) da disciplina.

AVALIAGCAO

Alguns critérios a serem avaliados:

= Grau de participagdo oral e escrita dos alunos nas atividades que exijam
producéo individual e em equipe.

= Planejamento, organizag&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragédo dos
projetos de TCC e trabalhos académicos escritos.

= Apresentacao oral e escrita dos projetos de trabalho de concluséao de curso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. S&o Paulo: Atlas, 2010.

MARCONI, M.A.; LAKATOS, E. M. Metodologia cientifica: ciéncia e
conhecimento cientifico, métodos cientificos, teoria, hipéteses e variaveis,
metodologia juridica. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

MATALLO, P.; MARCHESINI, E. Metodologia da pesquisa: abordagem
tedrico-pratica. Campinas: Papirus, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARROS, A.J.P.; LEHFELD, N.A.S. Projeto de pesquisa: propostas
metodoldgicas. Petropoles: Vozes, 2010.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO

CEARA. Manual de Normalizacdo de Trabalhos Académicos do IFCE. 2.
ed. Fortaleza: IFCE, 2018.

MACHADO, A. R. Trabalhos de pesquisa: diarios de leitura para a revisao
bibliografica. Sao Paulo: Parabola, 2007.

MACHADO, A. R. Resumo. S3o Paulo: Parabola, 2007.

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. S&do Paulo: Cortez,
2007.

Coordenador (a) do Setor Pedagoégico
Curso
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DISCIPLINA: TOPOGRAFIA

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéao Semestre: 04 Pré-requisitos:
Desenho Técnico para
Aquicultura e Pesca

Teoérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Escolha do Local para Construgcdo de Tanques e Viveiros; Consideracbes Gerais
sobre Solos e Nogdes de Topografia; Hidraulica, drenagem e abastecimento;
Instalagdes para aquicultura; Sistemas de recirculagdo de agua. Calculos para
construgcoes de sistemas de cultivo; Materiais e métodos para construgcdo de
sistemas de cultivo e obras complementares em ambientes aquicolas.

OBJETIVO(S)

Entender os critérios de selecdo de areas para instalacdo de empreendimento
aquicolas; Identificar os tipos de solos adequados a construgao de instalagcbes
aquicolas; Compreender a importancia da Topografia para a constru¢édo aquicola;
Conhecer os diferentes tipos de instalacbes aquicolas; Preparar o discente para
auxiliar no projeto e construgdo de empreendimentos aquicolas.

PROGRAMA

UNIDADE 1. Conceito basico em topografia.

UNIDADE 2 - Nogdes de cartografia.

UNIDADE 3 - Projegbes UTM.

UNIDADE 4 - Nogdes de Geo referenciamento de iméveis rurais. aquicultura.
UNIDADE 5 - Método de levantamentos planimétricos.

UNIDADE 6 - Métodos de levantamentos altimétricos.

UNIDADE 7 - Aplicagbes da topografia em aquicultura.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagado de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
Aulas Praticas em Laboratérios e visitas e viagens técnicas.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.
e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.
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AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacgao;

* Assiduidade;

* Cumprimento de prazos.

E através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;

* Relatdrio de visitas técnicas;

* Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

° ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p.

° OLIVEIRA, P.N. Engenharia para Aquicultura. Recife: UFRPE, 2000. 294
p.

° OLIVEIRA, M.A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F
Grafica e Editora, v. 1, 2005. 240 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° CARNEIRO, O. Construg¢oes rurais. Sao Paulo: Carioca, 1961. 703 p.

° CREDER, H. Instalagoes hidraulicas e Sanitarias. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 1987. 404 p.

° SA M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 12 Edicdo, Ed.
UFC, Fortaleza, 2011.

° SILVA, J.W.B. Tilapias: Biologia e Cultivo - evolugao, situacao atual e
perspectivas da tilapicultura no Nordeste brasileiro. Ed. UFC, 326p.

° BALDESSEROTTO, B.; GOMES, C.L. Espécies nativas para piscicultura
no Brasil. Santa Maria: Editora UFSM, 2005. 468 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: OCEANOGRAFIA ABIOTICA
Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 03
Nivel: Graduacéo Semestre: 04 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 20 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.
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EMENTA
Estudo do ambiente oceanografico, do ponto de vista geoldgico e fisico-quimico,
incluindo a

descricao e distribuicdo das principais variaveis abibticas, com vistas a subsidiar
o}

entendimento da influéncia das mesmas no comportamento dos animais
aquaticos e,
consequentemente, nas atividades de pesca e aquicultura.

OBJETIVO

e Diferenciar Oceanografia das ciéncias correlatas;

e Compreender a importancia da Oceanografia;

e Entender aspectos das quatro areas da Oceanografia (fisica, quimica,
geoldgica e biologica) de maneira introdutéria, porém integrada;

e Compreender os oceanos, seu funcionamento, fendmenos e processos;

PROGRAMA

UNIDADE |

- Introducéo a ciéncia oceanografica;

- Caracteristicas mais importantes do ambiente marinho.
- Histéria da oceanografia.

- Situacgao atual da oceanografia no Brasil e no mundo

UNIDADE Il

- Origem da Terra, da atmosfera dos oceanos;

- Interior e superficie da Terra; Geografia dos mares e oceanos;

- A formagéo do ambiente marinho. Constituicdo e evolugao geoldgica.
- Evolugéo quimica e biologica dos mares.

- Estrutura geoldgica dos oceanos e tectdnica de placas

UNIDADE il

- Sedimentos marinhos; Regido costeira; As praias;

- Tipos de sedimentos e processos sedimentares. Técnicas de estudos em
sedimentologia.

UNIDADE llI

- A natureza da agua; Composigédo da agua do mar;

- Propriedades fisico-quimicas da agua do mar;

- Oceanografia quimica: propriedades quimicas da agua do mar, origem e
evolugao da constituicdo

quimica do mar, elementos quimicos dissolvidos e material particulado. Fatores
que afetam a

composi¢cao quimica dos oceanos.

- Oceanografia fisica: Temperatura, salinidade, densidade, propriedades do
som e luz na agua do

mar. Circulacao superficial e profunda. Interagdo oceano-atmosfera. Circulagéo
estuarina. Ondas e
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marés (formacado e consequéncias). Métodos de estudo das propriedades
fisicas e quimicas dos

oceanos.

- Oceanografia biolégica: caracterizagéo da flora e fauna pelagica. O plancton e
o nécton. O bentos

marinho. Processos de produgéo pelagica e bentbnica. Oceanografia pesqueira.
A maricultura.

Cadeias tréficas marinhas. Instrumentos utilizados na oceanografia biologica.

UNIDADE IV
- Correntes oceénicas e massas d’agua;
- Ressurgéncia; Ondas no mar;

AULAS PRATICAS:

v Oceanografia Geoldgica: Observacéo e identificacdo de sedimentos
marinhos profundos

(laboratorio)

v Oceanografia Fisica: Construcdo e interpretacado de diagramas de isotermas
em trés dimensdes

(laboratorio)

v/ Oceanografia geral: Amostragem de parametros fisico-quimicos e biolégicos
oceanograficos de

plancton e bentos (campo)

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

e Aulas expositivas dialogadas;
e Resolugao de exercicios;

e Discussdes em grupo;

e Seminario;

Exposigao de videos / filmes;
° Atividades Praticas.

Observacdo: nas aulas praticas serdo realizadas atividades envolvendo
manuseio e operagao de equipamentos eventualmente disponiveis concernentes
ao objeto de estudo.

RECURSOS

e Quadro e pincel;

e Projetor multimidia;

e Computador;

e Globo Terrestre;

e Cartas Nauticas e outras publicacdes;
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e Impressos.

AVALIAGCAO

A avaliagao da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos e qualitativos,
considerando o carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdao usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.
Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacéo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
execucao das atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliagéo serao legitimados através de instrumentos tais como:

e Prova escrita, oral ou pratica;

e Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
e Relatérios de aulas praticas ou de campo;

e Avaliagao qualitativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GARRISON, Tom. Fundamentos de oceanografia. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2010.

SCHMIEGELOW, Jo&do M. Miragaia. O planeta azul: uma introdugao as ciéncias
marinhas. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

SOUZA, Ronald Buss. Oceanografia por satélites. 2. ed. Sdo Paulo: Oficina de
Textos, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CALAZANS, Danilo. Estudos oceanograficos: do instrumental ao pratico.
Pelotas, RS: Editora Textos, 2011.

LEMES, Marco Anténio Maringolo. Fundamentos de dinamica aplicada a
meteorologia e oceanografia. 2. ed. Ribeirdo Preto: Holos, 2002.

LOBO, Paulo Roberto Valgas; SOARES, Carlos Alberto. Meteorologia e
Oceanografia: usuario navegante. Rio de Janeiro: FEMAR, 1999.

LINS, Jorge Eduardo; VIANA, Danielle de Lima; SOUZA, Marco Antdnio
Carvalho de (orgs). Arquipélago de Sao Pedro e Sao Paulo: 20 anos de
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pesquisa. Recife: Via Design Publicagbes, 2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINAS: Limnologia Aplicada

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 04 Pré-requisitos: ndo ha
Teédrica: 40 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades n&o presenciais: 16 h.a.
Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Principais propriedades da agua. Caracteristicas fisicas, quimicas e bioldgicas da
agua. Principais nutrientes aquaticos; Limnologia na aquicultura. Estudo Racional
da poluicdo e eutrofizagdo. Qualidade de agua em reservatérios e viveiros de
aquicultura.

OBJETIVO(S)

» Compreender os processos fisicos, quimicos e bioldgicos.

* Estudar a producao primaria e secundaria.

* Identificar e caracterizar a acdo antropica nos hidrossistemas.

* Praticar amostragens e analises de qualidade de agua no laboratério e em campo

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Introdugéo ao estudo da Limnologia.

UNIDADE 2 - O papel da Limnologia na sociedade moderna.
UNIDADE 3 - Aguas continentais: caracteristicas, compartimentos e
comunidades.

UNIDADE 4 - Etapas do metabolismo de ecossistemas aquaticos continentais.
UNIDADE 5 - Propriedades fisico-quimicas da agua e sua

importancia limnologica.

UNIDADE 6 - Ciclo hidrologico.

UNIDADE 7 - Radiacdo e seus multiplos efeitos em aguas continentais.
UNIDADE 8 - Oxigénio dissolvido.

UNIDADE 9 - Carbono organico.

UNIDADE 10 - Carbono inorganico.

UNIDADE 11 - Nitrogénio.

UNIDADE 12 - Fésforo.

UNIDADE 13 - Enxofre.
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UNIDADE 14 - Silica.

UNIDADE 15 - Principais cations e anions.
UNIDADE 16 - Elementos-tracos.
UNIDADE 17 - Sedimentos limnicos.
UNIDADE 18 - Eutrofizagédo artificial

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
Aulas Praticas em Laboratérios e visitas técnicas.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.

e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.

e Insumos e equipamentos para aulas praticas: beckers, erlenmeyer, pipetas,
ponteiras, peagametros, oximetro, kits para a determinagdo de parametros
de qualidade de agua; fitas colorimétricas, microscopio, lupa, organismos
aquaticos (peixes, camardes e moluscos), anestésicos, baldes, sistema de
aeragao e aquarios.

AVALIAGAO

- Provas escritas;
- Seminarios;
- Relatdrio de atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

° ARANA, L.V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura.
Ed. EDUFSC Florianépolis, 1997. 166 p.

° ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia, 3% edi¢cdo, Ed. Interciéncia,
Rio de Janeiro, 2011.

° SA M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 12 Edicdo, Ed.
UFC, Fortaleza, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° BICUDO, C.E.M.; BICUDO, T.C. Amostragem em Limnologia. Ed. Rima,
Sao Carlos, 22 Ed. 2004. 371p.

° MACHADO, C.J.S. Gestao de aguas doces. S&do Paulo: Interciéncia, 2004.
° MAGALHAES JUNIOR, A.P. Indicadores ambientais e recursos hidricos.
3° Ed. Editora: Bertrand Brasil, 2011.

° TUNDISI, T.M.; TUNDISI, J.G. Limnologia. Editora: oficina de textos, 2008.
632 p.

° REBOUCAS, R.; BRAGA, B.; TUNDISI, J.G. Aguas Doces no Brasil:
Capital Ecoldgico, uso e conservacao. 3° Ed. 2006.
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Coordenador do Curso

Setor Pedagoégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD
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SEMESTRE V
DISCIPLINA: ECOLOGIA DE ECOSSISTEMAS AQUATICOS
Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 05 Pré-requisitos:

Botanica Aquatica

Teorica: 20 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 20 h.a.

EMENTA

O ciclo da agua, metabolismo aquatico, estrutura, fungao, tipos e
caracteristicas dos ecossistemas aquaticos, impactos e recuperacao de
ecossistemas aquaticos.

OBJETIVO

» Conceituar os diferentes ecossistemas aquaticos e entender sua relagédo com a
pratica profissional;

* Conhecer os efeitos das acdes antropicas no equilibrio e dinamica dos
ecossistemas aquaticos;

« Utilizar os conhecimentos ecologia como ferramenta para o entendimento,
manejo e gestdo dos ecossistemas;

« Diagnosticar problemas ambientais e encontrar solugdes adequadas,
associando-as a pratica profissional.

PROGRAMA

1. INTRODUGAO AO ESTUDO DOS ECOSSISTEMAS AQUATICOS

.1. O ciclo da agua na biosfera

.2. Etapas do metabolismo do ecossistema aquatico: producéo,
consumo e decomposigao

1.3. Conceito e tipos de ecossistemas aquaticos.

1
1

2. ECOSSISTEMAS AQUATICOS

2.1.  Aguas continentais;

2.2. Estuarios;

2.3. Manguezais e marismas;
2.4. Praias e restingas;
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2.5. Dunas e falésias;

2.6. Costdes rochosos;

2.7. Recifes biologicos;

2.8. llhas costeiras e oceanicas;
2.9. Mar profundo.

3. IMPACTOS NOS ECOSSISTEMAS AQUATICOS

3.1. Destruigao e degradagao dos habitats aquaticos;
3.2. Fragmentacao dos habitats aquaticos;

3.3. Superexploracao de espécies aquaticas;

3.4. Introducdo de espécies exdticas.

4. RECUPERAGAO DE ECOSSISTEMAS AQUATICOS

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

= Aulas expositivas dialogadas;

= Apresentacao de filmes, documentarios e/ou videoaulas;
= Pesquisa bibliografica;

= Seminarios;

» Aulas de campo e laboratoriais.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).
= Recursos audiovisuais (computador e projetor).
= Laboratorio.

AVALIAGAO

Sera continua considerando critérios de:

= Participacao ativa dos alunos no decorrer das aulas;

» Propostas das atividades individuais e coletivas - ATV (relatérios de aula
pratica/campo e seminarios);

= Realizagéo de prova escrita teérico-pratica.

Nota da 12 etapa: (12AP+2°AP + ATV)/3
Nota da 22 etapa: (32AP+42AP + ATV)/3
Média= (2 x N1 + 3 x N2)/5

BIBLIOGRAFIA BASICA

BEGON, Michael. et al. Ecologia: de individuos a ecossistemas. 4. ed. Porto
Alegre: Artmed,
2007.

ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. 2. ed. Rio de Janeiro:
Interciéncias, 1998.
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PEREIRA, R. C & SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GARRISON, T. Fundamentos de Oceanografia. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2010.

ODUM, Eugene; BARRET, Gary. Fundamentos de Ecologia. 5. ed. S&o Paulo:
Cengage Learing, 2007.

RICKLEFS, R.E. A economia da natureza. 5. ed. Rio de Janeiro: Editora
Guanabara Koogan, 2003.

SCHMIEGELOW, J.M. Planeta azul. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

TOWNSEND C.R., BEGON M. e HARPER J.P. Fundamentos em Ecologia. 3.
ed. Porto Alegre: Artmed Editora, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: FISIOLOGIA DE ORGANISMOS AQUATICOS

Caddigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 05 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

Introducgéo a fisiologia. Anatomia e fisiologia dos invertebrados e vertebrados
aquaticos. Processos fisioldgicos, sistemas, meio ambiente.

OBJETIVO

Fornecer aos alunos informacgdes sobre a fisiologia dos organismos aquaticos,
visando a compreensao dos mecanismos fisioldgicos desses animais, ou seja,
como se alimentam, respiram, se movimentam e o que fazem para se manter
VivOs.

PROGRAMA
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Unidade 01 - Integragao organismos / ambiente

Unidade 02 - Agua e equilibrio osmético. (controle endocrinolégico)

Unidade 03 - Liquidos corporeos

Unidade 04 - Regulagdo i6nica

Unidade 05 - Excrecao

Unidade 06 - Relagbes térmicas (efeitos da temperatura no ciclo vital e
aplicagdes)

Unidade 07 - Sistema nervoso e hormonal. Luz. (fotoperiodismo e aplicagdes na
aquicultura).

Unidade 08 - Fisiologia reprodutiva.

Unidade 09 - Respiragao

Unidade 10 - Fisiologia respiratoria

Unidade 11 - Mecanismos de alimentacao

Unidade 12 Estimulos alimentares.

Unidade 13 - Digestéo.

Unidade 14 - Requerimento calorico

Unidade 15 - Estresse.

Unidade 16 - Aplicagao da fisioecologia na aquicultura e pesca

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e pincel,
Aulas praticas em laboratério.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.

e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.

e Insumos e equipamentos para aulas praticas: beckers, erlenmeyer, pipetas,
ponteiras, peagametros, oximetro, kits para a determinacéo de parametros
de qualidade de agua; fitas colorimétricas, microscépio, lupa, organismos
aquaticos (peixes, camardes e moluscos), anestésicos, baldes, sistema de
aeragao e aquarios.

AVALIAGCAO

-Provas escritas;
Relatério de atividades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a aquicultura. Ed.
UFSM. 2002. 212p.

e BALDISSEROTTO, B.; CYRINO, J.E.P.; URBINATI, E.C. Biologia e
fisiologia de peixes neotropicais de agua doce. Ed. Funep, 2014. 336p.

e SCHMIDT-NIELSEN, K. Fisiologia Animal - Adaptagao e Meio Ambiente.
Livraria Editora, 2002. 611 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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e BARNES, R.S.K; CALOW, P.; OLIVE, P.J.W. Os invertebrados: uma nova

sintese. Atheneu, 2002. 526 p.

e BARBIERI JR., R.C.; OSTRENSKY N.A. Camardes marinhos: engorda.

Vigosa: Aprenda Facil, v. 2, 2002. 370 p.

e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de Peixes Aplicada a Piscicultura.

Editora UFSM, 2013. 350p.

e ROTTA, M.A. Aspectos Gerais da Fisiologia e Estrutura do Sistema
Digestivo dos Peixes Relacionados a Piscicultura. Corumba, MS, 2003.

49p.

e RUPPERT, E.E.; BARNES, R.D. Zoologia dos Invertebrados. 6.ed. Sao

Paulo: Roca, 1994. 1056 p.

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagégico

DISCIPLINA: NAVEGAGAO |

Caddigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 05 Pré-requisitos: nao
ha

Teorica: 60 h.a.

Pratica: 20 h.a.

CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.
EMENTA

O problema geral da navegacdo. Agulhas nauticas; conversdo de rumos e
marcagdes. Marés. Projegbes cartograficas; a carta nautica.

OBJETIVO

e Conhecer a origem e a evolugado da Ciéncia da Navegacao, sua influéncia na
histéria da humanidade e na economia das nacoes;

e |dentificar as principais caracteristicas dos navios e das embarcacgoes;

e Compreender a arte e ciéncia de navegar, seus problemas, tipos, métodos, e
importancia, com énfase na navegagao maritima.

e Ser capaz de executar uma derrota costeira.
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PROGRAMA

Unidade 01 - O problema geral da navegacao:

1.1. Definigao; formas; sequéncia basica das atividades;

1.2. Tipos e métodos de navegacado; precisdo requerida e intervalo de tempo
entre posicgoes;

1.3. A forma da Terra; a esfera terrestre;

1.4. Principais linhas, pontos e planos do globo terrestre;

1.5. A posicéo na Terra; sistema de coordenadas geograficas;

1.6. Distancias na superficie da Terra; a milha nautica (ou milha maritima);
loxodromia e ortodromia;

1.7. A direcdo no mar; rumos e marcacgoes;

1.8. A velocidade no mar;

1.9. Outras unidades de medida utilizadas em navegacéo.

Unidade 02 - Agulhas nauticas; conversao de rumos e marcagoes:
2.1. Obtencgéo de rumos e marcagdes a bordo;

2.2. Agulhas magnéticas;

2.3. Agulha giroscopica.

Unidade 03 - Marés:

3.1. O fenbmeno da maré e sua importancia para a navegagao;
3.2. Conceitos basicos de marés;

3.3. Marés de sizigia e marés de quadratura;

3.4. Tipos de marés;

3.5. Elementos das mares;

3.6. Previsdo das marés;

3.7 Utilizac&o das tabuas das mares;

Unidade 04 - Proje¢oes cartograficas; a carta nautica:

4.1. Mapas e cartas; o problema da representacao da Terra sobre uma superficie
plana;

4.2. Selecdo do sistema de projecdo: condicbes desejaveis em uma
representacio da superficie da Terra sobre um plano;

4.3. Classificagao dos sistemas de projecoes;

4.4. Designagao dos sistemas de projec¢des;

4.5. Projecgbes utilizadas em cartografia nautica; a projecdo de Mercator;

4.6. A carta nautica; utilizagéo e interpretagdo de uma carta nautica na projecao
de Mercator;

4.7. Confianga e precisao da carta nautica;

4.8. Atualizacao das cartas;

4.9. O plano cartografico nautico brasileiro;

4.10. Plotagem da posigao;

4.11. Derrota na carta nautica.

METODOLOGIA DE ENSINO




32

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

Aulas expositivas e dialogadas;

Apresentacgao de videos;

Resolucao de exercicios tedricos e praticos;

Discussbes em grupo;

Atividades Praticas.

Simulagao de diferentes situagbdes durante a navegagéo;
Aulas de campo;

Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao manuseados publicagcdes nauticas, cartas
nauticas, equipamentos analdgicos e digitais de Navegagéo, equipamentos de
auxilio a Navegagao e outros equipamentos e materiais concernentes ao objeto
de estudo, conforme disponibilidade. Sera eventualmente realizada prova ou
exercicio pratico baseada nessas atividades.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico de pesca;

Globo terrestre;

Modelos em escala de embarcacdes;

Instrumentos de navegagao e de auxilio;

Cartas nauticas e outras publicacgoes;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.
Simulador de Manobras de embarcacéao e pesca.

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;
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e Criatividade e uso de recursos diversificados;
e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda. Navegar é facil. 13. ed. Petropolis: Vozes,
2013.

MIGUENS, A. P. Navegacgao: a ciéncia e a arte. Navegacao Costeira, estimada
e em aguas restritas. v. 1. Rio de Janeiro: DHN, 1996.

MIGUENS, A. P. Navegagao: a ciéncia e a arte. Navegagao eletrébnica e em
condicdes especiais. v. 3. Rio de Janeiro: DHN, 2000.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegando com a eletrénica. 2. ed.
Petropolis: Catedral das Letras, 2006.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda. Navegando com segurang¢a. Petropolis:
Vozes, 2011.

BRASIL. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Regulamento
Internacional para Evitar Abalroamento no Mar - RIPEAM-1972. Rio de
Janeiro, 1996.

FONSECA, Maurilio Magalh&es. Arte naval. 7. ed. vol. 1. Rio de Janeiro:
Servigo de Documentagao da Marinha, 2005.

FONSECA, Maurilio Magalhdes. Arte Naval. 7. ed. vol. 2. Rio de Janeiro:
Servigo de Documentagao da Marinha, 2005.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: TECNOLOGIA PESQUEIRA |

Caodigo:

Caédigo:

Carga horaria total: 80h

Créditos: 04

Nivel: Graduacgao

Semestre: 05

Pré-requisitos: ndo ha
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Tedrica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

Introdugéo a Tecnologia Pesqueira. Sistema Internacional de classificagado das
artes de pesca. Classificacdo Internacional normalizada dos navios de pesca.
Equipamentos de auxilio a pesca. Dispositivos de seletividade nos aparelhos de
pesca.

OBJETIVO

e Conhecer os principios de funcionamento e os materiais utilizados nas artes de
pesca;

e |dentificar os principais métodos de pesca de acordo com a espécie a ser
capturada;

e Compreender o sistema de classificacdo das embarcag¢des que atuam na pesca,;

e |dentificar os efeitos dos métodos de captura sobre os recursos pesqueiros € 0
meio ambiente;

e Conhecer os principais equipamentos de auxilio a pesca.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugdo a Tecnologia Pesqueira:
1.1. Historia e evolugao das artes de pesca;

1.2. Conceito de pesca artesanal e industrial;

1.3. Conceito de pesca ativa e passiva;

1.4. Conceito de pesca esportiva.

Unidade 02 - Sistema Internacional de classificagcao das artes de pesca:
2.1. Redes de cerco;

2.2. Redes de tiro;

2.3. Redes de arrasto;

2.4. Dragas;

2.5. Redes de elevacao

2.6. Redes de caida

2.7. Redes de emalhe

2.8. Armadilhas

2.9. Anzdis e linha

2.10. Equipamentos diversos
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Unidade 03 - Classificacao Internacional normalizada dos navios de pesca:
3.1. Arrastoes;

3.2. Cercadores;

3.3. Navios que usam dragas;

3.4. Navios que usam redes de sacada;
3.5. Navios que usam redes de emalhar;
3.6. Navios que usam armadilhas;

3.7. Navios que usam aparelhos de anzol;
3.8. Navios que usam bombas sugadoras;
3.9. Navios polivalentes;

3.10. Navios de pesca de recreio.

Unidade 04 - Equipamentos de auxilio a pesca:
4.1. Sonar;

4.2. Ecosonda;

4.3. Guinchos;

4.4. Sensoriamento remoto;

4.5. GPS;

4.6 - Radiogoniémetro

Unidade 05 - Dispositivos de seletividade nos aparelhos de pesca:
5.1. Dispositivo de exclusdo de tartaruga;

5.2. Dispositivo de exclusdo de peixes

5.3. Dispositivo de exclusdo de golfinhos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
* Aulas expositivas e dialogadas;
* Apresentagao de videos;
* Resolucdo de exercicios tedricos e praticos;
* Discussdes em grupo;
* Atividades praticas.
» Simulagao de diferentes modalidades de pesca,;
* Aulas de campo;
* Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao realizadas atividades relacionadas as
diferentes estratégias da tecnologia de pesca. Serdo feitas provas praticas
baseadas nessas atividades.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor Multimidia;
e Material de laboratério especifico de pesca;




e Simulador de atividades de pesca,;
e Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade;
e Simulador de Manobras de embarcacao e pesca.

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CALAZANS, Danilo (org.). Estudos oceanograficos: do instrumental ao
pratico. Pelotas, RS: Textos, 2011.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Catalogo dos aparelhos e embarcacoes de
pesca Marinha do Brasil. Rio Grande, RS: Ed. da FURG, 2020.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Tecnologia de pesca. Olinda, PE: Livro Rapido,
2020.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HE, Pingguo; CHOPIN, Frank; SUURONEN, Petri; FERRO, Richard S. T ;
LANSLEY, Jon. Classification and illustrated definition of fishing gears.
FAO Fisheries and Aquaculture Technical Paper. Rome, FAO, n. 672. 2021.

JARMAN, Colin. Nés e sua utilizagado: nds, voltas, emendas, falcagas e
costuras. Paredes (Portugal): sete mares, 2009.
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MORAES, O. J. Guia de nés para a pesca. Sao Paulo: Centauro, 2001.

NEDELEC, C.; PRADO, J. Definicién y clasificacion de las diversas
categorias de arte de pesca. FAO Fisheries Technical Paper. Revision 1.

Roma: FAO, n. 222. 1990.

PRADO, J. (Coord.). Guia pratico do pescador. Lisboa: Editamar, edi¢cbes

maritima LTDa, 1990.

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagoégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMESTRE VI
DISCIPLINA: NAVEGAGCAO I
Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos:
Navegacéo |
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Regras de navegacao da Marinha do Brasil. Geonavegacao (Navegacéo Visual).
Navegacgao Estimada. Navegacgao Eletrénica. Equipamentos essenciais para
seguranga no mar.

OBJETIVO

e Analisar a legislagdo que trata do trafego aquaviario, no universo nacional e
internacional, e sua relacdo com a Pesca;

e Aprender sobre os meétodos de navegacdo: Geonavegacdo (Navegagao
Visual), Navegacao Estimada e Navegacgao Eletronica;

e Conhecer os equipamentos de salvatagem que s&o essenciais para seguranga
no mar.

PROGRAMA

Unidade 01 - Regras de navegagao da Marinha do Brasil:

1.1. Marinha do Brasil (MB): Autoridade Maritima;

1.2. Sinalizagdo Nautica;

1.3. Regulamento Internacional para evitar abalroamentos no Mar (RIPEAM -
1972);

1.4. NORMAM,;

1.5. Carta 12.000;

1.6. Lista de Fardis;
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Unidade 02 - Geonavegacao (Navegacgao Visual):
2.1. Determinacdo da posi¢ao: obtengao, tragado grafico e transporte.

Unidade 03 - Navegacao Estimada:

3.1. Definigao;

3.2. Plotagem do ponto estimado;

3.3. Fatores que alteram a posicdo da embarcacgao;

3.4. Termos empregados na navegacgao estimada: triangulo da corrente;

Unidade 04 - Navegagao Eletronica:

4.1. A Eletrbénica e os Sistemas de Navegacéo;

4.2. Radiogoniémetro;

4.3. Ecobatimetro;

4.4. Radar;

4.5. O Sistema de Posicionamento por satélite (GPS);
4.6. Sistema Global de Seguranga Maritima (GMDSS);
4.7. Cartas Nauticas Digitais;

4.8. Softwares de navegacgéo.

Unidade 05 - Equipamentos essenciais para seguranga no mar:
5.1. Equipamentos de salvatagem.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

e Aulas expositivas e dialogadas;

Apresentacgao de videos;

Resolugcao de exercicios tedricos e praticos;

Discussbes em grupo;

Atividades Praticas.

Simulagao de diferentes situagbdes durante a navegagéo;
Aulas de campo;

Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao manuseados publicagcdes nauticas, cartas
nauticas, equipamentos analdgicos e digitais de Navegagéo, equipamentos de
auxilio a Navegagao e outros equipamentos e materiais concernentes ao objeto
de estudo, conforme disponibilidade. Sera eventualmente realizada prova ou
exercicio pratico baseada nessas atividades.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico de pesca;
Globo terrestre;
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Modelos em escala de embarcacdes;

Instrumentos de navegagao e de auxilio;

Cartas nauticas e outras publicacgoes;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.
Simulador de Manobras de embarcacéao e pesca.

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagao tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda. Navegar é facil. 13. ed. Petropolis: Vozes,
2013.

MIGUENS, A. P. Navegacgao: a ciéncia e a arte - Navegacgao Costeira,
estimada e em aguas restritas. v. 1. Rio de Janeiro: DHN, 1996.

MIGUENS, A. P. Navegacgao: a ciéncia e a arte - Navegacao eletrbnica e em
condicdes especiais. v. 3. Rio de Janeiro: DHN, 2000.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegando com a eletrénica. 2. ed.
Petropolis: Catedral das Letras, 2006.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda. Navegando com seguranca. Petropolis:
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Vozes, 2011.

BRASIL. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Regulamento
Internacional para Evitar Abalroamento no Mar - RIPEAM-1972. Rio de
Janeiro, 1996.

FONSECA, Maurilio Magalh&es. Arte naval. 7. ed. vol. 1. Rio de Janeiro:
Servigco de Documentagao da Marinha, 2005.

FONSECA, Maurilio Magalhdes. Arte Naval. 7. ed. vol. 2. Rio de Janeiro:
Servigo de Documentagao da Marinha, 2005.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: LEGISLAGCAO MARITIMA

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Aspectos Juridicos dos Organismos da Marinha Mercante, Aspectos Legais das
Areas Territoriais Maritimas, Aspectos Legais das Convengdes Internacionais e
seus Anexos, Legislacéo Brasileira Aquaviaria e Ambiental Marinha.

OBJETIVO

Apresentar ao engenheiro de pesca o0s conhecimentos sobre a legislagédo
maritima, apresentando seus regulamentos, codigos, convencdes e normas
presentes nas legislagdes internacional e nacional.

PROGRAMA

Unidade 01 — Definigcoes e Aspectos Histéricos

1.1. Introducéo;

1.2. Aspectos Historicos;

Unidade 02 - Aspectos Juridicos dos Organismos da Marinha Mercante:
2.1. Organizagdo Maritima Internacional (IMO);

2.2. Autoridade Maritima Brasileira;

2.3. Diretoria de Portos e Costas — DPC;

2.4. Capitanias dos Portos, Delegacias e Agencias;
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2.5. Tribunal Maritimo do Brasil;

Unidade 03 - Aspectos Legais das Areas Territoriais Maritimas Brasileiras:

3.1. Convencao das Nagdes Unidas para o Direito do Mar e Aguas Jurisdicionais
Brasileiras (AJB);

3.2. Amazodnia Azul;

3.3. Aguas Interiores;

3.4. Mar Territorial;

3.5. Zona Contigua;

3.6. Zona Econbmica Exclusiva (ZEE);

3.7. Plataforma Continental.

Unidade 04 - Aspectos Legais das Convengodes Internacionais e seus

Anexos:

4.1. Convencéo Internacional sobre Padrées de Instrugao, Certificacdo e Servigo
de Quarto para Maritimos (STCW-78);

4.2. Convencao Internacional sobre Padroes de Formacéo, Certificagcado e Servigo
de Quarto para Tripulantes de Embarcagdes de Pesca 1995 (STCW-F).

4.3. Convengao Internacional para Salvaguarda da Vida Humana no Mar (SOLAS-
74);

4.4. Convencgao Internacional para a Prevencdo de Poluicdo por Navio
(MARPOL,1973) e seus anexos;

4.5. Convencédo sobre Regulamentos Internacional para Evitar Abalroamento no
Mar, 1972 (RIPEAM-72);

4.6. Convencdo Internacional de Torremolinos Sobre a Seguranca das
Embarcacdes Pesqueiras, 1977.

4.7. Convengao sobre Trabalho Maritimo MLC 2006.

Unidade 05 - Legislagao Brasileira Aquaviaria:

5.1. Lei n° 9.537, de 11 de dezembro de 1997. LESTA. Segurancga do trafego
aquaviario em aguas sob jurisdi¢do nacional,

5.2. Decreto n° 2596, de 18 de maio de 1998. RELESTA. Regulamenta a Lei n°
9.537;

5.3. Normas da Autoridade Maritima — NORMAM (101, 102, 201, 301 e 401);

5.4. Normas e Procedimentos das Capitanias dos Portos.

Unidade 06 — Legislagao Ambiental Nacional:

6.1. Lei no 6.938, de 31 de agosto de 1981. (Politica Nacional do Meio Ambiente);
6.2. Lei no 9.966, de 28 de abril de 2000. (Prevengao, o controle e a fiscalizag&o
da poluicdo causada por lancamento de 6leo e outras substancias nocivas ou
perigosas em aguas sob jurisdigdo nacional);

6.3. Decreto-Lei n® 4.136/02.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e
pincel. Contemplardo leitura, interpretagao e producao de textos, exercicios de
fixagao, trabalhos individuais e em grupo e apresentacéo de trabalhos e
seminarios.

RECURSOS

= Projetor multimidia.
= Quadro branco, pincel.




43

= Filmes Técnicos e outras midias digitais.

AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:
* Participacéo;
« Cumprimento de prazos.
através de:
* Avaliagdes escritas e praticas;
* Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, seminarios
e projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

VARGAS, Juan Ramén Martinez; BARBOSA, Giovanny Vega. Tratado de
derecho del mar. Valéncia (Espanha): Tirant lo Blanch, 2016.

CAMPOS, Ingrid Zanella Andrade. Cursos de direito maritimo sistematizado:
direito material e processual com esquemas didaticos. Curitiba: Jurua, 2017.

SARACENI, Pedro Paulo. Transporte maritimo de petréleo e derivados. 2. ed.
Rio de Janeiro: Interciéncia, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Brasil. Ministério do Meio Ambiente. Avaliagao das normas legais aplicaveis
ao gerenciamento costeiro - aspectos ambientais: subsidios a tomada de
decisdo. Brasilia: MMA/PNMA, 1998.

GARCIA, Katia Cristina. Avaliagao de impactos ambientais. Curitiba:
InterSaberes, 2014.

SILVA, Alessandra Cristina da; FONTELES FILHO, Anténio Adauto. Avaliagao
do defeso aplicado a pesca da lagosta no nordeste do Brasil. Fortaleza:
Expressao Grafica, 2011.

ISAAC, Victoria J. A pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do século
XXI: recursos, tecnologias, aspectos socioecondmicos e institucionais. Belém,
PA: UFPa, 2006.

MAGALHAES, Petronio Sa Benevides. Transporte maritimo: cargas, navios,
portos e terminais. Sdo Paulo: Aduaneiras, 2011.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico
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DISCIPLINA: PRODUGAO DE ALIMENTO VIVO PARA A AQUICULTURA

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos:
nao ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00
- - h.a.
(1h.a =50 min) Atividades ndo presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Introducdo e importdncia do alimento vivo para a aquicultura. Principais
componentes do plancton. Adaptagdes a vida plancténica. Classificagao da flora
e fauna planctoénica. Ciclo de vida e fatores ambientais e antropicos reguladores
do crescimento. Fitoplancton e zooplancton. Morfologia, fisiologia e ecologia.
Incremento produtivo do plancton em viveiros de aquicultura. Aproveitamento
racional e potencial produtivo do plancton. Utilizagdo do plancton para outros fins.
Cultivo de organismos como recurso alimentar ou biotecnolégica para
organismos aquaticos. Produgao de organismos plancténicos em laboratdrio.

OBJETIVO

Introduzir os conhecimentos referentes ao estudo e importancia do alimento vivo
para a aquicultura. Conhecer a biologia dos organismos plancténicos com
potencial produtivo para aquicultura. Identificar os principais grupos do pléncton.
Fornecer aos alunos conhecimentos sobre como aumentar o incremento
produtivo do plancton em viveiros de aquicultura. Analisar de maneira critica os
conhecimentos sobre o cultivo de alimentos vivos, para diferentes fins. Produzir
organismos em condigdes controladas visando a alimentag&o na aquicultura ou
em aplicagdes biotecnoldgicas.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducgao e importancia do alimento vivo para a aquicultura:
1. Defini¢cdes e termos

2. Principais componentes do plancton

3. Adaptacdes a vida planctdnica

Unidade 02 - Classificagdo dos principais grupos de fitoplancton e
zooplancton utilizados como alimentos vivos na aquicultura.

Unidade 03 - Fatores reguladores do crescimento populacional do plancton
(bidticos e abiéticos).

Unidade 04 - Ciclo de vida e nutrigao.

Unidade 05 - Adaptacdes, distribuicao, migragao e variagao temporal do
plancton.

Unidade 06 - Incremento produtivo do plancton em viveiros de aquicultura:
1. Adubacgao de viveiros de aquicultura

2. Produtividade primaria

Unidade 07 - Métodos de coleta, isolamento, cultivo, manipulagao e
processamento.

Unidade 08 — Aplicacao biotecnolégica do plancton e outros usos.
Unidade 09 - Potencial produtivo do plancton na aquicultura:
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Producéo de microalgas
Producgao de rotiferos
Producgao de copépodos
Producgao de cladoceros
Producgao de artémias
Producao de microvermes

U R

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera ministrada através de aulas expositivas, dialogadas, ilustradas;
apresentacoes de videos; discussdes; seminarios; exercicios orais e/ou escritos;
aulas praticas, conforme a carga horaria descrita, entre outras atividades. Além
disso, podera ocorrer a realizagcio de visitas técnicas a instituicbes de ensino ou
fazendas de aquicultura que possuem unidade de producdo de alimento vivo.

RECURSOS

Para o desenvolvimento da disciplina serdo utilizados diversos materiais
referentes aos conteudos ministrados, apresentacdo de artigos cientificos e
resultados de pesquisas, apostilas, notas técnicas, relatdrios, cartilhas,
reportagens etc., visando o melhor desenvolvimento da mesma.

AVALIAGCAO

As avaliagbes serdo realizadas através de provas escritas, considerando a
participagdo e o envolvimento dos alunos nas atividades diversas atividades
ministradas, além de discussdes em sala de aula e seminarios. Nas aulas praticas
ou em visitas técnicas, sera avaliado o desempenho dos alunos através de
relatorios descritivos dos conteudos observados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BICUDO, C.E.M; MENEZES, M. Géneros de algas de aguas continentais do
Brasil: chaves para ldentificacdo e descri¢des. 2. ed. Sdo Carlos: RIMA, 2006.

ESTEVES, F.A. Fundamentos de limnologia. 3. ed. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2011.

SIPAUBA, L.H; ROCHA, O. Produgio de plancton (fitoplancton e
zooplancton) para alimentagcao de organismos aquaticos. 3. ed. Sdo Carlos:
RIMA, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARBIERE, R.C.; OSTRENSKY, A. Camaroes marinhos: engorda. Vigosa:
Aprenda Facil, 2001.

BARBIERE, R.C.; OSTRENSKY, A. Camaroes marinhos: reproducéo,
maturacgao e larvicultura. Vigosa: Aprenda facil, 2001.

GAZULHA'V. Zooplancton limnico. Rio de Janeiro: Technical Books, 2012.

LOURENCO. S.O. Cultivo de microalgas marinhas: principios e aplicagdes.
Séao Carlos: RIMA, 2007.

SA, M.V.C. Limnocultura: limnologia para aquicultura. Fortaleza: UFC, 2011.
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Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: INTRODUGAO A ESTATISTICA

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 04 Pré-requisitos:
Matematica |
Teérica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Estatistica descritiva: Tipos de variaveis; populagdo e amostra; estratégias de
amostragem; organizacdo de dados em graficos e tabelas; interpretacdo de
graficos; medidas de tendéncia central, medidas de dispersao. Introducao a teoria
de probabilidades. Distribuicdo binomial. Distribuicdo normal. Inferéncia Estatistica:
intervalo de confianga, testes de hipotese. Nogdes sobre correlagdo e regresséao.

OBJETIVO

Oferecer condi¢des que levem o estudante a organizar, interpretar e analisar
dados e tomar decisdes

com base no uso de ferramentas estatisticas. Discutir os principais métodos
estatisticos utilizados na area da Engenharia de Pesca.

PROGRAMA
Estatistica descritiva:
1. Conceitos basicos de estatistica (Tipos de variaveis; populagdo e amostra;
estratégias de amostragem).
2. Medidas de tendéncia central (Média, Mediana e Moda).
3. Medidas de disperséo (Variancia, Desvio-padréao e Coeficiente de
Variagao).
4. Introducéo a Teoria de Probabilidades.
5. Distribuicdo de Probabilidade (Binomial e Normal)
Inferéncia estatistica:
6. Introducéo a teoria de amostragem.
7. Estimacé&o pontual e intervalar (Estimativa de proporgdo, média e desvio-
padrao).
8. Testes de hipdteses (Test t de Student).
9. Analise de variancia.

10.  Analise de regresséo linear e correlacao.
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METODOLOGIA DE ENSINO

O conteudo é ministrado através de aulas expositivas, nas quais sao apresentados
os conteudos fazendo-se uso de debates. Serdo aplicadas e resolvidas listas de
exercicio para fixagao dos conteudos, bem como o uso de softwares estatisticos (R
Studio e Excel) para que os alunos se aproximem da aplicagdo da estatistica no
mercado de trabalho.

AVALIACAO

A avaliacido da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos no decorrer do
semestre, segundo o Regulamento da Organizagao Didatica — ROD do IFCE. Sera
composta de listas de exercicios e provas e trabalhos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

TRIOLA, M.F. Introducao a Estatistica. 122 edicao. Rio de Janeiro: LTC, 2017.
ISBN 9788521633741

MORETTIN, P. A.; BUSSAB, W. O. Estatistica basica. 8. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2013. ISBN 9788502207998

MONTGOMERY, D. C., RUNGER, G. C. Estatistica Aplicada e Probabilidade para
Engenheiros. 72 Edic&do. Rio de Janeiro: LTC, 2021.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRUCE, A.; BRUCE, P. Estatistica pratica para cientistas de dados: 50 conceitos
essenciais. Rio de Janeiro: Alta Books, 2019.

DEVORE, J. L. Probabilidade E Estatistica Para Engenharia E Ciéncias. Boston:
Cengage Learning, 2018.

NAVIDI, William. Probabilidade e estatistica para ciéncias exatas. Porto Alegre:
AMGH, 2012. ISBN 9788580550733.

MARTINS, Gilberto de Andrade. Estatistica geral e aplicada. 4. ed. Sao Paulo: Atlas,
2011. ISBN 852161506X

Docente Coordenacgao do Curso

Coordenacgao Técnico Pedagogica — CTP

DISCIPLINA: REPRODUGAO E LARVICULTURA DE ORGANISMOS
AQUATICOS

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
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Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos:
Fisiologia de

Organismos Aquaticos

Teorica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Estudos avancados sobre a criacdo de peixes, enfatizando o histérico, estado
atual, técnicas de manejo das principais espécies de interesse, assim como 0s
principais problemas e perspectivas de desenvolvimento desta atividade.

OBJETIVO

e Avaliar e discutir os principais conceitos relacionados a criacéo de peixes;

e Buscar informacdes sobre espécies, técnicas de cultivo e estruturas
utilizadas na piscicultura;

e Expor e discutir em profundidade as técnicas de manejo da reprodugéao e
producéo de larvas, juvenis e adultos de peixe;

e Desenvolver projetos com fins comerciais e de investigagao.

PROGRAMA

UNIDADE 01 - Reproducgao

Fisiologia da reproducao

Inducdo a desova em cativeiro

Obtengao, manejo e preservagao de gametas
Fertilizac&do

Nutricdo de reprodutores e qualidade da progénie

UNIDADE 02 - Manejo de ovos
e Desenvolvimento embrionario
e Interacdo com fatores bioticos e abioticos
e Incubacao
(]
Unidade 03 - Larvicultura
e Desenvolvimento larval
Interagao com fatores bidticos e abidticos
Tanques e equipamentos
Manejo da larvicultura
Nutricdo e alimentagao de larvas
Producéo e uso de alimento vivo (Microalgas, rotiferos, Artemia e
zooplancton)

UNIDADE 04 - Producao de juvenis e engorda
e Qualidade de juvenis
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Transporte de juvenis

Manejo na producgao de juvenis

Manejo na engorda em viveiros e em tanques-rede
Nutricdo e alimentacao de peixes

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:

Aulas expositivas dialogadas;
Atividades praticas em campo
Estudos dirigidos;

Seminarios;

Pesquisa na internet;

Apresentagao de filme/documentario.

Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).

= Recursos audiovisuais (computador e projetor).

* Insumos de laboratérios (material cirurgico, reagentes, kits de diagndstico,
aquarios, seringas e agulhas, material plastico descartavel, luvas, jalecos e
equipamentos de protecédo individual)

AVALIAGCAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacéo;

+ Assiduidade;

« Cumprimento de prazos.
E através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;

« Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARANA, L.V. 2004. Principios quimicos de qualidade de agua em
aquicultura. Editora da UFSC, Floriandpolis. 231 p.

BALDISSEROTTO, B. 2002. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura.
Editora da UFSM, Santa Maria. 212 p.

BALDISSEROTTO, B. & GOMES, L.C. 2010. Espécies nativas para
piscicultura no Brasil. 2 Ed. Editora da UFSM, Santa Maria. 606 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BEVERIDGE, M. 2004. Cage aquaculture. Blackwell, London. 368 p.
BROMAGE, N. & ROBERTS, R. 1995. Broodstock management and egg
and larval quality, Blackwell Science, London. 424 p.

CERQUEIRA, V.R., 2004. Cultivo de peixes marinhos, In: C.R. POLI; A.T.B.
POLI; E. R. ANDREATTA, E. BELTRAME; (Org.). Aquicultura: Experiéncias
Brasileiras. Multitarefa Editora, Florianopolis. p. 369-406

FRACALOSSI, D.M. & CYRINO, J.E.P. (Org.) 2012. NUTRIAQUA: nutricdo
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e alimentagao de espécies de interesse para a aquicultura brasileira.
Sociedade Brasileira de Aquicultura e Biologia Aquatica - AQUABIO,
Florianopolis. 375 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico
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SEMESTRE VII
DISCIPLINA: CARCINICULTURA
Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 03
Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos:

Reproducgao e
Larvicultura de

Organismos Aquaticos

Teorica: 50 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Nocdes Gerais sobre Carcinicultura. Morfologia e Fisiologia de Camarbes
Marinhos. Status da Carcinicultura no Mundo, Brasil e Ceara. Reproducido de
Camarodes Marinhos. Larvicultura de Camardes Marinhos. Aclimatacdo e Teste
de Stress em Pos-larvas. Aspectos Basicos para a Implantagdo de Projetos de
Carcinicultura. Qualidade da Agua e do Solo em Viveiros de Camardes Marinhos.
Preparagcdo de Viveiros na Engorda de Camarbes Marinhos. Fertilizacdo e
Probiose na Engorda de Camardes Marinhos. Aeragcdo Mecénica na
Carcinicultura. Biometrias e Despescas em Viveiros de Camardes Marinhos.
Biosseguranga na Carcinicultura. Novas Tecnologias na Engorda de Camardes
Marinhos.

OBJETIVO

e Compreender os principais conceitos sobre a atividade de carcinicultura
marinha no Mundo, Brasil e no Cear3;

e Entender o ciclo de produgdo do camardo cultivado no Brasil:
Particularidades, Entraves e Desafios;

e Compreender todas as etapas da reproducéo, larvicultura e engorda de
camardes marinhos;

e Compreender toda a rotina operacional que um Engenheiro de Pesca
necessita para desempenhar seu papel profissional em um
empreendimento de carcinicultura marinha.

PROGRAMA

1. NOGOES GERAIS SOBRE CARCINICULTURA
1.1. Importéncia da Carcinicultura;
1.2. Principais Espécies de Crustaceos e Produ¢cdo Mundial;
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1.3. O camaréo Litopenaeus vannamei;
1.4. Status da Carcinicultura Brasileira;
1.5. Etapas da Producdo de Camardes Marinhos.

2. MORFOLOGIA E FISIOLOGIA DE CAMAROES
2.1. Morfologia Interna e Externa dos Camaroes;
2.2. Muda (Ecdise) e Crescimento;

2.3. Sistema Digestorio;

2.4. Sistema Nervoso;

2.5. Sistema Respiratério;

2.6. Sistema Circulatorio;

2.7. Sistema Reprodutor.

3. STATUS DA CARCINICULTURA NO MUNDO, BRASIL E CEARA;
1. Histodrico, Conceitos e Peculiaridades da Atividade;

2. Principais Espécies de Camardes Cultivados;

3.3. Desempenho e Crescimento no Mundo, Brasil e Ceara.

4. REPRODUGAO DE CAMAROES MARINHOS EM CATIVEIRO
4.1. Ciclo de Vida dos Camaroées;

4.2. Requerimentos para o Desenvolvimento Gonadal;

4.3. Fontes de Reprodutores;

4.4. Critérios para a Escolha de Matrizes Reprodutoras;

4.5. Inducado Reprodutiva de Camaroes;

4.6. Infraestruturas de Laboratérios de Maturacgao.

5. LARVICULTURA DE CAMAROES MARINHOS

5.1. Fases de Desenvolvimento de Larvas de Camardes;
5.2. Métodos de Cultivo;

5.3. Aclimatagédo e Povoamento de Nauplios de Camardes;
5.4. Nutrigdo e Alimentagao na Larvicultura.

6. ACLIMATAGAO E TESTE DE STRESS EM POS-LARVAS

6.1. Recomendacgdes para o Transporte e Recepcao de Pls.

6.2. Procedimentos para a Aquisicado de Pls.

6.3. Tipos de Testes de Stress em Pls (Analises Quali-quantitaivas)

7. ASPECTOS BASICOS PARA A IMPLANTAGAO DE PROJETOS DE
CARCINICULTURA

7.1. Localizagdo do Empreendimento e Topografia Local;

7.2. Disponibilidade de Agua: Qualidade e Quantidade;

7.3. Condi¢des e Qualidade do Solo;

7.4. Design do Empreendimento;

7.5. Tratamento de Efluentes, Recirculacado e Bioremediacgao;

7.6. Aspectos Legais: Licenciamento Ambiental.

8. QUALIDADE DE AGUA E DO SOLO EM VIVEIROS DE ENGORDA DE
CAMAROES MARINHOS
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8.1. Conceitos e Principais Parametros Fisicos, Quimicos e Bioldgicos;

8.2. Coleta e Analise da Qualidade da Agua: Rotinas Operacionais;

8.3. Coleta e Analise da Qualidade do Solo: Rotinas Operacionais;

8.4. Instrumentac&o e Monitoramento de Parametros de Qualidade de Agua e Solos
em Cultivos de Camardes;

9. PREPARAGAO DE VIVEIROS NA ENGORDA DE CAMAROES

9.1. Matéria Organica: Fundamentos Basicos;

9.2. Calagem: Analise e Dimensionamento de Aplicagdo em Viveiros de Cultivo.
9.3. Desinfeccéo de Viveiros

9.4. Procedimentos para Filtracdo da Agua de Abastecimento

10. FERTILIZAGAO E PROBIOSE NA ENGORDA DE CAMAROES MARINHOS
10.1. Fertilizagdo Organica e Inorganica em Viveiros: Fundamentos Basicos e
Conceitos;

10.2. Substratos Atrtificiais;

10.3. Probidticos e Prebidticos: Protocolos e Aspectos Gerais.

11. AERAGAO MECANICA NA CARCINICULTURA

11.1. Incorporagao de Oxigénio em Ambientes Aquaticos de Cultivo;

11.2. Disposigao de Aeradores em Viveiros de Cultivo;

11.3. Eficiéncia de Aeradores;

11.4. Dimensionamento e Posicionamento de Aeradores Mecéanicos em Viveiros.

12. BIOMETRIAS E DESPESCAS EM VIVEIROS DE CAMAROES MARINHOS
12.1. Conceitos e Formas de Biometria;

12.2. Procedimentos que Envolvem a Despesca de Viveiros;

12.3. Boas praticas de Manipulagdo na Despesca de Camardes em Viveiros de
Engorda;

12.4. Despescas emergenciais.

13. BIOSSEGURANGCA NA CARCINICULTURA

13.1. Fatores de Risco ao Aparecimento de Doencas;

13.2. Boas Praticas de Cultivo de Camardes Marinhos:

13.3. Medidas de Exclusdo de Patogenos: Estratégias e Agéo.

13.4. Medidas de Convivéncias com os Patdgenos: Estratégias e Agao.
13.5. Analises Presuntivas;

13.6. Monitoramento de Carga Viral/Bacteriana em Camardes Cultivados;

14. NOVAS TECNOLOGIAS NA ENGORDA DE CAMAROES MARINHOS
14.1. Sistemas Superintensivos de Produgao;

14.2. Tecnologia de Bioflocos;

14.3. Carcinicultura Sustentavel

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas expositivas dialogadas do conteudo previamente considerado;
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Resolugao de exercicios propostos,

Discussdes em grupo,

Estudos de caso e aulas de campo com visitas a fazendas produtoras de
camarao.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.

AVALIAGCAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua (com reorientacdo das
atividades no processo), sendo os alunos avaliados com base nos seguintes
critérios: participacdo quanto a realizacdo das atividades, assiduidade,
responsabilidade quanto ao cumprimento de prazos e qualidade das atividades
realizadas. Os instrumentos de avaliagao serado legitimados através de avaliagao
escrita, apresentacao de seminarios, trabalhos individuais/grupos e/ou estudo de
caso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARANA, L.V. Principios quimicos de qualidade de agua em aquicultura.
Florianépolis: EDUFSC, 1997.

BARBIERI JR., R.C.; OSTRENSKY N.A. Camarées marinhos: reproducao,
maturacéo e larvicultura. v. 1. Vigosa: Aprenda Facil, 2001.

BARBIERI JR., R.C.; OSTRENSKY N.A. Camarées marinhos: engorda. v. 2,
Vigosa: Aprenda Facil, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARANA, L.V. Aquicultura e desenvolvimento sustentavel: subsidios para a
formulacdo de politicas de desenvolvimento da aquicultura brasileira.
Florianépolis: EDUFSC, 19909.

ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 1998.
KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camarées. 2003,

TAVARES, L.H.S.; ROCHA, O. Produgao de Plancton (Fitoplancton e
Zooplancton) para alimentagao de organismos. Ed. RIMA, 2001.

MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes,
sururus. Sao Paulo: Nobel, 2010.
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Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: MAQUINAS E MOTORES NA ENGENHARIA DE PESCA

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 20 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Motores: hidraulicos, elétricos e combustéo interna. Mecanismo de transmisséo
e geragao de
energia. Compressores. Equipamento de convés. Bomba hidraulica. Instalagbes
frigorificas:

refrigeragdo, equipamentos frigorificos. Isotermia (calculo de cargas térmicas,
camaras

frigorificas, congelamento e resfriamento).

OBJETIVO

MOTORES DE COMBUSTAO INTERNA
° Identificar as fases da evolugao das maquinas de combustao;

° Citar as diferengas basicas entre os ciclos Otto e Diesel;

° Identificar as principais pegas dos motores de combustdo interna e sua
configuragéo;

° Explicar resumidamente o principio de funcionamento dos motores de
combustéo interna;

° Identificar os principais componentes dos seguintes sistemas associados
dos motores de combustdo: combustiveis; lubrificacdo; resfriamento; sobre
alimentagao; partida; descarga de gases e distribuicdo motora;

° Distinguir, quanto ao funcionamento, os seguintes sistemas associados dos
motores de combustdo: combustiveis; lubrificacdo; resfriamento; sobre
alimentagao; partida; descarga de gases e distribuigdo motora;
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° Identificar e descrever o funcionamento dos principais componentes do
sistema de propulsdo: hélice; bucha do eixo; mancais; eixo propulsor; redutora e
acoplamentos.

SISTEMAS AUXILIARES E SEUS COMPONENTES
° Listar, distinguir e descrever o funcionamento dos principais componentes
dos seguintes Sistemas auxiliares;

° Agua de circulagdo; transferéncia de 6leo combustivel; ar comprimido;
aquecimentos de fluidos (caldeira, trocadores de calor); produ¢cdo de agua
destilada (grupo destilatorio).

° Compreender os conceitos basicos e praticos de eletricidade, suas
grandezas elétricas, bem como modos de operagdo com maquinarios elétricos e
circuitos operacionais a bordo de unidades pesqueiras;

° Conhecer e aplicar os principios de refrigeracao;

° Operar unidades refrigeradoras a bordo de embarcagdes pesqueiras;

° Conhecer técnicas de reparos e manutengdes dos principais componentes
dos sistemas frigorificos e de refrigeragdo nas unidades pesqueiras.

PROGRAMA

UNIDADE |

1 - Motores

1.1 - Motores hidraulicos (na pesca: talha hidraulica, guinchos, power block)
1.1.1 - Motores de palheta

1.1.2 - Motores de engrenagens

1.1.3 - Motores de émbolo

1.1.4 - Motores de vazao variavel

1.2 - Motores elétricos (na aquicultura, bombas para aeradores, estagcdes de
bombeamento

para viveiros)

1.2.1 - Motores de corrente continua

1.2.2 - Motores de corrente alternada

1.3 - Motores de Combustao Interna

1.3.2 - Motores do Ciclo Diesel

UNIADE I

2 - Mecanismo de transmiss&o e geragao de energia
2.1 - Reversor-redutor

2.2 - Transmissao por correia plana

2.3 - Transmissao por corrente

2.4 - Transmiss&o por engrenagem

2.5 - Eixos e hélices
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2.6 - Grupos geradores

UNIDADE llI

3 -Compressores

- Capacidade volumétrica
- Principais tipos

UNIDADE IV

4 - Equipamentos Mecanicos de conves
4.1 - Tangones

4.2 - Guinchos

4.3 - Aladores

4.4 - Gruas

UNIDADE V

5 - Bombas hidraulicas

5.1 - bombas de vazao constante
5.1.1 - bomba de engrenagem
5.1.2 - bomba de palheta

5.1.3 - bombas de émbolo

5.2 - bombas de vazao variaveis
5.2.1 bomba de émbolo

5.2.2 bomba de palheta

UNIDADE VI

6 - Instalagbes Frigorificas

6.1 - Refrigeracéo

6.1.1 - Principios basicos de um sistema de refrigeracao
6.2 - Equipamento Frigorifico

6.2.1 - Camaras de resfriamento

6.2.1 - Camaras frigorificas

UNIDADE VII

7 - Isotermia

7.1 - Calculo de cargas térmicas. (camara frigorificas, congelamento e
resfriamento.)

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida atraveés de:

e Aulas expositivas dialogadas;

e Atividades praticas em campo e em laboratério;
e Estudos dirigidos;

e Seminarios;

e Pesquisa na internet;

e Apresentacéo de filmes/documentarios;
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e Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

1. Data Show;
2. Notebook
3. pincel e apagador.

AVALIAGAO

A avaliagao da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos e qualitativos,
considerando o carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdao usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.
Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacéo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
execucao das atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliagéo serao legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou pratica;

Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;
Avaliagao qualitativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MACINTYRE, Archibald J. Bombas e instalag6es de bombeamento. Rio de
Janeiro: Guanabara Dois, 1980.

OBERT, Edward F. Motores de combustao interna. 2. ed. Porto Alegre:
Globo, 1971.

SOARES, Joshuah de Bragancga et al. Motores diesel. 4. ed. S&o Paulo:
Hemus, 1978.

COSTA, Ennio Cruz da. Refrigeracao. Sao Paulo: Edgard Blucher, 1982.

CREDER, Hélio. Instalagdes de ar condicionado. Rio de Janeiro: LTC
Editora, 1988.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DOSSAT, Roy. Principios de refrigeragao. Sdo Paulo: Hemus, 1987.

FOWLER, Richard J. Eletricidade: principios e aplicagdes. Sdo Paulo: Makron
Books do Brasil, 1992.

JONES, W. P. Engenharia de ar condicionado. Rio de Janeiro: Campus, 1983.
STOECKER, W. Refrigeracao Industrial. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1994.

BRASIL, Ministério da Marinha. Diretoria de Portos e Costas. Ensino Profissional
Maritimo. Maquinas e equipamentos auxiliares. Rio de Janeiro, 2004.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maquinas de combustao interna.
Belém, PA: CIABA, 1999. v. 1.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maquinas de combustao interna.
Belém, PA: CIABA, 1999. v. 2.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maquinas de combustao interna.
Belém, PA: CIABA, 1999. v. 3.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: TECNOLOGIA PESQUEIRA I

Caédigo: Carga horaria total: Créditos: 04
80h
Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos:

Tecnologia Pesqueira |

Teorica: 40 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Redes de arrasto. Redes de cerco. Espinhel. Redes de emalhar. Covos,
armadilhas e Métodos de atracdo e concentragdo de recursos pesqueiros. A
pesca ocednica de atuns e afins. Sensoriamento remoto aplicado a pesca.
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OBJETIVO

e Compreender toda tecnologia envolvida nas atividades de pesca;

e Conhecer o funcionamento dos diferentes aparelhos de pesca do sistema
artesanal e industrial;

e Adquirir conhecimento suficiente para operar equipamentos de pesca;

e Determinar a melhor forma de se utilizar os aparelhos de pesca com objetivo
de maximizar as capturas;

e Compreender a importancia do Sensoriamento remoto aplicado a pesca.

PROGRAMA

Unidade 01 - Redes de arrasto:

1.1. Portas de arrasto;

1.2. Manobras com redes de arrasto;

1.3. Arrasto com pau de serriola;

1.4. Arrasto com tangones (arrasto duplo — Double rig);
1.5. Redes gémeas;

1.6. Arrasto pela popa;

1.7. Arrasto com parelhas.

Unidade 02 - Redes de cerco:

2.1. Formas de localizacdo de cardumes;
2.2. langamento;

2.3. recolhimento.

Unidade 03 - Espinhel:

3.1. Espinhel de fundo;

3.2. Espinhel de fundo em sistema industrial,
3.3. Espinhel pelagico;

3.4. Espinhel vertical.

Unidade 04 - Redes de emalhar:
4.1. Redes de emalhar de fundo em embarcacdes artesanais;
4.2. Redes de emalhar em embarcacdes industriais.

Unidade 05 - Covos, armadilhas e Métodos de atragcao e concentragao de
recursos pesqueiros:

5.1. Manzua e cangalha para lagosta;

5.2. Potes para polvo;

5.3. Curral de pesca,;

5.4. Recifes artificiais e atratores artificiais;
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5.5. Outras armadilhas.

Unidade 06 - A pesca oceanica de atuns e afins:

6.1. A pesca de atuns no mundo;

6.2. A pesca de atuns no Brasil: caracteristicas, evolugao e situagao atual;

6.3. Principais métodos de pesca empregados;

6.4. Principais espécies capturadas;

6.5. As operacdes de pesca;

6.6. A importancia do conhecimento d o ecossistema e da biologia das espécies;
6.7. O contexto politico: a ICCAT e a gestédo da pesca no Atlantico.

Unidade 07 - Sensoriamento remoto aplicado a pesca:
7.1. Definigao e historico;

7.2. Principios basicos do sensoriamento remoto;

7.3. Aplicacéo da pesca.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
* Aulas expositivas e dialogadas;
* Apresentagao de videos;
* Resolucdo de exercicios tedricos e praticos;
* Discussdes em grupo;
* Atividades praticas.
» Simulagao de diferentes modalidades de pesca,;
* Aulas de campo;
* Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao realizadas atividades relacionadas as
diferentes estratégias da tecnologia de pesca. Serdo feitas provas praticas
baseadas nessas atividades.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico de pesca;

Simulador de atividades de pesca,;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade;
Simulador de Manobras de embarcacéao e pesca.

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagao tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacdo (teoria e
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pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CALAZANS, Danilo (org.). Estudos oceanograficos: do instrumental ao
pratico. Pelotas, RS: Textos, 2011.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Catalogo dos aparelhos e embarcacoes de
pesca Marinha do Brasil. Rio Grande, RS: Ed. da FURG, 2020.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Tecnologia de pesca. Olinda, PE: Livro Rapido,
2020.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HE, Pingguo; CHOPIN, Frank; SUURONEN, Petri; FERRO, Richard S. T ;
LANSLEY, Jon. Classification and illustrated definition of fishing gears.
FAO Fisheries and Aquaculture Technical Paper. Rome, FAO, n. 672. 2021.

JARMAN, Colin. Nés e sua utilizagdo: nds, voltas, emendas, falcagas e
costuras. Paredes (Portugal): sete mares, 2009.

MORAES, O. J. Guia de nés para a pesca. Sao Paulo: Centauro, 2001.
NEDELEC, C.; PRADO, J. Definicién y clasificacion de las diversas
categorias de arte de pesca. FAO Fisheries Technical Paper. Revision 1.
Roma: FAO, n. 222. 1990.

PRADO, J. (Coord.). Guia pratico do pescador. Lisboa: Editamar, edi¢cbes
maritima Ida, 1990.
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Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagoégico
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DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMETRE Vil
DISCIPLINA: MICROBIOLOGIA DO PESCADO
Caédigo: Carga horaria total: 80h |Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA  Iposencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h-a =50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Classificagdo e caracteristicas gerais dos microorganismos (procariontes, virus,
nematoides, fungos, algas e eucariontes protozoarios). Utilizacdo dos
microorganismos na industria alimenticia (fermentagbes e sua importancia
econdémica). Microorganismos na higiene e tecnologia do pescado. Intoxicacdo e
infecc&o alimentar pelo pescado. Microorganismos do meio ambiente industrial, agua
e ingredientes. Analise sensorial e microbiolégica do pescado. Controle
microbioldgico, segundo o método de conservagao aplicado.

OBJETIVO

Conscientizar os alunos quanto as razdes de o pescado ser um produto de alta
perecibilidade e quanto a necessidade de lidar com o0 mesmo de forma preventiva.
Leva-lo a conhecer as principais doengas patogénicas que podem ser transmitidas
pelo pescado.
PROGRAMA

UNIDADE 1 - Classificagdo e caracteristicas gerais dos microorganismos
(procariontes, virus, nematoéides fungos, algas e eucariontes protozoarios).

UNIDADE 2 - Utilizagdo dos microorganismos na industria alimenticia (fermentacgdes
e sua importancia econoémica).

UNIDADE 3 — Alteragdes microbiana em pescado comercializado cru, congelado ou
cozido.

UNIDADE 4 - Alteragbes microbianas em pescado processado: salgado, defumado
e enlatado.

UNIDADE 5 - Microrganismos causadores de intoxicagao e infecgdes alimentares
vinculadas ao pescado.

UNIDADE 6 - Doencas transmitidas por alimentos (DTA).
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UNIDADE 7 - Controle microbiolégico, segundo o método de conservagao aplicado.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas/praticas/dialdgicas. A disciplina sera ministrada por
meio de aulas tedricas e aulas praticas de laboratorio, onde o aluno tomara contato
com técnicas utilizadas no estudo da Microbiologia do Pescado, desenvolvendo, ao
mesmo tempo sua capacidade de analise critica e de resolver problemas. Durante
todas as atividades da disciplina espera-se do aluno utilizagdo de referéncias
bibliograficas para complementagdo de conhecimento e para discussdo de
problemas tedrico-praticos.

RECURSOS

1 Material didatico-pedagdgico.
[1 Recursos audiovisuais.
(1 Insumos de laboratoério

AVALIAGAO

Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliagdo se dara de forma continua e processual através de:
e Avaliacgao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Relatérios de aulas praticas
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.
e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizag&o Didatica — ROD do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Microrganismos em Alimentos 8. 2015. INTERNATIONAL COMMISSION ON
MICROBIOLOGICA SPECIFICATIONS FOR FOODS. Edicao5 Editora Blucher.
GONCALVES, A. A. 2011. Tecnologia do Pescado: Ciéncia, tecnologia, inovagao
e legislagao. Editora Atheneu.

FJAY, J. M. 2005. Microbiologia de Alimentos. 6a edi¢gao. 711 p. Artmed editora.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

TORTORA, G.; FUNKE, B.R.; CASE, C.L. Microbiologia. Porto Alegre. 10 ed.
Artmed, 2012.

VIEIRA, R. H. S. F. 2003. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: Teoria
e pratica. Livraria Varela.

STEPHEN, J. F. Microbiologia da Seguranca dos Alimentos. 2013. 2a edig&o.
436 p. 607 p. Artmed editora.

BON, E. P. S. Enzimas em Biotecnologia - Producédo, Aplicagdo e Mercado.
2008. 1a Edicao. 506 p. Atheneu.
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PELCZAR, M. J.; CHAN E. C. S.; KRIEG, N. R. 1997. Microbiologia. 2a edigao.
Volume 1 e 2. Editora Pearson Book.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: BIOTECNOLOGIA APLICADA

Caddigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos:

Bioquimica Geral

Teorica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Estudo dos principais aspectos relacionados a biotecnologia. A estrutura do DNA.
Tecnologia do DNA recombinante. Expressao de genes eucarioticos. Marcadores
moleculares. Reagcdo em Cadeia da polimerase (PCR). Histéria da biologia
molecular e da sua aplicagdo na area animal. Principais processos e produtos
biotecnolégicos aplicados na aquicultura e pesca. Biotecnologia como ciéncia
multidisciplinar. Biotecnologia Marinha. Avangos da Biotecnologia na Aquicultura.

OBJETIVO

A disciplina tem como objetivo geral apresentar aos alunos principios e as
aplicacdes da

biotecnologia e da engenharia genética nas areas da pesca e da aquicultura, bem
como discutir

conceitos de bioética e biosseguranca.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Estudo dos principais aspectos relacionados a biotecnologia.

UNIDADE 2 - A estrutura do DNA

2.1. O material genético, replicagdo do DNA, DNA e o Gene.

2.2. O funcionamento do DNA: transcrigdo, tradugéo, o codigo genético, sintese
de proteinas, universalidade da transferéncia da informac&o genética.

UNIDADE 3 - Tecnologia do DNA recombinante.
3.1. Organismos aquaticos geneticamente manipulados (OGM's).
3.2. Transgénese, clonagem e modificacdes do genoma eucariotico.
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UNIDADE 4 - Expressao de genes eucaribticos.

UNIDADE 5 - Marcadores moleculares.

UNIDADE 6 - Reac&do em Cadeia da polimerase (PCR).

UNIDADE 7 - Historia da biologia molecular e da sua aplicagdo na area animal.

UNIDADE 8 - Principais processos e produtos biotecnoldgicos aplicados na
aquicultura e pesca.

UNIDADE 9 - Biotecnologia como ciéncia multidisciplinar.
9.1. Interface da biotecnologia.

9.2. Fases do processo biotecnologico.

9.3. Biotecnologia de organismos aquaticos.

9.4. Consideracgdes sobre bioética.

9.5. Biossegurancga versus biotecnologia.

UNIDADE 10 - Biotecnologia marinha.

10.1. A diversidade marinha.

10.2. O desenvolvimento da biotecnologia no Brasil.

10.3. Topicos referentes a aplicagdo e avangos da biotecnologia nas areas de
Engenharia de Pesca. Potencial para utilizagdo no melhoramento genético,
aumento da produgdo, uso de biomoléculas, biorremediagdo. Bioprospecgao
marinha, produtos naturais marinhos.

10.4. Problemas e perspectivas das novas tecnologias.

UNIDADE 11 — Avancgos da Biotecnologia na Aquicultura

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serao expositivas/praticas/dialogicas. A disciplina sera ministrada por
meio de aulas tedricas e aulas praticas de laboratério, onde o aluno tomara
contato com técnicas utilizadas no estudo de Biotecnologias aplicadas a
Engenharia de Pesca, desenvolvendo, ao mesmo tempo sua capacidade de
analise critica e de resolver problemas. Durante todas as atividades da
disciplina espera-se do aluno utilizagao de referéncias bibliograficas para
complementagao de conhecimento e para discusséo de problemas tedrico-
praticos.

RECURSOS

e Material didatico-pedagdgico.
e Recursos audiovisuais.
e [nsumos de laboratoério

AVALIAGCAO
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Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliacdo se dara de forma continua e processual através
de:
Avaliagao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Relatérios de aulas praticas.
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.

e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizag&o Didatica — ROD do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL. Ministério da Saude. Organizacdo Pan-Americana da Saude. Ministério
da Ciéncia e Tecnologia. Caracterizagao do Estado da Arte em Biotecnologia
Marinha no Brasil.

Ministério da Saude, Organizagao Pan-Americana da Saude, Ministério da
Ciéncia e Tecnologia. — Brasilia: Ministério da Saude, 2010. 134 p.: il. (Série B.
Textos Basicos de
Saude).http://bvsms.saude.gov.br/bvs/publicacoes/caracterizacao_estado_arte b
iotecnologia_

marinha.pdf)

GLICK, Bernard R.; PASTERNAK, Jack J.; PATTEN, Cheryl L. Molecular
biotechnology:

principles and applications of recombinant DNA. 4th ed. Washington, D.C.: ASM
Press,

2010. xvii 1000p. ISBN 9781555814984.

KREUZER , H.; MASSEY, A. 2002. Engenharia Genética e Biotecnologia. 2°. Ed.
Editora
Artmed. Porto Alegre. 434pp.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PURIFICACAO de produtos biotecnolégicos. Barueri, SP: Manole, c2005. xii, 444
p.: ISBN
852042032X.

RATLEDGE, Colin.; KRISTIANSEN, B. Basic Biotechnology. 3rd. ed.
Cambridge, U.K;
New York: Cambridge University Press, 2007. xiv, 666 p. : ISBN 9780521549585
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HERLICH, Hermann. Biological Materials of Marine Origen. Springer
Science+Business
Media B.V. 2010. E-ISBN 978-90-481-9130-7, 2010. 566p.

FARAH, S. B. 2007. DNA — Segredos e Mistérios. 2. Ed. Editora Sarvier. 560pp.

ALBERTS, B. Fundamentos da Biologia Celular. Porto Alegre, Editoras Artes
Médicas, 1999

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: EXTENSAO PESQUEIRA

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extenséo: 80 h.a.

EMENTA

. Aspectos socioculturais das populagdes pesqueiras no Brasil.Histérico da
extenséo rural, pesqueira e aquicola. As novas diretrizes da extensao rural e
pesqueira no Brasil. Politicas publicas para a pesca e aquicultura.
Desenvolvimento Local.

OBJETIVO

e |dentificar aspectos socioculturais das populagdes pesqueiras no Brasil;

° Conhecer a histéria da extensao rural, pesqueira e aquicola no Brasil e no
mundo;

- Identificar o papel da extensao rural, pesqueira e aquicola no contexto atual;

‘Conhecer diferentes técnicas de comunicagao no trabalho em ATER, baseadas

em metodologias participativas;

- Identificar novas tecnologias de informagdo e comunicagdo no contexto do

trabalho do técnico extensionista;

- Conhecer as principais politicas publicas focalizadas para a pesca e aquicultura;

- Compreender o conceito de Desenvolvimento Local enquanto foco do novo

modelo de extensdo rural, pesqueira e aquicola
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PROGRAMA

Unidade 01 — Aspectos socioculturais das populagdes pesqueiras no Brasil

1.1 A origem da atividade pesqueira no Brasil

1.2 Principais caracteristicas de comunidades pesqueiras tradicionais nas
diferentes regides do Brasil

1.3 Aspectos socioculturais da pesca artesanal no contexto local;

Unidade 02 - Extensao Rural e Pesqueira: histérico e conceitos basicos

2.1. Conceitos, objetivos e diretrizes da extensdo rural americana e seus
desdobramentos no Brasil;

2.2. Origens do trabalho de Extensdo Pesqueira e Aquicola no Brasil;

2.3. Perfil do técnico extensionista para atender as novas demandas frente a
reorganizagao do espago agrario/pesqueiro.

Unidade 03 - Comunicagao e Metodologia: aspectos tedricos e praticos da
pedagogia extensionista:

3.1.Comunicacao e extensao rural;

3.2.As novas tecnologias de informag&o e comunicagao;

3.3.DRP — Diagnostico Rural Participativo.

Unidade 04 — Politicas Publicas para a Pesca e Aquicultura
4.1.Politicas publicas no Brasil;
4.2.Principais linhas de créditos na pesca e aquicultura; Unidade

Unidade 05 — Desenvolvimento Local

5.1. Conceitos, principios e diretrizes do Desenvolvimento Local;
5.2. Desenvolvimento local e extensao rural

5.3. Desenvolvimento local: da teoria a pratica

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas Expositivas;

Visita Técnica;

Leitura de textos;

Videos;

Trabalhos em grupos;

Estudo de Caso.

[ J
[ J
[ J
[ J
e Seminarios;
[ J
R

ECURSOS

e Quadro branco e pincéis
e Data show
e Listas de exercicios impressos e/ou virtuais

AVALIAGCAO
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A avaliagcédo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a
serem avaliados:

- Assiduidade;

- Grau de participagéo do aluno em atividades que exijam produgéo individual e
em equipe

Cumprimento de prazos;

- Provas escritas e praticas individuais;

- Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

- Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragédo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

- Desempenho cognitivo;

- Criatividade e uso de recursos diversificados;

- Dominio de atuagao discente (postura e desempenho)

BIBLIOGRAFIA BASICA

BROSE, Markus. Participagao na extencgao rural: experiéncias inovadoras de
desenvolvimento local. Porto Alegre: Tomo Editorial, 2004. 256 p. ISBN
9788586225345.

CEZAR, Raul Matias. Extensao rural — conceitos e expressao social.
Intersaberes, Contentus, 2020. ISBN: 9786557453766

VERDEJO, Miguel Expdsito. Diagnéstico rural participativo: guia pratico DRP.
Revisto e adaptado por Décio Cotrim, Ladjane Ramos. Brasilia: Ministério do
Desenvolvimento Agrario, 2006. 62 p., il. Disponivel em:
https://www.projetovidanocampo.com.br/livros/Diagnostico_rural_participativo.pdf
. Acesso em: 25 May. 2022.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural. Brasilia:
MDA, 2007

BROSE, Markus. Participagao na Extensao Rural: experiéncias inovadoras de
desenvolvimento Local. Porto Alegre: TOMO Editorial, 2004.

CALLOU, Angelo Bras Fernandes. Extensao Rural no Brasil: da modernizagao
ao desenvolvimento local. Revue uniRcoop, 2007. v. 5

FREIRE, Paulo. Extensao ou comunicag¢ao?. Sio Paulo: Paz e Terra, 2011.
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MINICUCCI, Agostinho. Relagcbes Humanas:
interpessoais. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.

psicologia das

relagdes

Coordenador (a) do Curso

Setor Pedagoégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD
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SEMESTRE IX
DISCIPLINA: SEGURANCA DA NAVEGAGAO
Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

O que é Seguranca; Normativa Maritima, O Fator Humano, Gerenciamento de
Seguranca, Consciéncia Basica da Seguranca, A Seguranga do Trafégo
Aquaviario em Aguas sob Jurisdigdo Nacional.

OBJETIVO

Apresentar ao engenheiro de pesca os conhecimentos sobre Seguranca da
Navegacgao maritima, apresentando seus requisitos técnicos, bem como seus
regulamentos, codigos, convengbes e normas presentes nas legislagbes
internacional e nacional.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducao:
1.1. O que é Seguranga;
1.2. Historico.

1.3. Doutrina.

Unidade 02 — Normativa Maritima
2.1. Evolugéo Historica;
2.2. Relacgdo entre a Legislacao e os Acidentes Maritimos;

2.3. Convengoes da IMO mais Relevantes Quanto a Seguranga da Navegacéo;
2.4. Projeto da Embarcacéao

Unidade 03 — O Fator Humano
3.1. Introdugéo;
3.2. O Fator humano a bordo das embarcacoes;
3.3. As Convengdes sobre o trabalho humano a bordo;

Unidade 04 — Gerenciamento de Segurancga
4.1. Introducao;
4.2. Responsabilidades;
4.3. Recursos e Pessoal;
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4.4. Operacbdes de Bordo;

4.5. Prontiddo para Emergéncias;

4.6. Manutencao da Embarcacao e do Equipamento;
4.7. Documentacéao

Unidade 05 — Consciéncia Basica da Seguranga

5.1. Distribuicdo das caracteristicas de uma embarcacio pesqueira, com enfoque
as areas de trabalho e de descanso;

5.2. Tarefas e fungdes que o pescador tem a bordo, periodos de trabalho e de
descanso;

5.3. Trabalho tipico a bordo, em particular a temperatura e o grau de umidade no
ambiente;

5.4. Efeitos das condigdes meteorologicas sobre o comportamento da
embarcagao pesqueira e como essas condi¢gdes podem afetar as pessoas;

5.5. Efeitos da tontura no comportamento humano;

5.6. Equipamento basico de seguranga;

5.7. Instrucdes relativas as praticas de trabalho seguras;

Unidade 06 — A Seguranca do Trafégo Aquaviario em Aguas sob Jurisdigio
Nacional

6.1. Lei de Seguranga do Trafego Aquaviario - Lesta;

6.2. Regulamento do Trafego Aquaviario — Rlesta.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e
pincel. Contemplarao leitura, interpretagao e producao de textos, exercicios de
fixagao, trabalhos individuais e em grupo e apresentacéo de trabalhos e
seminarios.

RECURSOS

= Projetor multimidia.
= Quadro branco, pincel.
= Filmes Técnicos e outras midias digitais.

AVALIAGCAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacéo;

« Cumprimento de prazos.
através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;
« Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, seminarios e
projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

LUZ, D. F.; Kaercher, A. R. Gerenciamento de Riscos. Editora Interciéncia. Livro.
(186 p.).
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PAOLESCHI, Bruno. CIPA (Comissao Interna de Prevengao de Acidentes):
guia pratico de seguranca do trabalho. Sao Paulo: Erica, 2011. 128 p.
TAMMENHAIN, Antonio Carlos. Gestao de operagoes de seguranga: estratégia
e tatica. InterSaberes. Livro. (408 p.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, Carlos André Barbosa de. Tecnologias Aplicadas a Seguranga: um
guia pratico. Curitiba: Intersaberes, 2018. 232 p.

ALMEIDA, José Gabriel Assis de / Sergio Ferrari Filho (Orgs). Direito da
Arbitragem Maritima. Rio de Janeiro: Processo, 2019. 205 p.

CAMPQS, Ingrid Zanella Andrade. Cursos de direito maritimo sistematizado:
direito material e processual com esquemas didaticos. Curitiba: Jurua, 2017. 393
p.
SARACENI, Pedro Paulo. Transporte maritimo de petréleo e derivados. 2. ed.
Rio de Janeiro: Interciéncia, 2012. 137 p.

ZEMPULSKI, Tatiana Lazzaretti. Direito Maritimo e Portuario. Curitiba:
Intersaberes, 2022. 236 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: TILAPICULTURA

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos: ndo ha
] Teérica: 40 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA | presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades ndo presenciais: 16 h.a.
Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Introducdo a Tilapicultura. Reprodugao de tilapias. Larvicultura e producéo de
alevinos. Reversao sexual de tilapias. Transporte e aclimatagao de alevinos de
tilapias. Recria. Engorda. Procedimentos para a despesca. Sistema de cultivo
em tanques-rede. Consideracdes importantes para comercializacdo das tilapias
cultivadas.

OBJETIVO(S)

Conhecer a reproducdo, larvicultura, producdo de alevinos, reversdo sexual,
transporte e aclimatagao de alevinos de tilapias produzidos em diferentes sistemas
e técnicas de cultivo. Ofertar aos alunos conhecimentos sobre a recria e a engorda
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de tilapias, ressaltando o cultivo em tanques-rede. Conhecer os procedimentos de
despesca das tilapias cultivadas e sua comercializacio.

PROGRAMA

Unidade 1 - Introdugao a tilapicultura
1.1. Definigao;
1.2.  Origem;
1.3. Principios basicos;
1.4. Fungdo econdbmica e socioambiental da tilapicultura.

Unidade 2 - Reproducao de tilapias
2.1- Caracteristicas dos reprodutores e reprodutrizes de tilapias
2.2- Desova

Unidade 3 - Larvicultura e producgao de alevinos
3.1- Estadios larvais
3.2- Alimentacao natural das pds-larvas
3.3Reversao sexual de tilapias
3.4- Alevinagem de tilapias
Unidade 4 - Transporte e aclimatagao de alevinos de tilapias
Unidade 5 - Recria de tilapias
5.1- Sistemas de cultivo
5.2- Alimentagao e acompanhamento dos parametros de crescimento
5.3- Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua
5.4- Principais predadores
5.5- Principais enfermidades
Unidade 6 - Engorda de tilapias
6.1- Sistemas de cultivo
6.2- Alimentagao e acompanhamento dos parametros de crescimento
6.3- Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua
6.4- Principais predadores
6.5- Principais enfermidades
Unidade 7 - Procedimentos para a despesca
Unidade 8 - Sistema de cultivo em tanques-rede
8.1- Tipos de estrutura
8.2- Manejo produtivo
8.3- Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento
8.4- Acompanhamento dos parametros de qualidade da agua
8.5- Principais predadores
8.6- Principais enfermidades
Unidade 9 - Consideragoes importantes para comercializagao das tilapias
cultivadas

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagado de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
Aulas praticas em laboratérios e visitas e viagens técnicas.

AVALIAGAO

- Provas escritas;
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Trabalhos em sala;
Relatorio de atividades praticas e de visitas e viagens técnicas

BIBLIOGRAFIA BASICA

KUBITZA, F.; LUDMILLA M.M. Saude e manejo sanitario na criagao de
tilapias em tanques-rede. Eds: ND-Acqua Supre, 2003. 293 p.

e SILVA, J.W.B. Tilapias: Biologia e Cultivo - evolugao, situagao atual e

perspectivas da tilapicultura no Nordeste brasileiro. Ed. UFC, 326p.

e KUBITZA, F. Nutricao e alimentacao dos peixes cultivados. Jundiai: F.

Kubitza, 2004. 125p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e ESTEVES, F.A. Fundamentos de Limnologia. Ed. Interciéncias/FINEP Rio de

Janeiro, RJ, 1988. 602 p.

o OGAWA, M.; KOIKE, J. Manual de Pesca. Fortaleza, Ed. Varela,1999. 430 p.
e VIEGAS, E.M.M. Técnicas de processamento de peixes. Vicosa, MG: CPT,

2011. 256p.

e MENEZES, A. Aquicultura na pratica : peixes, camaroes, ostras, mexilhoes,

sururus. Sao Paulo: Nobel, 2010. 142p.

e BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Ed. UFSM.

2009. 349p.

Coordenador do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: AQUICULTURA CONTINENTAL

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 20 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.
EMENTA

Estado da arte da aquicultura brasileira. Manejo das condi¢gdes do sedimento do
fundo e da qualidade da agua de viveiros de cultivo de organimos aquaticos da
agua doce. Fisiologia da reprodugao e propagacao artificial dos peixes. Produgéo
de espécies nativas e exoticas com interesse comercial. Carcinicultura de agua
doce. Piscicultura ornamental. No¢des Gerais sobre Ranicultura.

OBJETIVO
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Conhecer o manejo das condi¢des do sedimento do fundo, da qualidade da agua
de viveiros e a reproducgdo natural e artificial dos peixes cultivados na agua doce.
Ofertar aos alunos conhecimentos sobre as principais espécies aquaticas
cultivadas com importancia econdmica, dentre nativas e exoticas, enfocando os
sistemas e técnicas de cultivo. Ressaltar sobre o cultivo de camarbes da agua
doce, peixes ornamentais e ras.

PROGRAMA

Unidade 1 - Estado da arte da aquicultura brasileira

Unidade 2 - Manejo das condi¢ées do sedimento do fundo e da qualidade da
agua de viveiros

2.1 - Calagem de viveiros

2.2 - Adubacgao de viveiros

2.3 - Monitoramento da qualidade da agua durante o cultivo

Unidade 3 - Fisiologia da reproducao e propagacgao artificial dos peixes

3.1 - Caracteristicas dos reprodutores e reprodutrizes

3.2 - Estruturas utilizadas para a reprodugao

3.2 — Reprodugao natural e artificial

3.3 - Desova

Unidade 4- Praticas de manejo e estresse dos peixes na piscicultura

4.1 - Aclimatagao

4.2 - Transporte e povoamento

4.3 - Alevinagem

4.4 - Recria

4.5 - Engorda

4.6 - Alimentacdo e acompanhamento dos parametros de crescimento

4.7 - Despesca

Unidade 5 - Producao das principais espécies nativas e exéticas da agua doce
5.1. Tilapia

5.2. Tambaqui

5.3. Outras espécies

Unidade 6 - Carcinicultura de agua doce, com o cultivo de Macrobrachium
rosembergqii

Unidade 7 - Piscicultura ornamental: principais espécies, sistemas e técnicas
de cultivo.

Unidade 8 - Nogoes de ranicultura

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e pincel,;
aulas praticas em laboratorios e visitas e viagens técnicas.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).
» Recursos audiovisuais (computador e projetor).
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» Insumos de laboratérios (material cirurgico, reagentes, aquarios, seringas e

agulhas, material plastico descartavel, luvas, jalecos e equipamentos de protecéo
individual)

AVALIAGCAO

- Provas escritas;

- Trabalhos em sala;

- Relatdrio de atividades praticas;
- Apresentagao de seminarios

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALDESSEROTTO, B.; GOMES, C.L. Espécies nativas para piscicultura no
Brasil. Santa Maria: Editora UFSM, 2005.

ONO, Eduardo Akifumi & KUBITZA, Fernando. Cultivo de peixes em tanques-
rede. Jundiai: E. A. Ono, 2003.

ARANA, Luis Vinatea. Fundamentos de aquicultura. Santa Catarina: UFSC,
2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALZUGARAY, D.; ALZUGARAY, C. Vida no aquario. S&o Paulo: Trés, 1987.

LONGO, A.D. Manual de ranicultura: uma nova opc¢ao da pecuaria. Sao Paulo:
Icone, 2006,

CYRINO, J.E.P. Tépicos especiais em piscicultura de agua doce tropical
intensiva. Sdo Paulo, 2004.

DAMAZIO, A. Alimentando peixes ornamentais. Curitiba: Interciéncia, 1991.

VALENTI, W.C. Carcinicultura de agua doce: tecnologia para a produgao de
camardes. IBAMA, MMA, 1998.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD
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SEMESTRE X
DISCIPLINA: EMPREENDEDORISMO APLICADO
Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 60 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Empreendedorismo: conceitos e fundamentos; o empreendedorismo no setor
pesqueiro; tipos de empreendedorismo e o processo empreendedor; perfil
empreendedor; ideias versus oportunidades; assessoria: incubadoras,
aceleradoras, franchising, mentoria, investidor anjo e capitalista de risco;
tendéncias no empreendedorismo; ferramentas de planejamento: pesquisa de
mercado, plano de marketing e plano de negdcios;.

OBJETIVO

e Desenvolver competéncias e habilidades empreendedoras.

- Compreender o fendmeno do empreendedorismo, conceitos, precedentes e

peculiaridades brasileiras

° Analisar o setor pesqueiro brasileiro sob o ponto de vista do empreendedor;
Compreender os diferentes tipos de empreendedorismo; atitudes

empreendedoras e inovacgao;

- Entender como ocorre o processo empreendedor e os diversos tipos de

empreendedorismo;

- Conhecer as principais ferramentas de planejamento a serem utilizadas pelo

empreendedor;

- Diferenciar ideias/oportunidade e economia tradicional/criativa. Conhecer os

tipos de assessoria, financiamentos e arranjos empresariais.

- Estimular o espirito empreendedor, identificando as caracteristicas comuns dos

empreendedores de sucesso..

PROGRAMA

Unidade 01 - O Agronegécio e o Empreendedorismo:
1.1. O conceito de Agronegadcio e a atividade da Pesca
1.2. A Revolucdo do Empreendedorismo;

1.3. O Empreendedorismo no Brasil e no mundo;

Unidade 02 — Tipos de Empreendedorismo e o Processo Empreendedor
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2.1. As diferentes formas de empreendedorismo;
2.1.1. Empreendedorismo de Negdcios
2.1.2. Empreendedorismo Social
2.1.3. Empreendedorismo Corporativo
2.2. O Processo Empreendedor: Conceitos e Aplicacdes Praticas

Unidade 03 — Ferramentas de Gestao e Assessoria
3.1. As principais ferramentas de gestéo utilizadas pelo empreendedor
3.2. Os diferentes tipos de assessorial

Unidade 04 — Tendéncias no Empreendedorismo

4.1. Economia criativa versus economia tradicional;

4.2. Empreendedorismo feminino;

4.3. Futuro do Perfil Empreendedor: competéncias e habilidades

Unidade 05 — Ferramentas de Planejamento do Empreendedor
5.1. Pesquisa de mercado

5.2. Plano de marketing

5.3. Plano de negdcios

METODOLOGIA DE ENSINO

e A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas Expositivas;

Leitura de textos;

Videos;

Trabalhos em grupos;

Seminarios;

RECURSOS

e Quadro branco e pincéis
e Data show
e Google classroom

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

e Cumprimento de prazos;
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Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracido do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuacgédo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo na Pratica: mitos e verdades do
empreendedor de sucesso. Rio de Janeiro: Editora Campus, 2007.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negocios.
3. ed. Rio de Janeiro: Editora Campus, 2008.

SCHNEIDER, Elton lvan; BRANCO, Henrique José Castelo. A caminhada
empreendedora a jornada de transformagao de sonhos em realidade.
Curitiba: InterSaberes, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARON, R.A & SHANE, S.A. Empreendedorismo: uma visdo do processo. S&o
Paulo: Ceangage Learning, 2006.

FABRETE, Teresa Cristina Lopes. Empreendedorismo. 2. ed. Sdo Paulo:
Pearson Education do Brasil, 2019.

RAZZOLINI FILHO, Edelvino. Empreendedorismo: dicas e planos de negdcios
para o século XXI. Curitiba: InterSaberes, 2012..

STADLER, Adriano (org.). Empreendedorismo e responsabilidade social.
2.ed. Curitiba: InterSaberes, 2014.

OLIVEIRA, Edson Marques. Empreendedorismo social: da teoria a pratica, do
sonho a realidade. 7. ed. Rio de Janeiro: Qualitymark, 2008.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico




DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

OPTATIVAS
DISCIPLINA: ECONOMIA PESQUEIRA
Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 03 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Conceitos basicos da teoria econdmica: macroeconomia e microeconomia.
Demanda, oferta e organizagdo dos mercados. As bases econémicas da
administragao pesqueira. A propriedade e 0 acesso ao uso dos recursos
pesqueiros. Otimizacdo econdmica dos recursos pesqueiros.

Analise econémica da aquicultura. Comercializagao e analise de precgos de
produtos pesqueiros.

OBJETIVO

Apresentar os fundamentos das ciéncias econdémicas;

Viabilizar o entendimento dos mecanismos de funcionamento da
microeconomia e macroeconomia;

Analisar as principais mudancgas pelas quais as economias passaram a
partir dos anos 80, gerando o processo denominado de globalizag&o;
Discutir a formagao econémica do Brasil e o papel do setor pesqueiro;
Analisar e discutir os principios basicos de demanda, oferta, producao,
consumo, custos e mercados aplicados ao agronegocio da pesca;
Analisar e discutir os principios basicos de demanda, oferta, producao,
consumo, custos e mercados aplicados ao agronegocio da aquicultura;
Atualizar a discusséo sobre os desafios que envolvem as heterogeneidades
da atividade pesqueira

PROGRAMA




° Unidade 01 — Conceitos Basicos da Teoria Econdmica
o 1.1 O conceito de Economia;

o 1.2 Principios econdmicos;

o 1.3 Microeconomia e macroeconomia;

= Unidade 02 - Demanda, oferta e organizagao dos mercados
° 2.1 Problema Econémico: a Escassez;
o 2.2 As Necessidades, os Bens Econdmicos e os Servicos;
o 2.3 Recursos ou Fatores de Producéo;
o 2.4 Teoria e aplicagdes praticas de demanda, oferta e equilibrio de
mercado;

° Unidade 03 — A Pesca como Atividadade Econdmica

o 3.1 As bases econdmicas da administracdo pesqueira;

o 3.2 A propriedade e 0 acesso ao uso dos recursos pesqueiros;
o 3.3 Otimizacdo econdmica dos recursos pesqueiros;

° Unidade 04 — Analise Econémica da Aquicultura
4.1 Fatores de produgédo e encargos financeiros na aquicultura;
4.2 Otimizagcado econdbmica da aquicultura;

Unidade 05 - Comercializagao e analise de precos de produtos pesqueiros:
5.1 Conceitos basicos de comercializagdo e visdo sistémica do agronegocio da
pesca;

5.2 Alternativas ou estratégias de comercializagado de recursos pesqueiros;

5.2 Possibilidades do setor externo: mercado interno e mercado externo;
exportagdes de

pesca e aquicultura.

5.3 Agregados macroecondmicos da pesca no Brasil: emprego e renda da pesca
e da

aquicultura no Brasil e no Nordeste.

METODOLOGIA DE ENSINO

e Aulas expositivas e dialogadas

e Aulas praticas mediadas por roteiro

e Estudos dirigidos e listas de exercicios
e Trabalhos e discussdo em grupo

RECURSOS

e Quadro branco;
- Projetor de slides e video;
- Material impresso.

AVALIAGCAO

A avaliagao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de




avaliacao (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.
Alguns critérios a serem avaliados:

- Assiduidade;

- Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam produgao individual e
em equipe;

- Cumprimento de prazos;

- Provas escritas e praticas individuais;

- Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

- Planejamento, organizac¢do, coeréncia de ideias e clareza na elaboragédo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

- Desempenho cognitivo;

- Criatividade e uso de recursos diversificados;

- Dominio de atuagao discente (postura e desempenho) virtuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

OSULLIVAN, Arthur; Sheffrin, Steven M.; Nishijima, Marislei. Introducao a
Economia: principios e ferramentas. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2004. Disponivel
em: https://middleware-bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788587918840. Acesso em: 26
May. 2022.

TEBCHIRANI, Flavio Ribas. Guia dialégico: principios de economia: micro e
macro. Curitiba: Ibpex, 2008.

VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de. Fundamentos de economia. 3.
ed. S3o Paulo: Saraiva, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BURSZTYN, Marcel. Aquicultura no Brasil: bases para um desenvolvimento
sustentavel. Brasilia: Conselho Nacional de Pesquisa - CNPq, 2000.

CORRADINI, André Luiz Delgado. Comercializagao e mercado internacional
no agronegocio. Curitiba: Contentus, 2020. Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9786557451182. Acesso em: 26 May. 2022.

ISAAC, Victoria J. A pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do
século XXI: recursos, tecnologias, aspectos socioeconémicos e institucionais.
Belém, PA: UFPa, 2006.

MATESCO, Virene Roxo; SCHENINI, Paulo Henrique. Economia para nao
economistas: principios basicos de economia para profissionais
empreendedores em mercados competitivos. 7. ed. Rio de Janeiro: Senac RJ,
2013.




MACHADO, Luiz H. M. Economia e mercado global. Sdo Paulo: Pearson,
2017., Disponivel em: https://middleware-
bv.am4.com.br/SSO/ifce/9788543020266. Acesso em: 26 May. 2022.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: INTRODUGCAO A METEOROLOGIA

Cadigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 03 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA
Introdugdo as Ciéncias Atmosféricas. Consequéncias meteorologicas dos
movimentos da

Terra: fotoperiodo; aceleragao de Coriolis. A atmosfera: composi¢éo e estrutura.
Radiacdo solar. Temperatura do ar. Pressdo atmosférica. Umidade do ar.
Termodinamica da Atmosférica.
Nuvens e Meteoros. Ventos e circulagdo geral da atmosfera. Massas de ar e
frentes.

Tormentas especiais. Instrumentos meteoroldgicos.

OBJETIVO

e Conhecer a estrutura vertical da atmosfera.

e Entender os efeitos da radiagdo solar na variagdo da temperatura da
atmosfera.

e Entender o comportamento da evaporacédo, condensacao e precipitagdo no
comportamento climatico de uma regido.

e Conhecer os diferentes tipos de nuvens e suas influéncias no tempo.

e Conhecer e entender o comportamento dos centros de alta e baixa pressao
na geracgéo dos ventos.

e Construir e interpretar cartas sindticas.

e Entender o modelo de circulagcdo atmosférica local.

e Avaliar o estado do mar como ferramenta para o planejamento de atividades
de pesca.

e Conhecer e interpretar dados de estagbes meteorologicas

e Conhecer e utilizar o Servico Meteorolégico Marinho do Brasil nas atividades




de pesca.
e Aplicar os conhecimentos meteorologicos nas atividades de pesca e
aquicultura.

PROGRAMA

UNIDADE |

Introducgéo as Ciéncias Atmosfeéricas.

A Meteorologia como ciéncia. Importancia da Meteorologia para as atividades
humanas.

Divisbes de Meteorologia. Climatologia.

UNIDADE II

Consequéncias Meteorolégicas dos Movimentos da Terra

[I.1 — Forma da Terra: o Elipséide Internacional de Referéncia. Pontos, linhas e
planos de

referéncia do globo terrestre. Coordenadas terrestres: latitude, longitude e
altitude. O

referencial local. Exercicios.

I1.2 — Movimento de rotagao e de translagao. Eclitica. Equindcios e solsticios.
Deducéao e

analise das equacgdes para o cOmputo do angulo zenital e do azimute do Sol.
Duragao efetiva

dos dias. Exercicios.

[1.3 — Medigao do tempo: tempo sideral, solar verdadeiro e solar médio.
Equacao do tempo.

Conversao de hora em solar e vice-versa. Determinagcao dos instantes da
culminacao,

nascimento e ocaso do Sol. Anos bissextos. Exercicios.

I1.4 — Referenciais n&o inerciais. Aceleragao de Coriolis: deducao, interpretacao
fisica da

equacao vetorial; analises dos componentes e aplicagoes.

UNIDADE Ili

Temperatura do Ar.

Termdmetros e termografos. Temperatura maxima, minima e compensada.
Ciclo diario e

anual da temperatura do ar: efeitos da altitude, latitude e continentalidade.
Gradiente de

temperatura.

UNIDADE IV

A Atmosfera.

IV.1 — Composicao da atmosfera. Importancia dos principais constituintes.
Estrutura vertical

da atmosfera: critério térmico.

IV.2 — Pressao atmosférica: conceito e unidades de medida. Efeito da altitude
sobre a presséo.

Isébaras e superficies isobaricas. Equilibrio hidrostatico. Distribuicdo da
pressao ao nivel

meédio do mar. Centros cicldénicos e anticiclonicos. Gradiente de presséo.
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Deducéao e

interpretacdo da equacéo que define a forga associada ao gradiente de
pressao. Exercicios.

UNIDADE V

Umidade do Ar.

V.1 — Equagéao de estado dos gases ideais aplicada ao ar seco e ao vapor
d’agua. Significado

fisico da constante dos gases. Saturagao: curva de equilibrio liquido-vapor;
equacao de

Tetens. Temperatura do ponto de orvalho. Psicrometro: equagao de Ferrel.
Exercicios.

V.2 — Parametros que definem o teor de umidade do ar: umidade especifica,
razao de mistura;

umidade relativa. Dedugao das equacgdes e exercicios. Radiossondagem.
V.3 — Densidade do ar seco e do ar umido: temperatura virtual. Variagao da
pressao com a

altitude: deducéo e interpretacdo da equagao hipsométrica. Exercicios.
UNIDADE VI

Termodinamica da Atmosfera.

VI.1 - Primeiro e segundo principios da Termodinamica: calores especificos.
Trabalho em

gases. Processos isentropicos na atmosfera: deducgao e interpretagao das
equacoes para

computo da temperatura potencial e da razao adiabatica seca. Equacao de
Clausius

Clapeyron. Processos pseudo-adiabéticos. Razao pseudo-adiabética.
Exercicios.

VI.2 — Estabilidade e instabilidade da atmosfera (método da parcela): deducéo e
interpretacao

das equacoes. Exercicios.

VI.3 — Introduc&o ao uso do diagrama Skew-T, Log-p. Determinagéo da altura
da base de

nuvens. Exercicios.

UNIDADE VI

Radiacao Solar.

O Sol como fonte de energia: aspecto da radiagao solar. Constante solar.
Unidade de medida.

Consideragdes sobre a absorgao, transmissao, reflexdo de energia solar na
atmosfera. A

importancia do ozénio. Efeito de estufa. Balango global de radiagdo em escala
planetaria.

UNIDADE VIiI

Nuvens e Meteoros.

VIII.1 — Formagao e crescimento de gotas d’agua na atmosfera livre.
Classificagao das

nuvens. Descricdo sumaria dos géneros. Estimativa da altura da base das
nuvens. Nevoeiros.
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VIIIL.2 - Hidro, eletro, lito e fotometeoros. Determinacéo da chuva: pluvidmetro.
Exercicios.

UNIDADE IX

Ventos e Circulacdo Geral da Atmosfera.

IX.1 — Componente horizontal do movimento do ar: diregao e velocidade do
vento; unidades

de medida. Anembémetros e anemégrafos.

IX.2 — Modelo global de circulagdo da atmosfera. Células de circulagéao
meridional. Zona de

convergéncia intertropical. Tempo associado aos ciclones e anticlones. Brisas.
Efeito

combinado das brisas com os alisios no litoral do Nordeste. Circulagdo zonal:
células de

Walter; EI Nino/La Nina.

UNIDADE X

Massas de Ar, Frentes e Tormentas Especiais.

X.1 — Conceituacao de massa de ar. Requisitos a formacéao. Classificacao:
caracteristicas do

tempo associado as massas de ar frias e quentes. Zona de convergéncia
extratropical.

X.2 — Superficies frontais e Frentes. Classificagao das frentes e condi¢des de
tempo

associadas. Sistemas frontais. Ciclones extra-tropicais: analise das condi¢coes
de tempo sobre

0 oceano.

X.3 — Furacdes, tornados e trombas d’agua.

UNIADE XI

Meteorologia em Navios

XI.1 = Instrumentos meteoroldgicos em navios

XI.2 — Codificagao e decodificagdo de observagdées meteorologicas (SHIP, IAC)
XI.3 — Meteorologia marinha

X1.4 — Previsao de rotas em funcado do estado do mar

UNIDADE XII

Estacdes e Equipamentos meteorologicos

UNIDADE XIil

O servico meteorologico marinho do Brasil (DHN/Marinha do Brasil)

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

Aulas expositivas dialogadas;

Resolugao de exercicios;

Discussbes em grupo;

Seminario;

Exposigao de videos / filmes;
Atividades Praticas.
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Observacdo: nas aulas praticas serdo realizadas atividades envolvendo
manuseio e operagao de equipamentos eventualmente disponiveis concernentes

ao objeto de estudo.

RECURSOS

e Quadro e pincel;

e Projetor multimidia;

e Computador;

e Globo Terrestre;

e Cartas Nauticas e outras publicagdes;
e Impressos.

AVALIACAO
° Participagcédo no debate e nas discussdes do grupo;
° Interagado nas atividades;
° Interesse e motivagao;

° Elaboracio de sintese da aula e /ou aplicagcdo de questionario;
° Assiduidade;

° Verificagées de aprendizagem

BIBLIOGRAFIA BASICA

CALAZANS, Danilo. Estudos oceanograficos: do instrumental ao pratico.
Pelotas, RS: Editora Textos, 2011.

LEMES, Marco Anténio Maringolo. Fundamentos de dinamica aplicada a
meteorologia e oceanografia. 2. ed. Ribeirdo Preto: Holos, 2002.

LOBO, Paulo Roberto Valgas; SOARES, Carlos Alberto. Meteorologia e
Oceanografia: usuario navegante. Rio de Janeiro: FEMAR, 1999.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SERAFIM, Carlos Frederico Simdes (Coor.); CHAVES, Paulo de Tarso (Org.).
Geografia : ensino fundamental e ensino médio : 0 mar no espago geografico
brasileiro. Brasilia : Ministério da Educacdo, Secretaria de Educacao Basica,

2005. (Colegao explorando o ensino , v. 8).
SOUZA, Ronald Buss. Oceanografia por satélites. 2. ed. Sdo Paulo: Oficina de

Textos, 2008.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Meteorologia para navegantes. 3. ed. Rio
de Janeiro: edigdes Maritimas, 1991.

LINS, Jorge Eduardo; VIANA, Danielle de Lima; SOUZA, Marco Antdnio
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Carvalho de (orgs). Arquipélago de Sao Pedro e Sao Paulo: 20 anos de
pesquisa. Recife: Via Design Publicagdes, 2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ZOOLOGIA AQUATICA II

Cadigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 03 Pré-requisitos:

Zoologia Aquatica |

Teorica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Nogbes basicas de sistematica, nomenclatura zooldgica, comportamento e
técnicas basicas de coleta e preservagdo. Compreensao basica da morfologia
e fisiologia dos sistemas, tegumentar, muscular, esquelético, digestorio,
endocrino, respiratorio, cardiovascular, urogenital e nervoso. Os seguintes
grupos dos Cordados serdo foco dessa disciplina: Urochordata,
Cephalochordata, Myxini, Cephalaspidomorphi, Chondrichthyes, Actinopterygii,
Sarcopterygii, Amphibia, Mammalia, Testudines, Lepidosauria, Crocodilia e
Aves.

OBJETIVO

- Apresentar os aspectos comportamentais dos cordados aquaticos.

- Descrever a morfologia e fisiologia dos principais grupos dos cordados
aquaticos;

- Apresentar as relagdes filogenéticas entre os taxons, baseado em caracteres
morfolégicos, comportamentais e moleculares;

- Exemplificar técnicas de coleta e preservagdo dos principais grupos dos
cordados aquaticos.

PROGRAMA

1. INTRODUCAO AOS CORDADOS: conceitos, histérico, nogdes basicas de
sistematica e nomenclatura zoolodgica.

2. UROCHORDATA E CEPHALOCHORDATA: Sistematica, morfologia,
fisiologia e comportamento. Técnicas basicas de coleta e preservagao.

3. ORIGEM DOS CRANIATA: Sistematica, morfologia, fisiologia e
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comportamento. Técnicas basicas de coleta e preservagao.

4. MYXINI E CEPHALASPIDOMORPHI: Sistematica, morfologia, fisiologia e
comportamento. Técnicas basicas de coleta e preservagao.

5. CHONDRICHTHYES: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento.
Técnicas basicas de coleta e preservagao. Importancia econémica dos
principais grupos.

6. ACTINOPTERYGII E SARCOPTERYGII: Sistematica, morfologia, fisiologia
e comportamento. Técnicas basicas de coleta e preservagao. Importancia
econdmica dos principais grupos.

7. LISSAMPHIBIA: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento.
Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

8. MAMMALIA: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento. Técnicas

basicas de coleta e preservagdo. Importéncia econdmica dos principais grupos.

9. TESTUDINES: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento.
Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

10. LEPIDOSAURIA: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento.
Técnicas basicas de coleta e preservacéo.

11. CROCODILIA: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento.
Técnicas basicas de coleta e preservagao. Importancia econémica dos
principais grupos.

12. AVES: Sistematica, morfologia, fisiologia e comportamento. Técnicas
basicas de coleta e preservagdo. Importancia econdmica dos principais grupos.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

= Aulas expositivas dialogadas;

= Apresentacao de filmes, documentarios e/ou videoaulas;
= Pesquisa bibliografica;

= Seminarios;

» Aulas de campo e laboratoriais.

RECURSOS

Listar os recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.

AVALIAGCAO
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Sera continua considerando critérios de:

= Participacao ativa dos alunos no decorrer das aulas,

» Propostas das atividades individuais e coletivas - ATV (relatérios de aula
pratica/campo e seminarios)

= Realizagéo de prova escrita teérico-pratica.

Nota da 12 etapa: (12AP+2°AP + ATV)/3
Nota da 22 etapa: (32AP+42AP + ATV)/3
Média= (2 x N1 + 3 x N2)/5

BIBLIOGRAFIA BASICA

KARDONG, K. V. — Vertebrados - Anatomia Comparada, Fun¢ao e Evolugao.
Sao Paulo: Roca, 5% ed., 2011.

POUGH, J. H.; C. M. JANIS; J. B. HEISER — A Vida dos Vertebrados. Sao
Paulo: Atheneu, 42 ed., 2008.

HICKMAN JR.; ROBERTS & LARSON. Principios Integrados de Zoologia 11°
ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2004, 872p.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMORIM, D. S. Fundamentos de Sistematica Filogenética. 3%ed. Holos Editora.
2002. 156 p.

PAPAVERO, N. Fundamentos Praticos de Taxonomia Zoolégica. 2%ed.Editora
Unesp. 2004.285p.

MOYES, C.D., SCHULTE, P.M. Principios de Fisiologia Animal. 2. Ed. Porto
Alegre: Artmed, 2010. 792p.

AURICCHIO, P.; SALOMAO, M. G. — Técnicas de Coleta e Preparacio
Vertebrados. Aruja: Instituto Pau Brasil Histéria Natural, 12 ed., 2002.

LIEM, K.; et al. — Anatomia Funcional Dos Vertebrados. 3% ed., Cengage
Learning, 2013.

PEREIRA, R. C; SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. 22 ed. Interciéncia.
2009. 656p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico
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DISCIPLINA: DINAMICA DE POPULAGOES PESQUEIRAS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 05 Pré-requisitos:

Oceanografia Biodtica

Teorica: 50 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Introdugéo Conceitos basicos na biologia pesqueira. Dindmica da alimentagéo.
Dinamica da reprodugao. Bases bioldgicas para o estudo de idade e crescimento.

OBJETIVO

e Compreender a fundamentacdo dos parametros da dindmica de populagdes
pesqueiras;

e Diferenciar os habitos alimentares dos recursos pesqueiros;
e Reconhecer os estadios maturacionais dos recursos pesqueiros;

e Aprender a observar as marcas de crescimento em diversas estruturas rigidas
(escamas, otolitos, espinhos, vértebras);

e Compreender como estimar os parametros de crescimento;
e Aprender a calcular as taxas de mortalidade para as popula¢des pesqueiras;

e Realizar estimativas populacionais através de softwares para Dinamica de
populagdes.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugao Conceitos basicos na biologia pesqueira:

1.1. Conceitos e objetivos;

1.2. Parametros de importancia para o estudo da dinamica de populagdes
pesqueiras;

1.3. Determinacéo de Unidades de Estoque

1.4. Técnicas de amostragem biologica: conceitos e definicdes estatisticas;

1.5. Amostragem casual e estratificada;

1.6. Estimacéo da composicédo por comprimento das espécies na captura total;
1.7. Manuseio de amostras para obten¢ado de dados basicos para o calculo dos
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parametros populacionais.

Unidade 02 - Dinamica da alimentacao:

2.1. Caracteristicas anatdmicas e dieta das espécies;

2.2. Determinagao do habito alimentar pela analise quali-quantitatva do conteudo
estomacal;

2.3. Avaliagao da influéncia da alimentacdo no ciclo vital de populacdes
aquaticas.

Unidade 03 - Dinamica da reprodugao:

3.1. Estratégias e taticas reprodutivas;

3.2. Caracterizagao dos processos reprodutivos;

3.3. Frequéncia de desova;

3.4. Estimativa dos parametros da reproduc¢ao: comprimento e idade de primeira
maturagdo gonadal, indices gonadais;

3.5. Epoca e local de desova e fecundidade.

Unidade 04 - Bases biolégicas para o estudo de idade e crescimento:

4.1. Estagios de desenvolvimento e fatores que afetam o crescimento de
populagdes pesqueiras;

4.2. Quantificagdo e expressdo matematica do crescimento em comprimento e
em peso;

4.3. Estimativa dos pardmetros do crescimento pelos métodos do cultivo,
marcagao e recaptura, anéis etarios e progressdo modal;

4.4. Relacéo peso e comprimento.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

* Aulas expositivas e dialogadas;

* Apresentagao de videos;

* Resolucdo de exercicios tedricos e praticos;

* Discussdes em grupo;

* Atividades praticas.

 Estudos nas areas reproducgao, alimentagao e crescimentos dos recursos
pesqueiros;

* Aulas de campo;

* Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao realizadas atividades relacionadas as
diferentes estratégias da Dinédmica de populagdes pesqueiras. Serdo feitas
provas praticas baseadas nessas atividades.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor Multimidia,
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e Material de laboratério especifico;
e Softwares para estimativas populacionais;
e Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Oceanografia, biologia e dinamica
populacional de recursos pesqueiros. Fortaleza, CE: Expressdo Grafica,
2011.

MAI, Ana Cecilia Giacometti (Org.). Biologia pesqueira. Porto Alegre, RS:
Mundo Académico, 2021.

PAULY, Daniel. Métodos para avaliagao dos recursos pesqueiros. Sao Paulo:
Edusp, 2019.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CADIMA, E. L. Manual de avaliagao de recursos pesqueiros. FAO Documento
Técnico sobre as Pescas. n° 393. Roma, FAO. 2000.

SPARRE, P.; VENEMA, S. C. Introdugao a avaliagdo de mananciais de
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peixes tropicais. Part 1. Manual. FAO Documento Técnico sobre as Pescas.
Roma, FAO, n° 306/1, rev. 2, 1997.

VAZZOLER, A. E. A. M. Manual de métodos para estudos bioloégicos de
populacdes de peixes. Reprodugéo e crescimento. Brasilia: CNPq. Programa
Nacional de Zoologia, 1981.

VAZZOLER, A. E. A. M. Biologia da reproducao de peixes teledsteos: teoria
e pratica. Maringa: EDUEM; S&o Paulo: SBI, 1996.

ZAVALA-CAMIN, Luis Alberto. Introdugcao aos estudos sobre alimentagao
natural em peixes. Maringa: EDUEM, 1996.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: Engenharia para Aquicultura

Caédigo: Carga horaria total: 40h | Créditos: 02
Nivel: Graduacéao Semestre: 05 Pré-requisitos:
Topografia
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Escolha do Local para Construgcdo de Tanques e Viveiros; Consideracbes Gerais
sobre Solos e Nogdes de Topografia; Hidraulica, drenagem e abastecimento;
Instalagbes para aquicultura; Sistemas de recirculagdo de agua. Calculos para
construcoes de sistemas de cultivo; Materiais e métodos para construgcdo de
sistemas de cultivo e obras complementares em ambientes aquicolas.

OBJETIVO(S)

Entender os critérios de selecdo de areas para instalacdo de empreendimento
aquicolas; Identificar os tipos de solos adequados a construgao de instalagcbes
aquicolas; Compreender a importancia da Topografia para a constru¢gédo aquicola;
Conhecer os diferentes tipos de instalacbes aquicolas; Preparar o discente para
auxiliar no projeto e construgdo de empreendimentos aquicolas.

PROGRAMA
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UNIDADE 1. Escolha do Local para Construgao de Tanques e Viveiros
1.1.  Critérios de Macroabrangéncia: Politicos, Econémicos, Sociais e Legais;
1.2.  Critérios de Microabrangéncia: Fisicos, Quimicos, Hidrologicos e
Bioldgicos;

1.3. Métodos para auxilio na tomada de decisao.

UNIDADE 2. Consideragoes Gerais Sobre Solos

2.1. Propriedades fisicas dos solos: Textura, Gradiente, Permeabilidade,
Porosidade e Resisténcia;

2.2. Perfil vertical do solo;

2.3. Solos ndo recomendados para constru¢des aquicolas.

UNIDADE 3 - Nogoes de Topografia

3.1.  Equipamentos utilizados;

3.2.  Planos Horizontal, Vertical e Topografico;

3.3. Levantamento planialtimétrico;

3.4. Relacéo corte: aterro.

UNIDADE 4 - Hidraulica, drenagem e abastecimento.

4.1. Canais

4.1- Comportas

4.2- Monges

UNIDADE 5 - Instalag6es para aquicultura

5.1- Tanques, raceway, viveiros, agudes e lagos

5.2- Pequenas barragens para o cultivo de organismos aquaticos

5.3- Calculo para construgdes de viveiros

UNIDADE 6 - Sistemas de recirculagao de agua

6.1- Sistemas abertos e fechados

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagado de projetor multimidia, quadro branco e pincel;
Aulas Praticas em Laboratérios e visitas e viagens técnicas.

RECURSOS

e Material didatico-pedagogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.
e Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.

AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacgao;

* Assiduidade;

* Cumprimento de prazos.

E através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;

* Relatorio de visitas técnicas;

* Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA
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ARANA, L.V. Fundamentos de Aquicultura. Ed. UFSC, 2004. 349 p.
OLIVEIRA, P.N. Engenharia para Aquicultura. Recife: UFRPE, 2000. 294

eT o o

OLIVEIRA, M.A. Engenharia para Aquicultura. 1. ed. Fortaleza: D & F
Grafica e Editora, v. 1, 2005. 240 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° CARNEIRO, O. Construg¢oées rurais. S&o Paulo: Carioca, 1961. 703 p.

° CREDER, H. Instalagoes hidraulicas e Sanitarias. Rio de Janeiro: Livros
Técnicos e Cientificos, 1987. 404 p.

° SA M.V.C. Limnocultura — Limnologia para aquicultura, 12 Edicdo, Ed.
UFC, Fortaleza, 2011.

° SILVA, J.W.B. Tilapias: Biologia e Cultivo - evolugao, situacao atual e
perspectivas da tilapicultura no Nordeste brasileiro. Ed. UFC, 326p.

° BALDESSEROTTO, B.; GOMES, C.L. Espécies nativas para piscicultura
no Brasil. Santa Maria: Editora UFSM, 2005. 468 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: EMBARCAGCOES PESQUEIRAS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 04 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 80 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Conceitos; Historicos; Embarcagdes Pesqueiras. Fundamentos de Arquitetura
Naval. Tipos e Formas do Casco; Formas e Distribuicdo dos Equipamentos no
Convés; Sistema de Propulsdo. Recomendacgdes da IMO; NORMAM; Lei da
Pesca. Embarcacdes Artesanais; Embarcacdes Industriais; Outros Tipos de
Embarcagdes Pesqueiras e Principais Frotas Pesqueiras. Estabilidade de uma
embarcagao Pesqueira. Manutengdo de uma Embarcacao Pesqueira. Portos e
Terminais Pesqueiros.

OBJETIVO

Apresentar ao estudante de engenharia de pesca os conhecimentos elementares
sobre as principais caracteristicas referentes as embarcacdes pesqueiras, bem
como a legislacdo internacional e nacional aplicadas a essas embarcagdes.

PROGRAMA
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Unidade 01 — Introducgao

1.1. Conceitos;

1.2. Historicos;

1.3. Embarcacgdes Pesqueiras.

Unidade 02 - Aspectos da Construgcao Naval para Embarcagoes Pesqueiras:
2.1. Fundamentos de Arquitetura Naval;

2.2. Tipos e Formas do Casco;

2.3. Formas e Distribuicdo dos Equipamentos no Convés;

2.4. Sistema de Propulséo.

Unidade 03 - Legislagdo Aplicada as Embarcacdées Pesqueiras e suas
Tripulagoes:

3.1. Recomendacgbes da IMO;

3.2. NORMAM,;

3.3. Lei da Pesca.

Unidade 04 — Principais Tipos de Embarcacbes Pesqueiras:
4.1. Embarcacgdes Artesanais;

4.2. Embarcagdes Industriais;

4.3. Outros Tipos de Embarcagdes Pesqueiras.

4.4. Principais Frotas.

Unidade 05 — Estabilidade:
5.1. Introdugéo;

5.2. Definigobes;

5.3. Medidas de Precaucao;
5.4. Critérios de Estabilidade.

Unidade 06 — Manutencdo da Embarcacao Pesqueira:
6.1. Introdugéo;

6.2. Terminologia;

6.3. Evolugdo da Manutencgéo;

6.4. Principais Classificagdes.

Unidade 07 — Portos e Terminais Pesqueiros:
7.1. Introducao;

7.2. Definigdes;

7.3. Planejamento Portuario;

7.4. Estruturas e Operacdes.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e
pincel. Contemplardo leitura, interpretagao e producao de textos, exercicios de
fixagao, trabalhos individuais e em grupo e apresentacéo de trabalhos
seminarios e visitas técnicas.

RECURSOS
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= Projetor multimidia.

= Quadro branco, pincel.

= Filmes Técnicos e outras midias digitais.
= Visitas técnicas.

AVALIAGCAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:
* Participacéo;
« Cumprimento de prazos.
através de:
* Avaliagdes escritas e praticas;
« Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, seminarios,
visitas técnicas e projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

ISAAC, Victoria J. A pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do século
XXI: recursos, tecnologias, aspectos socioecondmicos e institucionais. Belém, PA:
UFPa, 2006.

MAGALHAES, Petronio Sa Benevides. Transporte maritimo: cargas, navios,
portos e terminais. Sdo Paulo: Aduaneiras, 2011.

SMYLIE, Mike. The fishing boats story. Stroud: The History Press, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, José Gabriel Assis de / Sergio Ferrari Filho (Orgs). Direito da
Arbitragem Maritima. Rio de Janeiro: Processo, 2019.

CALDER, Nigel. Boatowner's mechanical and electrical manual: how to
maintain, repair, and improve your boat's essential systems. 3. ed. Camden, Me:
International Marine/ McGraw-Hill, 2005.

GERR, Dave. The elements of boat strength: for builders, designers and owners.
Estados Unidos: International Marine, 2000.

SILVA, Alessandra Cristina da; FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Avaliagao do
defeso aplicado a pesca da lagosta no nordeste do Brasil. Fortaleza:
Expressao Grafica, 2011.

ZEMPULSKI, Tatiana Lazzaretti. Direito Maritimo e Portuario. Curitiba:
Intersaberes, 2022.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico
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DISCIPLINA: GEOPROCESSAMENTO E SENSORIAMENTO REMOTO

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Conceitos, definicdo, estrutura basica e aplicagbes de geoprocessamento e
sensoriamento remoto. Sistema de posicionamento global (GPS). Sistemas de
informagdes geograficas (SIGs). Modelos de dados espaciais. Aquisigao,
conversédo, exportacado e edigdo de dados vetoriais e matriciais. Programas e
ferramentas basicas para analise de dados espaciais. Processamento digital de
imagens (PDI) em sensoriamento remoto. Criacdo de layouts e producdo de
mapas tematicos com softwares de geoprocessamento.

OBJETIVO

Conhecer e aplicar fundamentos e principios de geoprocessamento e
sensoriamento remoto. Compreender e utilizar em campo as funcionalidades do
sistema de posicionamento global (GPS). Realizar analises em banco de dados
espaciais georreferenciados através de sistemas de informagdes geograficas
(SIGs). Adquirir, converter, exportar e editar dados vetoriais e matriciais em
diferentes formatos. Conhecer os principais programas e ferramentas de
geoprocessamento. Compreender e aplicar técnicas para Processamento Digital
de Imagens de satélite e de fotografias aéreas. Produzir layouts e mapas
tematicos em softwares de geoprocessamento.

PROGRAMA

Unidade 1 - Conceitos, definigao, estrutura basica e aplicagoes de
geoprocessamento e sensoriamento remoto

Conceitos de Cartografia e Geodésia;

Projecbes Cartograficas e Sistemas de coordenadas;
Conceitos: Espago, Escala, Modelo, Dependéncia Espacial;
Introdugé@o ao sensoriamento remoto;

Aplicagbes de geoprocessamento e sensoriamento remoto

Unidade 2 — Sistema de posicionamento global (GPS)

Conceitos sobre GPS;
Funcionamento do GPS;
Componentes de um GPS;

Operacéo de equipamentos com GPS
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Unidade 3 — Sistema de informacdes geografica (SIG)

Conceitos sobre SIG;
Componentes de um SIG;
SIGs presentes no mercado;
Aplicagao dos SIGs

Unidade 4 - Modelos de dados espaciais

e Modelos de dados espaciais;
e Exibicdo de dados espaciais;
e Criacdo de dados espaciais.

Unidade 5 - Aquisi¢ao, conversao, exportacao e edicao de dados vetoriais e
matriciais

e Estrutura de dados raster e vetoriais;
e Fontes de dados raster e vetoriais;
e Configuragao de banco de dados do projeto.

Unidade 6 - Programas e ferramentas basicas para analise de dados
espaciais

Introducéo a analise espacial;

Atributos avangados e consultas espaciais para exploracédo de dados;
Analise de dados vetoriais;

Analise de dados raster.

Unidade 7 — Processamento digital de imagens (PDI)

e Composigcao de imagem, mosaico e fusao;
e Retificagdo de imagem;
e Processamento Digital de Imagem em sensoriamento remoto;

Unidade 8 - Criagao de layouts e producao de mapas com softwares de
geoprocessamento

Elementos e layout do mapa;
Projeto e rotulacdo de um mapa,;
Avaliagao de preciséo;

Criagao de mapas tematicos.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas com a utilizagdo de projetor multimidia, quadro
branco, pincel, além disso serdo realizadas aulas praticas com uso de
equipamentos de campo e softwares de geoprocessamento. Serdo utilizados
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exercicios de fixagao, tarefas de classe e casa, estudo de casos atuais, pesquisas
envolvendo o conteudo ministrado em sala de aula e/ou laboratério, entre outros.
Debates e discussdes serdo incentivados para que o aluno interaja com os
colegas e dinamize o seu aprendizado. Aulas praticas deverao ser realizadas no
laboratério de informatica e em campo, onde os discentes fardo aplicacbes
praticas das ferramentas de geoprocessamento e sensoriamento remoto. Como
recursos, poderdo ser utilizados o quadro branco, o projetor de slides,
computadores, equipamentos de wuso em campo e softwares de
geoprocessamento.

RECURSOS

» Quadro branco e pincel,;

* Projetor multimidia;

» Computadores;

* Equipamentos de uso em campo;
 Softwares de geoprocessamento.

AVALIAGAO

A avaliagdo da disciplina Geoprocessamento e Sensoriamento Remoto ocorrera
em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da Organizagéo
Didatica — ROD do IFCE. A avaliagao tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos
e técnicas diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus objetivos
e critérios. A avaliagdo se dara de forma processual e continua, considerando
assiduidade e a participacao, e por meio de:

* Avaliagdes escritas;

* Avaliacdes praticas em laboratério e em campo;

* Trabalhos individuais e em grupo;

* Seminarios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FITZ, Paulo Roberto. Geoprocessamento sem complicagao. Sao Paulo:
Oficina de textos, 2008.

LASCHKE, T.; KUX, H. Sensoriamento Remoto e SIG Avancados. Novos
Sistemas Sensores Métodos Inovadores. Sao Paulo: Oficina de Textos, 2005.

MIRANDA, José Iguelmar. Fundamentos de sistemas de informacgoes
geograficas. 4. ed. revista atualizada. Brasilia: Embrapa Informagéo Tecnoldgica,
2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FITZ, Paulo Roberto. Cartografia Basica. S&o Paulo: Oficina de textos, 2008.

LOCH, C. A interpretacao de imagens aéreas: nogcdes basicas e algumas
aplicagcées nos campos profissionais. 5. ed. rev. e atual. Floriandpolis: Ed.
UFSC, 2008.
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MOREIRA, M. A. Fundamentos do Sensoriamento Remoto e Metodologias
de Aplicagao. Vicosa-MG: Ed. UFV, 2003.

SILVA, J.X.; ZAIDAN, R.T. Geoprocessamento e analise ambiental: aplicagoes.
Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 368p., 2004.

SOUZA, R. B. Oceanografia por Satélite. SP: Oficina de Textos, 2005.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: CONFECCAO E MANUTENGCAO DE APARELHOS DE PESCA

Caddigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 06 Pré-requisitos:
Tecnologia Pesqueira |

Teorica: 40 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Marinharia. Materiais utilizados na confec¢cdo dos equipamentos com linha e
anzol. Materiais utilizados na Confecgdo dos Equipamentos com panagens.
Ferramentas utilizadas na confeccdo dos aparelhos de pesca. Confecgao de
Aparelhos de Captura com linha e Anzdis. Confeccédo de Aparelhos de Captura
com panagens. Reparos de Aparelhos de Captura.

OBJETIVO

e Compreender as etapas necessarias a confecgao das principais artes de pesca
utilizadas em aguas costeiras e oceanicas;

e Desenvolver habilidades praticas na confeccéo, reparos e remendos de artes
de pesca, utilizando adequadamente as ferramentas necessarias;

e Diferenciar fios de cabos e quais as suas fibras primarias;
e Diferenciar os principais nos para a pesca;

e |dentificar o uso adequado das ferramentas;
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e Confeccionar aparelhos de pesca com linha e anzdis;
e Mensurar as principais panagens utilizadas na pesca;
e Construgao de panagens diversas

e Realizar um entralhe em uma rede de pesca;

e Usar de forma adequada boias e chumbos em um pano de rede.

PROGRAMA

Unidade 01 — Marinharia:

1.1. Classificagao das fibras: fibras vegetais e fibras sintéticas;
1.2. Tipos, caracteristicas e propriedades dos fios e cabos;

1.3. Cuidados no manuseio dos cabos;

1.4. N6s, voltas, amarras e costuras de mao utilizadas na pesca.

Unidade 02 - Materiais utilizados na confec¢ao dos equipamentos com linha
e anzol:

2.1. Anzois;

2.2. Chumbadas;

2.3. Destorcedores ou Giradouros;

2.4. Arames de Aco e outros;

2.5. Fios, Corddes e Cabos;

2.6. Boias e flutuadores.

Unidade 03 - Materiais utilizados na Confec¢ao dos Equipamentos com
panagens:

3.1. Cabos, armacgdes, etc.;

3.2. Peso, chumbadas, correntes para arrastos;

3.3. Materiais para confeccao de portas;

3.4. Materiais para redes de Cerco Atuneiras e redes Traineiras;

3.5. Panagens e Telas.

Unidade 04 - Ferramentas utilizadas na confec¢ao dos aparelhos de pesca:
4.1. Pequenas ferramentas: Alicates, Canivetes, Espichas, Serras, Tornos de
Bancada, Agulhas, Gabaritos, etc.;

4.2. Ferramentas pesadas de serralharia;

4.3. Ferramentas pesadas de serraria.

Unidade 05 - Confecgao de Aparelhos de Captura com linha e Anzdéis:
5.1. Linha de Mao e Pargueira;

5.2. Linha de Corso ou Corrico;

5.3. Espinheis de fundo e de superficie.

Unidade 06 - Confeccao de Aparelhos de Captura com panagens:
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6.1. Covos, Cercados e Currais;
6.2. Redes diversas (Emalhar, Tarrafas, Picaré, Arrastos, Pugas, Cercos etc.);
6.3. Métodos de cortes de panos de rede de pesca.

Unidade 07 - Reparos de Aparelhos de Captura:
7.1. Em equipamentos com Linha;
7.2. Em equipamentos com Panagens.

METODOLOGIA DE ENSINO

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico de pesca;

Simulador de atividades de pesca,;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.
Simulador de Manobras de embarcacéao e pesca.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico de pesca;

Simulador de atividades de pesca,;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.
Simulador de Manobras de embarcacéao e pesca.

AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagao tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizag&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacdo discente (postura e desempenho).
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Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CALAZANS, Danilo (org.). Estudos oceanograficos: do instrumental ao
pratico. Pelotas, RS: Textos, 2011.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Catalogo dos aparelhos e embarcacoes de
pesca Marinha do Brasil. Rio Grande, RS: FURG, 2020.

OLIVEIRA, Vanildo Souza de. Tecnologia de pesca. Olinda, PE: Livro Rapido,
2020.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FONSECA, M. M. Arte naval. 7. ed. Rio de Janeiro: Servico de Documentagao
da Marinha, vol. 1 2005.

HE, Pingguo; CHOPIN, Frank; SUURONEN, Petri; FERRO, Richard S. T ;
LANSLEY, Jon. Classification and illustrated definition of fishing gears.
FAO Fisheries and Aquaculture Technical Paper. Rome, FAO, n. 672. 2021.

JARMAN, Colin. Nés e sua utilizagdo: nds, voltas, emendas, falcagas e
costuras. Paredes (Portugal): sete mares, 2009.

MORAES, O. J. Guia de nés para a pesca. Sao Paulo: Centauro, 2001.

PRADO, J. (Coord.). Guia pratico do pescador. Lisboa: Editamar, edi¢cbes
maritima Ida, 1990.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: GENETICA APLICADA A AQUICULTURA

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos: ndo ha
i Teérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA
Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min)
Atividades nao presenciais: 16 h.a.
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Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Principios da Genética Quantitativa; Teoria da Selecao e Cruzamento; Aspectos
de

Genética Molecular; Genética e Evolugao dos Organismos Aquaticos; Moléculas
Genéticas; Tecnologia do DNA Recombinante; Métodos de Estudo das Moléculas
Genéticas em Organismos Aquaticos. Determinagao de Marcadores Moleculares
e QTLs; Selecédo de Reprodutores Geneticamente Assistida.

OBJETIVO

Conhecer os principios de genética quantitativa;

Conhecer o principais aspectos envolvidos na genética molecular;

Adquirir informagdes basicas sobre as teorias de cruzamento e melhoramento
genético;

Conhecer o uso dos marcadores moleculares e QTLs;

Receber informagdes basicas sobre a selegdo de reprodutores para programas
de

melhoramento genético

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Introdugéo ao estudo do Melhoramento Genético na Aquicultura;
1.1 Breve Histérico do melhoramento genético animal

1.2 Delineamento dos programas de melhoramento

1.3 Objetivos de Selecéo

UNIDADE 2 — Genética de Populacéo;

UNIDADE 3 - Nogdes de genética quantitativo;
UNIDADE 4 — Parametros Genéticos

4 1Herdabilidade

4.2Repetibilidade

4.3Correlagbes genéticas, ambientais e fenotipicas
UNIDADE 5 - Aspectos da genética molecular;

UNIDADE 6 - Marcadores moleculares;

UNIDADE 7 - Selecao de reprodutores;

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas
Aulas Praticas em Laboratorios
Visitas técnicas

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.
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AVALIAGCAO

As avaliagbes serdo realizadas através de provas escritas, considerando a
participagdo e o envolvimento dos alunos nas diversas atividades ministradas,
além de discussdes em sala de aula e seminarios. Nas aulas praticas ou em
visitas técnicas, sera avaliado o desempenho dos alunos através de relatérios
descritivos dos conteudos observados

BIBLIOGRAFIA BASICA

ELER, J. P. Teorias e métodos em melhoramento genético animal: bases do
melhoramento genético animal. Pirassununga, SP: Faculdade de Zootecnia e
Engenharia de Alimentos da USP, 2017.

PEREIRA, J.C.C. Melhoramento genético aplicado a produgao animal. 4. ed.
Belo Horizonte: FEPMVZ, 2004.

GRIFFITHS, A. J. F.; WESSLER, S. R.; LEWONTIN, R. C.; GELBART, W. M,;
SUZUKI, D. T.; MILLER, J. H. Introdugao a genética. Rio de Janeiro. Editora
Guanabara Koogan SA, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

VIANA, J. M. S;; CRUZ, C. D.; BARROS, E. G. Genética. v. 1. Vigosa: Editora
UFV, 2003.

CRUZ, C.D.; VIANA, J.M.S.; CARNEIRO, P. C. S., Genética. v. 2, Vigosa: Editora
UFV, 2001.

ELER, J. P. Teorias e métodos em melhoramento genético animal: selegao.
Pirassununga, SP:: Faculdade de Zootecnia e Engenharia de Alimentos da USP,
2017.

ELER, J. P. Teorias e métodos em melhoramento genético animal: sistemas

de acasalamento. Pirassununga, SP: Faculdade de Zootecnia e Engenharia de
Alimentos da USP, 2017.

PEREIRA, J.C.C. Melhoramento genético aplicado a produgao animal. Belo
Horizonte: FEPMVZ, 2008.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ELABORAGCAO E AVALIAGCAO DE PROJETOS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos: ndo ha

CARGA HORARIA Tedrica: 60 h.a. Pratica: 10 h.a.
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(1h.a = 50 min) Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.

Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Sintese historica e necessidade de planejamento. Planejamento e projetos.
Projetos e seus componentes ambientais, econdmicos, financeiros e sociais.
Natureza e dimensdo dos projetos. Tipos de projetos: ambientais, produtivos,
governamentais e pesquisa. Fases de um projeto. Caracterizagdo do
empreendimento. Mercado. Engenharia do projeto. Objetivos do projeto;
investimento e financiamento. Processo e custo de producdo. Matéria-prima e mao
de obra. Avaliacdo econdbmica e social de projetos. Critérios de avaliagéo.
Organismos financeiros. Fundos e programas de financiamento.

OBJETIVO

Apresentar ao engenheiro de pesca os conhecimentos de Elaboragao e Avaliagao
de projetos, a fim de que este possa: conhecer as diversas etapas de um projeto;
identificar os varios aspectos relacionados com estudo de mercado; conhecer e
saber definir Tamanho de um Projeto; conhecer aspectos ambientais e
socioecondmicos; analisar e escolher a melhor forma de investimento e fontes de
financiamento; identificar e comparar Custos e Receitas, elaborando Fluxo de
Caixa; comprovar viabilidade econémica e técnica do projeto.

PROGRAMA

1. Introducao ao estudo de Projetos:
1.1.Finalidades e preparagao de projetos
1.2. Etapas de um projeto
1.3. Tipos de projetos
1.4. Aspectos administrativos e legais de um projeto
1.5. Generalidades sobre a técnica de elaboracdo, apresentacdao e analise d
projetos
2. Financiamentos:
2.1.Financiamento através de empréstimos
2.2.Fontes dos recursos, capital proprio, capital de terceiros.

3. Roteiro para elaboragao de um projeto

4. Estudo de Mercado:
4.1.Objetivos
4.2.Conceitos basicos e finalidades
4.3. Analise da oferta e demanda
4.4.Métodos de projegao da demanda
4.5.Concorrentes
4.6.Fornecedores.

5. Engenharia, Tamanho e Localizagao:

e
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5.1. Processo, tecnologia, coeficientes técnicos, relagdo insumo/produto

5.2. Economias de escala, tamanho 6timo

5.3. Forcas locacionais, localizagao sob o ponto de vista privado e social, técnicas
de escolha de localizagao

5.4.Novas tecnologias e técnicas de gestao — fatores de competitividade.

6. Custos, Receitas e Investimentos:
6.1. Definicbes, classificacdo, custos fixos, custos variaveis, orgamentos,
cotagdes de pregos, depreciagdo, amortizagédo, seguros
6.2. Programa anual de produgao e vendas, receitas do projeto
6.3. Métodos de calculos
6.4. Investimentos fixos
6.5. Levantamento das necessidades de capital de giro
6.6. Quadro de inversdes do projeto
6.7.Cronograma de investimento.

7. Avaliagao:
7.1.Conceituagao e objetivos
7.2.Critérios de avaliagdo: valor presente liquido, taxa interna de retorno, relagéo
beneficio/custo.

8. Nogoes sobre Empreendedorismo / Plano de Negécios / Cadeia Produtiva

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e pincel.
Entre as praticas possiveis de serem realizadas na disciplina estao a realizagao
de trabalhos em grupo, trabalhos praticos (plano de negdcios) e leitura
obrigatéria.

RECURSOS

= Projetor multimidia.
= Quadro branco, pincel.

AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes critérios:
* Participacéo;
+ Assiduidade;
« Cumprimento de prazos.
E através de:
* Avaliagdes escritas e praticas;
« Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

CASAROTTO FILHO, Nelson. Elaboragao de projetos empresariais: analise
estratégica, estudo de viabilidade e plano de negdcio. Sdo Paulo: Atlas, 2010.
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CORREIA NETO, Jocildo Figueiredo. Elaboracao e avaliagao de projetos de
investimento: considerando o risco. Rio de Janeiro: Elsevier, 2009.

WOILER, Samséo. Projetos: planejamento, elaboragéo, analise. 2. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BUARQUE, Cristovam. Avaliagdo econdémica de projetos: uma apresentagéo
didatica. Rio de Janeiro: Elsevier, 1984.

CLEMENTS, James P.; GIDO, Jack. Gestao de projetos. S&do Paulo: Cengage
Learning, 2011.

COHEN, Ernesto; FRANCO, Rolando. Avaliagao de projetos sociais. 11. ed.
Petropolis, RJ: Vozes, 2013.

DUFFY, M. Gestao de projetos: arregimente os recursos, estabelega prazos,
monitore o orgamento, gere relatorios; solugdes praticas para os desafios do
trabalho. Rio de Janeiro: Elsevier, 2006.

VALERIANO, Dalto. Moderno gerenciamento de projetos. S&o Paulo: Prentice
Hall, 2005.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: PATOLOGIA DE ORGANISMOS AQUATICOS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Introdugéo a patologia de organismos aquaticos. Ferramentas de Diagndsticos.
Principais enfermidades em camardes. Principais enfermidades em peixes.
Principais enfermidades em moluscos. Biosseguranga em sistemas aquicolas.

OBJETIVO
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Capacitar o aluno a identificar e compreender as principais doengas que
acomentem organimos aquaticos cultivados e informar sobre os principais
meétodos de diagnosticos, profilaxias e terapias aplicadas a enfermidades de
camardes, peixes € moluscos.

PROGRAMA

UNIDADE 1: Introdugéo a patologia de organismos aquaticos:
1.1. Principais conceitos na area de patologia;
1.2. Fatores que contribuem para o surgimento das enfermidades.
1.3. Epidemiologia
1.4. Principios Gerais do Diagnostico

UNIDADE 2: Ferramentas de Diagnostico:
2.1. Analises presuntivas;
2.2. Microscopia eletrénica;
2.3. Histopatologia;
2.4. Técnicas Moleculares.

UNIDADE 3: Principais enfermidades em camardes:
3.1. Enfermidades causadas por virus;
3.2. Enfermidades causadas por bacterianas;
3.3. Enfermidades causadas por fungos;
3.4. Enfermidades causadas por protozoarios;
3.5. Estudo de casos (1).

UNIDADE 4: Principais enfermidades em peixes:
4.1 Enfermidades causadas por virus;
4.2 Enfermidades causadas por bacterianas;
4.3 Enfermidades causadas por fungos;
4.4. Enfermidades causadas por protozoarios;
4.5. Estudo de casos (2).

UNIDADE 5: Principais enfermidades em moluscos:
5.1 Enfermidades causadas por virus;
5.2 Enfermidades causadas por bacterianas;
5.3 Enfermidades causadas por fungos;
5.4. Enfermidades causadas por protozoarios;
5.5. Estudo de casos (3).

UNIDADE 6: Biosseguranga em Sistemas Aquicolas:
6.1. Métodos de Coleta, fixagao e transporte de amostras;
6.2. Controle de qualidade de agua;
6.3. Uso de vacinas, probiéticos, quimioterapicos e imunoestimulante;
6.4. Uso de alimentos balanceados;
6.5. Uso de linhagens SPF e SPR;
6.6. Métodos de desinfecgcao de estabelecimentos aquicolas;
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METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:

e Aulas expositivas dialogadas;
Atividades praticas em campo
Estudos dirigidos;

Seminarios;

Pesquisa na internet;

Apresentagao de filme/documentario.
e Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

= Material didatico-pedagogico (quadro, pincel, livros, artigos).

= Recursos audiovisuais (computador e projetor).

* Insumos de laboratérios (material cirurgico, reagentes, kits de diagndstico,
aquarios, seringas e agulhas, material plastico descartavel, luvas, jalecos e
equipamentos de protecdo individual)

AVALIAGCAO

A Avaliagao se dara de forma processual e continua considerando a assiduidade
e participagao do aluno.

E por meio de:
e Avaliacdes escritas;
e Relatoérios de praticas laboratoriais;
e Atividades praticas em laboratorio e em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PAVANELLI GC, EIRAS JC, TAKEMOTO MR. Doengas de peixes: profilaxia,
diagnostico e tratamento. Maringa: Edue, 2002.

MORALES V. Y J. CUELLAR-ANJEL (Ed). Patologia e inmunologia de
camarones penaeidos. Panama: CYTED, 2008.

EIRAS JC, TAKEMOTO MR, PAVANELLI GC. Métodos de estudo e técnicas
laboratoriais em parasitologia de peixes. Maringa: Edue, 2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SINDERMANN CJ. Principal diseases of marine fish and shellfish. 2. ed.. vl.
2. London: Diseases of marine shellfish. Academic Press, 1990.

RAZANI-PAIVA, MJT., Takemoto RM., Lizama MAP., Perazzolo LM., Rosa DR.

Biotecnologia e sanidade de organismos aquaticos. S&o Paulo: ABRAPOA,
2019.
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KUBITZA F, KUBITZA LMM. Saude e manejo sanitario na criagcao de tilapias
em tanques-rede. Jundiai: Editora Kubtza, 2013.

PAVANELLI GC, TAKEMOTO MR, EIRAS JC. Parasitologia: peixes de agua
doce do Brasil. Editora Maringa: Edue, 2013.

WEBER RA. Tépicos em aquicultura. Curitiba: CRV, 2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: AQUICULTURA MARINHA

Caddigo: Carga horaria total: 40h | Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 08 Pré-requisitos: ndo ha
Teédrica: 20 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 60 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Cultivo de moluscos bivalves. Cultivo de macroalgas marinhas. Cultivo de peixes
marinhos.

OBJETIVO

Introduzir os conhecimentos referentes ao cultivo de moluscos bivalves.
Conhecer a biologia, principais grupos e o cultivo de macroalgas marinhas e suas
utilizagdes. Fornecer aos alunos conhecimentos sobre as principais espécies e o
cultivo de peixes marinhos.

PROGRAMA

Unidade 01 - Cultivo de moluscos bivalves:
Principais moluscos cultivados no mundo e no Brasil
Biologia dos moluscos bivalves
Estruturas para o cultivo de moluscos bivalves
Obtencao de sementes de moluscos bivalves
Formas de cultivo de moluscos bivalves
Aspectos da depuracdo em moluscos e comercializagdo de moluscos
bivalves
Unidade 02 - Cultivo de macroalgas marinhas:
1. Historico e evolugao do cultivo de macroalgas marinhas no mundo e no
Brasil

SN
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2. Biologia, caracterizagao e classificagdo das macroalgas marinhas
3. Cultivo de macroalgas marinhas
4. Importancia econémica e aplicagdes das macroalgas marinhas e de seus
produtos

Unidade 03 - Cultivo de peixes marinhos:

Histdria da piscicultura marinha no mundo e no Brasil

Panorama da producéo de peixes marinhos

Sistemas e estruturas de producao

Etapas da producao

Cultivo das principais espécies de peixes marinhos

. Perspectivas da piscicultura marinha no Brasil

SUALNS

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera ministrada através de aulas expositivas, dialogadas, ilustradas;
apresentacoes de videos; discussdes; seminarios; exercicios orais e/ou escritos;
aulas praticas, conforme a carga horaria descrita, entre outras atividades. Além
disso, podera ocorrer a realizagao de visitas técnicas a instituicbes de ensino,
comunidades pesqueiras ou fazendas de aquicultura que possuem organismos
marinhos abordados na referida disciplina.

RECURSOS

Para o desenvolvimento da disciplina serdo utilizados diversos materiais
referentes aos conteudos ministrados, apresentacdo de artigos cientificos e
resultados de pesquisas, apostilas, notas técnicas, relatdrios, cartilhas,
reportagens etc., visando o melhor desenvolvimento da mesma.

AVALIAGCAO

As avaliagbes serdo realizadas através de provas escritas, considerando a
participagdo e o envolvimento dos alunos nas atividades diversas atividades
ministradas, além de discussdes em sala de aula e seminarios. Nas aulas praticas
ou em visitas técnicas, sera avaliado o desempenho dos alunos através de
relatorios descritivos dos conteudos observados.

BIBLIOGRAFIA BASICA

JOLY, A.B. Géneros de algas marinhas da costa atlantica-americana. S&do
Paulo: EDUSP, 1965.

KANAGAWA, A.l. Cloroficeas marinhas benténicas do Estado da Paraiba.
Tese de Doutorado, Universidade de Sao Paulo. Sio Paulo, SP, 1984.

NUNES, J.M.C. Rodoficeas marinhas bentonicas do estado da Bahia,
Brasil. Tese de Doutorado. Universidade de Sao Paulo. Sao Paulo, SP, 2005.

POLI, C.R. Aquicultura: experiéncias brasileiras. Editora: Multitarefa, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FERREIRA, J.F. Coletores de sementes de mexilhdo - opgcao do mitilicultor
catarinense para retomar o crescimento da produg¢do. Panorama da
Aquicultura, v. jul/ag, p. 43-48, 2006.

NASSAR, C. Macroalgas marinhas do Brasil: guia de campo das principais
espécies. Rio de Janeiro: Technical, 2012.
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PEREIRA, L.; SOUSA, A.; COELHO, H.; AMADO, A.M.; RIBEIRO-CLARO,
P.J.A. Use of FTIR, FT-Raman and 13C-NMR spectroscopy for identification of
some seaweed phycocolloids. Biomolecular Engineering, v. 20, n. 4-6, p. 223-
228, 2003.

SZPILMAN, M. Peixes marinhos do Brasil: guia pratico de identificagdo. Rio de
Janeiro: Mauad. 2009.

VAN DE VELDE, F.; DE RUITER, G.A. Carrageenan. /n: E.J. VANDAMME; S.D.
BAETS; A. STEINBEUCHEL (Eds.) Biopolymers, v. 6. Polysaccharides II,
polysaccharides from eukaryotes. Wiley-VCH, Weinheim; Chichester, p. 245-
274, 2002.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: GERAGAO DE FRIO E CALOR PARA CONSERVAGAO DO
PESCADO

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 8 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Reconhecimento geral e especificas dos principios de obtengao de frio e do calor,
através de métodos

termodinamicos. Instalagdes industriais de frio e do calor. Conhecimento de
conservagao, processamentos e transformagdes dos alimentos. Refrigerantes.
Ciclos e principios de refrigeragdo. Componentes do sistema de refrigeragao.
Refrigerantes. Psicrometria e calculo de cargas térmicas. Cadeia de frio para
produtos congelados. Métodos de conservagédo de pescado a frio e calculo de
vida util. Projetos e instalagdes de camaras frigorificas. Tuneis de congelamento.
Funcionamento e mecanismo de caldeira e seu uso para alimento.

OBJETIVO

Proporcionar o aprendizado das caracteristicas gerais e especificas dos
processos de obtencdo de frio
e de calor.

PROGRAMA

Unidade 01 - Refrigeracao:




41

[ N\ \ I L N N (N (-
CoNURWN

[ N N P S L QL QI G N
N
(€3}

Unidade 02 -
2.1.
2.2.
2.3.

Unidade 03 -
3.1.
3.2.
3.3.

3.4.
3.5.
3.6.

3.7.
3.8.
3.9.
3.10.

Unidade 04 -
41.
4.2

Principio da refrigeracéo;

Unidades da refrigeracao;

Calculo dos parametros da refrigeragéo;
Métodos do congelamento;

Calor e tempo para congelamento de alimentos;
Sistema de refrigeragao por absorgéao;

Duplo estagio e cascata;

Métodos de descongelamento;

Transporte utilizados em refrigeragao;

Cadeia do frio

Principio de aplicag&o do frio em alimentos;
Conservacgao sobre resfriamento;

Embalagem;

“Glazing”;

Mudangas nos alimentos por congelamento;
Alteracao de cor;

Cristais de gelo

Dessecacéao de alimentos;

Diferenciacao entre peixe fresco e congelado-descongelado

Producao do Frio:

Obtencao de baixa temperatura;

Ciclo padrao de refrigeragéao;

Mono e duplo-estagio de compressao e cascata.

Estocagem a baixa temperatura:

Estocagem sob resfriamento;

Estocagem sob resfriamento;

Curva de congelamento, ponto de congelamento, ponto eutético e
taxa de congelamento;

Formacgéo de cristais de gelo;

Manutencgéo da qualidade do pescado congelado;

Técnicas de processamento que utilizagdo a aplicacao de baixas
temperaturas;

Tratamento do pescado antes e apds o congelamento;
Descongelamento;

Alimentos congelados;

Alteracdo de produtos descongelados durante o processo de
estocagem;

Projetos e instalag6es de camaras frigorificas:
Tuneis de congelamento;
Funcionamento e mecanismo de caldeira e seu uso para alimento.;

METODOLOGIA DE ENSINO
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As aulas serao expositivas/praticas/dialogicas. A disciplina sera ministrada por
meio de aulas tedricas e aulas praticas de laboratério, onde o aluno tomara
contato com técnicas utilizadas no estudo da Microbiologia do Pescado,
desenvolvendo, ao mesmo tempo sua capacidade de analise critica e de
resolver problemas. Durante todas as atividades da disciplina espera-se do
aluno utilizagao de referéncias bibliograficas para complementacao de
conhecimento e para discussao de problemas tedrico-praticos.

RECURSOS

e Material didatico-pedagdgico.
e Recursos audiovisuais.
e [nsumos de laboratoério

AVALIAGCAO

Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliacdo se dara de forma continua e processual através
de:
Avaliagao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Relatérios de aulas praticas
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.

e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizag&o Didatica — ROD do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA

OGAWA, M. Manual de Pesca. Sdo Paulo: Livraria Varela Ltda, 1999. PERA, H.
Geradores de vapor de agua (caldeiras). 1966.

ELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica.
2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

DOSSAT, Roy J. Principios de refrigeragao: teoria, pratica, exemplos,
problemas, solugdes. Sdo Paulo: Hemus, c2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GONCALVES, Alex Augusto (Ed.). Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacao e legislagdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

INCROPERA, Frank P. et al. Fundamentos de transferéncia de calor e de
massa. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC- Livros Técnicos e Cientificos, 2008.




43

KUEHN, T. H.; RAMSEY, James W.; THRELKELD, James L. Thermal
environmental engineering. 3rd. ed. New Jersey: Prentice Hall, 1998.

MILLER, Rex; MILLER, Mark R. Ar-condicionado e refrigeragéo. 2. ed. Rio de
Janeiro: LTC - LivrosTécnicos e Cientificos, 2014.

SCHMIDT, Frank W.; HENDERSON, Robert E.; WOLGEMUTH, Carl H.
Introdugao as ciéncias térmicas: termodinamica, mecanica dos fluidos e
transferéncia de calor. Sdo Paulo: Edgard Blucher, 1996.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: BENEFICIAMENTO DO PESCADO

Caddigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos:

Microbiologia do

Pescado
Tedrica: 50 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.

Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Tipos de Pescado. Panorama de Consumo de Pescado. Tecnologias
Tradicionais de Conservagdo do Pescado: Salga, Secagem, Defumacgéo,
Refrigeracdo, Congelamento, Enlatamento. Co-produtos do pescado: Farinha de
Peixe, 6leo de peixe. Surimi. Principais formas de apresentacdo e
Processamento industrial de Crustaceos, Peixes, Polvo. Valores Agregados ao
Pescado: Embutidos, Empanados, Formatados, Reestruturados, CMS, CTP.
Outros processamentos de pescado: ras, jacarés, algas

OBJETIVO

e I|dentificar os tipos de pescado;
e Conhecer o panorama atual de consumo de pescado no mundo e no Brasil;
e Obter conhecimentos basicos e principios de aplicagdo dos principais
meétodos de conservagao
do pescado;
e Entender as diferentes formas de apresentacdo do pescado de maior
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relevancia no mercado externo e interno;

e Conhecer os principais processos industriais de pescado de importancia
comercial no Brasil;

e Diferenciar as diferentes categorias de empresas de pescado;

e Entender a classificacdo do pescado assim como suas especificagdes de
compra para exportacao e mercado interno;

e Identificar os principais equipamentos utilizados no processamento de
pescado;

e Conhecer os diferentes tipos de valores agregados ao pescado

e Utilizar planilhas de acompanhamento do processo produtivo (recepgao de
matéria-prima, produgdo , embalagem e expedicdo) bem como calcular
perda industrial

PROGRAMA

Unidade 01 - Introdugao

1.1. Conceitos de pescado e beneficiamento do pescado;
1.2. Tipos de pescado;

1.3. Categorias das empresas de pescado.

1.5. Consumo de pescado no Mundo e no Brasil

Unidade 02 - Denominagao de venda do pescado (nomenclatura oficial)
2.1. Denominagéao de venda para lagostas;

2.2. Denominagéao de venda para camarao;

2.3. Denominacgao de venda para peixes;

2.4 Denominagao de venda para moluscos;

2.5. Denominagao de venda para conservas;

2.6. Denominacgao de venda para outros tipos de pescado

Unidade 03 - Unidade 03 — Principais espécies de pescado comercializadas

no Brasil

3.1. Espécies de peixes marinhos de importancia comercial (cultivo e captura)

3.2. Atunideos

3.3. Espécies de peixe de agua continental de importancia comercial (cultivo e
captura)

3.4. Espécies de crustaceos de importancia comercial

3.5. Camarao de cultivo

Unidade 04 - Empresas de Pescado: categorias , implantacao e fiscalizacao

4.1. Categorias das empresas de pescado: unidades de beneficiamento do
pescado, empresas

prestadoras de servigos, empresas de comercializagdo do pescado;

4.2. Categorias das unidades de beneficiamento do Pescado de acordo com o
RIISPOA/MAPA;

4.3. Condicbes gerais dos estabelecimentos e suas obrigacdes;
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4.4. Obrigagdes dos estabelecimentos;
4.5. Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ) e registro de
rétulos

Unidade 05 - Métodos Tradicionais de Conservacao de Pescado
5.1. Histdrico da conservagao do pescado;
5.2. Principais métodos tradicionais de conservagao do pescado

Unidade 06 - Salga e secagem do Pescado

6.1. Historico do uso da salga como método de conservagao;

6.2 .Objetivos da Salga e descrigcdo dos métodos de Salga;

6.3. Alteracdes do Pescado pelo uso da Salga;

6.4. Vantagens e desvantagens do uso da Salga seca e Salga umida;
6.5. Tipos de Secagem

Unidade 07 - Defumacao do Pescado

7.1. Historico do uso da defumacgéo e seus objetivos

7.2. Definicdo da defumacao e caracteristicas do pescado de acordo com o tipo
de defumacao

7.3. Composicao da Fumaca e suas propriedades

7.4. Tipos de madeira empregadas na defumacéao

7.4. Tipos de Defumacao e suas vantagens e desvantagens;

7.5. Caracteristicas do produto defumado

Unidade 08 - Enlatamento do Pescado

8.1. Introdugéo e historico do enlatamento

8.2- Tipos de embalagem

8.3 - Principais espécies de pescado enlatados: sardinhas e atuns
8.4- Pré-enlatamento

8.5. Etapas do Enlatamento

8.6. Alteracdes do Pescado Enlatado

Unidade 09 - Conservagao do pescado pelo emprego do Frio
9.1. Definigao de pescado fresco, refrigerado, congelado

9.2. Refrigeracgao: definicdo e tipos de refrigeracao

9.3. Eficacia do uso do gel : tipo de gelo, qualidade e distribuicao
9.4. Congelamento: definigao e tipos de congelamento

9.5. Glaciamento do pescado

Unidade 10- Beneficiamento de Lagosta Congelada: inteira, cozida, cortada
e cauda de lagosta congelada
10.1. Introdugdo, espécies comercializadas, legislagdo sobre captura e
tratamento bordo;
10.2. Especificagdo de compra para exportagdo.Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade
(RTIQ);
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10.3. Processo produtivo: Cauda de Lagosta Congelada, Lagosta Cozida
Congelada, Lagosta Inteira
Congelada e Lagosta Cortada Cozida Congelada;
10.4. Etapas do processamento;
10.5. Classificacdo e Calculo de produtividade;
10.6. Planilhas empregadas no processo produtivo: Produgdo, Estoque e
Expedicéo

Unidade 11 - Beneficiamento de Camarao
11.1. Captura, despesca, tratamento a bordo e pods-despesca, certificado de

origem e rastreabilidade;
11.2. Principais espécies comercializadas;
11.3. Formas de apresentagao: inteiro, sem cabeca, descascado, eviscerado,
cozido. Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ);
11.4. Processamento de Camarao Inteiro, Sem Cabega, Descascado e
Eviscerado: Fresco e
Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa): Fluxograma Operacional, Processo
Produtivo, equipamentos;
11.5. Especificacdo de compra (exportacdo e mercado interno), classificagéo e
tipos de embalagens;
11.6. Processamento de camardo cozido congelado: inteiro,sem cabeca,
descascado, descascado e
eviscerado
11.7. Valores agregados ao camarao : PUD-Peeled Undeveneid, P&D — Peeled
and Deveneid, PPV-
Peeled Pull Vein, PTO- Peeled Tail on, Espalmado ("Butterfly"), Espetinho de
camarao, Pedacgos
("Broken")

Unidade 12 - Beneficiamento de Peixe
12.1. Beneficiamento de Peixe Inteiro e Eviscerado: Congelado e Fresco (Cultivo

e Pesca Extrativa) :
Fluxograma Operacional, etapas do Processo Produtivo, equipamentos;
12.2. Classificagao, especificacdo de compra e embalagens;
12.3. Beneficiamento de Peixe em Postas: Congelado e Fresco (Cultivo e Pesca
Extrativa) :Fluxograma
Operacional, etapas do Processo Produtivo, equipamentos;
12.4. Classificagao, especificacdo de compra e embalagens;
12.5. Beneficiamento de Filé de Peixe Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) :
Fluxograma
Operacional, etapas do Processo Produtivo, equipamentos;
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12.6. Classificagao, especificacdo de compra e embalagens;

12.7. Legislagdo: Pesquisa de Parasitas em peixes e espécies formadoras de

histamina
12.8. Principais formas de apresentagcao e rendimentos

Unidade 13 - Beneficiamento de Polvo
13.1. Captura e espécies comercializadas

13.2. Beneficiamento de Polvo Eviscerado Congelado e Tentaculos de Polvo:

Fluxograma operacional

, etapas do processo produtivo, equipamentos;
13.3. Classificagao e embalagens.

Unidade 14 - Co-produtos do pescado
14.1. Carne Mecanicamente Separada (CMS)
14.2. Farinha e Soluvel do pescado

14.3. Surimi

Unidade 15 - Valores agregados ao Pescado
15.1. Embutidos do Pescado

15.2. Empanados do Pescado

15.3. Formatados, reestruturados, CTP

Unidade 16 - Outros processamentos
16.1. Processamento de ras e jacarés
16.2. Aproveitamento de algas

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas expositivas e dialogadas;
Apresentacgao de videos;

Resolugao de exercicios;

Discussbes em grupo;

Aulas praticas;

Visitas técnicas a industrias de processamento do pescado

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagogico;

Recursos audiovisuais;

Pescado: camaréo, lagosta, peixes, polvo;
Equipamentos. reagentes e utensilios de laboratorio
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AVALIAGCAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagao tera carater
formativo, visando o acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serédo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e pratica),
deixando evidentes os objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas(individuais);

Trabalhos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracido do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuacgédo discente (postura e desempenho);

Relatorios de visitas técnicas

Observacao: Durante as visitas técnicas, os alunos poderao ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacao e legislagcdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everardo Lima. Manual de Pesca. S&o Paulo:
Varela, 1999. 430 p. (Ciéncia e tecnologia do Pescado, v. 1).

OGAWA, Masayoshi; KOIKE, Johei. Manual de pesca. Fortaleza: Associagéo
dos Engenheiros de Pesca do Ceara, 1987. 799 p

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: Alimentos de origem animal. 2v.
Artmed, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. RIISPOA:
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Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. Decreto n° 120.691. Brasilia. 1984.

FAO. El estado mundial de la pesca y la acuicultura 2020. La sostenibilidad
en accion. Roma: FAO, 2020.

FELLOWS, P. J. Tecnologia del procesado de los alimentos: principios e
practicas. Zaragoza: Acribia, 1994. 549p.

OETTERER, M.(Orgs.). Qualidade e Processamento do Pescado.1.ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2014. 238 p.

OETTERER, M.; SIQUEIRA, A A. Z. C.; GRYSCHEK, S. B. Tecnologias
emergentes para processamento do pescado produzido em piscicultura. In:
CYRINO, J. E. P. et al. Tépicos especiais em piscicultura de agua doce tropical
intensiva. Sao Paulo: TecArt, 2004. p. 481- 500.

OETTERER, M. Industrializagao do pescado cultivado. Editora Agropecuaria,
Guaiba/RS, 2002

SILVEIRA, F. T. E. Produtos de Pescado Empanados. In: Curso de
Tecnologias para Aproveitamento Integral do Pescado, 2., 2003. Sdo Paulo:
ITAL, 2003.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: AVALIAGAO DE RECURSOS PESQUEIROS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04
Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 40 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 20 h.a.

EMENTA

Identificagdo de populagdes. Movimento e distribuicdo populacional.
Recrutamento e seletividade. Esfor¢o de pesca e captura Por Unidade de Esforgo
(CPUE). Mortalidade. Produgdo maxima sustentavel e esforgo de pesca 6timo.
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OBJETIVO

e Conhecer as principais técnicas de determinagao de avaliagoes de estoques;

e Compreender o impacto do uso irracional de artes de pesca sobre as
populagdes pesqueiras;

e Conhecer a capacidade de captura e seletividade das principais artes de
pesca;

e Dominar as técnicas de determinagao do tamanho dos estoques com base em
ferramentas cientificas;

e Determinar a Captura Maxima Sustentavel das principais pescarias comerciais.

PROGRAMA

Unidade 01 - Identificagcao de populagoes:

1.1. Introducgéo e conceitos;

1.2. Métodos de investigacdo: condi¢des oceanograficas, intercambio genético
por migragéo, caracteres individuais e delimitagdo geografica;

1.3. Migracéo.

Unidade 02 - Movimento e distribuigao populacional:
2.1. Introducao;

2.2. Parametros de dispersao;

2.3. Migracéo e pesca;

2.4. Aplicagéao pratica.

Unidade 03 - Recrutamento e seletividade:

3.1. Introdugéo;

3.2. Populagao e estoque;

3.3. Recrutamento, selecio e seletividade;

3.4. Seletividade (anzol, rede de espera, rede de arrasto, armadilhas);
3.5. Fatores de seletividade;

3.6. Curva de seletividade;

3.7. Métodos de determinacgao da seletividade;

3.8. Parametros de seletividade.

Unidade 04 - Esforco de pesca e captura Por Unidade de Esforgo (CPUE):
4.1. Padronizacao do esforgo de pesca;

4.2. Poder de pesca,;

4.3. Distribuicao espacial do esfor¢co de pesca,;

4.4. indices de concentragdo do esforco de pesca.

Unidade 05 - Mortalidade:
5.1. Causas da mortalidade;
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5.2. Taxas de sobrevivéncia e mortalidade;

5.3. Métodos para a quantificacdo da mortalidade: coeficientes de mortalidade
por pesca, natural e total;

5.4. Curvas de sobrevivéncia e mortalidade

5.5. Relagdes entre estas variaveis e a abundancia, a mortalidade por pesca € o
coeficiente de capturabilidade.

Unidade 06 - Produgcao maxima sustentavel e esforgo de pesca étimo:
6.1. Modelos de producéo: linear, exponencial e de produgéo;

6.2. Modelos de rendimento por recruta;

6.3. Analise de populacdes virtuais;

6.4. Modelos preditivos;

6.5. Relagdes estoque-recruta.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
* Aulas expositivas e dialogadas;
* Apresentagao de videos;
* Resolucdo de exercicios tedricos e praticos;
* Discussdes em grupo;
* Atividades praticas.
* Estudos sobre os parametros para avaliagao de estoques pesqueiros;
* Aulas de campo;
* Visitas técnicas.

Observacao: nas aulas praticas serao realizadas atividades relacionadas as
diferentes estratégias da avaliagdo de estoques pesqueiros. Serao feitas provas
praticas baseadas nessas atividades.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material de laboratério especifico;

Softwares estatisticos para avaliagao de estoques pesqueiros;
Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:
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e Assiduidade;

Grau de participagéo do aluno em atividades que exijam produgéo individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FONTELES FILHO, Antonio Adauto. Oceanografia, biologia e dinamica

populacional de recursos pesqueiros. Fortaleza, CE: Expressdo Grafica,
2011.

MAI, Ana Cecilia Giacometti (Org.). Biologia pesqueira. Porto Alegre, RS:
Mundo Académico, 2021.

PAULY, Daniel. Métodos para avaliagao dos recursos pesqueiros. Sao Paulo:
Edusp, 2019.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CADIMA, E. L. Manual de avaliagao de recursos pesqueiros. FAO Documento
Técnico sobre as Pescas. n° 393. Roma, FAO. 2000.

SPARRE, P.; VENEMA, S. C. Introdugcao a avaliagcdo de mananciais de
peixes tropicais. Part 1. Manual. FAO Documento Técnico sobre as Pescas.
Roma, FAO, n° 306/1, rev. 2, 1997.

SPARRE, P.; VENEMA, S. C. Introdugao a avaliagdo de mananciais de
peixes tropicais. Part 2. Exercicios. FAO Documento Técnico sobre as Pescas.
Roma, FAO, n° 306/2, rev. 2, 1997.

VAZZOLER, A. E. A. M. Manual de métodos para estudos bioloégicos de
populacdes de peixes. Reprodugéo e crescimento. Brasilia: CNPq. Programa
Nacional de Zoologia, 1981.

ZAVALA-CAMIN, Luis Alberto. Introdugcao aos estudos sobre alimentagao
natural em peixes. Maringa: EDUEM, 1996.




53

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: NUTRICAO E ALIMENTAGAO E ORGANISMO AQUATICOS

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 60 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 16 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Energia e relagdo energia: proteina. Proteina e aminoacidos. Lipidios.
Carboidratos e fibra. Minerais. Vitaminas. Aditivos. Fatores antinutricionais.
Digestibilidade. Alimentos convencionais e n&o-convencionais utilizados em
racdes balanceadas para peixes e camardes cultivados.

OBJETIVO

Apresentar os conhecimentos basicos de nutricdo e alimentacdo artificial de
peixes e camardes cultivados, fundamentais para uma melhor atuacao
profissional em aquicultura no curso de Engenharia de Pesca.

PROGRAMA

UNIDADE 1. INTRODUCAO
1.1. Importancia da nutricdo na aquicultura
1.2. Conceitos basicos aplicados a nutricao

UNIDADE 2. ENERGIA E RELACAO ENERGIA/PROTEINA

2.1. Energia bruta, digestivel, metabolizavel, energia para mantenga e produgéo;
2.2. Valor energético dos nutrientes

2.3. Exigéncias energéticas e relagédo energia: proteina

UNIDADE 3 - PROTEINA E AMINOACIDOS

3.1. Exigéncias proteicas;

3.2. Exigéncias aminoacidicas;

3.3 Patologias resultantes de deficiéncias em aminoacidos essenciais;

UNIDADE 4 - LIPIDEOS

4.1. Acidos graxos essenciais;

4.2. Uso de lipidios nas racdes para peixes e camaroes;

4.3. Influéncia dos lipidios da dieta na composi¢ao corporal e qualidade da carne.
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UNIDADE 5 - CARBOIDRATOS E FIBRA
5.1. Utilizacao de carboidratos pelos peixes e camardes
5.2. Fibra alimentar

UNIDADE 6 - MINERAIS

6.1. Macrominerais: calcio, fosforo, magnésio, sodio, potassio e cloro;

6.2. Microminerais: ferro, cobre, zinco, manganés, selénio, iodo; outros
elementos-tracos

UNIDADE 7- VITAMINAS

6.1. Vitaminas lipossoluveis: A, D, E e K;

6.2. vitaminas hidrossoluveis: tiamina, riboflavina, B6, acido pantoténico, niacina,
biotina, acido félico, B12;

UNIDADE 7- DIGESTIBILIDADE

7.1. Métodos de determinagdo da digestibilidade;

7.2. Fatores que afetam a digestibilidade;

7.3. Digestibilidade de nutrientes: proteinas, lipidios, carboidratos; absorgédo de
minerais

UNIDADE 8 — ALIMENTACAO DE ORGANISMOS AQUATICOS
8.1. Aproveitamento da ragao pelos organismos
8.2. Fatores que interferem na alimentagao

UNIDADE 9 - BOAS PRATICAS DE FORMULACAO E FABRICACAO DE
RACOES

9.1. Formulagao de racdes

9.2. Boas praticas de fabricagao

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagao de projetor multimidia, quadro branco e
pincel.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.

AVALIAGAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua, com base nos seguintes
critérios:

* Participacao;

+ Assiduidade;

« Cumprimento de prazos.

E através de:

* Avaliagdes escritas e praticas;

« Trabalhos individuais e/ou em grupo (lista de exercicios, pesquisas, projetos).

BIBLIOGRAFIA BASICA

KUBITZA, F. Nutricao e alimentacao dos peixes cultivados. Jundiai, 2004.




55

MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes,
sururus. Sao Paulo: Nobel, 2010.

FRACALOSSI, D. M.; CYRINO, J. E. P. Nutriaqua: nutricdo e alimentacédo de
especies de interesse para a aquicultura brasileira. Floriandpolis: Aquabio, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa
Maria, RS: Ed. UFSM, 2009.

BARBIERI JUNIOR, R. C. Camardes marinhos: engorda. v.2. Vigosa, MG:
Aprenda Facil, 2002.

BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L.C. Espécies nativas para a piscicultura no
Brasil. 2. ed. Santa Maria: UFSM, 2010.

VINATEA, L. Fundamentos de aquicultura. Florianépolis: EDUFSC, 2004.

MOYES, C.D. Principios de fisiologia animal. Porto Alegre: Artmed, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ADMINISTRAGAO E LEGISLAGAO DOS RECURSOS
PESQUEIROS | (AQUICULTURA)

Codigo:

Carga horaria total: 40h

Créditos: 02

Nivel: Graduacao

Semestre: 06

Pré-requisitos: ndo ha

Teodrica: 40 h.a.

Pratica: 00 h.a.

CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.
EMENTA

Administragdo da Aquicultura. Legislagdo Aquicola. A licenga ambiental e suas
variaveis. Relatorio de Impacto Ambiental — RIMA. Resolugdo CONAMA 357/2005.

OBJETIVO
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Avaliar os aspectos positivos e negativos da administragdo dos recursos
pesqueiros no Brasil ao longo de sua historia;

|dentificar as etapas fundamentais empregadas na administracdo pesqueira;

Distinguir o impacto causado pelos fatores que interferem na administragédo
pesqueira;

Compreender a funcdo das distintas medidas de controle de exploragdo dos
recursos pesqueiros;

Identificar a fungdo dos instrumentos normativos disponiveis para a gestao
pesqueira.

PROGRAMA

Unidade 01 - Administracao da Aquicultura

i) Bases biologicas da aquicultura;

ii) Bases econdmicas da aquicultura;

iii) Métodos de administragdo da aquicultura: sistemas de cultivo - extensivo, semi-
intensivo, intensivo, superintensivo e cultivo organico; sistemas operacionais —
monofasico, bifasico e multifasico.

Unidade 02 - Legislagao Aquicola
O aquicultor como produtor rural.

Unidade 03 - A licenga ambiental e suas variaveis

Licenca Prévia —LP (Estudo de Impacto Ambiental - EIA, o Relatorio de Impacto
Ambiental - RIMA e o Relatério de Controle Ambiental - RCA), Licenga de
Instalagao — LI; Licenga de Operacéo — LO.

Unidade 04 - Resolugao CONAMA 357/2005

Unidade 05 - Legislagao para utilizagao de aguas publicas pela aquicultura.

Unidade 06 - O cultivo em tanques-rede, em aguas da Uniao

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

Aulas expositivas e dialogadas;
Apresentacgao de videos;
Resolugao de exercicios;
Discussbes em grupo;

Visitas técnicas.

RECURSOS
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Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagogico;
Recursos audiovisuais.

AVALIAGAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, seréo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e pratica),
deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagédo do aluno em atividades que exijam produgao individual e
em equipe;

e Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos orientados (grupo/individual);

e Planejamento, organizagéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragcdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS-NETO, José. Gestao do uso dos recursos pesqueiros marinhos no
Brasil. Brasilia: IBAMA, 2010. 242 p.

PAIVA, Pinto Melquiades. Administracao pesqueira no Brasil. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2004. 177 p.

COCHRANE, KEVERN L. Guia del administrador pesquero. Medidas de
ordenacion y su aplicacion. Roma: FAO Documento Técnico de Pesca, n® 424.
2005. 231 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAVALCANTE, Paulo Parente Lira et al. Ordenamento da pesca da lagosta: uma
experiéncia desordenada. Fortaleza: Universidade Federal do Ceara - UFC, 2011.
253 p.

CRUZ, Raul et al. Metodologias de amostragem para avaliagao das populagoes
de lagosta: Plataforma Continental do Brasil. Fortaleza: UFC/LABOMAR/NAVE,
Colegao Habitat, v. 6, 2011. 142 p.
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DIAS-NETO, José; DIAS, Jacinta de Fatima Oliveira. O uso da biodiversidade
aquatica no Brasil: uma avaliacdo com foco na pesca. Brasilia: Ibama, 2015. 288

p.

ORGANIZACOES DAS NACOES UNIDAS PARA A ALIMENTACAO E A
AGRICULTURA. Codigo de conducta para la pesca responsable. Roma:
Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion, 1995.
46 p.

SILVA, Alessandra Cristina da; FONTELES FILHO, Antdnio Adauto. Avaliagao do
defeso aplicado a pesca da lagosta no nordeste do Brasil. Fortaleza: Expressao
Grafica, 2011. 110 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ADMINISTRAGAO E LEGISLAGAO DOS RECURSOS
PESQUEIROS Il (PESCA)

Caédigo: Carga horaria total: 40h  |Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: 07 Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

A gestdo da pesca no Brasil. Etapas da administracdo da pesca. Fatores que
interferem na administracdo da pesca. Principais medidas de controle de
explotacdo dos recursos pesqueiros. Instrumentos normativos disponiveis para
gestado pesqueira.

OBJETIVO

e Avaliar os aspectos positivos e negativos da administracdo dos recursos
pesqueiros no Brasil ao longo de sua historia;

e |dentificar as etapas fundamentais empregadas na administragao pesqueira;

e Distinguir o impacto causado pelos fatores que interferem na administracéo
pesqueira;
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e Compreender a fungdo das distintas medidas de controle de exploracdo dos
recursos pesqueiros;

e |dentificar a fungdo dos instrumentos normativos disponiveis para a gestéo
pesqueira.

PROGRAMA

Unidade 01 - Gestao da pesca no Brasil:
1.1. Histdrico da gestédo da pesca no Brasil;
1.2. Principais problemas enfrentados.

Unidade 02 - Etapas da administracao da pesca:
2.1. Agrupamento de informacdes;

2.2. Avaliagao dos dados;

2.3. Tomada de decisdes e planejamento;

2.4. Consulta;

2.5. Implementacio das agdes;

2.6. Implementagao dos regulamentos ou normas;
2.7. Reavaliagcao da situacao.

Unidade 03 - Fatores que interferem na administracao da pesca:
3.1. Fatores ambientais;

3.2. Fatores relacionados a explotagao pesqueira;

3.3. Fatores relacionados a biologia e dindmica dos recursos pesqueiros;
3.4. Fatores sociais;

3.5. Fatores econémicos;

3.6. Fatores associados ao uso e ocupacio da zona costeira e maritima.

Unidade 04 - Principais medidas de controle de explotagcdao dos recursos
pesqueiros:

4.1. Controle por tamanho de captura;

4.2. Controle por aparelho de pesca;

4.3. Controle por cota de captura;

4.4, Controle por periodo de pesca;

4.5. Controle por area de pesca.

Unidade 05 - Instrumentos normativos disponiveis para gestao pesqueira:
5.1. Escala hierarquica da ordem juridica nacional,

5.2. Instituicbes nacionais e internacionais de gestdo pesqueira;

5.3. Caodigo de conduta para uma pesca responsavel,

5.4. Gestao compartilhada;

5.5. Unidades de conservagao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas expositivas e dialogadas;
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Apresentacgao de videos;
Resolugao de exercicios;
Discussbes em grupo;
Visitas técnicas.

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagogico;
Recursos audiovisuais.

AVALIAGAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, seréo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e pratica),
deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagédo do aluno em atividades que exijam produgao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizag&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragcdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Observacao: Durante as visitas técnicas, os alunos poderao ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS-NETO, José. Gestao do uso dos recursos pesqueiros marinhos no
Brasil. Brasilia: IBAMA, 2010. 242 p.

PAIVA, Pinto Melquiades. Administracao pesqueira no Brasil. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2004. 177 p.

COCHRANE, KEVERN L. Guia del administrador pesquero. Medidas de
ordenacion y su aplicacion. Roma: FAO Documento Técnico de Pesca, n® 424.
2005. 231 p.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAVALCANTE, Paulo Parente Lira et al. Ordenamento da pesca da lagosta: uma
experiéncia desordenada. Fortaleza: Universidade Federal do Ceara - UFC, 2011.
253 p.

CRUZ, Raul et al. Metodologias de amostragem para avaliagao das populagoes
de lagosta: Plataforma Continental do Brasil. Fortaleza: UFC/LABOMAR/NAVE,
Colegao Habitat, v. 6, 2011. 142 p.

DIAS-NETO, José; DIAS, Jacinta de Fatima Oliveira. O uso da biodiversidade
aquatica no Brasil: uma avaliacdo com foco na pesca. Brasilia: Ibama, 2015. 288
p.

ORGANIZACOES DAS NACOES UNIDAS PARA A ALIMENTACAO E A
AGRICULTURA. Codigo de conducta para la pesca responsable. Roma:
Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion, 1995.
46 p.

SILVA, Alessandra Cristina da; FONTELES FILHO, Antdnio Adauto. Avaliagao do
defeso aplicado a pesca da lagosta no nordeste do Brasil. Fortaleza: Expressao
Grafica, 2011. 110 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: CONTROLE DE QUALIDADE DO PESCADO

Caédigo: Carga horaria total: 80h Créditos: 04

Nivel: Graduacéo Semestre: 09 Pré-requisitos:

Beneficiamento do

pescado
Teérica: 50 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 80 h.a. Distéancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 12 h.a.

Extensao: 10 h.a.

EMENTA

Ciéncia do Pescado: caracteristicas e composicdo nutricional do pescado.
Beneficios e riscos do consumo de pescado. Aspectos Fisico-quimicos do
pescado: alteracdes pos-morte. Métodos de Avaliagao do frescor do pescado.
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Microbiota do pescado e Doengas transmitidas por pescado.. Perigos. Toxinas,
metais pesados e alérgenos do pescado. Parasitas e Biotoxinas do Pescado.
Garantia da Qualidade do Pescado: conceitos, seguranga alimentar, fraude
econdmica. Rotulagem do pescado. Aditivos permitidos no pescado. Plano
APPCC. Programa de Pré-requisitos: BPF, PPHO, CIP. Os Sete principios do
plano APPCC. Auditorias, Pano de Auto Controle (PAC) nas industrias e
embarcagdes pesqueiras.

OBJETIVO

e Entender as caracteristicas do pescado e os fatores que favorecem a sua
decomposicéo;

e Conhecer o valor nutricional do pescado;

Entender os beneficios e riscos do consumo do pescado;

e Reconhecer a importancia da qualidade como garantia de oferta segura de
pescado ao consumidor

e |dentificar as alteragdes que ocorrem no pescado apos sua morte;

e |dentificar os principais microrganismos, parasitas e toxinas que ocorrem no
pescado e as doencgas decorrentes dessas contaminacgoes;

e Reconhecer as diferentes metodologias de avaliagdo do frescor do pescado;

e Entender o processo de autorizagdo de uso de rotulagem do pescado junto
ao MAPA;

e Reconhecer a importancia da qualidade como garantia de oferta segura de
pescado ao consumidor

e |dentificar as fraudes que podem ocorrer na comercializagéo do pescado;

e Conhecer os sistemas de gestdo de qualidade aplicados na industria de
pescado;

e Avaliar os perigos e pontos criticos de controle (PCC) e conhecer o
Programa de Pré-requisitos para implantagcéo do plano de Analise de Perigos
e Pontos Criticos de Controle (APPCC) na industria de pescado;

e Conhecer e preencher planilhas de monitoramento do processo
produtivo(recepg¢ao de matéria-prima, producéo , embalagem e expedi¢do).

e Implementar programas de Boas Praticas de Fabricagao (BPF), Programa de
Procedimentos Padrbes de Higiene Operacional(PPHO), Controle Integrado
de Pragas(CIP), plano APPCC e Programa de Autocontrole nas industrias
de processamento de pescado e nas embarcagdes pesqueiras

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducgao
1.1. Conceitos de pescado e de Controle de qualidade do pescado;
1.2. Aspectos da qualidade do pescado;
1.3. Atributos de Qualidade
1.4. Fraudes no pescado;
1.5. Seguranca Alimentar. Sistemas de Gestdo de Qualidade: Geréncia da
Qualidade Total
(GQT/TQM), International Organization for Standardization (ISO), Food
Safety System Certification
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22000 (FSSC ), Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle ( APPCC).
1.6. Padronizagdo de ferramentas para Controle de Qualidade: diagrama de
espinha de peixe
(causalefeito), ciclo PDCA (Planejamento, Execugdo, Checagem, Agéo ) ,
diagrama decisorio/
arvore decisoria

Unidade 02 - Valor Nutricional do Pescado

2.1. Caracteristicas do pescado;

2.2. Coloragao, aroma e sabor do pescado;

2.3. Nutrientes: conceitos, composicao quimica centesimal, calorias;

2.4. Tabela Nutricional. semaforo nutricional;

2.5 Valor nutricional do pescado e sua importancia para a dieta humana;

Unidade 03 — Alterag6es do pescado Post Mortem
3.1. Introdugao. Alteragdes fisico-quimicas.
3.2. Autdlise
3.3. Rigor Mortis
3.4. pH, Bases nitrogenadas nao-volateis ( BNVT), Trimetilamina (TMA),
rancidez oxidativa
3.5. Alteragdes microbiologicas: microbiota do pescado, doengas transmitidas por
alimentos (DTA),
principais bactérias patogénicas transmitidas pelo pescado
3.6. Programa de envio de amostras para analises laboratoriais. Legislagao.
Avaliagao da eficacia de
higienizagdo dos manipuladores, utensilios e equipamentos

Unidade 04 - Contaminantes do pescado

4.1. Parasitas do pescado

4.2. Toxinas do pescado

4.3. Metais Pesados no pescado

4.4. Aditivos e contaminantes no pescado

4.5. Alérgenos do pecado

4.6. Programa Nacional de Controle de Residuos (PNCR)

Unidade 05 - Avaliagao do Frescor do Pescado

5.1. Introdugao

5.2. Métodos de avaliacido do frescor do pescado

5.3. Avaliacao sensorial

5.4. Avaliagoes fisico-quimicas

5.5. Avaliagbes microbiolégicas

5.6. Avaliagéo sensorial de peixes, crustaceos e moluscos

Unidade 06 - Rotulagem do pescado

6.1. Introdugédo e legislacdo. Regras do 6rgéao fiscalizador

6.2. Apresentacgao de informagdes obrigatérias;

6.3 .Nomenclatura oficial e padronizacdo do tamanho da fonte e carimbo do
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SIF(Servico de Inspecéo
Federal);
6.4. Rastreabilidade: lote, QR Code , origem da matéria-prima, estabelecimento
produtor;
6.5. Prazo de validade;
6.6. Conteudo liquido, informacdes adicionais, conservacgao;
6.7. Croqui e solicitagdo de aprovagéao junto ao 6rgéo fiscalizador

Unidade 07 - Programa de Pré-requisitos para Controle de Qualidade no
beneficiamento do
pescado

7.1.Introdugdo. Seguranga dos alimentos .Obrigacdes dos fabricantes

7.2.ldentificacdo de perigos a saude do consumidor

7.3. Critérios: de higiene do processo, de seguranca dos alimentos,
microbiolégicos

7.4. Legislacdes

Unidade 08 - Boas Praticas de Fabricagao (BPF)

8.1. Introdugédo, importancia e legislagdes relacionadas;

8.2. Higiene pessoal, habitos comportamentais e saude de manipuladores;

8.3. Vestiarios e sanitarios

8.4. Higiene e boas praticas de manipulagéo a bordo de embarcagbes pesqueiras
8.5. Qualidade da agua industrial e higienizagao dos reservatorios de agua

8.6. Controle Integrado de Pragas (CIP)

8.9. Monitoramentos, registros e avaliagbes de eficacia

Unidade 09 - Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO)

9.1. Definigdo e importancia. Legislagdes relacionadas;

9.2. Programa de Higienizagao: treinamento da equipe;

9.3. Potabilidade da agua industrial;

9.4. Higiene das superficies de contato;

9.5. Etapas da Higienizagao: Limpeza e Sanitizagéo

9.6. Procedimentos, produtos e equipamentos utilizados na higienizagdo de
industrias de

processamento

9.7. Contaminagé&o cruzada e agentes toxicos

9.8. Documentagéao requerida e avaliagao de eficiéncia da higienizacéo;

9.9. Planilha de Controle de Inspec¢ao Diaria

Unidade 10 - Sistema APPCC

10.1. Histdrico . Pré-Requisitos. Equipe APPCC;

10.2. Principios do sistema APPCC,;

10.3. Definicao de perigo, risco, lote etc. ;

10.4. Fluxograma do processo produtivo. Identificagdo e analise dos perigos;
10.5. Determinacgéo de PC’s e PCC’s Fluxograma operacional,
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10.6. Monitoramento e verificagao.
10.7. Aplicagao do sistema APPCC nos principais produtos de pesca
10.8. Planilhas de monitoramento de PCC’s.

Unidade 11 - Programa de Autocontrole (PAC)
11.1. PAC nas unidades de beneficiamento do pescado. Legislagao;
11.2. Elementos de Inspecao;
11.3. PAC nas embarcagdes pesqueiras. Legislagdes;
11.4. Requisitos higiénico-sanitarios. Certificado Oficial de Boas Praticas
Higiénico-sanitarias a
bordo. desembarque do pescado.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

e Aulas expositivas e dialogadas;

Apresentacgao de videos;

Resolugao de exercicios;

Discussbes em grupo;

Aulas praticas;

Visitas técnicas a industrias de processamento do pescado

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagaogico;

Recursos audiovisuais;

Pescado: camaréo, lagosta, peixes, polvo;
Equipamentos. reagentes e utensilios de laboratorio

AVALIAGAO

A avaliagcédo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando o acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serédo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagédo (teoria e pratica),
deixando evidentes os objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas(individuais);

Trabalhos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizac&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
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conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;
Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuagédo discente (postura e desempenho);
Relatorios de visitas técnicas

Observacao: Durante as visitas técnicas, os alunos poderao ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GALVAO, Juliana Antunes; OETTERER, Marilia — Qualidade e Processamento
do Pescado, Elsevier Editora Ltda, 2014.

VIEIRA, Regine H.S. dos F. Microbiologia, Higiene e Qualidade do Pescado:
Teoria e Pratica. Varella, 2004

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacéo e legislagcdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everardo Lima. Manual de Pesca. S&o Paulo:
Varela, 1999. 430 p. (Ciéncia e tecnologia do Pescado, v. 1).

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: Alimentos de origem animal. 2v.
Artmed, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugao RDC, n. 12, de 02 de janeiro
de 2001. Aprova o Regulamento técnico sobre padrées microbioldgicos para
alimentos. Diario Oficial da Uni&do, 10 jan. de 2001, Sec¢éo 1, p. 45-53.

BRASIL, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. RIISPOA:
Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. Decreto n° 120.691. Brasilia. 2017

FAO. El estado mundial de la pesca y la acuicultura 2020. La sostenibilidad
en accion. Roma: FAO, 2020.

FELLOWS, P. J. Tecnologia del procesado de los alimentos: principios e
practicas. Zaragoza: Acribia, 1994. 549p.

HUSS, H. H. El pescado fresco: Su calidad y cambios de calidad. Tecnologia
Pesquera y Control de Calidad. n. 29, 1988. 132 p. (Coleccion FAO/DANIDA).
JUNIOR, Enneo da S. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Servigos de
Alimentacao. Varela, 2007.
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OETTERER, M.; SIQUEIRA, A A. Z. C.; GRYSCHEK, S. B. Tecnologias
emergentes para processamento do pescado produzido em piscicultura. In:
CYRINO, J. E. P. et al. Tépicos especiais em piscicultura de agua doce tropical
intensiva. Sao Paulo: TecArt, 2004. p. 481- 500.

OETTERER, M. Industrializagao do pescado cultivado. Editora Agropecuaria,
Guaiba/RS, 2002

OGAWA, Masayoshi; KOIKE, Johei. Manual de pesca. Fortaleza: Associagéo
dos Engenheiros de Pesca do Ceara, 1987. 799 p

SILVEIRA, F. T. E. Produtos de Pescado Empanados. In: Curso de
Tecnologias para Aproveitamento Integral do Pescado, 2., 2003. Sdo Paulo:
ITAL, 2003.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: FUNDAMENTOS DA ECONOMIA AZUL

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

Introdugéo a economia do mar; Conceitos de economia; Fundamentos do direito
do mar; Segmentos econdmicos no ambiente marinho; Sustentabilidade
ambiental; O poder maritimo; Amazoénia Azul.

OBJETIVO

Estudar os principais conceitos de economia e do direito do mar que envolve os
segmentos econdmicos nos diversos sistemas ambientais marinhos, bem como a
sua importancia para o desenvolvimento brasileiro.

e PROGRAMA
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Unidade 01 - Introdugao a Economia Azul:
1.1. Economia Azul, Conceitos e Defini¢des;
1.2. Importéncia do Mar no Contexto Historico;
1.3. Uma Visao Integrada do Mar:

Unidade 02 - Aspectos Legais das Areas Territoriais Maritimas:

2.1. Convengao das Nagdes Unidas para o Direito do Mar e Aguas Jurisdicionais
Brasileiras (AJB);

2.2. Amazobnia Azul;

2.3. Aguas Interiores;

2.4. Mar Territorial;

2.5. Zona Contigua;

2.6. Zona Econdmica Exclusiva (ZEE);

2.7. Plataforma Continental.

Unidade 03 — A Ciéncia e o Mar:
3.1. Energia, Petroleo e Gas;

3.2. Energias Renovaveis;

3.3. Mineracgao;

3.4. Industria Naval;

3.5. Portos, Logistica e Servigos;
3.6. Pesca e Aquicultura;

3.7. Biotecnologia;

3.8. Turismo e Lazer.

Unidade 04 — A Dimensao Sécio Cultural:
4.1. A Mentalidade Maritima;
4.2. O Mar na Cultura Popular.

Unidade 05 — Amazénia Azul:
5.1. Poder Maritimo;
5.2. Seguranga e Defesa;
5.3. A Economia Azul e o Desenvolvimento Regional.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com a utilizagdo de equipamento multimidia. Seminarios e
discussdes baseadas em literatura de ensino, didatica, cientifica e de
divulgacéo cientifica na area da economia do mar. Para o desenvolvimento dos
conteudos abordados nas praticas de componentes curriculares do ensino.
Orientacéo de projetos didatico-cientificos desenvolvidos pelos alunos no tema
da economia do mar, visando a aplicagao dos conteudos nas praticas de
componentes curriculares do ensino.

RECURSOS

Serao utilizados os seguintes materiais:
Material didatico-pedagogico (quadro branco, pincel e apagador).
Recursos audiovisuais (computador com projetor e/ou lousa digital).

AVALIAGAO

Provas escritas.
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Seminarios e discussdes baseadas em literatura de ensino, didatica, cientifica e de

divulgacao cientifica na area da economia do mar. Avaliando o desenvolvimento

dos conteudos abordados nas praticas de componentes curriculares do ensino.
Apresentacgao de projetos didatico-cientificos desenvolvidos pelos alunos no tema
da economia do mar, visando a aplicagdo dos conteudos nas praticas de
componentes curriculares do ensino.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARBOSA, M. S. Gerenciamento da costa brasileira e o direito do mar. Rio de
Janeiro: Lumen Juris, 2015.

BEIRAO, A. P.; MARQUES, M.; RUSCHEL, R. R. O Valor do Mar: Uma viséo
integrada dos recursos do oceano do Brasil. Sdo Paulo: Essential |dea Editora,
2018.

STOPFORD, M. Economia maritima. 32 edicdo. Sdo Paulo: Blucher, 2017.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Avaliacdo das normas legais aplicaveis ao
gerenciamento costeiro - aspectos ambientais: subsidios a tomada de deciséo.
Brasilia: MMA/PNMA, 1998.

CAMPOS, I.Z.A. Cursos de direito maritimo sistematizado: direito material e
processual com esquemas didaticos. Curitiba: Jurua, 2017.

JUNIOR, I. B.; MORE, R. F. Amazonia Azul: Politica, Estratégia e Direito para o
Oceano do Brasil. Rio de Janeiro: SaG Serv, FEMAR, 2012.

MELLO, C.D.A. Alto-Mar. Rio de Janeiro: Renovar, 2001.

VARGAS, J.R.M.; BARBOSA, G.V. Tratado de derecho del mar. Valéncia
(Espanha): Tirant lo Blanch, 2016.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: SOCIOLOGIA APLICADA

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 04
Nivel: Graduacéao Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
] Tedrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGAHORARIA I presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(tha=30min) i idades nao presenciais: 08 h.a.
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Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Nocdes elementares sobre os conceitos, os fundamentos e as principais questdes
abordadas pelos classicos da Sociologia e sua importéncia para compreensao da
pesca como fendbmeno social, politico e cultural. Aspectos e caracteristicas
socioculturais da Pesca na contemporaneidade. A relagdo homem-natureza na
sociedade ocidental; A “questdo ambiental” e a critica social: aspectos politicos e
econdmicos do desenvolvimento sustentavel e a nogdo de justica ambiental;
Culturas, Saberes globais e saberes locais sobre pesca e meio ambiente; Meio
Ambiente, sociedades e culturas nos ecossistemas aquaticos do litoral cearense;
Populagdes pesqueiras e populagdes tradicionais; Saber ecoloégico local de
comunidades pesqueiras: sentidos e aplicagdes; Os pescadores e o mercado; O
capitalismo neoliberal e as relagdes de produ¢cdo nas comunidades pesqueiras;
Trabalho familiar e papel da mulher nas comunidades pesqueiras; Movimentos
sociais de pescadores e trabalhadores das aguas; Vulnerabilidade de populag¢des
pesqueiras a problemas ambientais e desastres.

OBJETIVOS

Identificar e discutir as abordagens das Ciéncias Sociais sobre as relagdes entre
sociedade e meio ambiente e sobre populacdes de base pesqueira, em particular
no litoral do Ceara. Promover e compreender estudos sobre comunidades
pesqueiras no Brasil e no litoral oeste do Ceara em particular, dando énfase as
dinamicas culturais, politicas, sociais e econémicas desses grupos.

PROGRAMA

1. Nocdes elementares sobre os conceitos, os fundamentos e as principais

questdes abordadas pelos classicos da Sociologia

Compreensao da pesca como fenédmeno social, politico e cultural.

Aspectos e caracteristicas socioculturais da Pesca na contemporaneidade.

A relacdo homem-natureza na sociedade ocidental.

A “questao ambiental” e a critica social: aspectos politicos e econdmicos do

desenvolvimento sustentavel e a nog¢ao de justica ambiental

Culturas, Saberes globais e saberes locais sobre pesca e meio ambiente;

Meio Ambiente, sociedades e culturas nos ecossistemas aquaticos do litoral

cearense;

8. Populagdes pesqueiras e populagdes tradicionais: saber ecoldgico local de
comunidades pesqueiras: sentidos e aplicacbes

9. Os pescadores e o mercado: o capitalismo neoliberal e as relagdes de
produg¢ao nas comunidades pesqueiras.

10. Trabalho familiar e papel da mulher nas comunidades pesqueiras

11.Movimentos sociais de pescadores e trabalhadores das aguas;

12.Vulnerabilidade de popula¢des pesqueiras a problemas ambientais e
desastres.

abrwN

N
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METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivo-dialogadas, estudo e producado de textos, videos, musicas, obras
de arte, Estudos dirigidos, Tempestade de ldeias, Seminarios, Estudo de Caso,
Oficinas, ensino com pesquisa e discussdes em grupo tendo como foco as relagdes
entre o saber e o saber-fazer e a construgado cooperativa do conhecimento.

RECURSOS

Imagens, musicas, videos, obras artisticas, textos.
Materiais didaticos (Data-show e Notebook, Slides, Caixas de som).

AVALIACAO

A avaliagao sera continua considerando critérios de participacao ativa dos discentes
no decorrer das aulas, nas propostas das atividades individuais e coletivas, nas
discussbes em sala, no planejamento e realizacdo dos trabalhos da
disciplina. Havera producéo de trabalhos académicos: escritos e orais, individuais e
em grupo, sinteses, atividades dirigidas, avaliagdes individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BAUMAN, Zygmunt; MAY, Tim. Aprendendo a pensar com a sociologia. Rio de
Janeiro: Zahar, 2010.

MARTINS, Carlos Benedito. O Que é sociologia. Sdo Paulo: Brasiliense, [2013].
GIDDENS, Anthony. Sociologia. 6. ed. Porto Alegre: Penso, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MORIN, Edgar. O método 4: as ideias habitat, vida, costumes, organizacéo. 6. ed.
Porto Alegre: Sulina, 2011.

AIVA, Pinto Melquiades. Administragao pesqueira no Brasil. Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2004.

DISCIPLINA: ELABORAGAO DE PLANO DE ANALISE DE PERIGOS E
PONTOS CRITICOS DE CONTROLE (APPCC) E PROGRAMA DE
AUTOCONTROLE (PAC) DE INDUSTRIAS DE PESCADO E DE
EMBARCAGOES PESQUEIRAS

Caédigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
CARGA HORARIA Tedrica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
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Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

OBJETIVO

° Conhecer as legislagbes nacionais e internacionais que tratam sobre plano
APPCC (HACCP);

° Entender a importancia da implantagdo do sistema APPCC para a garantia
de qualidade do pescado processado;

° Identificar os 7 principios do sistema APPCC;

° Analisar etapas do processo produtivo e identificar os Pontos Criticos de
Controle (PCC);

° Descrever medidas preventivas, agdes corretivas e procedimentos de
monitoramento;

° Elaborar planos de APPCC para diferentes tipos de pescado e
processamento;

° Conhecer as legislagbes nacionais e internacionais que tratam sobre Plano
de Autocontrole nas unidades de beneficiamento do pescado

° Implementar medidas para que os elementos de inspecéo sejam executados
de maneira satisfatoria;

° Elaborar um Programa de Autocontrole para unidade de processamento do
pescado;

° Conhecer as legislagbes nacionais e internacionais que tratam sobre Plano
de Autocontrole nas embarcagdes pesqueiras;

° Implementar medidas para que sejam atendidos os requisitos higiénico-
sanitarios nas embarcacdes pesqueiras para obtencgao de certificacio ;

° Elaborar um Programa de Autocontrole para embarcagdes pesqueiras.
PROGRAMA

Unidade 01 - Plano APPCC
1.1. Histoérico e Conceitos ;
1.2. Importancia e legisla¢des relacionadas;
1.3. Requisitos legais relacionados ao plano APPCC na Unido europeia, Estados
Unidos e Brasil;
1.4.Critérios microbioldgicos: higiene do processo e seguranga dos alimentos;
1.5.0bjetivos e requisitos basicos para implementagdo do plano APPCC nas
industrias;
1.6. Vantagens e limitagdes da implementagéo do plano APPCC

Unidade 02 - Programas de Pré-requisitos (PPR)

2.1. Lay out do estabelecimento;

2.2. Procedimentos Padrbes de Higiene Operacional (PPHO);
2.3. Agua de abastecimento;

2.4. Saude do pessoal,;

2.5 Lavagem das mé&os;
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2.6. Controle de pragas;
2.7.Uniformes;

2.8. Calibracéo;

2.9.Rastreabilidade;

2.10. Reclamacgbes de consumidores;
2.11. Andlise de produto acabado.

Unidade 03 — Perigos relacionados ao consumo de pescado
3.1. Conceitos;

3.2. Perigos biolégicos e controle;

3.3. Perigos quimicos e controle;

3.4. Perigos fisicos e controle;

Unidade 04 - Termos utilizados na elaborag¢ao do plano APPCC
4.1. Importancia do sistema APPCC,;
4.2. Conceitos e definicdes de termos e expressodes utilizados no plano APPCC.

Unidade 05 - Etapas preliminares do sistema APPCC
5.1. Formagao da equipe multidisciplinar;
5.2. Formulario de descricdo do produto;
5.3. Elaboracédo do fluxograma de processo.

Unidade 06 - Os 7 Principios do sistema APPCC
6.1. Identificagdo dos perigos potenciais;
6.2. Estabelecer medidas de controle;
6.3 .Determinar os pontos criticos de controle( PCC's);
6.4. Estabelecer os limites criticos para cada PCC identificado;
6.5. Estabelecer um sistema de monitoramento para cada PCC,;
6.6. Estabelecer acbes corretivas para cada PCC;
6.7. Estabelecer procedimentos de verificagao;
6.8. Estabelecer documentagéao e registros.
6.9. Construcdo do quadro-resumo

Unidade 07 - Programa de Autocontrole na industria de pescado

7.1.Introducgédo. Histérico. Legislagdes relacionadas

7.2. Apresentacao dos elementos de Inspecao

7.3. Descrigao da construgao e material usado do item ou setor referente a cada
elemento de inspecéao

7.4. Descricdo do monitoramento a ser realizado em cada elemento de inspecéo,
acgdes corretivas,

frequéncia e registros a serem utilizados

Unidade 08 - Programa de Autocontrole nas embarcagoées pesqueiras
8.1. Introdugao , importéncia e legislagdes relacionadas;

8.2. Objetivos , definigbes e tipos de embarcagoes;

8.3. Requisitos gerais para a implementagao do PAC;

8.4. Requisitos especificos para a implementa¢ao do PAC;
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8.5. Habilitacdo da embarcacao para fornecimento de pescado para a Europa

8.6. Certificado Oficial de Conformidade da Embarcagcao Pesqueira

8.7. Paralisacao, Suspensao e cancelamento da Certificagao

8.9. Formulario de Verificagao

8.10. Formulario de Avaliagcdo Organoléptica para peixes, crustaceos e
cefalépodes

8.11. Plano de Ag¢ao para nao conformidades

8.12. Certificado Oficial de Conformidade para embarcacdes pesqueiras

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

° Aulas expositivas e dialogadas;

° Apresentagao de videos;

° Resolugao de exercicios;

° Discussdes em grupo;

° Aulas praticas;

° Visitas técnicas a industrias de processamento do pescado e embarcacgdes
pesqueiras

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Material didatico-pedagogico;

Recursos audiovisuais;

Pescado: camaréo, lagosta, peixes, polvo;

AVALIAGCAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando o acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, seréo
usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliacdo (teoria e pratica),
deixando evidentes os objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:
° Assiduidade;

° Grau de participagéo do aluno em atividades que exijam producéo individual
e em equipe;

° Cumprimento de prazos;

° Provas escritas e praticas(individuais);

° Trabalhos orientados (grupo/individual);

° Planejamento, organizagao, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de

trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
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conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

° Desempenho cognitivo;

° Criatividade e uso de recursos diversificados;

° Dominio de atuacéao discente (postura e desempenho);
° Relatorios de visitas técnicas

Observacao: Durante as visitas técnicas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugao RDC, n. 12, de 02 de
janeiro de 2001. Aprova o Regulamento técnico sobre padrées microbiologicos
para alimentos. Diario Oficial da Unido, 10 jan. de 2001, Secéo 1, p. 45-53.

BRASIL.Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.Secretaria de
Aquicultura e Pesca.

Portaria SAP/MAPA n° 310, de 24 de Dezembro de 2020. Estabelece os
critérios e requisitos higiénico-sanitarios de embarcagbes pesqueiras de
producao primaria, que fornecem matéria-prima para o processamento industrial
de produtos da pesca destinados ao mercado nacional e internacional.

BRASIL.Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.Secretaria de
Aquicultura e Pesca.

Portaria SAP/MAPA n° 408, de 8 de Outubro de 2021. Estabelece os critérios
de Controle Oficial de Conformidade das condi¢des higiénico-sanitarias de
embarcagdes pesqueiras de produgao primaria que fornecem matéria-prima para
o processamento industrial de produtos da pesca destinados a Unido Europeia.

GALVAO, Juliana Antunes; OETTERER, Marilia — Qualidade e Processamento
do Pescado, Elsevier Editora Ltda, 2014.

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do pescado: ciéncia, tecnologia,
inovacéo e legislagdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. RIISPOA:
Regulamento da Inspec¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal. Decreto n° 120.691. Brasilia. 2017

SILVEIRA, F. T. E. Produtos de Pescado Empanados. In: Curso de Tecnologias
para Aproveitamento Integral do Pescado, 2., 2003. S0 Paulo: ITAL, 2003.
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VIEIRA, Regine H.S. dos F. Microbiologia, Higiene e Qualidade do Pescado:
Teoria e Pratica. Varella, 2004

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: MALACOLOGIA

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Aspectos gerais do Filo Mollusca. Morfofisiologia das diferentes classes.
Aspectos ecologicos. Sistematica. Técnicas malacologicas. Moluscos de
interesse médico. Moluscos de importancia econdmica e exoticos. Técnicas de
manutengdo em laboratério.

OBJETIVO

- Capacitar o aluno a conhecer, diagnosticar e solidificar conhecimentos na area
malacoldgica;
- Identificar representantes do filo Mollusca e separa-los em classes;
- Reconhecer as principais espécies de moluscos de interesse médico, veterinario
e econdmico;

- Realizar coletas, fixacdo e dissecg¢do de exemplares de moluscos.

PROGRAMA

1- INTRODUCAO

1.1. Aspectos gerais do Filo Mollusca.
1.2. Origem e evolugao.

1.3. Diversidade: habitats e habitos.

2- MORFOFISIOLOGIA DAS DIFERENTES CLASSES
2.1. Morfologia externa e estudo das conchas.

2.2. Morfologia interna.

2.3 Aspectos fisiologicos

3 — ASPECTOS ECOLOGICOS
3.1. Enfase estratégias reprodutivas e alimentares
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4- SISTEMATICA
4.1. Caracteristicas gerais e distintivas das classes.
4.2. Introducao a sistematica de Gastropoda e Bivalvia

5- TECNICAS MALACOLOGICAS
5.1. Coleta, remessa de material vivo e fixagao:
5.2. Dissecagao: modelo terrestre, marinho e de agua doce.

6- MOLUSCOS DE INTERESSE MEDICO
6.1. Sistematica.

6.2. Nogdes sobre a biologia.

6.3. Tipos de criadouros.

6.4. Técnicas de criagao e infecgao.

6.5. Técnicas de exame.

7- MOLUSCOS DE IMPORTANCIA ECONOMICA E EXOTICOS
7.1. Apresentacédo de técnicas basicas de cultivo.

8- TECNICAS DE MANUTENCAO EM LABORATORIO
8.1. Construcéao de terrarios e aquarios.
8.2. Acompanhamento do ciclo de vida.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

= Aulas expositivas dialogadas;

= Apresentacao de filmes, documentarios e/ou videoaulas;
= Pesquisa bibliografica;

= Seminarios;

= Aulas de campo e laboratoriais.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
= [Insumos de laboratérios.

AVALIAGAO

Sera continua considerando critérios de:

= Participacao ativa dos alunos no decorrer das aulas,

= Propostas das atividades individuais e coletivas - ATV (relatorios de aula
pratica/campo e seminarios)

= Realizagdo de prova escrita teorico-pratica - (ATP).

Nota da 12 etapa: (ATP + ATV)/2
Nota da 22 etapa: (ATP + ATV)/2
Média= (2 x N1 + 3 x N2)/5

BIBLIOGRAFIA BASICA
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BRUSCA, G. J.; BRUSCA, Richard C. Invertebrados. 2. ed. Rio de Janeiro:
Guanabara-Koogan,
2007.

CALOW, Peter; BARNES, Richard S. K.; OLIVE, P. J. W. Os invertebrados: uma
sintese. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2008.

MOORE, J. Uma introducdo aos invertebrados. 2. ed. Sdo Paulo: Santos, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de individuos a
ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007.

HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios integrados de
Zoologia. 11. ed.
Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010.

RIBEIRO-COSTA, Cibele S.; ROCHA, Rosana M. da. Invertebrados: manual de
aulas praticas. 2. ed. Ribeirdo Preto: Holos, 2006.

MATTHEWS-CASCON, H.; ROCHA-BARREIRA, C. A.; MEIRELLES, C.A.O.
Desovas de alguns moluscos brasileiros. Fortaleza: Expressao Grafica e
Editora, 2011.

TOWNSEND C.R., BEGON M. e HARPER J.P. Fundamentos em ecologia. 3.
ed. Porto Alegre:
Artmed Editora, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: ECOLOGIA COMPORTAMENTAL DE ORGANISMOS
MARINHOS

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA
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Etologia e ecologia comportamental dos animais, com énfase nos peixes.
Técnicas de observagcdao do comportamento animal. Histéria do estudo do
comportamento. Socioecologia. Cuidado Parental. Interagbes bidticas e relagdes
com o ambiente. Sucesséo ecologica. Comportamento de Cardume. Evolugéo do
comportamento. Bases fisiologicas. Aprendizagem. Relogios bioldgicos.
Comportamentos de alimentagao, reproducédo, social, parental, mecanismos de
defesa, migragdo e comunicagdo. Formulacdo de Etogramas. Etologia e
conservacgao. Métodos de estudo. Técnicas de analise.

OBJETIVO

Os habitos dos peixes, assim como sua distribuicdo espacial, a utilizacdo do
habitat, sua estrutura populacional e relagdes inter e intra-especifica, no intuito
de tragar o padrdao comportamental do objeto estudado, enfocando também
aspectos da distribuicao e diversidade das espécies, alimentacao e reproducao.

PROGRAMA

UNIDADE |

- Conceito de Comportamento do mundo animal

- Evolugéo histérica do estudo do comportamento animal
- Introdugéo a Zoologia

- Zoologia Aquatica

- Ecologia dos peixes

UNIDADE II

- Etologia de peixes
- Conceito

- Caracterizacao

UNIDADE llI

- Técnicas de observagao subaquatica
- Conceito

- Tipos de metodologias

UNIDADE IV

- Comportamento de cardume

- Conceito

- Classificagao

- Principais grupos de peixes formadores de cardume
- Migragéo

UNIDADE V
- Parametros sinecologicos
- Utilizagdo do software “Diversity”

UNIDADE VI
- Relagbes Ecolbgicas
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- Interagdes entre animais

- Interagdes entre animais da mesma espécie

- Interagdes entre animais de espécies distintas
- Interagdes entre animais e 0 ambiente

UNIDADE VI

- Utilizagao do espaco por organismos marinhos
- Conceito de Habitat

- Conceito de Nicho Ecologico

UNIDADE VIiI
- Categorias de Comportamento
- Principais caracteristicas

- Reproducao

- Alimentacgao

- Comportamento social

UNIDADE IX

- Cuidado parental
- Conceito

- Classificagao

UNIDADE X

- Comportamento em cativeiro e aprendizagem
- Tipos de cativeiro

- Espécies utilizadas em cativeiro

UNIDADE XI

- Formulacéo de etogramas
- Conceito

- Tipos de etogramas

UNIDADE XII

- Métodos de estudo

- Observacoes diretas, In situ
- Observacoes indireta

UNIDADE Xill
- Técnicas de analise
- Censo

- Censo Visual

- Busca intensiva

- Estacionario

- Linha

Pratica: Visitas in loco aos Ecossistemas: Recifal e Estuarino
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METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida atraveés de:

e Aulas expositivas dialogadas;

e Atividades praticas em campo e em laboratério;
e Estudos dirigidos;

e Seminarios;

e Pesquisa na internet;

e Apresentacgao de filmes/documentarios;

e Pesquisa Bibliografica.

A disciplina sera desenvolvida de forma interdisciplinar possibilitando atividades
conjuntas entre as disciplinas.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

1. Data Show;
2. Notebook;
3. pincel e apagador.

AVALIAGAO

AVALIAGAO

A avaliagao da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos e qualitativos,
considerando o carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdao usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.
Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacéo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na
execucao das atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliagéo serao legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou pratica;
Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;

[ ]
[ ]
[ ]
e Avaliagdo qualitativa.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de individuos a
ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007.

PRIMACK, R. B.; RODRIGUES, E. Biologia da conservagao. Londrina: Editora
Vida, 2002.

RICKLEFS, R. E. A economia da natureza. 5. ed. Rio de Janeiro: Editora
Guanabara Koogan, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Biodiversidade brasileira: avaliacdo e
identificacdo de areas e acbes prioritarias para conservagao, utilizagao
sustentavel e reparticdo dos beneficios da biodiversidade nos biomas brasileiros.
Brasilia: MMA/SBF, 2002.

ODUM, E. P.; BARRETT, G. W. Fundamentos de ecologia. 5. ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2013.

LONGHURST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Sdo Paulo:
EDUSP, 2007.

PEREIRA, R. C.; SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. 2. ed. Rio de Janeiro:
Editora Interciéncia, 2009.

SCHINEEGELOW, J.M.M. 2004. Planeta azul: uma introdu¢cdo as ciéncias
marinhas. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: DESENVOLVIMENTO DE PROJETOS AQUICOLAS

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
CARGA HORARIA Tedrica: 20 h.a. Pratica: 20 h.a.
(1h.a = 50 min) Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
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Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Introducdo ao CAD - Desenho Assistido por Computador. Utilizagdo de
programas de CAD para a elaboragao de projetos. Visualizagdo. Sistemas de
coordenadas. Criagado de entidades. Hachuras. Cotagem. Propriedades e edi¢céo
de objetos. Formatagdo. Dimensionamento de desenhos. Impresséo. Finalizagéo
de trabalhos e geragdo de documentos. Elaboragdo de desenhos completos
utilizando programas de CAD.

OBJETIVO

e Aplicar conteudos estudados na disciplina de Desenho Técnico para
Aquicultura e Pesca em software computacional CAD;

e Aprender os principais comandos do software para elaboracdo de formas
tridimensionais.

e Realizar leituras de projetos em 2D ja existentes em papel, transpondo essa
leitura para o software através do esbogo tridimensional do projeto estudado;

e Elaborar desenhos tridimensionais proprios para posterior impressao em 2D;

e Elaborar projetos basicos de aquicultura;

PROGRAMA

Unidade 01 — Introducao ao CAD:
1.1. Conceitos Basicos;
1.2. Caracteristicas do software;

Unidade 02 — Comandos de desenho:
2.1. Ponto;
2.2. Linha;

2.3. Formas geométricas regulares e irregulares;

Unidade 03 — Medidas e movimentagao de desenhos:

3.1. Distancia entre pontos;

3.2. Calculo do angulo entre linhas;

3.3. Comprimento de uma entidade;

3.4. Calculo da area de uma figura;

3.5. Comandos: apagar / mover / copiar / rotacionar / espelhar / arredondar /
escala / estender / comprimento;

Unidade 04 — Layers:
4.1. Geragéao de novos layers;
4.2. Propriedades dos layers;

Unidade 05 - Impressao e plotagem:
5.1. Preparacgao para impressio;
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5.2. Escala para impresséo;
5.3. Legenda;

Unidade 06 — Leitura de projetos e elaboragao de projetos:
6.1. Aplicagcédo do conteudo na produgédo de projeto

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositivo-dialégica, onde serdo desenvolvidas atividades de
desenho técnico inicialmente na producdo de objetos aleatérios para fins de
aprendizado das principais funcbes e posteriormente desenhos aplicados a

aquicultura e pesca. Ela sera desenvolvida por meio de:

* Aulas expositivas e dialogadas;

* Apresentagao de videos;

* Discussdes em grupo;

* Atividades praticas no Computador com o software devidamente instalado;

RECURSOS

Quadro branco;

Projetor Multimidia;

Computador para cada aluno;

Softwares de CAD instalado nos computadores;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade;

AVALIAGAO

A avaliagcdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participagao do aluno em atividades que exijam produgéao individual e
em equipe;

e Cumprimento de prazos;

e Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

e Planejamento, organizagéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracgdo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagao discente (postura e desempenho).




Observacao: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de
acordo com o desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRENCH, Thomas E., VIERCK, Charles J. Desenho Técnico e Tecnologia
grafica. Porto Alegre: Globo, 1995.

RIBEIRO, Antdnio Clédio. Desenho e AutoCAD. S3o Paulo: Pearson Education
do Brasil, 2013.

ZATTAR, Izabel Cristina. Introdugao ao desenho técnico. Curitiba.
InterSaberes, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SILVEIRA, Samuel Jodo da Silva. AutoCAD 2020 — CADinho: um professor 24h
ensinando o AutoCAD para vocé. Rio de Janeiro: Brasport, 2020.

HARRINGTON, David J. Desvendando o AutoCAD 2005. Sao Paulo, Pearson
Education do Brasil, 2006.

MAKRON books, AutoCAD 2000 passo a passo Lite. Sdo Paulo, Makron
Books, 1999.

SIMMONS, C H; MAGUIRE, D E. Desenho Técnico: problemas e solucdes
gerais de desenho. S&o Paulo: Hemus, 2004.

VENZON, Pedro Thiago. Desenho auxiliado por computador. Indaial:
UNIASSELVI, 2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: AQUICULTURA SUSTENTAVEL

Caédigo:

Carga horaria total: 40h

Créditos: 02

Nivel: Graduacgao

Semestre: OPTATIVA

Pré-requisitos: ndo ha

CARGA HORARIA
(1h.a = 50 min)

Teorica: 30 h.a.

Pratica: 10 h.a.

Presencial: 40 h.a.

Distancia: 00 h.a.
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Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Conceitos e definigdes da aquicultura. Historico da atividade em nivel mundial,
nacional, regional e local. Impactos da aquicultura. Conceitos e caracteristicas da
aquicultura sustentavel e seus principais exemplos. Metodologias para a
mensuracao da sustentabilidade na atividade aquicola.

OBJETIVO

Objetivo Geral
Apresentar as principais caracteristicas da atividade aquicola dando énfase a
possibilidade realizar a aquicultura em um modelo sustentavel como ferramenta
de desenvolvimento local.
Objetivos especificos
e Conceituar e caracterizar a aquicultura;
e Expor a importancia mercadolégica e produtiva da aquicultura local em
relagcao a escala mundial e nacional;
e Apresentar algumas tecnologias para a realizagdo da aquicultura
sustentavel.

PROGRAMA

UNIDADE 1 — CONCEITOS E DEFINICOES DE AQUICULTURA.
1.1.Definicbes de aquicultura conforme principais pesquisadores e

organizagdes internacionais;

1.2. Definicdes de aquicultura a segundo a legislagao brasileira vigente
(Lei da Pesca e Aquicultura Lei n°® 11.959, de 29 de junho de 2009);

1.3. Principais conceitos necessarios para o entendimento da atividade
aquicola;

1.4. Principais espécies cultivadas;

UNIDADE 2 — IMPORTANCIA DA AQUICULTURA NOS MERCADOS MUNDIAL,
NACIONAL, REGIONAL E LOCAL DE PESCADO.

2.1. Breve historico da aquicultura a nivel mundial, nacional e local;

2.2. Situagao de mercado e produc¢ao da aquicultura e de seus principais
produtos em escala mundial, nacional e local;
UNIDADE 3 - IMPACTOS DA AQUICULTURA

3.1. Impactos da aquicultura antes da implantagdo do empreendimento;
3.2. Impactos da aquicultura durante da implantacdo do empreendimento;
3.3. Impactos da aquicultura depois da implantacdo do empreendimento.

UNIDADE 4 - PRINCIPIOS DA AQUICULTURA SUSTENTAVEL
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4.1. Principais consideragdes para a realizagao da aquicultura de forma
sustentavel;
4.2. Solugdes sustentaveis para os principais impactos da aquicultura.
UNIDADE 5 - EXEMPLOS DE AQUICULTURA SUSTENTAVEL
5.1. Cultivos Aquicolas em Sistemas de Recirculagao;
5.2. Cultivos Aquicolas com Reuso de Agua;
5.3. Cultivos Integrados;
5.3.1. Policultivo;
5.3.2. Cultivo consorciado;
5.3.3. Aquaponia;
54. Aquicultura Orgéanica;
5.5. Aquicultura Comunitaria;
5.6. Aquaturismo.
UNIDADE 6 - MENSURACAO DA SUSTENTABILIDADE NA AQUICULTURA
6.1. Principais metodologias para a mensuragdo da sustentabilidade na
aquicultura.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:
e Aulas expositivas dialogadas do conteudo previamente considerado;
e Atividades praticas em campo;
e Estudos de caso;
e Seminarios;
e Pesquisa na internet;
e Apresentacdo de filmes/documentarios;

e Pesquisa Bibliografica

RECURSOS

Para o desenvolvimento da disciplina serdo utilizados diversos materiais
referentes aos conteudos ministrados, apresentacdo de artigos cientificos e
resultados de pesquisas, apostilas, notas técnicas, relatérios, cartilhas,
reportagens etc., visando o melhor desenvolvimento da mesma.

AVALIAGCAO

O processo avaliativo ocorrera de forma continua (com reorientacdo das
atividades no processo), sendo os alunos avaliados com base nos seguintes
critérios: participacdo quanto a realizacdo das atividades, assiduidade,
responsabilidade quanto ao cumprimento de prazos e qualidade das atividades
realizadas.

Os instrumentos de avaliacdo serdo legitimados através de avaliagdo escrita,
seminarios, trabalhos individuais/grupos e/ou estudo de caso.

BIBLIOGRAFIA BASICA

LOPERA-BARRETO, N.M.; RIBEIRO, R.P.; POVH, J.A.; MENDEZ, L.D.V;
POVEDA-PARRA, A.R. Producao de organismos aquaticos: uma visdo geral
do Brasil e do Mundo. Guaiba, RS: Agrolivros, 320p.
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ARANA, L.V. Fundamentos de aquicultura. Florian6polis: UFSC, 2004.

SANTOS, A.S.S. Tilapia: Criagcao Sustentavel em tanques-rede, licenciamento
ambiental, implantagdo e gestdo. Vigosa, MG: Aprenda Facil, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MENEZES, A. Aquicultura na pratica: peixes, camardes, ostras, mexilhdes e
sururus. Sao Paulo: Editora Nobel, 2010.

TEIXEIRA FILHO, A.R. Piscicultura ao alcance de todos. Sao Paulo: Ed. Nobel,
1991.

TUNDISI, J.G.; TUNDISI, T.M. Limnologia. Sdo Paulo: Oficina de Textos, 2008.

SA, M. V. C. Limnocultura: limnologia para Aquicultura. Fortaleza-CE: Editora
UFC, 2012.

ARANA, LUIZ VINATEA. Principios quimicos de qualidade da agua em
aquicultura: Uma revisao para peixes e camardes. 2. ed. Santa Catarina: UFSC,
2004.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: ELETRICIDADE APLICADA AS EMBARCAGOES
PESQUEIRAS

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Conceitos basicos de eletricidade, tens&o, corrente, poténcia e energia.
Resisténcia e condutores elétricos, Elementos elétricos e quadro geral de
comando. Sistemas elétricos das embarcacdes. Geradores e motores elétricos.
Baterias e acumuladores. Sistemas de geragao solar

OBJETIVO




89

e Compreender os conceitos basicos da eletricidade com suas grandezas
elétricas;

e Entender o principio de funcionamento de circuitos elétricos e equipamentos
elétricos;

e Adquirir habilidade no comando de sistemas de partida de maquinas elétricas;
e Adquirir familiaridade com circuitos elétricos de comando de embarcacoes;

e Ser capaz de avaliar condigdes de funcionamento basicas dos circuitos elétricos
de embarcacoes;

e Entender manutencéo elétrica preventiva.

PROGRAMA

Unidade 01 - Fundamentos da Eletricidade

1.1. Conceitos elétricos fundamentais, forgas eletromagnéticas, formas de
geracgao de energia;

1.2. Tensao, corrente elétrica, condutores e isolantes;

1.3. Poténcia e energia;

1.4. Protecao e choque elétrico;

1.5. Resisténcia e condutores elétricos.

Unidade 02 - Instrumentos e Materiais Elétricos
2.1. Ohmimetro, voltimetro, amperimetro e wattimetro;
2.2. Fusivel, contator, disjuntor, relé térmico;

2.3. Materiais de montagem e infraestrutura elétrica.

Unidade 03 - Circuitos Elétricos

3.1. Circuito série e circuito paralelo;

3.2. Corrente e tensdo em circuitos elétricos série e paralelo;

3.2. Circuitos basicos elétricos de iluminacao e for¢a, quadro de comando;
3.2. Circuitos elétricos de partida de motores.

Unidade 04 - Planta elétrica e elementos de comando de embarcagoes
3.1. Plantas elétricas de embarcacoes;

3.2. Circuitos de emergéncia e sinalizagao;

3.3. Comandos de motores e geradores para embarcagdes;

3.4. Geradores e baterias;

3.5. Manutencao de sistema elétrico de embarcacéo.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

e Aulas expositivas e dialogadas;

e Apresentacdo de videos; Entender o principio de funcionamento de circuitos
elétricos e equipamentos elétricos;

e Resolugao de exercicios teodricos e praticos;

e Discussdes em grupo;

e Atividades Praticas.

e Simulacao de diferentes situagdes durante a navegagao;

e Aulas de campo;

e Visitas técnicas.
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Sera feita uma visita técnica a industria pesqueira em Acarau.

RECURSOS

e Quadro branco;

e Projetor Multimidia;

e Material didatico-pedagdgico;

e Material de laboratério especifico de eletricidade.

AVALIAGCAO

A avaliacdo da disciplina sera em seus aspectos quantitativos, segundo o
Regulamento da Organizac&o Didatica — ROD do IFCE. A avaliagéo tera carater
formativo, visando ao acompanhamento permanente do aluno. Desta forma,
serdo usados instrumentos e técnicas diversificados de avaliagdo (teoria e
pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

* Assiduidade;

» Grau de participagédo do aluno em atividades que exijam produgéo individual
e em equipe;

* Cumprimento de prazos;

* Provas escritas e praticas individuais;

* Trabalhos orientados (grupo/individual);

* Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboragéo de
trabalhos escritos e praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos
conhecimentos técnico-pedagogicos e cientificos adquiridos;

* Desempenho cognitivo;

* Criatividade e uso de recursos diversificados;

* Dominio de atuacéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

SILVA FILHO, M. T. Fundamentos de eletricidade. Sdo Paulo: LTC, 2007.

JOHNSON, David E.; HILBURN, John L.; JOHNSON, Johnny R. Fundamentos
da analise de circuitos elétricos. 4. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018.

ROLDAN, José. Manual de medidas elétricas. S0 Paulo: Hemus, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MACIEL, Ednilson Soares. Maquinas elétricas. Curitiba: Livro técnico, 2010.

MACIEL, Ednilson S. Transformadores e motores de indugao. Curitiba: Base,
2010.

FRANCHI, Claiton M. Acionamentos elétricos. 4. ed. Sao Paulo: Erica, 2012.

WLADIKA, Walmir E. Especificagao e aplicacao de materiais. Curitiba: Base,
2010.

WOLSKI, Belmiro. Circuitos e medidas elétricas. Curitiba: Base, 2010.
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CAVALIN, Geraldo. Instalagoes elétricas prediais: teoria & pratica. Curitiba:
Base, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: INGLES INSTRUMENTAL

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Teérica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.

Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Ensino da lingua inglesa para interpretagao textual. Aspectos basicos da lingua
inglesa. Uso de termos e textos.

OBJETIVO

O objetivo € desenvolver a competéncia leitora em lingua inglesa;

PROGRAMA

1 Técnica de leitura extensiva;

1 Scanning;

71 Skimming;

[ Estudo de aspectos morfossintaticos em contexto;

1 Aspectos linguisticos relevantes comuns a linguagem técnica em textos da area
do curso.

1 Aspectos macro da estrutura do texto em inglés: ideias principais e de apoio.

"1 Exploragao de artigos cientificos em lingua inglesa da area do curso.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas ser&o expositivas/dialogicas.

RECURSOS

= Material didatico-pedagaogico.
= Recursos audiovisuais.
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AVALIAGCAO

Obedecendo ao Regulamento da Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A
avaliacao tera carater formativo, visando ao acompanhamento permanente do
aluno. Neste sentido, avaliacdo se dara de forma continua e processual através
de:
Avaliagao escrita.
Apresentagdes de trabalhos.
Producao textual dos alunos.
Cumprimento dos prazos.

e Participagao.
A frequéncia é obrigatoria, respeitando os limites de auséncia previstos no
Regulamento da Organizag&o Didatica — ROD do IFCE.

BIBLIOGRAFIA BASICA

DICIONARIO: OXFORD. Dicionario Oxford Escolar para estudantes
brasileiros. Oxford. Oxford University Press, 2% ed. 2007. ISBN-10: 0194419509
ISBN-13: 978-0194419505

LOPES, Carolina. Inglés instrumental: leitura e compreenséo de textos. Recife,
PE: Imprima, 2012. 119 p. ISBN 978-85-64778-01-6

MURPHY, Raymond. Essential grammar in use: a self-study reference and
practice book for elementary learners of English. 4.ed. 42 impressdo Cambridge
(England): Cambridge University Press, 2016. 319 p. ISBN 978-1-107-48053-7

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, Rubens Queiroz de. As palavras mais comuns da lingua inglesa,
Sa&o Paulo: Novatec, 2009.

LATHAM-KOEINIG, Christina. American English File 1. 2 ed. Inglaterra:
Oxford University Press, 2013.

LATHAM-KOEINIG, Christina. American English File 2. 2 ed. Inglaterra:
Oxford University Press, 2013.

SWICK, Ed. Gramatica da lingua inglesa para estudantes brasileiros. Rio
de Janeiro: Alta Books, 2012.

TORRES, Nelson. Gramatica pratica de lingua inglesa: o inglés
descomplicado, 10 ed, Sao Paulo: Saraiva, 2007.
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Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: ESPANHOL INSTRUMENTAL

Cadigo: Carga horaria total: 40h  |Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
i Teérica: 40 h.a. Pratica: 00 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a = 50 min) Atividades nao presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Desenvolvimento da competéncia comunicativa do aluno em nivel elementar,
visando: a pratica das habilidades de compreensdo e expressio oral e escrita; a
assimilagao de estruturas basicas de gramatica, fonética, fonologia e vocabulario; a
introdugdo de estratégias comunicativas e de aprendizagem que fomentem a
autonomia do aprendiz; a introdugéo de elementos culturais da Espanha e Hispano-
Ameérica como facilitadores da comunicacéao eficaz.

OBJETIVOS

- Conhecer os principios basicos da lingua espanhola através de um trabalho
sistematico com as quatro competéncias linguisticas: ouvir, falar, ler e escrever;
Dominar o vocabulario basico da lingua espanhola;

Compreender as estruturas gramaticais basicas da lingua.

PROGRAMA

1. Alfabeto 2. Fonemas del espafiol 3. Los pronombres personales sujeto 4. Los
adjetivos de nacionalidad 5. Las profesiones 6. Los colores 7. Saludos y despedidas
8. Verbos regulares e irregulares en presente de indicativo 9. Estilo formal e informal:
tu o usted 10. Adjetivos para describir personas y cosas 11. Articulos determinados e
indeterminados y las contracciones 12. Preposiciones en, de, a 13. La forma verbal
hay 14. Presente del verbo estar: saludar y localizar 15. Los numeros 16. La familia
17. Plural de los nombres 18. Preposiciones que expresan localizacién 19. Adjetivos
posesivos 20. Demostrativos 21. La hora 22. Los dias de la semana y los meses del
afno 23. Muy y mucho 24. Presente de los verbos reflexivos regulares e irregulares
25. Laropa 26. Objetos de higiene diaria 27. Preposiciones que indican tiempo 28.
Adverbios, expresiones y locuciones para expresar la frecuencia.

METODOLOGIA DE ENSINO

V' Aulas expositivas e dialogadas;
V' Utilizagdo da internet e de recursos audiovisuais (data-show, filmes em DVD).

RECURSOS
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v/ Quadro, pincéis, data-show, aparelho de som, internet, CDs e DVDs.

AVALIAGAO

Sera continua considerando critérios de:

e Participagado ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das
atividades individuais e coletivas, nas discussdes em sala, no planejamento e
realizacao dos trabalhos.

Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:

e Producéo de trabalhos académicos: trabalhos escritos e orais, individuais e

em grupo, sinteses, avaliagdes individuais etc.
BIBLIOGRAFIA BASICA

MORENO, Concha. et al. Nuevo Avance Basico. Madrid, SGEL, 2010.

CASTRO Viudez, F. et al. Espaiol en Marcha. Madrid, SGEL, 2006. (4 niveis)
CORTES, Maximiano, Guia de usos y costumbres de Espaiia, Madrid, Edelsa,
2003.

DICCIONARIO escolar Santillana de la lengua espainola. Barcelona: Santillana,
1997.

FANJUL, Adrian, (org). Gramatica de espafol paso a paso: con ejercicios. Sdo
Paulo: Moderna, 2005.

HERMOSO, A. Gonzalez, Conjugar es facil en espaiol. Madrid: Edelsa, 1997
HERMOSO, A. Gonzalez, CUENOT J.R. ALFARO, M. Sanchez: Gramatica de
espanol lengua extranjera. Madrid, Edelsa, 1998.

SENAS. Diccionario para la ensefianza de la lengua espafola para brasilefios.
Sé&o Paulo: Martins Fontes, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
ALARCOS LLORACH, Emilio. Gramatica de la Lengua Espainola. Madrid: Espasa
Calpe, 2002.
Castro, F. Uso de la gramatica espaiola. Madrid. Edelsa, 2000.
FERNANDEZ, Gretel Eres. (Coord.). Expresiones Idiomaticas: valores y usos.
S&o Paulo: Editora Atica. 2004.
MILANI, E.M. Gramatica de espanhol para brasileiros. S&o Paulo: Saraiva, 2000.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagoégico

DISCIPLINA: Algoritmos e Légica de Programacao

Caddigo: Carga horaria total: 40h Créditos: 02

Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
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Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a =50 min) Atividades nao presenciais: 12 h.a.
Extenséo: 00 h.a.

EMENTA

Légica de programacédo utilizando a linguagem Python; Algoritmos; Anadlise e
construcdo de algoritmos; Elementos Basicos (tipos de dados, variaveis e
constantes, comandos, fungbes, parametros, expressdes, escopo); Conceitos
basicos sobre paradigma estruturado; Linguagem Algoritmica; Estruturas de
Controle; Arrays; Modularizagdo; E/S basica; Linguagem de Programacéo
Estruturada.

OBJETIVO

Estruturar problemas computaveis de engenharia de pesca utilizando a linguagem
de programacéao Python, estruturada de primeira ordem e visualizar, mesmo que
de forma elementar, as atividades desenvolvidas por um programador no mercado
de trabalho.

PROGRAMA
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1. Algoritmos

1.1. Definigao;

1.2. Caracteristicas;

1.3. Formas de Representacao;
1.4. Refinamentos Sucessivos.
2. Elementos Basicos

2. 1. Tipos De Dados;

2.2. Variavel;

2.3. Constantes

2.4. Comandos

2.5. Funcbes

2.6. Parametros

2.7. Expressdes

2.8. Escopo

3. Linguagem Algoritmica

3.1. Formato de um Algoritmo;

3.2. Declaracao de Variaveis;

3.3. Operacao de Atribuicao;

3.4. Operacgdes de Entrada e Saida.

4. Estruturas de Controle
4.1. Estrutura Sequencial,
4.2. Estrutura de Decisao;
4.3. Estrutura de Repeticao.

5. Linguagem de Programacao Python

5.1. Introdugao/Histérico

5.2. Elementos Basicos;

5.3. Formato de um Programa;

5.4. Interface de desenvolvimento.

5.5. Comandos Basicos na linguagem de programagéo
5.6. Atribuigao, Entrada e Saida;

5.7. Comandos de Deciséo;

5.8. Comandos de Repeticao.

5.9. Strings

5.10. Tipo de Dado String;

5.11. Manipulagao de Strings;

5.12. Fungdes e Procedimentos Predefinidos.
5.13. Vetores

5.14. Operacdes basicas em Vetor.
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METODOLOGIA DE ENSINO

O conteudo € ministrado através de aulas expositivas, nas quais sao apresentados
os conteudos fazendo-se uso de computador e projetor multimidia . Serdo aplicadas
e resolvidas listas de exercicio para fixacdo dos conteudos, bem como o uso de
softwares ambientes integrados de desenvolvimento (Pycharm ou similares) para
que os alunos se aproximem da aplicagdo da linguagem no mercado de trabalho.

RECURSOS
- Computadores
- Quadro Branco
- Projetor de Slides
- Videos
AVALIAGAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos no decorrer do
semestre, segundo o Regulamento da Organizagéo Didatica — ROD do IFCE. Sera
composta de listas de exercicios e provas e trabalhos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CORMEN, T.T. Algoritmos: Teoria e Pratica. 32 edi¢édo. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
ISBN 9788535236996

BHARGAVA, A. Y. Entendendo algoritmos. 8. ed. S&o Paulo: Novatec, 2017. ISBN
9788575225639

MENEZES , N.N C. Introdugéo a programag¢ao com Python. Sdo Paulo: Novatec,
2019. ISBN 9788575227183

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DOWNEY, A.; B. Pense em Python: Pense como um cientistas de dados. S&o Paulo:
Novatec, 2016. ISBN 9788575225080

MCKINNEY, W. Python Para Analise de Dados: Tratamento de Dados com Pandas,
NumPy & Jupyter. 3a Edigdo. Editora Novatec: Sado Paulo, 2023. ISBN-13: 978-
8575228418

SOUZA, M.A.F. Algoritmos e logica de programagéo. Editora Cengage Learning:
Sao Paulo, 2019. ISBN-13: 978-8522128143

RAMANHO, L. Pythom Fluente. Programacé&o clara, concisa e eficaz. Editora
Novatec: Sao Paulo, 2019. ISBN-13: 978-8575224625.
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Docente Coordenacgao do Curso

Coordenacgao Técnico Pedagoégica — CTP

DISCIPLINA: Libras

Cadigo: Carga horaria total: 40h | Créditos: 02
Nivel: Graduacéao Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 20 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a =50 min) Atividades ndo presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Noc¢des basicas sobre a educagao de surdos, Cultura e sobre a Lingua Brasileira
de Sinais — LIBRAS. Compreenséo das semelhancgas e diferengas entre LIBRAS
e Portugués. Nog¢des da gramatica da Lingua Brasileira de Sinais. Pratica do uso
da Lingua de Sinais Brasileira em Contextos basicos.

OBJETIVO

-Trabalhar os constituintes linguisticos basicos da Libras a fim de estabelecer
uma comunicacao inicial e compreender as estruturas frasais nos contextos
basicos.

-Perceber a diferencas linguistica entre Libras e Portugués.

-Compreender os aspectos Culturais, politicos, educacionais e historicos que tem
relagao direta com a comunidade surda.

PROGRAMA
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1. Alfabeto manual e sinal de identificagédo; 2. Saudagdes; 3. Perguntas basicas;
4. Numerais (cardinais, ordinais e quantificadores); 5. Pronomes pessoais
(singular, dual, Trial, quatrial); 6. Pronomes demonstrativos e possessivos; 7.
Advérbio de lugar; 8. Verbos (simples, de Concordancia e Locativos); 9.
Expressdes faciais e corporais; 10. Substantivos; 11. Adjetivos;

12. Profissdes; 13. Questdes basicas sobre o surdo no contexto escolar, familiar
e social; 14. Dialogos sobre os diversos contextos.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Aulas expositivas pautadas nos livros textos e com o uso de outros textos para
leitura, analise e sintese; - Resolucao de listas de exercicios dentro e fora de sala
de aula pelos alunos;

- Atividades praticas em sala e/ou no laboratério de Biologia; - Elaboragéo e
apresentacao de trabalhos académicos pelos estudantes. — Visitas técnicas as
escolas e instituicdes de/para Surdos e aulas de Campo quando possivel e viavel.

RECURSOS

Material didatico (Livros e Textos);
Quadro e Pincel;

Projetor Multimidia;

Laboratorio.

AVALIAGAO

Os alunos serédo avaliados cotidianamente por seu grau de participagdo em
atividades que exijam producéo individual e em equipe observando sua produgao
dos sinais estudados bem como por meio de exercicios, provas escritas e praticas
e ainda por participacdo em seminarios e debates.

As provas Escrita terdo como parametro de avaliacdo a compreensao de
construgcdes em Libras podendo ser apresentados em video, pessoalmente pelo
professor e/ou com imagens ilustrativas dos sinais. As provas praticas terdo
como critério de avaliagdo a producéao correta dos sinais, expressoes e
sentencgas propostas, de acordo com os parametros de formagao fonético-
morfologicos, observando a gramatica da Lingua de Sinais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAPOVILLA, Fernando. C; RAPHAEL, Walkyria. D. Dicionario Enciclopédico
llustrado Trilingue da Lingua de Sinais. 32 Ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2008

FELIPE, Tania A.; MONTEIRO, Myrna S. Libras em Contexto: curso basico.
Brasilia: MEC/SEESP, 2007.

QUADROS, Ronice M.; KARNOPP, Lodenir B. Lingua de Sinais Brasileira:
estudos linguisticos. Porto Alegre: ArtMed, 2004.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FERREIRA-BRITO, Lucinda. Por uma Gramatica da Lingua de Sinais. Rio de
Janeiro: Tempo Brasileiro, 1995.

GOLDFELD, Marcia. A Crianga Surda: linguagem e cognigdo numa perspectiva
sdcio- interacionista. Sao Paulo: Plexus, 1997.

QUADROS, Ronice M. de. Educacao de surdos: a aquisicdo da linguagem. Porto
Alegre: Artes Médicas, 1997

LEITAO, Vanda M. Narrativas silenciosas de caminhos cruzados: histéria social
de surdos no Ceara. Tese (Doutorado em Educagao Brasileira). Faculdade de
Educacao, UFC. 2003. 225 p.

SACKS, Oliver. Vendo Vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. Sao Paulo:
Cia. das Letras, 1998.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagégico

DISCIPLINA: Artes

Cédigo: Carga horaria total: 30h Créditos: 02
Nivel: Graduacéo Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 30 h.a. Pratica: 10 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a =50 min) Atividades nao presenciais: 12 h.a.
Extensao: 00 h.a.

EMENTA

Compreensio da arte como conhecimento estético, historico e sociocultural. Estudo de produgdes
artisticas em artes visuais e audiovisuais. Processos de producio em artes visuais e audiovisuais.
Expressoes artisticas e culturais nos povos indigenas e afro-brasileiros.

OBJETIVO
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e Expressar e saber comunicar em artes mantendo uma atitude de busca pessoal e/ou coletiva,
articulando a percepgdo, a imaginagao, a emogao, a sensibilidade e a reflexdo, compreendendo ¢
sabendo identificar a arte como fato historico contextualizado nas diversas culturas

PROGRAMA

UNIDADE 1. O conceito de arte

1.1. A historia da arte

1.2. Percurso historico do ensino da arte no Brasil

1.3. Para que serve a arte?

1.4. Que contribui¢des traz?

1.5. A importancia da arte na formagao social e cultural 1.6. A arte no dia-a-dia das pessoas

UNIDADE 2. Instrumentos e procedimentos artisticos diversos em arte

2.1. Artes visuais, danga, musica e teatro 2.2. Arte e criatividade em eventos.

UNIDADE 3. Expressoes artisticas e culturais nos povos indigenas e afro-brasileiros
3.1 Cultura

3.2 Arte e Cultura Indigena
3.3 Arte e Cultura Africana e Afro-brasileira.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas; trabalhos em grupos e individuais; produgdes escritas; pesquisas;
seminarios; debates; exibigdo e apreciacdo de produgdes artisticas; Atividades praticas individuais e
coletivas nas diversas linguagens artisticas; Elaborac¢ao de produgdes artisticas; Aulas externas com
visitas técnicas e/ou de campo a comunidades indigenas e quilombolas; a institui¢des historicas e
artistico-culturais.

RECURSOS

[J Material didatico-pedagogico;
[J Recursos audiovisuais;
[J Laboratorio de informatica.

AVALIAGAO

Acompanhamento quanto a participa¢do do discente nas discussdes em sala e quanto a sua
frequéncia. Aplicagdo de trabalhos individuais ou em grupo, escritos (trabalhos de pesquisa e/ou
produgdo textual) ou orais (seminarios e/ou apresentacdes cénicas, quando convier); Avaliacdo
escrita. Produgao de relatorios, apresentagdo de produgdes artisticas e das impressdes do que foi
observado durante as aulas externas.

BIBLIOGRAFIA BASICA




102

[0 BATTISTONI FILHO, Duilio. Pequena historia da arte. 18. ed. Campinas: Papirus, 2009.

[0 CAMARGQO, Haroldo Leitao. Patriménio historico e cultural. 3. ed. Sao Paulo: Aleph,
2002.

71 SANTOS, Maria das Gracas Vieira Proenca dos. Histéria da arte. 17. ed. Sdo Paulo: Atica,
2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

[0 AFONSO, Germano Bruno; CREMOZENE, Cristina; BUENO, Luiz. Ensino de Historia e
Cultura indigenas. 1a ed. Editora Intersaberes, 2016. Disponivel em:
https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/42572.

[0 e BATTISTONI FILHO, Duilio. Pequena historia das artes no Brasil. 2. ed. Campinas:
Atomo, 2008.

[0 e CONDURU, Roberto. Pérolas Negras — primeiros fios: experiéncias artisticas e
culturais nos fluxos entre Africa e Brasil. Rio de Janeiro- Brasil: Educ.RJ, 2013, 389p.

[0 e MATTOS. Regiane Augusta de. Historia e cultura afro-brasileira. 1a ed, Editora
Contexto, 2007. Disponivel em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/1467

[0 e PORTO, Humberta (Org.). Arte e Educacfo.la ed. Editora Pearson, 2014. Disponivel
em: https://plataforma.bvirtual.com.br/Acervo/Publicacao/22162

Docente Coordenacgao do Curso

Coordenagao Técnico Pedagoégica — CTP

DISCIPLINA: Educacao Fisica
Cadigo: Carga horaria total: 40h | Créditos: 02
Nivel: Graduacéao Semestre: OPTATIVA Pré-requisitos: ndo ha
Tedrica: 20 h.a. Pratica: 20 h.a.
CARGA HORARIA Presencial: 40 h.a. Distancia: 00 h.a.
(1h.a =50 min) Atividades ndo presenciais: 08 h.a.
Extensao: 00 h.a.
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EMENTA

Aptidao Fisica. Principios do Treinamento Fisico. Cultura Corporal: Ginastica e
danga. Esportes individuais. Esportes coletivos. Aprofundamento nas diferentes
atividades aquaticas, jogos, atividades ludicas e praticas esportivas em meio
liquido.

OBJETIVO

1 Compreender os conceitos de aptidao fisica, atividade fisica, saude e
qualidade de vida, considerando os principais riscos, beneficios e
adaptacdes associadas a pratica sistematica de atividade fisica;

1 ldentificar os principios do treinamento fisicos, de modo a entender as
adaptagdes sofridas pelo organismo com a pratica regular de atividade
fisica;

1 ldentificar as principais atividades que podem ser realizadas em meio
liquido, jogos aquaticos, atividades ludicas e praticas esportivas;

1 Conhecer as principais regras e praticar os fundamentos basicos,
conseguindo se envolver nesse tipo de atividade dentro e fora de ambientes
educacionais.

PROGRAMA

UNIDADE 1 - Aptidao fisica
-Atividade fisica e aptidao fisica.
- Sedentarismo.

- Saude e qualidade de vida.

UNIDADE 2 - Principios da atividade fisica
-Individualidade Bioldgica, Sobrecarga e Adaptagéo.
-Especificidade, Continuidade, Volume e Intensidade.

UNIDADE 3- Natacao

- Breve histérico e contextualizagcdo do esporte;
-Adaptagcao ao meio liquido e flutuagéo;

-Os quatro estilos de nado — apresentacgao tedrica;
-Vivéncias praticas dos estilos crawl e costas.

UNIDADE 4 - Natagao

-Vivéncias praticas e apresentacio de videos sobre os estilos borboleta e peito;
-Educativos;

-Saidas, viradas e chegadas;

-Principais provas da natagao;

-Nado sincronizado.
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UNIDADE IV - Atividades aquaticas e seus beneficios para a saude
-Hidroginastica;

-Atividades sobre pranchas;

-Discussao sobre os beneficios de atividades aquaticas para a saude;
-Primeiros socorros.

METODOLOGIA DE ENSINO

- Sera utilizada a abordagem de cunho socio histérico que atrela os conteudos
estudados na disciplina a dinamica socio-politica da instituicdo de ensino e a
realidade da comunidade, de modo a articular o conhecimento produzido, o
contexto escolar e a realidade do aluno. A disciplina sera desenvolvida por meio
de aulas praticas e tedricas, enquanto o conteudo sera apresentado de modo
expositivo, dialogado e interativo.

RECURSOS

Material didatico-pedagaogico: livros, textos diversos, listas de exercicios,
listas de testes, Quadro branco, pincel, videos relacionados.
Recursos audiovisuais: notebook, Projetor multimidia.

AVALIAGAO

1 Sera realiza em carater diagnostico, processual e formativo.
1 Quanto a avaliagao: trabalho, prova escrita e atividades praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

° COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do ensino da educacao fisica.
22 ed. Revisada, S&o Paulo: Cortez, 2009.

° MATTOS, M.G.; NEIRA, M.G. Educacao Fisica na adolescéncia:
construindo o conhecimento na escola. 52 edigcdo. Sdo Paulo: Phorte, 2008.

° NAHAS, M.V. Atividade fisica, saude e qualidade de vida: conceitos e
sugestoes para um estilo de vida ativo. 5. ed. rev. atual. Londrina: Midiograf,
2010. 318p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do ensino da educacao fisica.
22 ed. Revisada, S&o Paulo: Cortez, 2009.

° MATTOS, M.G.; NEIRA, M.G. Educagao Fisica na adolescéncia:
construindo o conhecimento na escola. 52 edigcdo. Sdo Paulo: Phorte, 2008.
NAHAS, M.V. Atividade fisica, saude e qualidade de vida: conceitos e
sugestdes para um estilo de vida ativo. 5. ed. rev. atual. Londrina: Midiograf,
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2010. 318p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

° BRASIL. Constituicao federal. Brasilia: Camara dos Deputados, 1988.

° . Lei Zico. Lei Federal n. 8.672/1993 de 06 de julho de 1993.

° . MINISTERIO DO ESPORTE. Politica Nacional do Esporte.
Resolugao de N°. 05/Conselho Nacional do Esporte de 14 de junho de 2005.

° BENDA, R.N. & GRECO, P.J. Iniciagcao esportiva universal: da
aprendizagem motora ao treinamento técnico. Belo Horizonte: Editora UFMG,
2001.

° BRACHT, V. Educacao fisica e aprendizagem social. 2004.

° . Sociologia critica do esporte: uma introdugdo. 3% ed. — ljui:
Editora Unijui, 2005.

° DARIDO, S.C.; SOUZA JUNIOR, O.M de. Para ensinar educacio fisica:
possibilidades de intervengao na escola. 7° ed. - Sdo Paulo: Papirus Editora, 2007.
° FERREIRA, M.S. “Aptidao fisica na educacéo fisica escolar: ampliando o
enfoque”. In: Revista

° Brasileira de Ciéncias do Esporte. v. 22, n. 2, p. 41-54, jan 2001.
Disponivel em:

° http://www.rbce.cbce.org.br/index.php/RBCE/article/viewFile/411/336.
Acesso em 26 de abril de 2018.

° FREIRE, J.B. Pedagogia do Futebol. 2° Edicdo. Campinas, SP. Autores
Associados, 2006.

° VOSER, R. C.; SANTINI, J. Ensino dos esportes coletivos. 12 ed. - Sao
Paulo: Phorte Editora, 2008. BRACHT, Valter. Educacgao fisica e aprendizagem
social. 2004.




