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Diluir 1 colher de sopa de dgua sanitdria* (15mL) para cada 1 litro de dgua potavel ou
diluir o cloro conforme orientagdo do fabricante. Meés:

CONTROLE DO TEMPO DE HIGIENIZAGAO DE FRUTAS E VEGETAIS
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* Atentar para que a agua sanitaria utilizada para higienizar frutas e verduras contenha somente hipoclorito de sédio e 4gua, em sua composicdo.

Responsavel Técnico ou Diretor Geral:




