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DADOS DO CURSO

Identificag&o da Instituigcdo de Ensino

Nome: Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Ceara — campus Acarau

CNPJ: 10.744.098/0001-45

Endereco: Av. Des. Armando de Sales Louzada, s/n, Mons. José Edson Magalhdes. CEP: 62580-000

Cidade: Acarau

UF: CE Fone: (88) 3661.4103

E-mail: gabinete.acarau@ifce.edu.br

Pagina institucional na internet:
http://ifce.edu.br/acarau

e Informagdes gerais do curso

Denominagéo

Técnico Subsequente em Pesca

Titulagdo conferida

Técnico de Nivel Médio em Pesca

Nivel

(X) Médio ( ) Superior

Forma de articulagdo com o

Ensino Médio

( )Integrada ( ) Concomitante ( X) Subsequente

Modalidade

(X) Presencial () A distancia

Duracéo

Minimo ( 3 ) semestres e maximo ( - ) semestres

Periodicidade

(X) Semestral () Anual

Formas de ingresso

() Sisu () vestibular ( X ) Processo seletivo unificado ( X ) transferéncia
( X) diplomado

Numero de vagas anuais

35 vagas

Turno de funcionamento

(X) matutino () vespertino ( ) noturno ( ) integral () n&o se aplica

Ano e semestre do inicio
do funcionamento

2022.1

Carga horéaria dos
componentes curriculares
(disciplinas obrigatorias)

940 horas (60 min. h/a)

Praticas Profissionais
(obrigatoria)

60 horas

Carga horéaria dos
componentes curriculares
(disciplinas optativas)

440 horas (ofertadas)

Carga Horaria Total

1.000 horas

Sistema de carga horaria

01 Crédito = 20 horas

Duragéo hora/aula

60 min.




APRESENTACAO

O presente documento trata do Projeto Pedagogico do Curso Técnico
Subsequente em Pesca, implantado pelo Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Ceara, campus Acarad, e tem como objetivo dar oportunidade a
formacao profissionalizante de nivel médio a estudantes que residem na regido que
compreende o Médio e Baixo-Acarau, podendo se estender a outras localidades fora
desse entorno, respeitando os aspectos legais, a viabilidade e o espaco geografico
constituido.

O projeto esta embasado nas diretrizes da LDB 9.394/96 e atualizado pela Lei
n° 11.741/08, bem como nos referenciais legais de que tratam a Educacéo
Profissional: Diretrizes Curriculares Nacionais para os Cursos Técnicos de Educacéao
Profissional, o decreto n® 5.154 de 23 de julho de 2004 e a Resolucao n° 01, de 05
de Janeiro de 2021 que define as diretrizes curriculares nacionais gerais para a
Educacdo Profissional e Tecnoldgica e a Resolugdo CNE/CEB n° 02, de 15 de
Dezembro de 2020 que aprova a quarta edicdo do Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos.

Nesta proposta estdo presentes, como marcos orientadores, as decisdes
institucionais traduzidas nos objetivos e na compreensédo da educagdo como uma
pratica social, os quais se materializam na funcdo social do IFCE de promover
educacado cientifico-tecnologico-humanistica, visando a formacdo do profissional
cidaddo, critico-reflexivo, com competéncia técnica, ético e comprometido
efetivamente com as transformacdes sociais, politicas e culturais, em condi¢gbes de
atuar no mundo do trabalho, bem como na perspectiva da edificacdo de uma
sociedade mais justa e igualitaria, através da formacdo inicial e continuada de
trabalhadores; da educacdo profissional técnica de nivel médio; da educacao
profissional tecnolégica de graduacdo e pos-graduacdo; e da formacdo de
professores, fundamentadas na construcdo, reconstrucdo e transmissao do
conhecimento.

A oferta do Curso Técnico em Pesca na modalidade subsequente teve inicio
no ano de 2010, contemplando um importante segmento sob o ponto de vista
econdbmico, onde o municipio de Acaralu se destaca, segundo os dados mais

recentes, com uma producado que corresponde a 17% do total do pescado maritimo



e estuarino desembarcado no estado do Ceara, colocando-o em segundo lugar entre
0S municipios do estado com maior volume de desembarque. Muito além da
importancia econdémica, a pesca artesanal também cumpre uma forte funcéo social
em razao do grande numero de pessoas envolvidas, em sua maioria pertencente as
parcelas mais pobres da populagdo. Consciente dessa realidade, o IFCE campus
Acaral vem ofertando o referido curso no intuito de contribuir para a formacao de
profissionais qualificados e comprometidos com a realidade social, econémica e

cultural da regiéo.

1 CONTEXTUALIZACAO DA INSTITUICAO

O IFCE (Instituto Federal do Ceara) completou 110 anos de existéncia no ano
de 2019 e teve sua historia iniciada no século XX, no governo do Presidente Nilo
Pecanha com as Escolas de Aprendizes Artifices. Com o0 processo de
industrializacdo na década de 1940 o Instituto passou a se chamar de Escola
Industrial de Fortaleza passando a ofertar cursos voltados para a industria tendo
como foco o processo de modernizacao do pais.

Com o crescente desenvolvimento industrial na década de 1950 surge a
necessidade de uma mao de obra qualificada para atender as novas demandas do
mercado que passou a utilizar tecnologia importada. Nesse periodo, através da Lei
n°® 3.552, de 16 de fevereiro de 1959, o Instituto passou a ter personalidade juridica
de autarquia federal com autonomia, patrimonial, financeira, didatica e disciplinar;
tendo a missdo de formar profissionais técnicos de ensino médio.

No ano de 1965 o Instituto passou a se chamar de Escola Industrial Federal
do Cear4, e em 1968 recebeu o nome de Escola Técnica Federal do Ceara,
considerada como instituicAo de educacdo profissional de elevado padrédo de
gualidade. Ofertava 0s seguintes cursos técnicos de nivel médio: edificacdes,
estradas, eletrotécnica, mecanica, quimica industrial, telecomunicagdes e turismo.

Com a publicagao da Lei Federal n° 8.948, de 08 de dezembro de 1994, a
escola passou a se chamar de Centro Federal de Educacéo Tecnolégica (CEFET-

CE) que ampliou sua missao institucional além de trabalhar com o ensino passou a



trabalhar também com a pesquisa e a extensdo. Ja em 1995 aconteceu a expansao
do Instituto para duas cidades do interior: Cedro e Juazeiro do Norte.

No Decreto n. 5.225, de 01 de outubro de 2004, revogado pelo Decreto n°
5.773, de 9 de maio de 2006 que por sua vez foi revogado pelo Decreto n° 9.235, de
15 de dezembro de 2017, o Ministério da Educacdo reconheceu que os Centros
Federais de Educacdo Tecnologicos possuiam qualidade no ensino em todos os
niveis de educacdo tecnolégica e habilitava profissionais capazes de atuar no
mercado de trabalho. Sendo assim, passou a ministrar ensino superior de graduacéo
e Pos-Graduacao lato sensu e stricto sensu.

A partir de 2007 comeca a surgir um movimento de expansdo da Rede
Federal de Ensino, devido o reconhecimento de ensino de qualidade ofertada, que
se consolida através da Lei n°. 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Ampliacdo do
gual o IFCE fez parte e conseguiu se expandir, hoje existem 32 Campi espalhados
por todas as regibes do Estado. De acordo com o Anudrio Estatistico (2018) o

Instituto apresenta como Misséo, Visao e Valores:

Missdo: Produzir, disseminar e aplicar os conhecimentos cientificos e
tecnoldgicos na busca de participar integralmente da formacdo do cidaddo, tornando-a mais
completa, visando sua total insergao social, politica, cultural e ética.

Visdo: Tornar-se padrdo de exceléncia no ensino, pesquisa e extensdo na
area de Ciéncia e Tecnologia.

Valores: Nas suas atividades, o IFCE valorizara o compromisso ético com
responsabilidade social, o respeito, a transparéncia, a exceléncia e a determinagdo em suas acoes,
em consonancia com os preceitos basicos de cidadania e humanismo, com liberdade de expresséo,
com os sentimentos de solidariedade, com a cultura da inovacdo, com ideias fixas na sustentabilidade
ambiental (Anuario, 2018).

O Instituto Federal do Ceara - campus Acarau surgiu da expanséo do instituto
pelo interior do Estado, através da Portaria n° 1.366, de 06 de dezembro de 2010, no
Governo do Presidente Luiz Inacio Lula da Silva. Nesse mesmo documento, outros
Campi também tiveram a sua autorizacdo de funcionamento como: campus
Avancado de Aracati, campus Avancado de Baturité, campus Avancado de
Jaguaribe, campus Avancgado de Taua e campus Avancado de Tiangué.

O campus Acarau teve como proposta agrupar e desenvolver as cidades do
Baixo-Acarau, que € composto pelos seguintes municipios: Acarau, Bela Cruz, Cruz,
Itarema, Jijoca de Jericoacoara, Marco e Morrinhos. Atendendo ao arranjo produtivo

local que tem como foco cursos em areas diversas (Tabela 1): a area Maritimo-



Portuario e Pesqueiro, abrangendo os cursos técnicos na area de Aquicultura,
Construcdo Naval e Pesca; ja na area do Desenvolvimento voltado para area do
Turismo temos 0s seguintes cursos técnicos: Eventos e Restaurante e Bar.

O campus possui duas Licenciaturas: Ciéncias Bioldgicas e Fisica na area de
Ciéncias da Natureza. Além disso, possui uma especializacdo em Meio Ambiente e
Desenvolvimento Regional, beneficiando os servidores e a comunidade, conforme a
linha do tempo apresentada na figura 1. Em 2017 foi implantado o Curso Técnico em
Meio Ambiente, do eixo Ambiente e Saude. Os cursos, seus eixos tematicos e niveis

estao descritos abaixo:

Tabela 1 - Cursos e eixos tematicos do IFCE campus Acarad.

Cursos Eixos Tematicos Nivel
Aquicultura Recursos Naturais Técnico Subsequente
Eventos Turismo, Hospitalidade e lazer Técnico Subsequente
Construcao Naval Producéo Industrial Técnico Subsequente
Meio Ambiente Ambiente e Saude Técnico Subsequente
Pesca Recursos Naturais Técnico Subsequente
Restaurante e Bar Turismo, Hospitalidade e lazer Técnico Subsequente

Cursos Grande Areas de Conhecimento Nivel
Ciéncias Biologicas Ciéncias Bioldgicas Superior
Fisica Ciéncias Exatas e da Terra Superior

Fonte: Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2016) e CAPES.



Figura 1 - Linha do tempo dos cursos do campus de Acarau do IFCE.

2010 2011
Aquicultura Ciéncias
Fisica Biologicas
Pesca Constmgin Naval

Fonte: Dados do campus do IFCE Acaradl.

A Diblioteca possui diversos livros, atendendo e prestando suporte
informacional nos processos de ensino, pesquisa e extensdo aos alunos, aos
servidores docentes, aos técnicos administrativos, bem como a comunidade em
geral. Com teméticas variadas voltadas para as areas: Ciéncias BiolOgicas, Fisica,
Educacao, Filosofia, Administracdo, Metodologia Cientifica, Sociologia, Aquicultura,
Construcéo Naval, Pesca e Gastronomia.

Para auxiliar na organizacdo de eventos internos do campus, temos um
auditério com capacidade aproximada de 120 pessoas. Atualmente, o campus
possui um corpo docente de 57 professores e 46 técnicos administrativos.

2 JUSTIFICATIVA DO CURSO

Sob o ponto de vista da temporalidade, a atividade pesqueira como uma
forma de organizacdo social e econdmica € muito antiga, permeando toda a
trajetoria da humanidade até os dias de hoje. No Brasil, era praticada pelos indios
muito antes da chegada dos navegadores portugueses, e foi a partir da atividade
pesqueira que se originaram as inUmeras culturas litoraneas regionais ligadas a
pesca (Diegues, 1983, 1999).

De acordo com a Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel da
Aquicultura e da Pesca (Lei n°® 11.959/2009), a pesca constitui-se de toda operacéo,
acao ou ato tendente a extrair, colher, apanhar, apreender ou capturar recursos
pesqueiros (BRASIL, 2009).
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O Brasil é um pais que apresenta caracteristicas privilegiadas para a pratica
de atividades pesqueiras, tais como a extensa costa oceanica, elevadas
temperaturas, abundancia de recursos hidricos, terras planas, baratas e
convenientes a prética desta atividade.

Além disso, o Brasil possui um grande potencial de mercado. Sdo 213,15
milhdes de brasileiros e, segundo dados da Organizacdo das Nacdes Unidas para a
Agricultura e Alimentacdo (FAO/ONU) na recente edicdo do State of The World
Fisheries and Aquaculture (Sofia 2020), apesar das diferencas persistentes nos
niveis de consumo de peixe entre regides e Estados individuais, o consumo global
de alimentos de peixes aumentou a uma taxa média anual de 3,1 por cento de 1961
a 2017, uma taxa quase duas vezes maior do que o crescimento anual da populacdo
mundial (1,6 por cento) no mesmo periodo, e maior do que a de todos 0s outros
alimentos de proteina animal (carne , laticinios, leite, etc.), que aumentaram 2,1% ao
ano.

Nesse contexto, a producao de pescado representa uma grande oportunidade
para o Brasil produzir uma proteina nobre e gerar milhdes de postos de trabalho,
emprego e renda e fazer isso de forma sustentavel somente aproveitando o vasto
territério de aguas que o pais dispde. Os grandes desafios do Brasil para garantir
aumento e regularidade de oferta, qualidade e renda aos pescadores e com um
preco acessivel aos consumidores sdo: recuperar estoques pesqueiros na costa
brasileira e nas aguas continentais; desenvolver a pesca oceénica; estruturar a
cadeia produtiva; e, principalmente, capacitar mao de obra ligada a esse segmento.

A pesca no Brasil situa-se entre as quatro maiores fontes de proteina animal
para o0 consumo humano no pais. Adicionalmente, as ultimas estimativas indicam
gue essa atividade é responsavel pela geracdo de 800 mil empregos diretos, além
de um parque industrial composto por cerca de 300 empresas relacionadas a
captura e ao processamento de pescado (GEO BRASIL, 2002).No entanto, os
indicadores oficiais que consideram apenas envolvidos na pesca extrativa nacional
aspectos como a infraestrutura de apoio a pequena producao, ao parque industrial, a
comercializacdo e distribuicdo do pescado e a mao de obra, apresentam essa
atividade como pouco expressiva no contexto socioecondémico do pais.

Entretanto, pode-se verificar a real importancia dessa atividade para a
economia do pais ao se considerar 0 aspecto da geracdo de empregos e a fonte de

alimentos para um grande contingente de brasileiros que vivem no litoral do pais e


http://www.fao.org/3/ca9229en/online/ca9229en.html#chapter-1_1
http://www.fao.org/3/ca9229en/online/ca9229en.html#chapter-1_1
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areas ribeirinhas. Na realidade, a pesca nacional é uma das poucas atividades que
absorve mao de obra de pouca ou nenhuma qualificacdo, quer seja de origem
urbana ou rural, sendo em alguns casos a uUnica oportunidade de emprego para
certos grupos de individuos, principalmente para a populagéo excluida.

Segundo ALENCAR & MAIA (2011), é possivel que a variavel escolaridade
seja responsavel pela baixa eficacia das politicas publicas aplicadas ao setor
pesqueiro. Por outro lado, a facilidade de aporte de pessoas que, por absoluta falta
de opcao, ingressam na atividade pesqueira, seria outro fator determinante para a
alimentacéo do paradigma da pesca e da pobreza.

Assim, a atividade pesqueira € exercida em um ambiente complexo e sujeito a
uma série de efeitos internos e externos e essa correlacdo ainda hoje ndo € bem
conhecida. O ambiente aquatico e, consequentemente, 0S seres Vivos que O
habitam, sofrem influéncias de oscilacbes climaticas e oceanogréficas naturais,
tornando dificeis as previsdbes em termos de possiveis impactos causados pela
atividade (DIAS-NETO; DORNELLES, 1996).

Entre os anos de 2013 e 2015 o Brasil teve uma média de producao de
pescado equivalente a 1.327 mil toneladas (FAO, 2016). A regido Nordeste tem
registrado a maior producdo de pescado do pais, sendo que, em 2011, por exemplo,
a producdo de pescado na regido foi de 454.216,9 t, respondendo por 31,7% da
producéo nacional. Nesse mesmo ano, o estado do Ceara produziu 98.256,8 t de
pescado, sendo 65.161,7 t provenientes da aquicultura e 33.095,1 t de pescado

oriundos da pesca (MPA, 2011).

Considerando o estado do Ceara e, mais especificamente a regido da bacia
hidrogréfica do Rio Acarad, constata-se um imenso potencial hidrico, com extenso
litoral, rios perenizados, acudes e clima tropical com médias de temperatura acima
de 25°C o ano todo. As comunidades de pescadores de Acaral e municipios
vizinhos apresentam, historicamente, a pesca como uma das principais atividades
econdbmicas, onde podemos destacar as pescarias das lagostas espinhosas
(Panulirus argus e P. leavicauda), bem como a tradicional pesca do Camurupim
(Tarpon atlanticus), além de outras pescarias. Essa producédo coloca a regido como
um dos mais importantes polos da pesca do estado do Ceara e de toda a regido
Nordeste. Segundo dados estatisticos divulgados pelo Ibama (2008), Acarad

registrou uma producgao de 3.129,9 toneladas, o que corresponde a 17% do total do
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pescado maritimo e estuarino desembarcado no estado do Ceard (20.537,8
toneladas) nesse mesmo ano, colocando-o em segundo lugar entre os Municipios do
Estado com maior volume de desembarque (Ibama, 2008), com uma producéao que
corresponde a 17% do total do pescado maritimo e estuarino desembarcado no
estado do Ceara, colocando-o em segundo lugar entre os Municipios do Estado com
maior volume de desembarque. Atualmente, a atividade da pesca garante o sustento
de grande parcela da populacéo local, seja através da comercializacdo do pescado,
dos bens de consumo ou do consumo local da producéo.

Diante das consideracdes anteriores, torna-se evidente que a capacitacao e a
pesquisa aparecem como itens essenciais e urgentes entre as acfes de maior
relevancia que se fazem necessarias ao desenvolvimento da atividade pesqueira no
pais e, sobretudo, na regido Nordeste e no estado do Ceara. Somente através de
sistematicos investimentos em capacitacdo de méao de obra e geracdo ou adaptacao
de tecnologias no setor, é que se poderd habilitar o Brasil a competir de forma
equanime com os modernos métodos de exploracdo de recursos aquaticos ja em
operacao no restante do mundo.

Neste contexto, visando responder as demandas por profissionais que
atendam as necessidades desse setor que, apesar das dificuldades enfrentadas,
possam contribuir substancialmente para reverter o quadro de dificuldades e limitado
desenvolvimento através de uma melhor aplicabilidade e qualidade dos servigos
oferecidos nessa area e em nossa regido, o IFCE, em seu constante empenho de
acompanhar o progresso da ciéncia e da tecnologia, de contribuir com o
desenvolvimento e crescimento regional e de cumprir com sua missdo social,
entende como relevante a consolidacdo e o pleno funcionamento do Curso Técnico
Subsequente em Pesca, no campus de Acarad, investindo na qualificacdo e
requalificacdo de mé&o de obra voltada para essa area profissional, valorizando a
vocacdo regional e elevando a qualidade dos servicos nessa area da atividade

econdmica.

3 FUNDAMENTACAO LEGAL

A fundamentacéo legal politico-pedagdgica desse curso baseia-se nos principios
norteadores da educacdo profissional de nivel técnico, que estdo explicitados no
artigo 3° da LDB 9.394/96, Lei n° 11.741/2008 que altera alguns dispositivos da Lei
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9.394/1996, Lei n° 5.524/1968 que dispde sobre o exercicio da profissdo de Técnico
Industrial de nivel médio, em consonancia com a Resolucdo n° 01, de 05 de Janeiro
de 2021 que define as diretrizes curriculares Nacionais Gerais para a Educacéo
Profissional e Tecnoldgica., bem como nos principios abaixo descritos, conforme a
Resolucdo CEB N° 04 de dezembro de 1999, que trata da instituicdo das Diretrizes

Nacionais para Educacéao Profissional de Nivel Técnico.

| - Independéncia e articulagdo com o ensino médio;

Il - Respeito aos valores estéticos, politicos e éticos;

Il - desenvolvimento de competéncias para a laborabilidade;
IV - Flexibilidade, interdisciplinaridade e contextualizacéo;

V - Identidade dos perfis profissionais de conclusdo de curso;
VI - Atualizacdo permanente dos cursos e curriculos;

VII - Autonomia da escola em seu projeto pedagdgico.

A organizacao curricular do curso foi elaborada sob a concepcéo de que a
formacado profissional pode contemplar o desenvolvimento de competéncias que
contribuam para o desenvolvimento integrado do aprender a fazer com o aprender a
aprender, na busca de informacfes e conhecimentos, do pensamento sistémico e
critico, da disposicdo para pensar e em encontrar multiplas alternativas para a
solucéo de problemas, evitando a compreenséo parcial dos fenémenos.

Para tanto, acdes pedagodgicas devem ser focadas na formacao de pessoas,
oportunizando o desenvolvimento de competéncias, habilidades em funcéo de novos
saberes que se produzem e demandam um novo tipo de profissional, preparado
para lidar com as tecnologias e linguagens, capaz de responder a novos ritmos e
processos.

Formar esse profissional ndo tdo somente na area técnica, mas também na
formacdo ética e no desenvolvimento da autonomia intelectual e do pensamento
critico, que possa contribuir significativamente na ampliacdo dos niveis de qualidade,
produtividade e competitividade, com conhecimento técnico das normas e
legislacbes aplicaveis ao setor que atuaréo.

A formacédo do profissional pressupde que o mesmo detenha o dominio das
Tecnologias da Informacdo e comunicacdo ndo apenas para o lazer e socializacao,

mas que possa fazer uso das mesmas para ajudar no seu desenvolvimento pessoal
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e profissional, ajudando no seu aprendizado e no avango dos seus estudos, seja
como ferramenta educacional ou instrumento laboral, estando apto a operar,
controlar e utilizar esta tecnologia dentro da instituicio e do seu ambiente de
trabalho de forma critica e responsavel para realizar transformagdes no meio em que
esta inserido. Para isso 0 curso propiciara através da disciplina de informética o
acesso e conhecimento sobre as tecnologias e os Docentes no seu cotidiano em
sala devem dominar as Tecnologias ao seu favor facilitando o aprendizado
propiciando ao educando experiéncias e situacbes em que 0 mesmo € protagonista
e o professor um facilitador do seu desenvolvimento, propiciando vivéncias no uso
das tecnologias, orientando o educando e tirando davidas.

Assim, a formacao tedrico-pratica ofertada aos alunos do curso proposto tem
como objetivo proporcionar a mobilizagdo de conhecimentos, habilidades e atitudes,
gerando, por conseguinte, as competéncias profissionais que sdo demandadas
pelos cidadaos, pelo mercado de trabalho e por toda a sociedade, de acordo com o
perfil profissional previamente definido.

Para que tais competéncias sejam desenvolvidas nos alunos, pressupde-se

gue o processo de ensino-aprendizagem considere:

e Situactes que facam o aluno agir, observando a existéncia de varios pontos de
vista e de diferentes formas e caminhos para aprender;

e Necessidade de os alunos confrontarem suas préprias ideias com o0s
conhecimentos técnico-cientificos, instigando a davida e a curiosidade;

e Formacado tedrica e pratica sejam na sala de aula, a distancia ou nos
laboratorios, como elementos indissociaveis que possibilitam o desenvolvimento
de competéncias profissionais e para a vida cidada, compativeis com o

desenvolvimento fisico, psiquico, moral e social do aluno.

Considerando os objetivos que a qualificacéo profissional propde cumprir e 0s
pressupostos acima apresentados, as situacdes-problema sdo consideradas como
estratégias para favorecer com éxito ao discente, o desenvolvimento das
competéncias necessarias para a atuagao profissional.

O Curso Técnico Subsequente em Pesca traz como fundamentagéo legal a

seguinte legislacéo:
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* Lei N° 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as Diretrizes e Bases da
Educacao Nacional (LDB).

* Lei N° 11.892, de 29 de dezembro de 2008. Institui a Rede Federal de Educacao
Profissional, Cientifica e Tecnologica, cria o Instituto Federal do Ceara e d& outras
providéncias.

* Lei N° 11.741/2008. Altera dispositivos da Lei N° 9.394, de 20 de dezembro de
1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, para
redimensionar, institucionalizar e integrar as acdes da educacgado profissional e
tecnolégica.

» Decreto N° 5.154, de 23 de julho de 2004. Regulamenta o § 2° do art. 36 € os arts.
39 a 41 da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e
bases da educacéo nacional e da outras providéncias.

» Parecer N° 24/2003. Responde a consulta sobre recuperacao de conteudos, sob a
forma de Progresséo Parcial ou Dependéncia, sem que se exija obrigatoriedade de
frequéncia.

» Resolugao N° 03, de 21 de novembro de 2018. Atualiza as Diretrizes Curriculares
Nacionais para o Ensino Médio.

* Resolugéo N° 01, de 05 de janeiro de 2021, que define as diretrizes curriculares
Nacionais Gerais para a Educacao Profissional e Tecnoldgica;

* Resolugdo CNE/CEB N° 02, de 15 de dezembro de 2020, que aprova a quarta
edicao do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos;

* Resolugdao CNE/CES N° 3, de 2 de julho de 2007. Dispbe sobre procedimentos a
serem adotados quanto ao conceito de hora-aula, e da outras providéncias.

* Lei N° 11.788, de 25 de setembro de 2008. Dispde sobre o Estagio de estudantes.

* Lei N° 11.645, de 10 de margo de 2008. Altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro
de 1996, modificada pela Lei n°® 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as
diretrizes e bases da educacao nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de
ensino a obrigatoriedade da tematica “Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.

* Lei N° 10.793, de 1° de dezembro de 2003. Alterando a redacgéo do art. 26, § 3°, e
do art. 92 da Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996, trata da Educacao Fisica,
integrada a proposta pedagogica da instituicdo de ensino, prevendo 0s casos em
gue sua prética seja facultativa ao estudante.

 Lei N° 11.947, de 16 de junho de 2009. Dispde sobre o atendimento da
alimentacdo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da
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educacéao basica; altera a Lei n® 10.880, de 9 de junho de 2004, a n® 11.273, de 6 de
fevereiro de 2006 e a n° 11.507, de 20 de julho de 2007; revoga dispositivos da
Medida Provisoria n° 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei n® 8.913, de 12 de
julho de 1994; e d& outras providéncias. Dispfe sobre o tratamento transversal e
integral que deve ser dado a temética de educacdo alimentar e nutricional,
permeando todo o curriculo.

* Lei N° 10.741, de 1° de outubro de 2003. Dispde sobre o Estatuto do Idoso e da
outras providéncias. Trata do processo de envelhecimento, respeito e valorizagcéo do
idoso, de forma a eliminar o preconceito e a produzir conhecimentos sobre a
matéria.

* Lei N° 13.010, de 26 de junho de 2014. Altera a Lei n° 8.069, de 13 de julho de
1990 (Estatuto da Crianca e do Adolescente), para estabelecer o direito da crianca e
do adolescente de serem educados e cuidados sem o0 uso de castigos fisicos ou de
tratamento cruel ou degradante, e altera a Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996.
» Decreto N° 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei n® 10.436, de
24 de abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais (Libras), e o art.
18 da Lei n® 10.098, de 19 de dezembro de 2000.

* Resolugdo CNE/CP N° 2, de 15 de junho de 2012. Estabelece as Diretrizes
Curriculares Nacionais para a Educacao Ambiental.

* Resolucdo CNE/CP N° 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece as Diretrizes
Nacionais para a Educagéo em Direitos Humanos.

* Resolugdo CNE/CP N° 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacdo das Relac6es Etnico-Raciais e para o Ensino de Historia
e Cultura Afro-Brasileira e Africana.

* Lei n® 10.639/03 - Lei da Histdria e Cultura Afro-Brasileira no curriculo escolar, de
09 de janeiro de 2003 - que estabelece as diretrizes e bases da educac¢ao nacional,
para incluir no curriculo oficial da Rede de Ensino a obrigatoriedade da tematica
“Historia e Cultura Afro-Brasileira”.

* Lei n° 11.645/08 — Lei da Historia da Cultura Afro-brasileira e Indigena no curriculo
escolar, de 10 de marco de 2008 — Estabelece as diretrizes e bases da educacédo
nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de ensino a obrigatoriedade da

tematica “Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”.
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* Resolugdo N° 01, de 17 de junho de 2004 - Institui Diretrizes Curriculares
nacionais para a Educacdo das Relac6es Etnico-Raciais e para o Ensino da Historia

e Cultura Afro-Brasileira e Africana.

Normativas Institucionais

* Resolugao Consup N° 35, de 22 de junho de 2015. Regulamento da Organizacao
Didética do IFCE (ROD).

* Plano de Desenvolvimento Institucional do IFCE (PDI).

* Resolugao Consup N° 46, de 28 de maio de 2018. Projeto Politico-Pedagogico
Institucional (PPPI) do IFCE.

* Resolugdo Consup N° 100, de 27 de setembro de 2017, que estabelece os
procedimentos para criagao, suspensao e extingdo de cursos no IFCE.

* Resolugcdo Consup N° 28, de 08 de agosto de 2014, que dispde sobre o Manual de
Estagio do IFCE.

* Documento Norteador para Construgédo dos Projetos Pedagodgicos dos Cursos
Técnicos (IFCE, 2014).

» Resolugao Consup N° 99, de 27 de setembro de 2017, que aprova o Manual para
Elaboracéo de Projetos Pedagdgicos de Cursos do IFCE.

» Resolugdo Consup N° 75, de 13 de agosto de 2018, que determina a organizacao
e o funcionamento do Colegiado de Curso técnicos e de graduacéo do IFCE

* Resolugdo Consup N° 63, de 28 de Maio de 2018, que regulamenta a carga
horaria docente.

* Portaria N° 176 GABR/REITORIA, de 10 de maio de 2021, que publica a alteracéo
da Tabela de Perfil Docente do IFCE.

4 OBJETIVOS DO CURSO
4.1 Objetivo Geral

Formar profissionais de nivel médio técnico, na modalidade presencial, em
consonancia com a demanda do mercado, com competéncia técnica, humanistica e
ética, capazes de desempenhar atividades profissionais nas areas de extracdo e

manejo adequado de recursos pesqueiros, para seu aproveitamento integral na
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cadeia produtiva, com seguranca, qualidade e sustentabilidade econbmica,

ambiental e social.

4.2 Objetivos Especificos

e Preparar profissionais para desempenhar funcées na area de pesca, atuando
em instituicbes publicas e privadas, empresas de pesca na area de
beneficiamento de pescado e pesca embarcada, e atuar de forma autbnoma;

e Desenvolver a capacidade empreendedora e inovadora dos profissionais;

e Contribuir para o fortalecimento do setor pesqueiro, através da formacéo de
mao de obra qualificada;

e Compreender as normas regulamentadoras de higiene, salde e seguranca do
trabalho, e agir nas vérias situacfes perigosas que possam emergir no
ambiente de trabalho;

e Desenvolver capacidade critica solida para propor solucfes aos problemas
inerentes ao setor pesqueiro;

e Perceber aspectos relevantes sobre cultura, a partir dos conceitos de
etnocentrismo, alteridade e relativismo cultural, bem como, perceber a relacéo
existente entre a cultura e a midia;

e Refletir sobre aspectos da ética e aplica-los ao mundo do trabalho e na vida
em sociedade;

e Analisar os ambientes e organismos aquaticos, em especial os de relevante
interesse a pesca e aquicultura;

e Colaborar com as liderancas da comunidade para a organizacdo e gestao de
cooperativas e associacoes;

e Analisar e discutir os principios basicos de demanda, oferta, producéo,
consumo, custos e mercados aplicados ao setor pesqueiro;

e Conhecer a importancia econémica e ambiental dos oceanos e implicacdes
no equilibrio do planeta terra;

e Compreender os conceitos basicos e praticos de eletricidade, suas grandezas
elétricas, bem como modos de operacdo com maquinarios elétricos e circuitos
operacionais a bordo de unidades pesqueiras;

e Aplicar conhecimentos e técnicas de sobrevivéncia no meio aquaviario;

e Aplicar conhecimentos e técnicas de navegacao e da tecnologia de pesca;
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e Avaliar os aspectos positivos e negativos da administracdo dos recursos
pesqueiros no Brasil ao longo de sua historia,

e Desenvolver conhecimentos para o0 entendimento e reconhecimento dos
fendmenos que envolvem os processos de combustdo, bem como dos
equipamentos, das estratégias, taticas e técnicas necessarias para a

realizacdo de operacdes seguras de combate e extingdo de incéndios.

5 FORMAS DE INGRESSO

O ingresso no Curso Técnico Subsequente em Pesca do IFCE, Campus
Acaraul podera ser realizado por um dos seguintes processos:
e Processo Seletivo, obedecendo ao edital que determinard o nimero de vagas e
o critério de sele¢do para cada curso e respectivo nivel de ensino;
e Como diplomado (nivel médio técnico), graduado ou transferido em
conformidade com edital que determinard o numero de vagas e o critério de
selecdo para cada curso e respectivo nivel de ensino;

e Como aluno admitido em matricula especial, mediante orientacdo do ROD.

6 AREA DE ATUACAO

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (MEC, 2020) o

profissional Técnico em Pesca podera trabalhar nos seguintes campos de atuacao:

e Empresas de pesca e de beneficiamento de pescado;
e Instituicdes de pesquisa, assisténcia técnica e extensdo pesqueira;
e Associacles e cooperativas pesqueiras;

e Profissional autbnomo. Empreendimento préprio.

7 PERFIL ESPERADO DO FUTURO PROFISSIONAL

O egresso do Curso Técnico Subsequente em Pesca estara habilitado para o
desenvolvimento de atividades correspondentes a captura, desembarque, a
industrializacdo e ao controle de qualidade do pescado, além da gestdo de

entidades ligadas ao setor.
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S&o competéncias gerais do Técnico em Pesca:

Analisar o contexto técnico e socioecondmico, bem como as potencialidades
regionais e tendéncias de mercado do setor pesqueiro;

Identificar as caracteristicas dos materiais utilizados na construcdo de
apetrechos de pesca e especificar suas propriedades;

Montar aparelhos de captura de acordo com o recurso pesqueiro procurado;
Conhecer os tipos de apetrechos de pesca, relacionando-os a modalidade a
gual pertencem;

Realizar operacfes de captura de pescado, utlizando equipamento
adequado;

Conhecer as técnicas de navegacdo e de seguranca da embarcacdo e 0s
principios de funcionamento e manutencdo basica de motores, maquinas e
equipamentos de bordo;

Realizar operacdes de embarque e desembarque de pescado;

Conhecer normas de sobrevivéncia para embarcagbes e realizar
procedimentos de primeiros socorros de acordo com o tipo de acidente;
Identificar e caracterizar as funcbes dos equipamentos de navegacdo e
realizar procedimentos para manutencgao preventiva,;

Conhecer os principais equipamentos eletrénicos de comunicacdo maritima,
navegacdo e operacbes de pesca, bem como seus principios de
funcionamento;

Operar equipamentos de captura com base em cada modalidade de pesca;
Conhecer e interpretar a legislacdo ambiental aplicada a pesca, além de
outras inerentes a area,;

Conhecer e aplicar técnicas de controle de qualidade e beneficiamento de
pescado;

Conhecer e aplicar técnicas de embalagem, armazenamento e transporte de
pescado;

Executar atividades de extensao e gestao na area de recursos pesqueiros;
Elaborar Projetos para o setor pesqueiro, com base no levantamento de

dados e recursos disponiveis.
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8 METODOLOGIA

No processo de ensino-aprendizagem, devem-se desenvolver metodologias
gue priorizem a unidade teoria-pratica por meio de atividades orientadas por
métodos ativos como pesquisas, projetos, estudos de caso, seminarios, visitas
técnicas e praticas de laboratorio, buscando o estabelecimento de um maior dialogo
entre 0s componentes curriculares através do planejamento e desenvolvimento de
atividades interdisciplinares que contribuam para a construcdo de estratégias de
verificagdo e comprovacdo de hipéteses na construgdo do conhecimento e para a
construcdo de argumentacdo capaz de controlar os resultados desse processo, o
desenvolvimento do espirito critico, o estimulo a criatividade, a compreensdo dos
limites e alcances légicos das explicacdes propostas.

Compreendendo que o fazer pedagdgico consiste no processo de construcao
e reconstrucdo da aprendizagem em que todos séo sujeitos do conhecer e aprender,
visando a construcdo do conhecimento, partindo da reflexdo, do debate e da critica,
numa perspectiva criativa, interdisciplinar e contextualizada do saber.

E fundamental que a metodologia aplicada na modalidade subsequente
estimule a autonomia do sujeito, a responsabilidade, o desenvolvimento do
sentimento de seguranca em relacéo as proprias capacidades, interagindo de modo
organico e integrado num trabalho de equipe e, portanto, sendo capaz de atuar em
niveis de interlocugdo mais complexos e diferenciados.

Nesse sentido, € importante que a equipe docente e pedagdgica considere
alguns aspectos didatico-pedagdgicos que favorecam o estudante na construcédo do
conhecimento:

e A compreensdo da totalidade como uma sintese das multiplas relagdes que
0 homem estabelece na sociedade;

e Reconhecimento da existéncia de uma identidade comum do ser humano,
considerando os diferentes ritmos de aprendizagens e a subjetividade do
aluno;

e Reconhecimento da pesquisa como um principio educativo, articulando e
integrando os conhecimentos de diferentes &reas sem sobreposicdo de
saberes;

e Diagnéstico das necessidades de aprendizagem dos estudantes a partir do

levantamento dos seus conhecimentos prévios;



22

e Elaboracdo de projetos com objetivo de articular e inter-relacionar os
saberes, tendo como principios a contextualizacdo e a interdisciplinaridade;

e Visualizacdo da Educacédo Profissional como componente da formacéo
global do aluno, articulada as diferentes formas de educacéo e trabalho, a
ciéncia e as tecnologias.

e Realizar atendimentos educacionais especializados aos estudantes com
deficiéncia e/ou necessidades especificas realizando o processo de incluséo
com o apoio do NAPNE para traducéo e interpretacdo em Libras, descricéo,
materiais didaticos especializados, dentre outros.

e Desenvolver estratégias didatico-pedagdgicas que possibilitem a abordagem
de conteudos pertinentes as politicas de educacdo ambiental, de educacao

em direitos humanos e de educacédo das rela¢gdes étnico-raciais.

Considerando as estratégias didatico-pedagogicas implementadas para
garantir a abordagem de conteudos pertinentes as politicas de educacdo ambiental,
de educacdo em direitos humanos e de educacdo das relagBes étnico raciais, 0
curso esta atento as diretrizes e politicas nacionais que envolvem essas tematicas,
mais especificamente as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo
Ambiental, as Diretrizes Nacionais para Educacdo em Direitos Humanos e as
Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacéo das Rela¢6es Etnico-Raciais.

Para atendimento do disposto na Resolu¢cdo CNE/CP n° 2, de 15 de junho de
2012, que estabeleceu as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacgéo
Ambiental, orientando a implementacdo do determinado pela Constituicdo Federal e
pela Lei n° 9.795, de 1999, a qual dispde sobre a Educacdo Ambiental (EA) e institui
a Politica Nacional de Educacdo Ambiental (PNEA), o curso trata esta tematica
como parte integrante, essencial e permanente em toda a sua organizagao
curricular, estando presente, de forma articulada e interdisciplinar, nos seus diversos
componentes e nos seus projetos institucionais e pedagoégicos.

As Diretrizes Nacionais para Educacdo em Direitos Humanos, objeto do
Parecer CNE/CP n° 8, de 6 de marco de 2012, sdo contempladas, levando-se em
consideracao seu carater de transversalidade, seja por meio do ensino, da pesquisa
ou da extensdo. A inclusédo dessas teméaticas se traduz no reconhecimento do curso

acerca da importancia que ocupam no contexto da formacao inicial para a docéncia,
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tanto do ponto de vista da formacéo cidada e profissional futura, quanto do aspecto
ético-politico de incorporacédo dos direitos humanos nas suas praxis social.

Por fim, as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacao das Rela¢cdes
Etnico-Raciais [...], preconizadas pela Resolugdo CNE/CP n° 1, de junho 2004, s&o
atendidas na proposta de organizagcdo curricular e metodologica do curso, na
medida em que confere uma formacdo discente permeada por um conjunto de
conhecimentos, atitudes, valores e comportamentos que visam preservar 0 respeito
a diversidade e a valorizagdo da identidade, contrarios a quaisquer tipos de
discriminacbes. Nesse sentido, no que diz respeito aos componentes curriculares,
esta tematica esta contemplada na variedade de atividades académicas (disciplinas,
e outras atividades de ensino, pesquisa e extensao).

Para efeito de exemplificacdo, os conteudos das disciplinas de “Ecologia e
Educagcdo Ambiental” e “Administracdo e Legislacdo dos Recursos Pesqueiros”
abordardo a Tematica da Educagdo Ambiental. A disciplina de “Comunicagcao e
Relacbes Interpessoais” abordara diretamente a Tematica dos Direitos Humanos e
RelacBes Etnico Raciais através de discussdes e debates. De forma transversal, a
Disciplina de “Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro” abordara a tematica da
cidadania e direitos humanos. Na disciplina de “Artes” abordaremos os temas
relativos as Relacdes Etnico-Raciais destacando-se cultura, histéria afro e indigena,
expressbes da arte, influéncia cultural, entrada no mercado de trabalho, relagdes
sociais, desigualdade social, discriminacdo, politicas publicas de equidade. Nas
disciplinas de “Empreendedorismo” e “Extensdo Pesqueira” abordaremos temas
sobre educacdo ambiental, direito ao ambiente saudavel, direitos humanos e de
forma transdisciplinar abordaremos em todas as disciplinas a questdo da producao
sustentavel e responsabilidade social. Em suas vivéncias no campus os alunos
participardo de projetos da CAE e NAPNE em projetos de pesquisa e de extensao,
poderdo vivenciar e reconhecer diferentes realidades sociais e culturais,
contribuindo, assim, para o desenvolvimento de politicas publicas de inclusédo social
e de respeito a diversidade. Ainda em consonéancia com 0s aspectos
interdisciplinares, poderdo ser desenvolvidas atividades junto ao Nucleo de Estudos
Afro-brasileiro e Indigenas (NEABI), nho campus, com vistas a formacéo integral dos

discentes.
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9 ESTRUTURA CURRICULAR

Conforme os Referenciais Curriculares Nacionais da Educacdo Profissional
de Nivel Técnico, Area Profissional: Recursos Pesqueiros (MEC, 2000) e o Catélogo
Nacional de Cursos Técnicos da Secretaria de Educacao Profissional e Tecnologica
- SETEC/MEC (MEC, 2020). O curso esta estruturado com uma Matriz Curricular
integralizada por disciplinas, em regime semestral e duracdo de trés periodos
letivos. A prética profissional acontecera em diferentes situagbes de vivéncia,
aprendizagem e trabalho, através do desenvolvimento de atividades e projetos
interdisciplinares com o objetivo de contemplar os conhecimentos trabalhados nos
diferentes componentes curriculares. Os periodos do curso compreendem
disciplinas de educacédo béasica que estédo diretamente vinculadas a area da Pesca e
subsidiam a formacdo do aluno e disciplinas especificas da formacdo técnica. A
carga horéaria total do curso é de 1.000 horas, sendo a carga horaria dos
componentes curriculares obrigatérios com 940 horas, e a carga horaria da pratica
profissional obrigatoria com 60 horas.

Os componentes curriculares do curso Técnico Subsequente em Pesca estao
distribuidos em trés nucleos de conteudo:

| - O nacleo de conhecimentos basicos: composto por campos de saber que
fornecam o embasamento tedrico necessario para que o futuro profissional possa

desenvolver seu aprendizado.

Il - O nacleo de conhecimentos profissionais essenciais: composto por campos

de saber destinados a caracterizacao da identidade do profissional.

[l - O nucleo de conhecimentos essenciais especificos: composto pelos
componentes que cada instituicdo, livremente, devera eleger para organizar seus
curriculos plenos a fim de enriquecer e complementar a formacédo do profissional,
proporcionando a introducao de projetos e atividades que visem a consolidacéo de

suas vocagoOes e interesses regionais.
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9.1 Organizacao Curricular

A organizacao curricular do Curso Técnico em Pesca, na forma subsequente,
observa as determinacgdes legais presentes na Lei n® 9394/96 — LDB, nas Diretrizes
Curriculares Nacionais (BRASIL, 1999) para a educacdo profissional de nivel
técnico, nas diretrizes curriculares Nacionais Gerais para a Educacéo Profissional e
Tecnologica (Resolucdo n° 01, de 05 de janeiro de 2021 e nas diretrizes definidas no
Regulamento da Organizacao Didéatica — ROD do IFCE.

A organizacao curricular esti estruturada em trés (03) semestres e 0 curso
funcionara no periodo matutino com aulas de 60 minutos de duracdo, de segunda a
sexta-feira, com excecdo das aulas praticas que poderédo ser realizadas em contra
turno ou nos sabados letivos, estabelecidos de acordo com o calendario escolar
anual do Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia — IFCE, campus
Acarad.

A carga horéaria dos componentes curriculares obrigatérios € de 1000 horas,
atendendo a carga horaria minima do curso estabelecida na legislacdo. A carga
horaria total das disciplinas obrigatérias serd de 940 horas e a da Pratica
Profissional de 60 horas, totalizando uma carga horaria de 1000 horas ao final do
curso. Segundo o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (2020), a carga horaria
minima para o Curso Técnico em Pesca é de 1000 h para hora-aula de 60
(sessenta) minutos. Esta exigéncia foi atendida conforme os termos do artigo 35,
paragrafo unico, do Regulamento da Organizacdo Didatica, que assim dispoe:

Art. 35. O IFCE funcionara regularmente nos trés turnos tendo hora-aula com duracao de:
I. 60 (sessenta) minutos para os cursos diurnos;

I1. 50 (cinquenta) minutos para 0s cursos noturnos.

O sistema de matricula sera semestral e obedecera ao Regulamento de
Organizacdo Didatica — ROD (2015). A cada semestre letivo do Curso Técnico
Subsequente em Pesca seréo ofertadas 35 vagas para o processo seletivo.

As cargas horérias das disciplinas e do estagio do Curso encontram-se
devidamente estabelecidas na matriz curricular, abaixo, e nos planos das disciplinas
(Anexo ).
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Tabela 2 - Distribuicdo dos componentes curriculares do curso Técnico Subsequente de Nivel Médio

em Pesca e suas respectivas cargas horarias

MATRIZ DO CURSO TECNICO SUBSEQUENTE DE NIVEL MEDIO EM PESCA

TURNO MATUTINO

12 SEMESTRE
Cadigo COMPONENTES CURRICULARES CH CH tedrica | pratica Pré-
semanal total requisito
11.201.96 | Biologia Aqudtica e Pesqueira 2h 40 h 30h 10 h
11.201.94 | Introdugao a Pesca 2h 40 h 40 h 00 h
11.201.95 | Comunicacgao e Relagdes Interpessoais 2h 40 h 40 h 00 h
11.201.93 | Saude, Higiene e Seguranga no 2h 40 h 39 h 08 h
Trabalho
11.201.105 | Arauitetura e - Estabilidade  de | 40h | 32h | 08h -
Embarcacbes Pesqueiras
11.201.108 | Oceanosrafia Pesqueira €l 2n 40h | 36h | 04h -
Meteorologia
11.201.92 | Ecologia e Educagao Ambiental 2h 40 h 30h 10 h
Total 14 h 280 h 240 h 40 h
22 SEMESTRE
Codigo COMPONENTES CURRICULARES CH CH tedrica | pratica Pré-
semanal total requisito
11.201.102 Associa'tivismo e Cooperativismo 2 h 40 h 40 h 00 h
Pesqueiro
11.201.99 | Beneficiamento do Pescado 4h 80 h 60 h 20 h
11.201.103 | Extensado Pesqueira 2h 40 h 40 h 00 h -
00.000.000 | Fundamentos —de  Economia e 40h | 40h | 00h
Comercializagao
11.201.101 | Tecnologia Pesqueira e Marinharia 4h 80 h 50 h 30h
11.201.110 | Navegagao e Comunicagdo Maritima 3h 60 h 40 h 20 h 11.201.105
11.201.108
Total 17 h 340 h 270 70 h
32 SEMESTRE
Cadigo COMPONENTES CURRICULARES CH CH tedrica | pratica Pré-
semanal total requisito
11.201.107 | Controle de Qualidade do Pescado 4h 80 h 60 h 20 h 11.201.99
11.201.104 | Estatistica Pesqueira 2h 40 h 36 h 04 h -
11.201.114 Administracdo .e Legislacdo  dos > h 20 h 40 h 00 h
Recursos Pesqueiros
11.201.106 | Empreendedorismo 2h 40 h 40 h 00 h -
11.201.98 | Legislagdao Maritima e Ambiental 2h 40 h 40 h 00 h -
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11.201.109 | Mdaquinas e Motores Maritimos 2h 40 h 32 h 08 h -
11.201.115 | Tdpicos Especiais em Seguranga 2h 40 h 40 h 00 h
Total 17 h 320 h 288 h 32h
TOTAL DA CARGA HORARIA
OBRIGATORIA - 940 h 798 h | 142h -

11.201.97 | Educacao Fisica 2h 40 h 20 h 20 h -
00.000.00 | Libras 2h 40 h 20 h 20 h -
11.201.111 | Manobra e Sinalizagao Nautica 2h 60 h 60 h 00 h
00.000.00 Informatica 2h 40 h 40 h 00 h
00.000.00 | Artes 2h 40 h 30h 10 h -
11.201.100 Segurar.mga e Protecdao da embarcacao 5 h 40 h 40 h 00 h

Pesqueira
11.201.112 Sistemas EIetzlcos e de. Refrigeracao 5 h 60 h 54 h 06 h

nas Embarcagdes Pesqueiras
00.000.00 | Matematica e Fisica Aplicadas as 4h 80 h 76 h 04 h

Ciéncias Nduticas e Pesqueiras
11.201.113 Seg'uranga eéo.brevwencna Pessoal no 2 h 40 h 39 h 08 h

Meio Aquaviario

TOTAL DA CARGA HORARIA
OPTATIVA - 440h 372 h 68 h

QUADRO RESUMO

Total de carga horaria do Curso COM PRATICA PROFISSIONAL (60 min — h/a)

Total de carga horaria de disciplinas obrigatérias (60 min — h/a) 940 horas
Pratica Profissional obrigatdria 60 horas
1.000 horas
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CURSO TECNICO SUBSEQUENTE DE NiVEL MEDIO EM PESCA

1° SEMESTRE (280H/AULA)
-14 CREDITOS-

2° SEMESTRE (340H/AULA)
-17 CREDITOS-

3° SEMESTRE (320H/AULA)
-16 CREDITOS-

Biologia Aquatica e Pesqueira
(2 créditos)
CH - Teorica: 30/ Prética: 10

Associativismo e
Cooperativismo Pesqueiro
(2 créditos)

CH - Teorica: 40/ Pratica: 0

Controle de Qualidade do Pescado
(4 creéditos)
CH - Tedrica: 60/Pratica: 20

Introducéo a Pesca
(2 créditos)
CH - Teorica: 40/ Prética: 0

Extensdo Pesqueira
(2 créditos)
CH - Teorica: 40/ Pratica: 0

Estatistica Pesqueira
(2 créditos)
CH - Tedrica: 36/ Prética: 4

Saude, Higiene e Seguranca do
Trabalho
(2 créditos)
CH - Teorica: 32/ Prética: 8

Beneficiamento do Pescado
(4 créditos)
CH - Tedrica: 60/ Pratica: 20

Administracdo e Legislacéo dos
Recursos Pesqueiros
(2 créditos)
CH - Teorica: 40/ Prética: 0

Comunicacéo e Relagdes
Interpessoais
(2 créditos)
CH - Teorica: 40/ Prética: 0

Fundamentos de Economia e
Comercializacéo
(2 créditos)
CH - Tedrica: 40/ Pratica: 0

Empreendedorismo
(2 créditos)
CH - Tedrica: 40/ Prética: 0

Arquitetura e Estabilidade de
Embarcacdes Pesqueiras
(2 créditos)
CH - Tedrica: 32/Prética: 8

Tecnologia Pesqueira e
Marinharia
(4 créditos)
CH - Tebrica: 50/Pratica: 30

Maquinas e Motores Maritimos
(2 créditos)
CH - Teorica: 32/Prética: 8

Ecologia e Educacdo Ambiental
(2 créditos)
CH - Teorica: 30/ Prética: 10

Navegacédo e Comunicagéo
Maritima
(3 creditos)

CH - Teorica: 40/ Prética: 20

Legislacdo Maritima e Ambiental
(2 créditos)
CH - Teorica: 40 Pratica: 0

Oceanografia Pesqueira e
Meteorologia
(2 créditos)
CH - Teorica: 36 Pratica: 4

Topicos Especiais em Seguranca
(2 créditos)
CH - Teorica: 40 Prética: 0
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11 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Conforme o Projeto Politico Pedagogico Institucional do IFCE — PPI, a
avaliacdo da aprendizagem deve permear numa viséo filoséfica e sociolégica que va
além da viséo técnica de elaboracao, aplicacdo e sistematizacdo de instrumentos de
medida.

Considerando-se, entdo, a aprendizagem como as
capacidades ativas do individuo — cognitivas ou intelectuais,
motoras, de equilibrio emocional e autonomia pessoal, de
relacdo interpessoal e de insercao e atuacao social, pressupde-
se pensar a avaliacAo numa perspectiva sistémica e
aprofundada. (IFCE, 2018, pag. 42)

Assim, a avaliacdo da aprendizagem € entendida como um processo
continuo, que se constroi pela investigacdo da situacdo do aluno, a fim de serem
diagnosticadas suas dificuldades e avancos, com vistas a fazer com que ele possa
apropriar-se do conhecimento. A avaliacdo se configura como instrumento de
acompanhamento dos discentes com o intuito de que os mesmos possam alcancar
0s objetivos propostos no projeto do curso.

Desse modo, o presente plano do Curso Técnico de Nivel Médio em Pesca,
na forma subsequente, concebe a avaliacdo como um processo continuo, sistémico
e cumulativo.

Nesse processo, sao assumidas as funcbes diagnostica, formativa e somativa
de forma integrada ao processo ensino e aprendizagem, as quais devem ser
utilizadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia das
dificuldades, avancos e possibilidades dos estudantes. Igualmente, deve funcionar
como indicadores na verificacdo da aprendizagem, levando em consideracdo o
predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos e dos resultados
parciais sobre os obtidos em provas finais, em conformidade com o artigo 24, inciso
V, alinea a, da LDB N°. 9.394/96 e com o Regulamento de Organizacédo Didatica-
ROD do IFCE.

A proposta pedagogica do curso prevé atividades avaliativas que funcionem
como instrumentos colaboradores na verificacdo da aprendizagem, contemplando os

seguintes aspectos:
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e Adocdo de procedimentos de avaliagdo continua e cumulativa;

¢ Prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

¢ Incluséo de atividades contextualizadas;

e Manutencéao de dialogo permanente com o aluno;

¢ Definicdo de conhecimentos significativos;

¢ Divulgacéao dos critérios a serem adotados na avaliacao;

e Exigéncia dos mesmos critérios de avaliacdo para todos os alunos;

¢ Divulgacgéo dos resultados do processo avaliativo;

e Estratégias cognitivas e metacognitivas como aspectos a serem
considerados na correcao;

e Importancia conferida as aptidées dos alunos, aos seus conhecimentos
prévios e ao dominio atual dos conhecimentos que contribuam para a

construcao do perfil do futuro egresso.

A avaliacdo do desempenho escolar sera feita por componente curricular por
etapa considerando aspectos de assiduidade e aproveitamento sendo necessario ter
frequéncia igual ou superior a 75%, por disciplina para que o estudante obtenha
aprovacao, conforme prevé o Regulamento da Organizacdo Didatica- ROD (2015).
O aproveitamento escolar é avaliado através de acompanhamento continuo do
estudante e dos resultados por ele obtidos nas atividades avaliativas. A sua
sistematica serd mediante verificacdes, que consiste de provas escritas ou orais,
trabalhos em sala de aula e/ou em domicilio, relatérios referentes a trabalhos,
experimentos ou visitas técnicas, projetos orientados, experimentacdes, elaboracéo
de construtos teodricos, semindrios, visitas técnicas, entrevistas ou outros
instrumentos, objetivando a uma avaliacdo progressiva ao longo do semestre.

Os critérios de verificagdo do desempenho académico dos estudantes sao
tratados no Titulo lll, Capitulo Ill, Subsecdo | do Regulamento de Organizacéo
Didéatica do IFCE (ROD, 2015). A recuperacdo dos estudantes que apresentarem
desempenhos ndo satisfatérios sera realizada de acordo com a LDB N° 9.394/96,
artigos 13, inciso IV, e 24, inciso V, alinea a, e com as diretrizes do ROD, conforme
descrito abaixo:

I. Sera definido, planejado e desenvolvido pelo campus, no decorrer de todo o

periodo letivo com base nos resultados obtidos pelos estudantes nas avaliacoes;
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Il. A avaliagdo sera continua e processual;

Ill. O melhor resultado entre as notas obtidas sera priorizado e o0 estudante
sera informado para que prevalecam os aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

IV. Sera aplicada uma avaliacdo final, conforme sistemética de avaliacdo
estabelecida pelo Regulamento.

Nesse contexto serdo asseguradas condicdes para a recuperacdo paralela
dos discentes, através de aulas no contra turno, resolucdo de exercicios,
acompanhamento quando possivel por monitores e trabalhos direcionados. Essas
acles, implementadas e coordenadas pelo professor, irdo contribuir para a
assimilacdo dos conteudos e ajudar o aluno a superar as dificuldades ao longo do
Ccurso.

E por fim, cabe destacar que de acordo com a LDB 9394/96, artigo 13, inciso
lll, “os docentes incumbir-se-do de zelar pela aprendizagem dos alunos” e este deve
ser um compromisso de toda a comunidade escolar com o intuito de oferecer as
condicbes necessarias para todos se desenvolverem independente de suas

singularidades.

12 PRATICA PROFISSIONAL

A pratica profissional € um procedimento didatico-pedagdgico que busca
promover a articulagcdo entre os conhecimentos trabalhados nos diferentes
componentes curriculares, propiciando a flexibilizagc&o curricular e a ampliagcdo do
didlogo entre as diferentes areas de formacdo. Baseando-se no principio da
interdisciplinaridade, devera constituir-se em um espaco de complementacéo,
ampliacdo e aplicagdo dos conhecimentos (re)construidos durante o curso, tendo em
vista a intervencdo no mundo do trabalho e na realidade social, e contribuindo,
ainda, para a solucdo de problemas, caso sejam detectados (IFCE, 2018). Para o
Curso Técnico Subsequente em Pesca o0 exercicio da pratica profissional proposta
se fundamenta nos principios da equidade (oportunidade igual a todos), flexibilidade
(mais de uma modalidade de pratica profissional), aprendizado continuado
(conciliagcdo da teoria com a prética profissional) e acompanhamento total ao

estudante (orientacdo em todo o periodo de seu desenvolvimento).
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A Resolucdo n° 1, de 05 de janeiro de 2021, em seu Art. 33, paragrafo § 1°
menciona que a pratica profissional supervisionada na Educacédo Profissional e
Tecnologica compreende diferentes situacbes de vivéncia profissional,
aprendizagem e trabalho, como experimentos e atividades especificas em
ambientes especiais, bem como investigacao sobre atividades profissionais, projetos

de pesquisa ou intervencao, visitas técnicas, simulacdes e observacoes.

A Prética Profissional no Curso Técnico Subsequente em Pesca obedecera a
Resolucdo N° 099, de 27 de setembro de 2017, a qual determina uma carga horaria
obrigatéria devidamente cadastrada no Sistema Académico. Esta atividade estara
voltada para fortalecer o ensino e aprendizagem atraves da integracao entre teoria e
pratica, contribuindo, portanto, para complementacdo dos contetdos vistos ao longo
do curso. No Curso Técnico em Pesca a pratica profissional acontecerd em
diferentes situacbes de vivéncia, aprendizagem e trabalho, através do
desenvolvimento de atividades e projetos interdisciplinares com o objetivo de

contemplar os conhecimentos trabalhados nos diferentes componentes curriculares.

A Prética Profissional no Curso Técnico Subsequente em Pesca € obrigatoria,
com carga horaria de 60 (sessenta) horas, objetivando a integracdo entre teoria e
pratica, com base na interdisciplinaridade, resultando em documentos especificos de
registro de cada atividade pelo estudante, sob o acompanhamento e supervisdo
docente. As atividades de praticas profissionais poderdo ser realizadas por meio do
desenvolvimento de projeto integrador, estagio supervisionado e/ou através de
atividades de ensino, pesquisa, inovacao e extensdo, inerentes a area do curso,

conforme indicado no quadro 2.

Quadro 2 — Atividades de Praticas Profissionais desenvolvidas no Curso Técnico

Subsequente em Pesca (campus Acarau).

CARGA
ATIVIDADE: CARGA < ~
PROJETO INTEGRADOR |  HORARIA HORARIA - COMPROVAGAO
MAXIMA
Reallz_a(;ao do projeto 60 horas 60 horas Declara,c;ao e
integrador relatorio
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ATIVIDADE: CARGA CARGA 5
ESTAGIO HORARIA HORARIA COMPROVACAO
SUPERVISIONADO MAXIMA
Realizagdo de estagio 60 horas 60 horas Declara,ggo €
relatorio
ATIVIDADE: CARGA CARGA 5
ENSINO, PESQUISA, HORARIA HORARIA COMPROVACAO
INOVACAO E EXTENSAO MAXIMA
Participacdo em projetos
de
pesquisa ou extensao 20 Certificado ou
60 horas ~
cadastrados horas/semestre declaracao
em plataformas
institucionais
Autoria ou coautoria de Ficha catalografica
livro 30 horas/livro 60 horas do
publicado livro
Autoria ou coautoria de
artigo
publicado em anais de 20 horas/artigo 40 horas Artigo
evento
técnico-cientifico
Autoria ou coautoria de
. artigo - 20 horas/artigo 40 horas Artigo
publicado em periodico
indexado
Partmpa_gao,(_em eventos Carga horaria 20 horas Certificado
cientificos comprovada
Apresentacgéao de trabalho 10
em evento técnico- 30 horas Certificado
o ~ horas/trabalho
cientifico (poster/banner)
Apresentacao de trabalho 20
em evento técnico- 40 horas Certificado
T horas/trabalho
cientifico (oral)
Participagdo em oficinas, Carga horaria Certificado ou
workshops, masterclasses, 30 horas ~
- comprovada declaracao
minicursos
Pre[nlq(;ao em gyento 10 horas/prémio 30 horas Certificado
técnico-cientifico
Organizacao de eventos | 10 horas/evento 30 horas Certificado ou
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declaracao
Cursos com carga horaria Carga horaria Certificado ou
. 40 horas ~
superior a 20 horas comprovada declaracao
Mlnlstr;%astt)r:%gurso, Carga horaria 40 horas Certificado ou
palest comprovada declaracao
oficina
Visita técnica, quando nédo Declaragéo do
registrada na carga horaria | 5 horas/visita 20 horas docente responsavel
da disciplina pela visita
. 20 =
Monitoria 60 horas Declaracéo
horas/semestre

Para o aproveitamento de carga horaria referente a praticas profissionais, o
discente devera comprovar a realizacdo das atividades mediante a apresentacéo de
copias de certificados e/ou declaracdes comprobatdrias, acompanhadas do
formulario das a¢des que culminaram na vivéncia da PP (Anexo Il), a coordenacao
do curso, que protocolara o recebimento para o registro da carga horaria
correspondente. As atividades desenvolvidas na pratica profissional deverdo ser
avaliadas e reconhecidas pelo coordenador do curso até o 30° dia que antecede o
término do calendario letivo daquele mesmo semestre. Somente sera considerada a
participacdo em atividades desenvolvidas no periodo em que o discente estiver

matriculado no curso.

Para o desenvolvimento das PPs, o corpo docente tem um papel fundamental
no planejamento e no desenvolvimento dos projetos integradores, estagios
supervisionados e do acompanhamento e/ou indicacdo de atividades relacionadas
ao ensino, pesquisa e extensdo inerentes a area do curso. Por isso, para
desenvolver o planejamento e acompanhamento continuo das atividades, o docente
deve estar disposto a partilhar 0 seu programa e suas ideias com 0S outros
professores; deve refletir sobre o que pode ser realizado em conjunto; estimular a
acao integradora dos conhecimentos e das praticas; deve compartilhar os riscos e
aceitar os erros como aprendizagem; estar atento aos interesses dos alunos e ter
uma atitude reflexiva, além de uma bagagem cultural e pedagdgica importante para
a organizacao das atividades de ensino-aprendizagem coerentes com a filosofia

subjacente a proposta curricular.
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12.1. Projeto Integrador

Os projetos integradores se constituem em uma concepcado e postura
metodolégica voltadas para o envolvimento de professores e alunos na busca da
interdisciplinaridade, da contextualizagéo de saberes e da inter-relacdo entre teoria e

pratica.

Os projetos integradores objetivam fortalecer a articulagdo da teoria com a
pratica, valorizando a pesquisa individual e coletiva, o que funcionara como um
espaco interdisciplinar, com a finalidade de proporcionar ao futuro técnico em Pesca
oportunidades de reflexdo sobre a tomada de decisbes mais adequadas a sua
pratica profissional, com base na integracdo dos conteddos ministrados nas

disciplinas.

Os projetos integradores serdo desenvolvidos a partir do 2° semestre do
curso. O Anexo lll detalha a metodologia de desenvolvimento de temas nos quais 0s
projetos integradores do Curso Técnico em Pesca deverdo estar inseridos.
Propostas de novos temas para o desenvolvimento de projetos integradores deverao
ser submetidas pelo docente proponente para a andlise e aprovacédo do Colegiado
do Curso. O processo de definicdo das tematicas e elaboracdo das propostas dos
projetos sera realizada pelos professores, alunos e colegiado do curso. Os resumos
dos projetos, em consonancia com as normas da ABNT, deverdo ser enviados até o
30° dia que antecede o término do calendario letivo do segundo semestre do curso
para a anuéncia e aprovacao da coordenacao. Os objetos dos projetos integradores
deverdo perpassar por pelo menos duas disciplinas obrigatérias da matriz curricular
do curso, de modo a denotar o carater multidisciplinar requerido. Cada projeto
integrador devera ser desenvolvido por até dois (02) docentes e até sete (07)
discentes. Nos periodos de realizacao de projeto integrador, o aluno tera momentos
em sala de aula, nos quais receberéa orientacdes acerca da elaboracdo e momentos
de desenvolvimento. Os projetos integradores deverdo ser iniciados e concluidos

dentro de um mesmo periodo letivo.

Cabera aos discentes, sob a orientacdo dos professores, desenvolver uma
estratégia de investigacdo que possibilite o esclarecimento do tema proposto. Os

grupos deverdo socializar periodicamente o resultado de suas investigacbes
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(pesquisas bibliogréficas, entrevistas, questionarios, observacdes, diagnosticos

etc.).

Cada projeto serd avaliado por uma banca examinadora constituida pelos
professores das disciplinas vinculadas ao tema do projeto e pelo(s) professor(es) do
projeto. A avaliacdo dos projetos tera em vista os critérios de: dominio do conteudo;
linguagem (adequacédo, clareza); postura; interacdo; nivel de participacdo e
envolvimento; e material didatico (recursos utilizados e roteiro de apresentacao).
Com base nos projetos desenvolvidos, os estudantes desenvolverdao relatorios
técnicos que, juntamente com uma declaracdo docente, serdo considerados como

documento comprobatorio para a efetivacédo da carga horaria da PPI.

Ao trabalhar com projeto integrador, os docentes se aperfeicoardo como
profissionais reflexivos e criticos e como pesquisadores em suas salas de aula,
promovendo uma educacédo critica comprometida com ideais éticos e politicos que

contribuam no processo de humanizac¢ao da sociedade.

12.2. Estagio Curricular Supervisionado (Opcional)

O estagio para os alunos do Curso Técnico em Pesca na modalidade
subsequente ndo sera obrigatorio e obedecera a Lei N° 11.788, de 25 de setembro
de 2008, que regulamenta os estagios supervisionados, e a Resolu¢cdo do IFCE N°
028, de 08 de agosto de 2014 que aprova o0 manual de estagio do IFCE. O estagio
supervisionado ndo obrigatério, podera acontecer a partir do segundo semestre do
curso, tendo por objetivo propiciar conhecimentos praticos na area de formacao
profissional e ndo devera ultrapassar 6 (seis) horas diarias e 30 (trinta) horas
semanais. A duracdo do estagio na mesma parte concedente, ndo podera exceder 1

(um) ano, exceto quando se tratar de estagiario com deficiéncia.

O estagio supervisionado para os alunos do Curso Técnico em Pesca tera
carga horaria minima de 80 horas, podendo este tempo ser estendido conforme
acordado entre as partes e ndo descumprindo a periodo maximo anteriormente
citado. De acordo com a Resolucdo vigente as atividades de estagio poderdo ser

realizadas em empresas (pessoas juridicas de direito privado), oOrgaos da
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administrac@o publica direta, autarquica e fundacional de qualquer dos poderes da
Unido, Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, bem como em escritérios de
profissionais liberais de nivel superior devidamente registrado em seus respectivos

conselhos de fiscalizag&o profissional.

Nesse contexto, o estagio do Curso Técnico em Pesca na modalidade
subsequente, sera realizado em empresas ou instituicdes conveniadas que atuem
na area de pesca ou areas afins e também podera ser realizado na propria
instituicdo, ficando estabelecido um professor-orientador responsavel pela

orientacdo e um supervisor do estagio.

A supervisdo do estagio ficara a cargo da parte concedente e a orientacao
ficard a cargo de um professor-orientador da instituicdo o qual devera acompanhar
efetivamente o discente, ficando este responsavel pelo acompanhamento e

avaliacao das atividades do estagiario.
O professor-orientador ir&:

e Acompanhar o desempenho do aluno, avaliar as instalacdes e sua adequacao
a formacdao cultural e profissional do educando;

e Contribuir com a Coordenadoria de Acompanhamento de Estagios, indicando
empresas e instituicbes que atuam na area do curso;

e Observar a compatibilidade do estagio com a proposta pedagoégica do curso,
a etapa, modalidade de formacdo escolar do estudante, ao horario e
calendério escolar, orientando e encaminhando o aluno para outro local em
caso de descumprimento de suas normas.

e Solicitar do educando a apresentacdo em prazo nao superior a 6 (seis)
meses, de relatdrios diarios e periddicos de atividades, encaminhando-o a
Coordenadoria de Acompanhamento de Estagios.

O supervisor de estagio ira preencher o plano de atividades, junto com o
aluno e o professor-orientador, acompanhar as atividades desenvolvidas e enviar o
Termo de realizacdo e Avaliacdo do Estagio, apo6s o término do mesmo, para a

Coordenadoria de Acompanhamento de Estagios do campus Acaradl.

A avaliacdo final do Estagio Supervisionado sera feita pelo professor-

orientador, o qual emitir4 parecer, atribuindo conceito satisfatorio ou insatisfatorio as
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atividades de estégio realizadas pelo aluno, considerando: a avaliagdo do aluno por
parte do supervisor, os relatorios das atividades e o relatorio final para a

contabilizacao da carga horaria referente a PPI.

O aluno trabalhador que comprovar exercer fungBes correspondentes as
competéncias profissionais a serem desenvolvidas, a luz do perfil profissional de
conclusédo do curso, podera ter o tempo de trabalho aceito como parte da atividade
de estagio supervisionado ndo obrigatério mediante analise da coordenacdo do
curso e cumprimento das atividades avaliativas do estagio, conforme o Art. 17 da
Resolucao do IFCE N° 028, de 08 de agosto de 2014.

12.3. Atividades de Ensino, Pesquisa, Inovacéo e Extensao

No decorrer da formacdo, as possibilidades de atuacdo das praticas
profissionais a partir da participagdo e/ou realizagdo de atividades inerentes ao
ensino, pesquisa, inovagao e extensao seréo estimuladas pelos docentes do curso,
de forma a indicar e/ou supervisionar as atividades voltadas para a formacao técnica
de acordo com o perfil formativo, os arranjos produtivos locais e regionais,
considerando o contexto sociocultural, econdmico e ambiental no qual a tematica do

curso esta inserida.

13 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTO E EXPERIENCIAS
ANTERIORES

Os alunos do Curso Técnico Subsequente em Pesca poderdo solicitar, em
periodo previsto no calendario académico vigente, 0 aproveitamento de
componentes curriculares mediante analise de compatibilidades de conteudo e
carga horaria, no minimo 75% do total estipulado para a disciplina, bem como por
meio de validacdo de conhecimentos adquiridos em estudos regulares e/ou
experiéncia profissional, mediante avaliacdo tedrica e/ou pratica. As consideracdes
sobre o0 aproveitamento de componentes curriculares e a validacdo de

conhecimentos encontram-se dispostos no Capitulo IV do ROD do IFCE, a saber:
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Art. 130. O IFCE assegurara aos estudantes ingressantes e veteranos o direito de
aproveitamento dos componentes curriculares cursados, mediante analise, desde
gue sejam obedecidos os dois critérios a sequir:

I. o componente curricular apresentado deve ter, no minimo, 75% (setenta e
cinco por cento) da carga horaria total do componente curricular a ser aproveitado;

Il. o conteddo do componente curricular apresentado deve ter, no minimo,
75% (setenta e cinco por cento) de compatibilidade com o conteudo total do
componente curricular a ser aproveitado.

Paragrafo unico: Poderdo ser contabilizados estudos realizados em dois ou mais
componentes curriculares que se complementam, no sentido de integralizar a carga
horaria do componente a ser aproveitado.

Art. 131. Nao havera aproveitamento de estudos de componentes curriculares para:

I. estégio curricular, trabalho de conclusdo de curso e atividades
complementares;

II. componentes curriculares do ensino médio propedéutico, nos casos de
disciplinas de cursos técnicos integrados, conforme o Parecer CNE/CEB N°.
39/2004.

Art. 132. O componente curricular apresentado deve estar no mesmo nivel de ensino
ou em um nivel de ensino superior ao do componente curricular a ser aproveitado,
devendo ser solicitado no maximo uma vez.

Art. 133. O estudante podera solicitar aproveitamento de componentes curriculares,
sem observancia do semestre em que estes estiverem alocados na matriz curricular
do curso, observados os seguintes prazos:

I. até 10 (dez) dias letivos ap0Os a efetuacdo da matricula - para estudantes
ingressantes;

II. até 30 (dias) dias apdés o inicio do periodo letivo - para estudantes
veteranos.

Art. 134. A solicitacdo de aproveitamento de componentes curriculares devera ser
feita mediante requerimento protocolado e enviado a coordenadoria do curso,
acompanhada dos seguintes documentos:

I. histérico escolar, com carga horaria dos componentes curriculares,
autenticado pela instituicdo de origem;

Il. programas dos componentes curriculares, devidamente autenticados pela

instituicdo de origem.
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Art. 135. A coordenadoria do curso devera encaminhar a solicitacdo para a analise
de um docente da area do componente curricular a ser aproveitado.

8§ 1° O docente que analisar a solicitagdo devera remeter o resultado para a
coordenadoria de curso que deverd informa-lo ao estudante e encaminha-lo & CCA
para o devido registro no sistema académico e arquivamento na pasta académica do
estudante.

§ 2° Caso o estudante discorde do resultado da analise do aproveitamento de
estudos, poderd solicitar a revisdo deste, uma Unica vez.

8 3° O prazo para a solicitacdo da revisdo do resultado devera ser de até 5
(cinco) dias letivos a partir da sua divulgacao.

§ 4° O gestor maximo do ensino no campus nomeara dois outros professores
com conhecimento na &rea, para proceder a revisado e emitir parecer final.

Art. 136. O prazo maximo para concluséo de todos os tramites de aproveitamento de
estudos, incluindo uma eventual revisdo de resultado, € de 30 (trinta) dias letivos
apos a solicitacao inicial.

Art. 137. O IFCE validara conhecimentos adquiridos em estudos regulares ou em
experiéncia profissional de estudantes do IFCE com situagdo de matricula
ativa/regularmente matriculado, mediante avaliacao tedrica e ou pratica.

Paragrafo Unico: O requerente podera estar matriculado ou ndo no componente
curricular para o qual pretende validar conhecimentos adquiridos.

Art. 138. Nao podera ser solicitada validacdo de conhecimento para:

I. estudantes que tenham sido reprovados no IFCE no componente curricular
cuja validacdo de conhecimentos adquiridos foi solicitada;

Il. estagio curricular, trabalho de conclusdo de curso e atividades
complementares;

Ill. componentes curriculares do ensino médio propedéutico, nos casos de
disciplinas de cursos técnicos integrados.

Art. 139. A validacdo de conhecimentos devera ser aplicada por uma comissao
avaliadora de, pelo menos, dois docentes que atendam um dos seguintes requisitos,
por ordem de relevancia:

I. lecionem o componente curricular requerido e sejam lotados no curso para
0 qual a validagao esteja sendo requerida;

Il. lecionem o componente curricular requerido;

Ill. possuam competéncia técnica para tal fim.
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Paragrafo Unico: A comissao avaliadora devera ser indicada pelo gestor maximo do
ensino no campus.

Art. 140. A solicitacdo de validacdo de conhecimentos devera ser feita mediante
requerimento protocolado e enviado a coordenadoria do curso, juntamente com o
envio dos seguintes documentos:

I. declaracdo, certificado ou diploma - para fins de validacdo em
conhecimentos adquiridos em estudos regulares;

Il. copia da Carteira de Trabalho (paginas ja preenchidas) ou declaragéo do
empregador ou de proprio punho, quando autbnomo - para fins de validacdo de
conhecimentos adquiridos em experiéncias profissionais anteriores.

Paragrafo Unico: A comissdo avaliadora poderd solicitar documentacéo
complementar.

Art. 141. O calendario do processo de validagcdo de conhecimentos devera ser
instituido pelo proprio campus, devendo ser disponibilizado aos discentes em até 1
(um) dia anterior ao periodo de inscri¢ao.

8 1° A validac&o devera ser solicitada nos primeiros 30 (trinta) dias do periodo
letivo em curso.

8 2° Todo o processo de validagdo devera ser concluido em até 50
(cinquenta) dias letivos do semestre em curso, a contar da data inicial de abertura do
calendario do processo de validacdo de conhecimentos, definida pelo campus.

Art. 142. A validacédo de conhecimentos de um componente curricular s6 podera ser
solicitada uma Unica vez.

Art. 143. A solicitacdo de validacdo devera ser automaticamente cancelada, caso o
estudante ndo compareca a qualquer uma das etapas de avaliacéo.

Art. 144. A nota minima a ser alcancada pelo estudante na validacdo devera ser 7,0
(sete) para os cursos de graduacao e 6,0 (seis) para 0s cursos técnicos.

Art. 145. Em caso de discordancia do resultado obtido, o estudante podera requerer
a coordenadoria de curso revisdo de avaliacdo no prazo de 2 (dois) dias letivos apés
a comunicacao do resultado.

Paragrafo dnico: O gestor maximo do ensino no campus nomeara dois outros
professores com conhecimento na area, para proceder a revisdo e emitir parecer

final.



42

Desse modo, o estudante que atender aos critérios explicitados acima e
conforme legislacdo vigente sobre o tema, podera realizar aproveitamento de

componentes curriculares e validacao de conhecimentos.

14 EMISSAO DE DIPLOMA

Conforme o ROD, art. 167 “Ao estudante que concluir com éxito todas as
etapas de estudos previstas na matriz curricular de seu curso, incluindo o TCC,
estagio curricular e atividades complementares, de acordo com a obrigatoriedade
expressa no PPC, devera ser conferido:

Il. diploma de técnico — para egressos de cursos técnicos integrados,

concomitantes e subsequentes”.

15 AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

A avaliacdo do desenvolvimento do projeto pedagogico do curso pretende
verificar se as estratégias pedagogicas utilizadas e a matriz curricular sugerida estao
levando o curso na diregcdo dos seus objetivos, privilegiando o perfil do egresso,
gerando a flexibilizacdo curricular e alcancando a pertinéncia do curso no contexto
regional.

Essa avaliagéo sera efetivada através da coleta de informac6es em:

e Reunibes mensais do Colegiado do curso com pautas, sempre que necessarias,
que tratem da avaliacao do projeto do curso;

e Avaliacdes semestrais da atuacdo docente, realizada pelo corpo discente;

e Encontros e didlogos pedagdgicos com intersticio entres semestres;

e Reunibes e seminarios de avaliagdo do curso, com a participacdo de estudantes,
professores e técnicos em assuntos educacionais;

e Apresentacao de resultados das avaliacbes docentes com a participacéo de toda
a comunidade académica;

e Relatério da Comissao Setorial Avaliagdo e da Comissdo Propria Avaliacdo
(CPA).

Cada evento sera seguido de um relatério, gerado por seu organizador, que

sera analisado pelo Colegiado do curso e apresentado a comunidade académica.
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Desta forma o relatorio subsidiard de forma reflexiva as a¢des do Colegiado
de Curso no aprimoramento constante do projeto pedagoégico do Curso Técnico
Subsequente de Nivel Médio em Pesca, conforme os Referenciais Curriculares
Nacionais da Educacdo Profissional de Nivel Técnico na Area Profissional de
Recursos Pesqueiros e o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos da Secretaria de
Educacao Profissional e Tecnolégica - SETEC/MEC.

A cada ano as informacfes obtidas pela comissdo propria de avaliacdo e
aguelas coletadas pelo Colegiado do curso, com a realizacdo das reunibes e
encontros mencionados, serdo reunidas e analisadas, visto que fornecerdo os
subsidios necessarios para a geracdo de um relatério com a proposicdo de

atualizacdes e adequacdes do projeto pedagogico do curso.

16 POLITICAS INSTITUCIONAIS CONSTANTES DO PDI NO AMBITO DO CURSO
16.1 Politicas e Ac¢des Institucionais de Ensino

As politicas e agfes Institucionais pautam-se no critério de indissociabilidade,
como critério articulador, que envolve 0 ensino, a pesquisa e a extensao,
perpassando toda a oferta de Educacdo Profissional oportunizada a comunidade
cearense, sem desconsiderar o papel da gestdo para a consecucao das atividades
do IFCE.

No processo educacional, o ensino € um dos principais responsaveis pelo
acesso e construgcao do conhecimento. Nessa perspectiva, compreende-se que 0
processo de ensino e aprendizagem acontece de forma dinamica, pois ambos séo
relacionados.

Nesse instituto, o ensino se d4 aliado a pesquisa e a extensdo formando a
triade académica da instituicdo. Dessa forma, o binébmio ensino-aprendizagem,
concretiza-se na imbricacao entre estes, por meio de interacgdes e intervencdes dos
atores envolvidos, na perspectiva de oportunizar ao sujeito aprendente, a
possibilidade de compreenséao e de transformacao da realidade em que se encontra
por meio da construgcéo de novos saberes.

Nesse sentido, € fundamental uma concepcdo de ensino que contemple o
carater integrador do conhecimento priorizando o equilibrio entre formacdo humana

e formacao profissional. Para tanto, o processo de ensino - aprendizagem deve ser
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embasado em dialogicidade, exercicio da criticidade, pela curiosidade
epistemoldgica e autonomia do estudante. (FREIRE, 1997). Pressupondo, portanto,
politicas e acdes que propiciem a interdisciplinaridade e a contextualizacdo dos
conhecimentos gerais, tecnoldégicos, humanos, técnicos, éticos, assim como a
pesquisa cientifica e a interagdo com as mais diversificadas instancias sociais.

O ensino nessa instituicdo, é coordenado pela Pro-reitora de Ensino
(PROEN), setor responsavel pelo planejamento, execucdo e acompanhamento das
politicas de ensino e ainda pela formulacédo de diretrizes internas, de modo a integrar
organica e sistemicamente o ensino no IFCE, em consonancia com o0s principios,
objetivos e missao desta instituicdo, com as leis que regem o sistema educacional e,
especificamente, a Rede Federal de Educacao Profissional e Tecnolégica e com 0s
principios do Projeto Politico Institucional (PPI) do IFCE.

Considerando que o IFCE é uma instituicdo pluricurricular e multicampi, a Pré-
Reitoria de Ensino adota o modelo de gestdo sistémica organizando-se
administrativamente e pedagogicamente para atender as especificidades relativas
ao acesso a educacdo, a administragcdo académica, a avaliacdo e regulacdo do
ensino e a organizacao dos processos pedagdgicos.

Em consonancia com os principios da gestdo democrética, é relevante o
didlogo permanente com as comunidades académicas da instituicdo visando a
identificacdo de necessidades, a contribuicdo de melhorias e o aprimoramento
continuo dos processos pedagdgicos.

Nessa perspectiva, no ambito de cada campus, a PROEN conta com o apoio
das direcbes de ensino, coordenadorias de cursos, coordenadorias de controle
académico, coordenacdes técnico-pedagdgicas além do apoio da gestdo geral e do
corpo docente.

Para viabilizar a qualidade educacional desejada, a PROEN prima pelo
estabelecimento do dialogo sistematico nas regidées onde o IFCE esta inserido,
investigando as necessidades socioeducativas por meio de estudos e pesquisas,
observando as demandas da formacdo humana integral do ser humano, do mundo
do trabalho, do processo produtivo e das politicas de trabalho e renda.

O objetivo dessa politica € de formar profissionais numa perspectiva integral
capazes de atuar no mundo do trabalho, adotando formas diversificadas de atuagao
no desempenho técnico, ético e politico como cidaddo emancipado contribuindo com

o desenvolvimento da sociedade, a sintonia entre as ofertas e as demandas
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advindas dos arranjos produtivos econémicos, sociais e culturais de cada localidade

do estado do Ceara.

16.1.1 Principios Orientadores da Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio

Os principios que orientam a Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio -
EPTNM seguem aqueles prescritos na Resolucéo n° 01, de 05 de Janeiro de 2021
gue define as diretrizes curriculares Nacionais Gerais para a Educac¢ao Profissional
e Tecnologica:

| - articulagcdo com o setor produtivo para a construcao coerente de itinerarios
formativos, com vista ao preparo para o exercicio das profissées operacionais,
técnicas e tecnoldgicas, na perspectiva da insercao laboral dos estudantes;

Il - respeito ao principio constitucional do pluralismo de ideias e de
concepcles pedagdgicas;

Il - respeito aos valores estéticos, politicos e éticos da educacéo nacional, na
perspectiva do pleno desenvolvimento da pessoa, seu preparo para 0 exercicio da
cidadania e sua qualificacao para o trabalho;

IV - centralidade do trabalho assumido como principio educativo e base para
a organizacao curricular, visando a construcdo de competéncias profissionais, em
seus objetivos, conteudos e estratégias de ensino e aprendizagem, na perspectiva
de sua integracdo com a ciéncia, a cultura e a tecnologia;

V - estimulo a ado¢do da pesquisa como principio pedagdgico presente em
um processo formativo voltado para um mundo permanentemente em
transformacdo, integrando saberes cognitivos e socioemocionais, tanto para a
producdo do conhecimento, da cultura e da tecnologia, quanto para o
desenvolvimento do trabalho e da intervencdo que promova impacto social;

VI - a tecnologia, enquanto expressao das distintas formas de aplicacéo das
bases cientificas, como fio condutor dos saberes essenciais para o desempenho de
diferentes fungcdes no setor produtivo;

VII - indissociabilidade entre educacdo e pratica social, bem como entre
saberes e fazeres no processo de ensino e aprendizagem, considerando-se a
historicidade do conhecimento, valorizando o0s sujeitos do processo e as

metodologias ativas e inovadoras de aprendizagem centradas nos estudantes;
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VIII - interdisciplinaridade assegurada no planejamento curricular e na pratica
pedagogica, visando a superacdo da fragmentacdo de conhecimentos e da
segmentacéao e descontextualizacdo curricular;

IX - utilizacao de estratégias educacionais que permitam a contextualizacéo, a
flexibilizacdo e a interdisciplinaridade, favoraveis a compreensdo de significados,
garantindo a indissociabilidade entre a teoria e a prética profissional em todo o
processo de ensino e aprendizagem;

X - articulagdo com o desenvolvimento socioecondmico e 0S arranjos
produtivos locais;

XI - observancia as necessidades especificas das pessoas com deficiéncia,
Transtorno do Espectro Autista (TEA) e altas habilidades ou superdotacéo, gerando
oportunidade de participagcdo plena e efetiva em igualdade de condigcbes no
processo educacional e na sociedade;

XIlI - observancia da condicdo das pessoas em regime de acolhimento ou
internacdo e em regime de privacdo de liberdade, de maneira que possam ter
acesso as ofertas educacionais, para 0 desenvolvimento de competéncias
profissionais para o trabalho;

XIII - reconhecimento das identidades de género e étnico-raciais, assim como
dos povos indigenas, quilombolas, populacdes do campo, imigrantes e itinerantes;

XIV - reconhecimento das diferentes formas de producéo, dos processos de
trabalho e das culturas a elas subjacentes, requerendo formas de acao
diferenciadas;

XV - autonomia e flexibilidade na construcdo de itinerarios formativos
profissionais diversificados e atualizados, segundo interesses dos sujeitos, a
relevancia para o contexto local e as possibilidades de oferta das instituicdes e redes
gue oferecem Educacdo Profissional e Tecnologica, em consonancia com seus
respectivos projetos pedagdgicos;

XVI - identidade dos perfis profissionais de conclusdo de curso, que
contemplem as competéncias profissionais requeridas pela natureza do trabalho,
pelo desenvolvimento tecnoldgico e pelas demandas sociais, econdmicas e
ambientais;

XVII - autonomia da instituicdo educacional na concepcédo, elaboracao,
execucao, avaliacdo e revisdo do seu Projeto Politico Pedagogico (PPP), construido

como instrumento de referéncia de trabalho da comunidade escolar, respeitadas a



47

legislacdo e as normas educacionais, estas Diretrizes Curriculares Nacionais e as
Diretrizes complementares de cada sistema de ensino;

XVIII - fortalecimento das estratégias de colaboracdo entre os ofertantes de
Educacgéo Profissional e Tecnoldgica, visando ao maior alcance e a efetividade dos
processos de ensino-aprendizagem, contribuindo para a empregabilidade dos
egressos; e

XIX - promocdo da inovacdo em todas as suas vertentes, especialmente a
tecnoldgica, a social e a de processos, de maneira incremental e operativa.

O atendimento a tais principios tem possibilitado a oferta de cursos de nivel
médio, 0s quais, ao mesmo tempo em que buscam ser sensiveis as demandas do

mundo do trabalho, ndo devem prescindir do cuidado com a dimensdo humana.

16.1.2 Diretrizes e Indicadores Metodoldgicos para os Cursos Técnicos de Nivel
Médio na Forma Subsequente

A educacdo profissional técnica subsequente ao ensino meédio tem por
finalidade formar técnicos de nivel médio para atuarem nos diferentes processos de
trabalho relacionados aos eixos tecnoldgicos com especificidade em uma habilitacdo
técnica reconhecida pelos érgéos oficiais e profissionais.

Apresentam-se, a seguir, as diretrizes e os indicadores metodoldgicos para 0s
cursos técnicos de nivel médio na forma subsequente, tomando-se como referéncia:
estrutura curricular, préatica profissional e requisitos e formas de acesso.

No que se refere a estrutura curricular, deve-se considerar que 0S cursos
técnicos subsequentes do IFCE se organizam em trés componentes: a base
nacional comum, a parte diversificada e a parte profissional.

No que se refere a requisitos e a formas de acesso, devem-se considerar as
seguintes possibilidades:

e Processo de selecdo aberto ao publico para portadores de certificado de
conclusao do ensino médio (1° semestre);

e Transferéncia: para estudantes matriculados em cursos técnicos no mesmo eixo
tecnoldgico (a partir do 2° periodo);

e E reingresso: para portadores de diploma de cursos técnicos (a partir do 2°
periodo).

O processo de selecdo pode ser constituido de provas (exame) e/ou

programas, ambos desenvolvidos pela propria Instituicéo.
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16.2 Politicas e Ag¢des Institucionais de Pesquisa e Inovacao

No ambito da pesquisa e inovacao, o IFCE estimula o desenvolvimento de
espirito critico voltado a investigacdo empirica e promove a pesquisa como processo
investigativo de geracdo e adaptacdo de solucdes técnicas e tecnoldgicas as
demandas sociais e as peculiaridades regionais. Neste instituto, a pesquisa esta
presente em todos os niveis e modalidades ofertadas.

A conducdo das politicas de Pesquisa e Inovagdo Tecnolégica, em
consonancia com o0s principios estatutarios e regimentais, é realizada pela Pro-
Reitoria de Pesquisa, Pé6s-Graduacdo e Inovacdo (PRPI) que, com o apoio das
coordenacdes de pesquisa dos campi, tem a responsabilidade institucional de criar,
regulamentar, orientar, conduzir, avaliar e aperfeicoar as politicas e as acbes dos
projetos e dos programas de pesquisa e de inovacdo. A PRPI conta com o
Departamento de Pesquisa e Inovacgéo, o qual visa fomentar a pesquisa e as novas
tecnologias, assim como a busca da atualizacdo sistematica de dados da pesquisa e
da inovacdo tecnolOgica, divulgando-as por meio de periédicos e incentivando a
ética na pesquisa do instituto.

Para a efetivacdo dos objetivos da pesquisa, o IFCE conta com parcerias
tanto para apoio financeiro quanto para desenvolvimento de acdes de fomento a
pesquisa como principio educativo. Tais parcerias sdo constituidas por agéncias de
fomento a pesquisa e contribuem, decisivamente, para o aperfeicoamento
profissional (de estudantes e servidores), para a aquisicdo do conhecimento e para o
crescimento pessoal e profissional do cidad&o, elevando, por meio de descobertas e
de inovacdo, o potencial local, regional e tecnolégico a outros patamares de
desenvolvimento. Os compromissos firmados pautam-se em valores éticos,
assegurando um retorno a sociedade, seja na forma de difusdo e socializacdo dos
novos conhecimentos ou na aplicabilidade destes as vivéncias sociais.

Para regulamentar, analisar e fiscalizar a realizacdo de pesquisa clinica e
experimental envolvendo seres humanos no ambito do IFCE, o Instituto possui o
Comité de Etica em Pesquisa — CEP. Uma de suas principais atribuicdes € garantir a
manutencdo dos aspectos éticos de pesquisa.

A pesquisa também esté diretamente relacionada a Inovacdo, sendo esta a
introducédo de novidade ou aperfeicoamento no ambiente produtivo ou social que

resulte em novos produtos, processos ou servicos. O IFCE estimula a inovacéo,
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promovendo a producdo, o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias
sociais, notadamente as voltadas a preservacdo do meio ambiente. O Nucleo de
Inovacdo Tecnoldgica - NIT, o qual iniciou suas atividades em 2008 e previsto pela
Lei n® 10.973/2004 (Lei de Inovagdo Tecnoldgica), tem como funcdo o apoio aos
pesquisadores na protecdo do resultado de suas pesquisas, no zelo do cumprimento
das politicas de inovacéao tecnoldgica da instituicdo, na interagdo com o setor publico

e privado e a prospeccao de parceiros para a transferéncia tecnolégica.

16.2.1 Principios Orientadores da Pesquisa

e Atendimento ao principio constitucional da indissociabilidade entre ensino,
pesquisa e extensao;

e Promocdo do acesso aos hiveis mais elevados da pesquisa, segundo a
capacidade de cada um;

e Padrdo de exceléncia na pesquisa;

e Desenvolvimento de espirito critico, voltado a investigacdo empirica,

e Compromisso com a formagéao integral do cidadao para sua total insergéo social,
politica, cultural e ética.

e Desenvolvimento da pesquisa como principio educativo, para a formacao do
sujeito participativo e do profissional reflexivo, propiciando ao mesmo a
capacidade de apropriacdo e de aplicacdo do saber cientifico, com vistas ao
bem comum, ao crescimento pessoal e ao desenvolvimento social;

e Desenvolvimento da pesquisa como um processo investigativo de geracdo e
adaptacdo de solucbes técnicas e tecnolégicas as demandas sociais e
peculiaridades regionais;

e Garantia da manutencdo dos aspectos éticos de pesquisa,

e Producéo, desenvolvimento e transferéncia de tecnologias sociais, nhotadamente
as voltadas a preservacao do meio ambiente;

e Aproximacéo da pesquisa aplicada, a producao cultural, ao empreendedorismo,
ao cooperativismo e ao desenvolvimento cientifico e tecnolégico;

e Compromisso com o0 progresso socioecondmico local, regional e nacional, na
perspectiva do desenvolvimento sustentavel e da integracdo com as demandas

da sociedade e do setor produtivo.
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16.2.2 Diretrizes e Indicadores Metodoldgicos da Pesquisa

Reconhece-se a necessidade de se estabelecerem politicas e a¢des para o
planejamento e o desenvolvimento das atividades de pesquisa no Instituto,
pautando-se tanto nas linhas, nos nucleos, nos programas e nos projetos de
pesquisa cientifica quanto nos interesses da comunidade cientifica, da sociedade
local e da regional. As acfes institucionais de pesquisa sdo norteadas por aspectos
relacionais internos e externos e pelo uso social do conhecimento. Incluem, portanto,
a responsabilidade social relativa a construgdo/producdo do conhecimento, ao
crescimento institucional, as mudancas e as possibilidades ocasionadas pelos
avancos cientificos e tecnoldgicos.

Assinalam-se, a seguir, as diretrizes que se materializam nos indicadores
estruturantes das politicas e das acdes do Instituto para o desenvolvimento da
pesquisa:

e Valorizacdo e incentivo a cultura da pesquisa na Instituicdo, como atividade
investigativa imprescindivel a vida académico-cientifica, contribuindo com
estudos que subsidiem a melhoria da qualidade do ensino e da extenséo;

e Identificacdo das demandas sociais para o desenvolvimento de pesquisas, de
modo a criar sintonia entre as necessidades, as praticas sociais e as
potencialidades de pesquisa da Instituicéo;

e Fomento a criacdo e estruturacdo de grupos de pesquisa;

e Fomento as acdes e ao desenvolvimento da pesquisa junto ao corpo docente,
discente e técnico-administrativo institucional.

e Implementacdo de programas institucionais de bolsas de iniciacdo cientifica, de
iniciacdo a docéncia, de iniciacdo em desenvolvimento tecnolégico e inovacao e
de apoio a produtividade em pesquisa;

e Apoio aos pesquisadores na protecao dos resultados de suas pesquisas, no zelo
do cumprimento das politicas de inovacdo tecnoldgica da instituicdo, na
interacdo com o0 setor publico e privado e a prospeccdo de parceiros para
transferéncia de tecnolégica.

e Ampliacdo das acdes dos programas de bolsas de pesquisador e de iniciagao
cientifica, estendendo-os a todos os niveis e a todas as modalidades das ofertas

institucionais, visando a integracdo com outras atividades académicas;
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Promocdo de acgles sistémicas em relagdo aos programas, as linhas, aos
ndcleos e aos projetos vinculados a PRPI, tanto de avaliacdo peridédica quanto
de acompanhamento da gestéo das atividades de pesquisa;

Consolidacéo de linhas, grupos, nacleos e laboratérios de pesquisa, abertos a
participacdo de docentes, técnico-administrativos e estudantes, primando-se
pelo desenvolvimento integrado da atividade de investigacao;

Envolvimento efetivo do Instituto em pesquisas com tematicas das ciéncias
humanas e sociais, direcionando-se a estudos sobre problemas da realidade e
pleiteando o0s avangos social, ambiental, cultural, artistico, econdmico e
tecnoldgico;

Melhoria do nivel de informacdo e divulgacdo das pesquisas produzidas no
Instituto, das principais contribuicbes dos pesquisadores da Instituicdo nas
diferentes areas de atuacéo, socializando-as de modo a, efetivamente, contribuir
para o0 avanco social, econébmico e regional do pais.

Sistematizac&o da producéo cientifica interna e ampliacdo dos mecanismos para
a publicacdo de trabalhos cientificos em revistas ou periodicos, em nivel
nacional e internacional;

Incentivo a publicagbes de trabalhos cientificos na revista do IFCE: Conexdes -
Ciéncia e Tecnologia;

Apoio e orientacdo tedrico-metodologica aos pesquisadores na elaboracdo dos
projetos e no desenvolvimento da pesquisa;

Apoio a participacdo de pesquisadores em comités cientificos e em agéncias de
fomento a pesquisa;

Realizacdo de eventos de divulgacdo cientifica e tecnolégica para atender
demandas da Pesquisa no IFCE.

Constituicdo de critérios avaliativos e de comissdes de avaliacdo, objetivando a
transparéncia na avaliacdo de projetos submetidos a processos de selecdo dos
programas de bolsas de pesquisa;

Criacdo do comité de ética, com a preocupacéo de desenvolver as atividades de
pesquisa e as condicdes basicas para que elas possam ser realizadas, de modo
a respeitar os direitos das pessoas, as comunidades humanas e 0 meio

ambiente;
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Realizacdo de planejamento institucional prévio, com estabelecimento de
critérios para assegurar, na carga horaria dos servidores, as atividades de

pesquisa.

16.3 Politicas e Ac¢des Institucionais de Extensédo

16.3.1 Principios Orientadores da Extenséo

A extensado € compreendida como 0 espaco em que as instituicbes promovem

a articulacdo entre o saber fazer e a realidade socioeconémica, cultural e ambiental

da regido. Educacdo, Ciéncia e Tecnologia devem se articular tendo como

perspectiva o desenvolvimento local e regional, possibilitando assim, a interacéo

necessaria a vida académica. Dentro dessa perspectiva a extensdo da Rede EPCT

se guia pelos seguintes principios:

Difusédo, socializacdo e democratizacdo do conhecimento produzido no IFCE por
meio de uma relacdo dialdégica entre o conhecimento académico e a
comunidade;

Consolidacédo da formacdo de um profissional cidad&o que contribuird na busca
da superacao das desigualdades sociais;

Concepcao da extensdo como uma praxis que possibilita 0 acesso aos saberes
produzidos e experiéncias académicas, oportunizando, dessa forma o usufruto
direto e indireto, por parte de diversos segmentos sociais, a qual se revela numa

pratica que vai além da visao tradicional de formas de acesso.

16.3.2 Diretrizes e Indicadores Metodoldgicos da Extensao

O Forum de Extensdo da Rede Federal de EPCT define como praticas

orientadoras para a formulacéo das ag0es extensionistas, as seguintes diretrizes:

Contribuir para o desenvolvimento da sociedade construindo um vinculo que
estabeleca troca de saberes, conhecimentos e experiéncias para a constante
avaliacdo da pesquisa e do ensino;

Buscar interacdo sistematizada da Rede Federal EPCT com a comunidade por

meio da participacdo dos servidores nas acdes integradas com as
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administragfes publicas, em suas vérias instancias, e com as entidades da
sociedade civil;

e Integrar o ensino e a pesquisa com as demandas da sociedade, seus interesses
e necessidades, estabelecendo mecanismos que inter-relacionam o saber
académico e o saber popular;

e Incentivar a pratica académica que contribua para o desenvolvimento da
consciéncia social, ambiental e politica, formando profissionais cidadaos;

e Participar criticamente de projetos que objetivem o desenvolvimento regional
sustentavel, em todas as suas dimensoes;

e Articular politicas publicas que oportunizem o acesso a educacao profissional

estabelecendo mecanismos de inclusao.

17 APOIO AO DISCENTE

O apoio ao discente constitui um dos pilares fundamentais para a
permanéncia e éxito dos estudantes na Instituicdo. Enquanto servigco publico, todos
0s setores devem estar preparados para atender aos discentes com urbanidade e
prestar-lhes informacdes e orientacdes que facilitem seu convivio e desenvolvimento
dentro do IFCE. Além disso, dadas as condi¢cOes de desigualdades sociais e demais
obstaculos vivenciados pelos estudantes em seu percurso académico, faz-se
necessario empreender acdes especificas que ajudem a assegurar 0 acesso, a
permanéncia e o éxito dos alunos durante todo o seu processo formativo.

Esse apoio ao discente € realizado pela Diretoria de Ensino (DIREN) e seus
diversos setores, como as Coordenacbes de cursos, a Coordenadoria Técnico-
Pedagdgica (CTP), a Coordenacdo de Controle Académico (CCA) e a
Coordenadoria de Assuntos estudantis (CAE), em conformidade com as diretrizes da
Politica de Assisténcia Estudantil, do Regulamento de Auxilios Estudantis — RAE e
do Regulamento da Organizacdo Didatica — ROD do IFCE, a fim de que as
dificuldades identificadas pelos discentes ao longo de sua trajetoria na Instituicdo
sejam superadas de modo satisfatorio. A seguir, apresentamos os tipos de apoio

ofertados pelo IFCE campus Acarad.
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17.1 Apoio extraclasse

Os alunos dispéem de diversas ferramentas e apoios que Ihes oportunizam
um bom desenvolvimento das atividades estudantis. Por meio do sistema Q-
académico (modulo aluno), os discentes podem acessar informacdes relacionadas a
sua vida estudantil e ao curso em andamento, como disciplinas nas quais esta
matriculado, materiais didaticos pedagdgicos, bem como realizar matricula e ajustes
etc.

Os alunos ainda podem, sempre que necessario, consultar a coordenacao do
curso e, por meio do coordenador, ter atendimento presencial e individual, para
resolucao de problemas especificos de cunho académico, mediante agendamento
prévio. Dentre as atribuicdes da coordenacdo, estd a manutencdo do clima
organizacional e motivacional do corpo docente e discente do curso, orientando e
contribuindo para o controle e minimizacdo dos indices de evasdo, bem como
promovendo agdes para o bom funcionamento do curso.

Outro tipo de atendimento extraclasse se da pelos Programas de Monitoria
Remunerada ou Voluntéria, na qual estudantes selecionados previamente por meio
de edital apoiam os demais estudantes no que diz respeito ao ensino dos contetdos
de uma area ou disciplina.

Essa troca de conhecimentos entre pares costuma proporcionar uma
aprendizagem mdutua positiva e prazerosa, alcancando resultados satisfatorios no
desempenho dos estudantes acompanhados pelos monitores. Para os monitores,
gue recebem orientacdo e supervisdo dos professores das disciplinas, esse

processo também se constitui como um aprendizado da prética de ensino.
17.2 Biblioteca

A Biblioteca do Instituto Federal do Ceara (IFCE) campus Acarau tem por
objetivo prestar suporte informacional nos processos de ensino, pesquisa e extensao
aos discentes, aos servidores e a comunidade em geral. Localizada proximo ao patio
central, possui um acervo composto por mais de 7 mil exemplares, com publicacbes
voltadas para as areas de ciéncias bioldgicas, fisica, educacdo, filosofia,
administracdo, metodologia cientifica, sociologia, aquicultura, pesca, construgdo
naval, servico de restaurante e bar, organizacdo de eventos e literatura nacional e

estrangeira.
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Utiliza o sistema de automagdo Sophia, através do qual as publicagbes séo
registradas e disponibilizadas para os usuarios. O Sophia permite consultas ao
acervo através do catalogo online e possibilita a realizacdo de reservas e
renovacgles das publicacdes por meio de qualquer terminal de acesso a internet. As
formas de empréstimo e outras informagfes sobre os produtos e servigos séo
estabelecidas conforme regulamento de funcionamento proprio da biblioteca,
disponivel na home page do campus. Além disso, a biblioteca dispde de espacos
para estudo individual e coletivo, e cabines de pesquisas com computadores
conectados a internet.

Outros servicos de apoio ao discente é o fornecimento de orientacGes
personalizadas quanto as normas da ABNT aplicaveis em seus trabalhos
académicos, e a geracdo automatica de fichas catalograficas.

Os discentes também podem acessar a Biblioteca Virtual Universitéria (BVU),
disponibilizada pelo IFCE, por meio do endereco eletrénico:
http://bvu.ifce.edu.br/login.php e realizar o login com o nimero de sua matricula,
esse acesso também é possivel a servidores por meio de sua matricula Siape. A
BVU € composta por milhares de livros em mais de 50 areas do conhecimento,
incluindo teméticas locais. O acervo virtual é constantemente atualizado, de acordo
com os contratos realizados com editoras parceiras.

Outro suporte informacional que a biblioteca veicula como apoio ao discente é
0 acesso livre ao Portal de Peridédicos da Coordenacdo de Aperfeicoamento de
Pessoal de Nivel Superior (Capes), que reune e disponibiliza para as instituicbes de
ensino e pesquisa no Brasil o melhor da producéo cientifica em nivel mundial. Este
portal encontra-se disponivel para todos os campi do IFCE, permitindo dessa forma
gue os discentes e servidores possam acessar através de rede local. O Portal de
Periodicos da Capes é composto por mais de 37 mil periddicos com texto completo,
128 bases de referéncia e 11 bases especificas para patentes, além de livros,

enciclopédias, normas técnicas e conteudo audiovisual.
17.3 Apoio assistencial e psicopedagdégico

No que se refere ao apoio assistencial e psicopedagogico, o campus Acarau
conta com a Coordenadoria de Assuntos Estudantis — CAE, composta por uma

equipe multidisciplinar que se segmenta nos seguintes servigcos/areas especificas:
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Servico de Psicologia (duas profissionais), Servico Social (duas profissionais),
Servico de Enfermagem (um profissional) e Servico de Nutricdo e Alimentagao
Escolar (uma profissional). Cada um desses setores da CAE é responsavel pela
realizacdo de aclBes especificas a cada categoria profissional e programas
interdisciplinares que buscam contribuir para o desenvolvimento integral e integrado
do estudante.

Ancorada no Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (2007) e no Decreto n°
7.234/2010 - PNAES, a Assisténcia Estudantil do IFCE visa a garantia da igualdade
de oportunidades no acesso, na permanéncia e na conclusdo de curso dos
estudantes, prevenindo e intervindo diretamente nas principais causas da retencao e
evasdo escolares, promovendo a democratizacdo e a inclusdo social por meio da
educacao.

Para isso, conta com o Programa de Auxilios, em forma de pecunia aos
estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, ampliando suas
condicbes de permanéncia no curso e minimizando as desigualdades sociais. Sao
exemplos de auxilios concedidos no campus Acarad: Auxilio Moradia, Auxilio
Formac&o, Auxilio-transporte, Auxilio Maes/Pais Discentes, Auxilio Oculos, Auxilio
Académico e Auxilio Visita Técnica. A concessao destes auxilios tem o objetivo de
proporcionar aos discentes elementos para o enfrentamento e a superacdo de
adversidades materiais que possam ameacar sua participacdo no contexto
académico, fortalecendo o conjunto de acdes institucionais em prol do éxito
estudantil.

O apoio psicopedagogico € disponibilizado como forma de fortalecer o
desempenho académico de alunos que se encontram em dificuldade de
aprendizagem, o qual se efetiva através da articulacéo das atividades desenvolvidas
pelos setores pedagdgicos e de assisténcia estudantil.

Buscando promover o acesso dos discentes as acdes e servigos de saude, 0s
profissionais da CAE realizam campanhas e atividades socioeducativas sobre temas
ligados a saude e aos direitos humanos. Além disso, o servico de enfermagem faz
avaliacOes de saude dos alunos, procedimentos ambulatoriais simples, orientacdes
sobre habitos saudaveis, sexualidade, métodos contraceptivos e uso de drogas e
encaminhamentos para rede publica municipal de salde quando necessario.

O Programa de Alimentacao e Nutricdo do IFCE, aprovado pela Resolugcdo N°
56/2018/CONSUP, compbe a Politica de Assisténcia Estudantil do Instituto. O
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programa objetiva proporcionar uma alimentacdo adequada e saudavel, favorecendo
a permanéncia do estudante no espaco educacional, contribuindo para a promoc¢ao
de habitos alimentares saudaveis, articulando programas de educacao e assisténcia
nutricional, desenvolvendo agdes em conjunto com a equipe multiprofissional e que

visem a promoc¢dao da saude e seguranca alimentar e nutricional.
17.4 Atendimento educacional especializado

O campus Acarau também dispde do Nucleo de Acessibilidade as Pessoas
com Necessidades Especificas (NAPNE), o qual apoia e se debruca na elaboracao
de regimentos que tracem as metas institucionais de atendimento as demandas dos
estudantes autodeclarados com deficiéncia (visual, motora e/ou auditiva), com Altas
Habilidades e/ou Transtorno do Espectro Autista - TEA.

A atuacdo desse nucleo, que é composto por uma equipe com professores,
técnicos administrativos, alunos e comunidade externa, busca garantir a
acessibilidade e o apoio aos discentes que formam o publico-alvo da Educacédo
Especial nos cursos do IFCE, respeitando o direito de matricula e permanéncia no
Ensino Médio, Técnico e Superior desses individuos. Desta forma, os membros do
NAPNE, dentre outras atividades, encaminham, acompanham e organizam o
atendimento educacional especializado, por meio do planejamento de acdes que
possibilitem o acesso de pessoas com necessidades especificas, adaptando
estruturas e materiais, e buscando garantir a existéncia de profissionais capacitados

para o atendimento dessas questdes.
17.5 Atividade extracurricular

Como atividade extracurricular, o campus Acaral também conta com o Centro
de Linguas (CLIF) que oferece os seguintes cursos: Lingua Brasileira de Sinais
(Libras), Conversacdo em Lingua Espanhola e Conversacdo em Lingua Inglesa.
Esses cursos buscam oferecer as bases para conversagdo sob a perspectiva da
abordagem comunicativa, com base na concepg¢do da lingua como ferramenta para
o desenvolvimento pessoal e profissional de servidores, alunos do Instituto e da
comunidade externa. Ao todo, sdo ofertadas 100 vagas nos cursos de linguas para

0s niveis basico I, pré-intermediario | e Il e intermediario Il.
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17.6 Participacdo em Entidades de Representagdo Estudantii e em

intercambios

17.6.1 Apoio a Participacdo em Entidades de Representacdo Estudantil (Diretério

Académico — DA e Centros Académicos — CA)

A participacdo em entidades de representacdo estudantil € de livre iniciativa
dos estudantes, mas dada sua importancia politica e académica, o IFCE, por meio
da Coordenadoria de Assuntos Estudantis, realiza acfes de fomento a mobilizagédo
dos estudantes para sua organizagdo e participacdo nessas entidades, como 0s
Diretérios Académicos, os Centros Académicos e o Diretorio Central dos Estudantes.
Neste contexto, os discentes sao estimulados a escolherem seus representantes e
se organizarem para a discussdo de diversas questdes relacionadas ao
desenvolvimento das atividades de interesse da comunidade académica de forma

continua e dinamica.
17.6.2 Apoio a Intercambio

Visando aprimorar o ensino de seus discentes, o IFCE possibilita o
desenvolvimento de relacbes entre discentes da instituicdo com Instituicdes de
Ensino Superior — IES estrangeiras. Esse vinculo entre as instituicdes oferece
oportunidade de estudo aos discentes em instituicoes de ensino de exceléncia em
diferentes paises, permitindo-lhes a atualizacdo de conhecimentos em matrizes
curriculares diferenciadas, bem como a complementacdo de sua formacao técnico-
cientifica em areas de estudos afins, preparando-os para o mundo globalizado, tanto
no ambito profissional quanto pessoal.

Os alunos interessados em vivenciarem a experiéncia de intercambio
académico se inscrevem em editais especificos lancados anualmente pelo IFCE e,
ao serem selecionados, recebem, através do Programa de Auxilios, o Auxilio Pré-
Embarque Internacional, para lhes auxiliar nos custos da viagem, como emissao de
passaporte e visto. Além disso, durante o periodo de permanéncia no exterior,
recebem uma bolsa custeada pelo Programa de Bolsas IFCE Internacional, que lhes

garante essa permanéncia por um semestre letivo.
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17.7 Semana de Integracao

A Semana de Integracdo € uma acao institucional que visa realizar palestras e
oficinas direcionadas para os estudantes recém-ingressos, com o objetivo de lhes
apresentar a organizacdo do IFCE (funcionamento dos setores e profissionais
responsaveis), facilitando sua adaptacdo as atividades cotidianas no campus,
gerando momentos de reflexdo sobre o projeto de vida do aluno e o papel da
instituicdo dentro dele.

Nessa ocasido, 0s cursos e 0 Regime da Organizacédo Didatica do IFCE séo
apresentados, sendo explicitados os direitos e deveres dos discentes, assim como
0s principais processos administrativos (matricula, trancamento, solicitacdes
diversas a coordenacdo e outras) que o estudante podera necessitar realizar ao

longo de sua vida académica.

18 CORPO DOCENTE

O IFCE campus Acarau dispbe de um quadro de servidores composto por
professores doutores, mestres, especialistas e graduados. O detalhamento do corpo
docente esta apresentado nas tabelas abaixo.

A equipe de docentes é formada por professores que compdem o quadro

efetivo do campus.

Tabela 3 - Corpo docente necessario para desenvolvimento do curso.

) Quantidade
Area Subarea necessaria
de docentes
Recursos Pesqueiros e . . ~ .
Engenharia de Pesca e Rec_ursos Pesqueiros Marinhos / Exploragdo Pesqueira 01
. X Marinha
areas afins
Recursos_ Pesqueiros - e Recursos Pesqueiros Marinhos / Manejo e Conservagéo
Engenharia de Pesca e . . 01
. . de Recursos Pesqueiros Marinhos
areas afins
Recursos Pesqueiros e
Engenharia de Pesca, | Ciéncia de Alimentos / Avaliacdo e Controle de Qualidade
. . ; 01
Engenharia de Alimentos | de Alimentos
e &reas afins
Recursos Pesqueiros e
Engenharia de Pesca,
Ciéncias Biolégicas, | Ecologia de Ecossistemas 01
Oceanografia e areas
afins
Recursos Pesqueiros e . . .
Engenharia de Pesca, Servico Social Aplicado 01
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Ciéncias Sociais, Servigo
Social, Economia e areas
afins

Recursos Pesqueiros e
Engenharia de Pesca,
Engenharia Naval,
Bacharel em Ciéncias
Nauticas (nautica)
Oceanografia e areas
afins

Naval e Oceanica

Estruturas Navais e Oceanicas / Dinamica Estrutural

01

Recursos Pesqueiros e
Engenharia de Pesca,
Engenharia Naval,
Oceanografia, Bacharel
em Ciéncias Nauticas
(maquinas), Engenharia
Mecénica, Engenharia
Mecatrénica

Propulsdo de Navios;

incéndio e primeiros socorros

Sistemas
refrigeracdo; Tdpicos especiais em Seguranga: combate a 01

elétricos e de

Ciéncias da Saude Educacéo Fisica

01

Linguistica, Letras e Artes | Letras - Libras; Artes

02

Tabela 4 - Corpo docente do curso.

Qualificaca . ~ Regime
Docente o] Tr:g)l(?r%io Vinculo de Disciplinas que ministra
profissional trabalho
Introducéo a Pesca
Legislagdo Maritima e Ambiental
Manobra e Sinalizagdo Nautica
Jodo S Protecdo da Emb a
Vicente Engenharia . eguranca e Frotecao da Embarcacao
Santana . o
Saulde, Higiene e Segurang¢a no Trabalho
Sistemas Elétricos e de Refrigeracdo nas
Embarcacbes Pesqueiras
Administracdo e Legislagdo dos Recursos
Pesqueiros
Juarez . Estatistica Aplicada
Coelho Egg(;nharla Mestre Efetivo 40h DE
Barroso e Fesca Tecnologia Pesqueira e Marinharia
Maquinas e Motores Maritimos
Eveline . Controle de Qualidade do Pescado
Alexandre Egg%lgiga Mestre Efetivo 40h DE
Paulo Beneficiamento do Pescado
Rafaela Ciéncias ‘ Biologia Aquatica e Pesqueira
Camargo Bioloaicas Doutora Efetivo 40h DE
Maia 9 Ecologia e Educagdo Ambiental
Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro
Soniamar Extenséo Pesqueira
nggﬁrzaéik Ssegzi'g? Mestre Efetivo 40h DE
9 Empreendedorismo
Saraiva
Comunicacao e Relacdes Interpessoais




61

Matematica e Fisica Aplicadas as Ciéncias
Nauticas e Pesqueiras
Arquitetura Naval e Estabilidade
ng?rsiaﬂe Ciéncias Navegacdo e Comunicagdo Maritima
Ban dgira Nauticas Graduagao | Efetivo 40h DE
Oceanografia Pesqueira e Meteorologia
de Melo
Seguranca e Sobrevivéncia Pessoal no Meio
Aquaviario
Topicos Especiais em Seguranca
Juliana Educacao
Martins lcag Doutora Efetivo 40h DE | Educagéo Fisica
. Fisica
Pereira
Artes
Jairo Automacao
Menezes ¢ Mestre Efetivo 40h DE | Informatica
Industrial
Ferraz
Diego
Antonio Letras - = . .
Alves de Libras Graduacdo | Efetivo 40h DE | Libras
Sousa

20 CORPO TECNICO-ADMINISTRATIVO

O IFCE campus Acarau dispde de um quadro de servidores composto por

uma equipe técnico-administrativa que da suporte ao trabalho pedagogico, social,

administrativo e de manutencéo das instalacoes.

A equipe administrativa € formada por técnicos administrativos que compde o

guadro efetivo do campus.

Tabela 5 - Corpo técnico-administrativo diretamente relacionado ao curso.

.SERVIDOR

CARGO

TITULACAO MAXIMA

ATIVIDADE
DESENVOLVIDA

Alex José Bentes

Técnico de Laboratério —

Auxilia o professor em

Castro Navegagao e Construcao Graduagdo atividades de laboratorio
Naval
Auxilia na traducéo e
Ana Cristina da Tradutor e Intérprete de x interpretacdo da
. . Graduacéo . -
Silva Andrade Sinais Linguagem de Sinais
Brasileira
André Luiz da Técnico de Laboratério — Graduacio Auxilia o professor em
Costa Pereira Tecnologia Pesqueira ¢ atividades de laboratorio
Carlos André da Assistente em Administracio | Graduacio Atividades Administrativas
Silva Costa ¢ ¢ — Gestéo de Pessoas
Daiana Cristina de . « Auxilia o enfermeiro em
Técnico em Enfermagem Graduacéo

Souza Nascimento

atividades na area da saude

Daniel Rodrigues
da Costa Filho

Assistente em Administragéo

Ensino médio completo

Atividades Administrativas
— Tecnologia da
Informagéo

Daniela Sales de
Sousa Aragao

Assistente em Administragéo

Graduacéo

Atividades Administrativas
— AquisicOes e Contratos
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David Bardawil
Rolim

Técnico em Audiovisual

Graduagéo

Responsavel por
equipamentos de som e
projecdo

Elidiane Ferreira
Serpa

Assistente Social

Especializacao

Atividades na Coordenacéo
de Assuntos Estudantis

Emanoel Evelar

Atividades na area da

. Enfermeiro/area Mestrado ,
Muniz saude
Erica Martins Técnico em Contabilidade Graduacio Athldades.Admlnlstratlvas
Penha — Almoxarifado
F<_eI|pe_ Gomes Administrador Graduagio Athldade~s Admlnlstrgtlyas
Pinheiro — Execucdo Orgamentaria

Francisca das
Chagas de Paulo
Rodrigues

Bibliotecario-Documentalista

Especializacéo

Atividades Administrativas
— Biblioteca

Francisco Edson do
Nascimento Costa

Jornalista

Especializacéo

Comunicacéo e eventos

Francisco Fabio
Pessoa Pires

Assistente em Administracéo

Ensino médio completo

Atividades Administrativas
— Infraestrutura

GegianeTatiaria de

Atividades Administrativas

g Assistente em Administracdo | Graduacdo ; x
Maria Dias — Pesquisa e extensdo
Genesis Epitacio . - x x Atividades Administrativas
Cardoso de Souza Assistente em Administracdo | Graduacéo ~ Almoxarifado
Geraldo Alves Assistente em Administracio | Graduacio Atividades Administrativas

Parente Junior

— Controle Académico

Gessyka de Sousa
Silva

Psicélogo/area

Especializacéo

Atividades na Coordenacéo
de Assuntos Estudantis

lan do Carmo Técnico de Tecnologia da x Atividades Técnicas —

x Graduacgéo . «
Marques Informacéo Tecnologia da Informacéo
Janaina Mesquita Auxiliar de Biblioteca Graduagio Atividades Administrativas

da Silva

— Biblioteca

José Icaro Santiago
Bastos

Técnico em Eletrotécnica

Ensino médio completo

Atividades Técnicas —
Infraestrutura

Cqmlla Matos Pedagogalérea Mestrado AthldaQes pedagoglcas e
Viana Educacionais
Julia Mota Farias Psic6logo/area Mestrado Atividades na Coordenagao

de Assuntos Estudantis

Julio César Leite da

Auxiliar em Administracéo

Ensino médio completo

Atividades Administrativas

Silva Junior — Controle Académico
Katia Roberta Técnico de Laboratorio - Graduagéio Auxilia o professor em
Lopes Nogueira Quimica atividades de laboratorio
Keina Maria Atividades Administrativas

Guedes da Silva

Bibliotecario-Documentalista

Especializacdo

— Biblioteca

Lais Melo Lira

Pedagogo/area

Especializacéo

Atividades pedagdgicas e
Educacionais

Marcela da Silva

Atividades Administrativas

Melo Assistente em Administracdo | Graduacéo _ Gest3o administrativa
Marlg Daniele Auxiliar de Biblioteca Graduacio Atl\(ldgdes Administrativas
Helcias — Biblioteca

Maria do Carmo . . Atividades na Coordenacéo
Walbruni Lima Assistente Social Mestrado de Assuntos Estudantis
Maria Natalia Nutricionista/habilitagio Graduagio Atividades Administrativas
Vasconcelos — Merenda Escolar

Maria Renata Assistente em Administracio | Graduagio Atividades Administrativas

Silveira

— Aquisicdes e Contratos

Mariana da Silva
Gomes

Contador

Especializacéo

Atividades Administrativas
— Execucdo Orgamentéria

Raimundo Edson
Barros Sousa

Assistente em Administragéo

Ensino médio completo

Coordenadoria de
Aquisicdo e Contratos

Roberto Leopoldo

Mestre de Embarcacdes de

Ensino médio

Conducdo e manutencdo de
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de Medeiros

Pequeno Porte

profissionalizante ou
ensino médio com curso
técnico completo

embarcacao de pequeno
porte

Rosenete Pereira

Técnico de Laboratério —

Auxilia o professor em
atividades de laboratorio/

Martins Tecnologia do Pescado Graduagdo Gestao administrativa
educacional
Sémala Sonaly Auxiliar em Administragio Mestrado Atividades Administrativas

Lima Oliveira

— Ensino

Valdo Sousa da
Silva

Técnico em Assuntos
Educacionais

Especializacéo

Atividades pedagdgicas e
Educacionais
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21 INFRAESTRUTURA

O curso é oferecido em sede prépria do IFCE campus Acaral que conta com
estruturas fisicas adequadas para o desenvolvimento das atividades do Curso
Técnico Subsequente em Pesca, sendo caracterizado por quatro blocos de dois
pavimentos para o ensino, além de blocos para administracéo, biblioteca, auditorio,

laboratérios e area da piscina, totalizando uma grande area construida.

21.1 Biblioteca

A biblioteca do IFCE campus Acarau se localiza proximo ao patio central,
ocupa uma area de 114,94 mz2, funcionando das 08 as 21 horas, ininterruptamente,
de segunda a sexta-feira. O setor dispde de profissionais especializados, sendo
duas bibliotecarias e duas auxiliares de biblioteca.

Dispbe de um ambiente climatizado, boa iluminacédo, servico de referéncia,
armarios guarda-volumes, 10 cabines para estudo individualizado, 5 computadores
disponiveis com acesso a internet. Ha 1 sala de estudos anexa, com 5 mesas para
estudo coletivo, funcionando das 07 as 22 horas.

A biblioteca do campus de Acarau faz parte do sistema de biblioteca do IFCE
e conta com um acervo de 1.535 titulos e 7.019 exemplares, nas areas de ciéncias
biologicas, fisica, educacdo, filosofia, administracdo, metodologia cientifica,
sociologia, pesca, aquicultura, construcdo naval, servico de restaurante e bar,
organizacdo de eventos e literatura nacional e estrangeira. Todo o acervo esta
informatizado e operando com o Sistema de Automacéao de Bibliotecas Sophia, que
proporciona aos usudrios fazerem consultas, renovacdes e reservas através do
catalogo on-line.

Compdem também o acervo, 25 titulos e 291 exemplares de periodicos
impressos multidisciplinar, que d&o suporte as pesquisas. O acesso ao acervo fisico
é livre para todos os discentes, servidores e comunidade em geral. Onde os

principais servicos ofertados séo:

« Consulta ao acervo;
* Reservas e renovagéo;

» Atendimento ao usuario;



65

* Servico de referéncia;

* Orientagao sobre normalizagao de trabalhos cientificos;
* Elaboracéo da ficha catalografica;

* Levantamento bibliografico;

» Acesso a internet.

Aos usuarios vinculados ao campus e cadastrados na biblioteca, é concedido
o empréstimo domiciliar automatizado de materiais informacionais. As formas de
empréstimo e outras informagdes sobre os produtos e servicos sédo estabelecidas
conforme regulamento de funcionamento proprio da biblioteca.

E interesse da instituicdo a atualizacdo do acervo de acordo com as

necessidades e prioridades estabelecidas pelo corpo docente.

21.2 Infraestrutura Fisica e Recursos Materiais

O campus Acaral possui infraestrutura adequada para ministrar aulas,
pesquisas em laboratoérios, estudos que demandem pesquisa de material didatico,
fisico e eletrbnico, bem como suporte de servidores técnico-administrativos
necessarios para a utilizacdo de todos os espacos e recursos disponibilizados.

A area construida € de 5.839,72 m?, com infraestrutura dotada de: Recepc¢éo,
Coordenacdo de Administracdo e Planejamento, Coordenacdo de Transportes,
Coordenadoria de Aquisicdes e Contratacoes, Coordenacéo de
Infraestrutura/Almoxarifado/Patriménio, Coordenadoria de Controle Académico,
Coordenadoria de Tecnologia da Informagdo, Diretoria Geral/Gabinete,
Coordenacdo de Gestdo de Pessoas, Coordenacdo de Pesquisa e Inovacao,
Coordenacado de Extensdo e Relacdes Empresariais, Coordenacdo de Comunicacao
Social e Eventos, Diretoria de Ensino, Coordenacdo Técnico-Pedagogica,
Coordenadoria de Assuntos Estudantis, Sala do Setor de Assisténcia Estudantil,
Sala de professores, Salas de aula, Laboratérios basicos e especificos para os
diversos cursos, Sala de videoconferéncia, Auditorio, Espaco de Convivéncia,
Cantina e Biblioteca, Sala de estudos, Area para préaticas desportivas, Banheiros,
Piscina, dentre outros.

Todos os ambientes supracitados séo interligados de maneira inteligente para

facilitar o acesso de todos aqueles que usufruem da infraestrutura do IFCE campus
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Acarad, principalmente portadores de necessidades especiais, 0s quais tém acesso
a esses ambientes, com a utilizacdo das plataformas elevatorias.

A sala dos docentes, que atuam em regime de dedicacdo exclusiva, possui
mesas/estagdes de trabalho individuais, n&o dispondo, contudo, de divisdes entre as
mesmas. No Campus ha uma copa para os professores. A sala ainda possui internet
e rede Wi-Fi. A sala dos docentes € ampla, limpa, bem iluminada e possui sistema
de refrigeracdo e quadro branco. Essa sala ainda é de facil acesso para o0s
professores e alunos, todas bem conservadas e comodas. Vale ressaltar que alguns
dos docentes envolvidos no curso realizam tarefas administrativas e, neste caso, 0s
gabinetes de trabalho ficam localizados em outras salas. De forma geral, as
instalacbes sdo equipadas segundo sua finalidade e atendem aos requisitos de
dimenséo, limpeza, iluminagdo, acustica, ventilacdo, conservacdo e comodidade
necessarias as atividades desenvolvidas.

O espaco de trabalho para a Coordenacdo do Curso Técnico Subsequente
em Pesca atende perfeitamente ao funcionamento do Curso, no que diz respeito a
atendimento de discentes e docentes, nos aspectos de divisdo de areas, dimenséo,
equipamentos, conservacdo, possuindo uma area de circulagdo coberta (patio). H&
espaco para o coordenador, técnico administrativo que auxilia nas atividades, e esta
equipada com computador (desktop) individualizado, armarios para arquivamento de
processos, mesa de trabalho e cadeiras. A sala ainda possui internet e rede Wi-Fi.
Na sala hd uma mesa grande e cadeiras para as reunides do Colegiado do curso. A
sala da Coordenacéo do curso é ampla, limpa, bem iluminada e possui sistema de
refrigeracdo (ar condicionado) e quadro branco. O espaco € ideal para desempenho
das funcdes da coordenacdo bem como para atendimento aos discentes e docentes,
permitindo o atendimento individualizado e total discricdo nas conversas.

A éarea destinada aos servigos académicos tém funcionamento das 08 as 21
horas de segunda a sexta-feira, ininterruptamente. Compdem o setor, 03 servidores
técnicos administrativos, sendo o coordenador do setor e dois auxiliares.

O prédio utilizado pelo Curso Técnico Subsequente em Pesca do IFCE
campus Acarau possui trés salas de aula. As salas tém capacidade para 40 alunos
(aproximadamente 60 m?) e sdo equipadas com carteiras confortaveis, mesa e
cadeira para professor e quadro branco. As salas ainda contam com controle de
ventilacdo e luminosidade, através dos ventiladores e janelas. As dimensdes sdo

ideais em funcéo das vagas previstas (35 vagas). As salas de aula atendem aos
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requisitos de limpeza, iluminagdo, acustica, ventilacdo, acessibilidade, conservacéo
e comodidade. O prédio conta bebedouros, area de vivéncia e com banheiros
masculino e feminino para os alunos. Em sua totalidade, as salas sado acessiveis,
sempre estdo limpas e bastante conservadas. Possuem boa iluminacdo e sao
bastante cobmodas, com dimensdes agradaveis.

O campus Acarau possui dois laboratérios de informética de uso aberto aos
estudantes, um de linguas com 30 computadores e capacidade para atendimento de
até 40 alunos e o outro com 21 computadores e capacidade para atendimento de até
21 alunos. Os equipamentos e softwares sao gerenciados pelo setor de Tecnologia
da Informacéao (TI) do Campus. Vale ressaltar que, em todos os espagos do Campus
Acaral, ha acesso a internet, via rede Wi-Fi, aberta para todo corpo discente,
docente e os servidores técnicos administrativos.

Na tabela 6 est4 apresentada a infraestrutura disponivel e que € de uso
comum a todos os discentes, docentes, técnicos administrativos e terceirizados,

assim como, a comunidade externa.

Tabela 6 - Infraestrutura disponivel no IFCE Campus Acarad.

Dependéncias Quantidade | Area (m?)
Auditério 1 367,15
Banheiros 2 16,3
Biblioteca 1 120
Sala de Estudos 1 42
Sala de Direcdo-Geral 1 64
Departamento de Ensino 1 40
Coordenadoria de Controle
Académico ! 68
Coordenadoria Técnico-Pedagdgica 1 40
Recepcéo e Protocolo 1 20
Sala de Professores 1 70
Salas de Aulas para o curso 3 64 (cada)
Salas de Coordenacéo de Curso 1 20
Setor Administrativo 1 192
Vestiarios 1 160

Diariamente, com o0 apoio da equipe de manutencédo e limpeza, todos 0s

ambientes passam por processo de limpeza e manutengcao preventiva, desta forma,
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tornando os ambientes limpos e confortaveis para utilizagéo, principalmente pelo fato
de praticamente todas as salas disporem de sistema de ventilacdo e iluminacao de
acordo com as normas técnicas, além de uma equipe de vigilancia que esta sempre

aposta para protecao do patriménio da Instituicdo.

21.3 Infraestrutura de Laboratorios

O IFCE campus Acarau ao longo dos seus quase 10 (dez) anos de existéncia
investiu e continua investindo na implantagdo e melhoria dos laboratérios existentes,
estando disponivel para os alunos alguns laboratorios, dentre eles: laboratério de
Informatica 01 (um), laboratério de Linguas 01 (um), laboratério de Navegacédo 01
(um), laboratério de Tecnologia do Pescado 01 (um), laboratério de Ecologia de
Manguezais (Ecomangue) 01 (um), laboratério de Artesanato com Sucata Marinha e
Reciclaveis (IFCe’Arte) 01 (um), laboratorio de Simulador de Manobras de
Embarcacdo e Pesca 01 (um), laboratério de Sinalizacdo Nautica 01 (um),
laboratorio de Fonia Maritima 01 (um) e o projeto de adaptacdo de uma
embarcacao de pesca em laboratério didatico em terra.

Além disso, o IFCE campus Acarau esta planejando a implementacdo do
laboratorio de Tecnologia Pesqueira e Marinharia, que sera fundamental para
atender as demandas das disciplinas ligadas diretamente as atividades de
tecnologia de captura e pesca.

Todos os laboratérios sdo dotados de equipamentos sofisticados e
condizentes com as exigéncias do mercado de atuacdo dos discentes, sendo em
muitos momentos utilizados por outros 6rgaos ou instituicdes de ensino publico para
realizacdo de eventos educacionais, favorecendo, assim, o compartilhamento de

conhecimentos.

21.4 Infraestrutura de Laboratérios de Informéatica conectado a Internet

Os laboratérios de informética ficam localizados no piso inferior do Prédio
administrativo. O campus Acaral possui dois laboratérios de informética de uso
aberto aos estudantes, um de linguas, com 30 computadores e capacidade para
atendimento de até 40 alunos e o0 outro com 21 computadores e capacidade para

atendimento de até 21 alunos. Os equipamentos e softwares sdo gerenciados pelo



69

setor de Tl do campus. Os computadores contam com sistema operacional Windows
7, suite libreoffice completo, com pacote AutoCad, todos licenciados. Todos o0s
laboratérios tém acesso a internet por ponto e Wi-Fi, que viabiliza o uso de tablets e
smartphones. As cadeiras estilo escritorio, padrdo executivo, com suspensao a gas,
regulagem de inclinacdo e altura, com assentos e encostos ergondmicos revestidos
em couro sintético, além de apoio para os bracos com regulagem. O professor
dispde de uma mesa, uma cadeira estilo escritério e um computador ligado a
internet. A sala conta ainda com um quadro branco e um equipamento de multimidia
(projetor). Quanto ao ambiente, é limpo e agradavel, com boa iluminacdo e
climatizacdo. Ar condicionado para manter a temperatura adequada.

Sobre a politica de atualizacdo de equipamentos: 0s equipamentos Sao
relativamente novos, sendo substituidos em média a cada 5 anos. Por questes de
seguranca e obedecendo as normas da DTI (Diretoria de Tecnologia da Informacéo),
cada aluno e cada professor possui um login e senha individuais para acesso aos
computadores. Os softwares utilizados, em sua grande maioria, sdo livres e de

acordo com a demanda é providenciada a aquisicao de softwares proprietarios.

21.5 Laboratérios Béasicos

Para auxiliar na execucao das atividades dos componentes curriculares do
Curso Técnico Subsequente em Pesca, o IFCE campus Acaral conta com uma
infraestrutura de laboratérios basicos, sendo um de Informética basica e outro
laboratoério de Linguas que atende a disciplina de Libras e qualquer outra que se

utilize programas e softwares (Tabela 7 e 8).

Tabela 7 - Infraestrutura disponivel do laboratorio de Informatica basica do IFCE campus Acarad.

Laboratério Area (m?) m* por aluno

LABORATORIO DE INFORMATICA BASICA 64,12 6,4

Descricao

Instalacdes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Informatica,
Biologia Aquatica e Pesqueira; Mateméatica e Fisica Aplicadas as Ciéncias Nauticas
e Pesqueiras; Estatistica Aplicada; Empreendedorismo; Arquitetura Naval e
Estabilidade; Navegacdo e Comunicagdo Maritima; e demais disciplinas que se
utilizarem de calculos matematicos, programas e softwares.

1. Sistema Operacional: WNDOWS / LINUX MINT.
2. Pacote de programas de escritério: BrOffice.org 3.2.1/ LIBRE OFFICE
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3. Compactador/Descompactador de arquivos: WINZIP
4. Visualizador de arquivos PDF: FOXIT

5. Navegador da Internet: FIREFOX

6. Maquina Virtual: WINE.

7. Software Rhinoceros e AutoCad.

8. 21 Computadores

Tabela 8 - Infraestrutura disponivel do laboratério de Linguas do IFCE campus Acaradl.

Laboratério Area (m?) m* por aluno

LABORATORIO DE LINGUAS 64,12 6,4

Descricao

Instalacdes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Libras e demais
disciplinas que se utilizarem de programas e softwares.

. Sistema Operacional: WNDOWS / LINUX MINT.

. Pacote de programas de escritorio: BrOffice.org 3.2.1/ LIBRE OFFICE
. Compactador/Descompactador de arquivos: WINZIP

. Visualizador de arquivos PDF: FOXIT

. Navegador da Internet: FIREFOX

. Maquina Virtual: WINE.

. Software Rhinoceros e AutoCad.

. 30 Computadores

0O ~NO O A WN P

21.6 Laboratdrios Especificos a Area do Curso

Segundo o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (MEC, 2016) a
infraestrutura minima requerida para o Curso Técnico em Pesca é: Biblioteca e
videoteca com acervo especifico e atualizado; Laboratorio de informatica com
programas especificos; Laboratério de marinharia e confec¢éo de equipamentos de
pesca; Laboratério de navegacédo; Laboratério de processamento e beneficiamento
de pescado.

Atendendo a esta infraestrutura e adicionalmente, o curso dispbe dos

seguintes laboratérios especificos:

Laboratério Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE ECOLOGIA DE

MANGUEZAIS - ECOMANGUE 58,48 -

Instalacbes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Biologia
Aquética e Pesqueira; Ecologia e Educacdo Ambiental.
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O ECOMANGUE tem capacidade de atendimento para 25 alunos e pode ser
utilizado para ministrar aulas praticas das disciplinas na area da biologia do curso de
Pesca, sendo elas, Biologia aquética e pesqueira e Ecologia e Educacao Ambiental.
O laboratério dispde de toda estrutura e todos 0s materiais permanentes necessarios
para o seu funcionamento, sendo também utilizado para projetos de pesquisa e
extensdo na area.

Descricao
(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Monitor de video Icd 19" widescreen, 1440x900, marca itautec, modelo 02
w1942pt, n° série m786401723320.

CPU infoway itautec, modelo sm 3322, processador amd phenom ii, x2 02
550, 3.10ghz, memoria 4gb, hd 320gb, n° série 4000607800399

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético 06
preto, marca flexform

Mesa de reunido circular, dimensbées 1200 mm (diametro) x 750 mm 01
(altura).

Tela de projecao retratil, com fixacdo na parede, marca cineflex, modelo
standart, 180cm x 180 cm (cxl), enrolamento automéatico com mola, em 01
vinil, acabamento de pintura epox.

Poltrona giratéria com bracos, assento e encosto acolchoados com 01
espuma e coberto por couro sintético na cor preta, marca flexform

Poltrona fixa tipo interlocutor com assento e encosto em couro sintético 07
preto, marca flexform

Armario alto, fechado, 270°, dimensdes: 800mm x 500mm x 1600mm (c X 03
p X a), cor argila e puxadores pretos, com chaves e fechadura.

Mesa para computador, dimensdes 1400 x 450 x 600 x 750 cm com 3 01
gavetas e suporte para cpu (estacao de trabalho)

Paquimetro digital, 150mm/6", alimentacdo 1 bateria (1,55v), marca 03
digimess, 100-174bl

Mesa retangular com 02 gavetas e dimensdes 1200 x 600 x 750 mm. 01
Balanca eletronica de precisdo analitica, de capacidade total de 210g,
graduada de 0,1mg, marca shimadzu, modelo ay220 w/ ac ce, n° série 02
d452204216

Salinometro portatil, marca: biobrix, modelo: 211; n° série: 37538 02
Microscopio estereoscopio, zoom trinocular, 220v, marca bl, szt, n® série 01
1002622

Mesa retangular, dimensdes 800 x 600 x 750 mm 01
Modulo isolador de tensdo 500va, bivolt, 4 tomadas (2p+t) e 1 (2p+t),

tensdo de saida 115v, marca microsol, modelo g3 mie, n°® série 05
5713540052.

Lousa de vidro 2x1,20m, vidro temperado, transparente, ¢/ 6 botdes de 02
metal em aco inox, com alongadores de 2,5cm da parede e logomarca
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do Ifce.

Bebedouro tipo gelagua, 220v, 2 torneiras embutidas, cor branca, modelo 01

master, marca libell, n° série 1035489.

Microscopio bioldgico binocular,marca physis, modelo xsp-63 02

Banco para laboratério de base giratoria com aro cromado com encosto 05

e assento revestidos por couro sintético na cor preta

Escaner de mao -handyscan, monocomatica, 600x300 dpi, porta usb. 01

Marca: skypix

Refrigerador brastemp 352 | brm39, inox, biplex, frost free 01

MicroscoOpio estereoscOpio binocular eletrbnico com zoom (lupa),

90/240v, poténcia 30w, marca quimis, modelo 9740sz, n° série 05

10101230.

Termo-higrometro digital, com indicador de temperatura/umidade

interna/externa, exatiddo +/- 1c e +/- 5% rh, com fun¢des: mode, reset, 04

set/c/f; ajuste/maximo/minimo e snooze, alimentacdo pilha aa, marca |

prolab.

Refratbmetro portatil para salinidade (0-100%), modelo ref 211, n° série 04

10063175

Estufa de secagem e esterilizacdo, capacidade 100l, marca solab, 01

modelo sI-100, n° série 02114-012.

Mesa angular (estacdo de trabalho) com medidas: 1600 x 1700 x

730mm, tampo e painéis frontal e lateral na cor argila; estrutura inferior

em aco tratado na cor preta; gaveteiro fixo em mdp de 18 mm de 01

espessura, na cor argila, medindo: 370 x 390 x 250 mm, com 2 gavetas,

com puxador tipo alca de polipropileno e corredicas metalicas e com

sapatas regulaveis, marca tecno2000. Acompanha duas chaves.

Estante metdlica, cor cinza, chapa em aco 24, medindo 1,98 x 0,92 x

0,40 m (a x | x p), com 06 prateleiras regulaveis, quatro reforcos em 01

forma de “x” nas laterais de 59 cm e um reforco em forma de “x” na

retaguarda de 95cm, marca lisboa safol.

Colecbdes Zooldgicas 03

Alcobmetro Gay-Lussac E Cartier 0 A 100%. 02

Pincas - tamanhos e formatos variados 30
Laboratério Area (m?) m? por aluno

LABORATORIO DE NAVEGACAO 58.48

Instalagbes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Navegacdo e
Comunicacdo Maritima; Oceanografia Pesqueira e Meteorologia; Arquitetura e
Estabilidade de Embarcacdes Pesqueiras; Seguranca e Sobrevivéncia Pessoal no
Meio Aquaviério; Matematica e Fisica aplicadas as Ciéncias Nauticas e Pesqueiras.
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O Laboratorio de Navegacdo tem o objetivo de utilizar os conhecimentos da
navegacao como ferramenta de trabalho na pesca, fazendo com que o aluno
compreenda e opere as principais técnicas e instrumentos, adquirindo assim,
familiaridade com sistemas de navegacdo costeira e oceanica, além de
conhecimentos sobre coordenadas geograficas e cartas nauticas.

Descricao

(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Mesa para professor. 01
Cadeira para professor. 01
Multimidia (projetor). 01
Tela para projecao. 01
Internet Wi-Fi. 01
Roteador. 01
Esquadros, transferidor, compasso e régua para utilizacdo do professor 02
(conjunto).

Cadeiras para estudantes. 18
Armario para armazenar materiais/equipamentos. 01
lluminacao extra consistente de holofotes. 02
Mesas, ndo especificas, porém adaptadas para a utilizacdo de cartas 02
nauticas, atendendo de forma satisfatoria até oito (8) alunos.

Cartas Nauticas, atendendo a pratica, em sua utilizacdo, para a regiao 04
em que se insere o Campus Acarad.

Cartas Nauticas de outras regioes. 05
Réguas Paralelas. 12
Compassos comuns. 12
Compassos de navegacao profissional. 08
Bussola profissional (agulha magnética). 01
Bussola (agulha magnética). 06
Globos terrestres. 02
GPS. 02
Navegador. 01
Refletor radar 01
Miniestacdo meteoroldgica. 01
Modelos em escala de embarcacgdes 09
Tanque de provas. 01
Escada de portal®. 01
Coletes salva-vidas, das classes | e |lI. 12
Balsa salva-vidas. 01
Boias salva-vidas. 01
Exemplos de rac¢6es solidas e liquidas. 08
Pirotécnicos. 20
Extintores de incéndio. 25
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Tanque para simulagao de incéndio 01
Laboratério Area (m?) m? por aluno
LABORATORIO DE ARTESANATO COM
SUCATA MARINHA E RECICLAVEIS 58,48 -
(IFCE’ARTE)

Instalacbes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: Extenséo
Pesqueira; Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro; Empreendedorismo.

O laboratorio de Artesanato com Sucata Marinha e Reciclaveis (IFCe’Arte) tem
como objetivo desenvolver técnicas e produtos artesanais utilizando como matéria-
prima residuos de pescado e outros materiais reciclaveis, dando suporte as
disciplinas de Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro, através da formacéo de
grupos produtivos apoiados nos principios da Economia Solidaria e Desenvolvimento
Local; Fundamentos de Economia e Comercializacdo pra o Empreendedorismo,
através da gestdo e comercializacdo dos produtos confeccionados pelos alunos e
Extensdo Pesqueira, através da oferta de oficinas e cursos de pequena duragdo
voltados a comunidade externa.

Descricao

(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Cadeira fixa com estofamento em couro. 02
Armario em madeira para armazenamento de materiais. 02
Estante de aco para acondicionamento de livros e produtos. 02
Arquivo em aco para armazenamento de materiais. 01
Cadeira plastica. 15
Mesa plastica quadrada. 06
Mesa retangular em madeira. 01
Maquina fotografica digital. 01
Maquina de costura modelo Ziguezague, portatil. 01
Maquina de costura industrial, costura reta. 01

Kit de ferramentas (cortadores, alicates) e materiais (azulejos, conchas

. e L ) 01
marinhas) para utilizacdo na técnica de mosaico.

Kit de ferramentas (alicates, tesouras) e materiais (conchas marinhas,
escamas de peixes, contas em madeira, sementes, contas plasticas e 01
materiais de acabamento) para utilizacao na confec¢éo de bijuterias.

Kit de materiais (telas, pecas em MDF, tintas, pincéis, vernizes) para

G ~ L : 01
utilizacao na confec¢éo de pecas envolvendo técnicas de pintura.

Kit de ferramentas (alicates, tesouras e furadores) e materiais (conchas
marinhas, escamas de peixes, fio encerado, argolas em madeira, cipo, 01
varetas) utilizados na confeccao de pecas artesanais.

Kit de ferramentas (alicates, tesouras, furadores, grampeadores, pistolas

L . . . . 01
de cola quente) e matérias diversos (tecido, feltro, cola de silicone fria,
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cola branca para madeira, barbante, fios, linha, agulha, tintas, pincéis,
verniz, solvente, envelhecedor) utilizados na confec¢do de pecas a partir
da reciclagem de materiais.

Banheiro equipado com pia e chuveiro. 01
Laboratério Area (m?) m? por aluno
LABORATORIO DE MANOBRAS,
SINALIZACAO NAUTICA E FONIA 58,48 -
MARITIMA

Instalagbes para aulas préticas dos Componentes Curriculares: Navegacéo e
Comunicacdo Maritima; Arquitetura e Estabilidade de Embarcacdes Pesqueiras;
Introducdo a Pesca; Tecnologia Pesqueira e Marinharia e Manobra e Sinalizacao
Nautica.

O Laboratério de Manobras, Sinalizacdo Nautica e Fonia Maritima tem
capacidade de atendimento para 12 alunos e pode ser utilizado para ministrar aulas
praticas das disciplinas nas areas da Navegacdo e Comunicacdo Maritima;
Arquitetura e Estabilidade de Embarcacbes Pesqueiras; Introdugdo a Pesca;
Tecnologia Pesqueira e Marinharia e Manobra e Sinalizacdo Nautica. Possui
estrutura também para ser utilizado para projetos de pesquisa e extensado nas areas
citadas.

Descricao
(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)

Antena do VHF 01
Antena RADAR 01
Armario para armazenar materiais/equipamentos com portas 01
Bateria 48Ah 01
Cadeiras para estudantes 12
Carta Nautica 21700 01
Cartas Nauticas de outras regides 04
Compasso comum 24
Compasso de navegacao profissional 26
Conjunto mesa + cadeira giratéria 01
Estante aberta 01
Mesa padrdo de navegacao 01
Mesa para Professor 01
Quadro branco de vidro 01
Quadros de luzes e marcas, IMO, Bandeiras Alfabéticas, Sistema de

- 04
balizamento IALA B
Radio HF 01
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Radio VHF fixo 01
Radio VHF portéatil 02
Refletor radar 01
Réguas Paralelas. 24
Software de Manobras TRANSAS + (3 tvs Samsumg, 5 Monitores, 4 o1
Gabinetes, 3 Nucs, 1 tv LG e 1 tv Toshiba) + 3 mesas
Tela para projecao 01
Laboratério Area (m?) m“ por aluno
LABORATORIO DE TECNOLOGIA DO
PESCADO 86,88 )

Instalagbes para aulas praticas dos Componentes Curriculares: O Laboratorio
de Tecnologia do Pescado - LABTEP ¢€ utilizado para ministrar aulas préaticas das
disciplinas na area Tecnologia do Pescado no curso de Técnico em Pesca, sendo
elas, Beneficiamento do Pescado (técnicas de processamento tais como
classificagcdo comercial de camaréo, lagosta,peixe e polvo, glazeamento, pesagem,
producdo de valores agregados ao camardo, evisceracdo e filetagem de peixe,
producdo de co-produtos - e conservacdo do pescado :congelamento, salga,
defumacéo) e Controle de Qualidade do Pescado (avaliagdo do frescor do
pescado:fisico-quimica, sensorial, avaliacdo da composicdo quimica do pescado,
residual de SO2

O Laboratério de Tecnologia do Pescado tem o objetivo de levar ao aluno as
principais técnicas de processamento e avaliacdo da qualidade do pescado e da
agua industrial, de acordo com conhecimentos adquiridos em aula.

Descricao

(Materiais, Ferramentas, Softwares Instalados, e/ou outros dados)
ALGODAO HIDROFILICO PACOTES /95 g 05
ALMOFARIZ E PISTILO 100 ml 1 01
ALMOFARIZ E PISTILO 1160 ml 01
ALMOFARIZ E PISTILO 610 ml 01
ARMARIO C/ PRATELEIRAS 2 PORTAS 02

BALANCA — MODELO KN6600/1 FABRICANTE: KNWAAGEN.

VARIACAO: 5g — 6600g 02
BALANCA ELETRONICA DE BANCADA — MODELO 2096-H 02
FABRICANTE: TOLEDO. VARIACAO: 5g — 6600g

BALAO VOLUMETRICO COM TAMPA DE PLASTICO 100 ml 05
BALAO VOLUMETRICO COM TAMPA DE PLASTICO 1000 ml 04
BALAO VOLUMETRICO COM TAMPA DE PLASTICO 200 ml 05

BALAO VOLUMETRICO COM TAMPA DE PLASTICO 2000 ml 01
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BALAO VOLUMETRICO COM TAMPA DE PLASTICO 250 ml 04
BANDEJAS DE PP CAPACIDADE: 2,41 FABRICANTE: BIOPRATIKA -

11
PLENON
BANDEJAS DE PP CAPACIDADE: 7,51 FABRICANTE: BIOPRATIKA -

06
PLENON
BARRILETE DE PVC 10 | 01
BASTAO DE VIDRO 11
BEBEDOURO DE AGUA DE COLUNA 01
BECKER 100 ml 14
BECKER 1000 ml 06
BECKER 25 ml 05
BECKER 250 ml 03
BECKER 50 ml 13
BECKER 500 ml 05
BURETA 10 ml 01
BURETA 25 ml 03
BURETA 50 ml 02
CADEIRA GIRATORIA 01
CAMERA DIGITAL 14 MEGAPIXELS OLYMPICUS STYLLUS TOUGH o1
6020
CAPSULA DE PORCELANA 100 ml 05
CAPSULA DE PORCELANA 35 mL 3 100 mL 03
CAPELA DE EXAUSTAO, POTENCIA 750W, EXAUSTAO DE
10M3/MIN, ESTRURTURA EM FIBRA DE VIDRO, COR BRANCA,
ILUMINACAO INTERNA, DIMENSAO INTERNA DE 67 x 53 x 68 cm
(LXPXA), PARTE FRONTAL EM ACRILICO TRANSPARENTE E DOIS
PUXADORES, 220V, PAINEL FRONTAL COM DOIS INTERRUPTORES 01
E UM PLUG PARA TOMADA, MARCA SOLAB, MODELO SL-600, N°
SERIE 16-013. ACOMPANHA MOTOR ELETRICO DE ¥ HP,
ACOPLADO A VENTOINHA COM ESTRUTURA EM PLASTICO PARA
FIXAR NA PARTE SUPERIOR DA CAPELA.
CHUVEIRO COM LAVA-OLHOS INTEGRADO, COMPOSTO EM ACO
INOXIDAVEL, ESGUICHOS DOS LAVA-OLHOS EM PLASTICO ABS o1
COM TAMPAS DE PROTECAO, ACIONAMENTO AUTOMATICO E
INDEPENDENTE, MARCA HAWS AVLIS, MODELO CL-004i.
CONJUNTO DE PESOS KN WAAGEN 01
CRONOMETROS DIGITAIS 06
DEFUMADOR EM ACO INOX 304 CAPACIDADE: 30 kg TAMANHO
100x 60x60 cm GRELHAS INTERNAS REMOVIVEIS, TERMOMETRO 01
MARCA: GERACAO
DESSECADOR 34x34x27 cm® 01
DESTILADOR TIPO PILSEN. FABRICANTE: MARTE. 01
DETERMINADOR DE UMIDADE SERIE ID —V 1.8 MODELO: ID 50- 01
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ID200. FABRICANTE: MARCONI

ERLENMEYER 1000 ml 03
ERLENMEYER 125 ml 15
ERLENMEYER 250 ml 04
ERLENMEYER 500 ml 04
ERLENMEYER COM BOCA ESMERILHADA COM TAMPA 500 m 01
ESTANTE PARA TUBOS DE ENSAIO CONSTITUICAO: METALICA 01
ESTUFA DE SECAGEM E ESTERILIZACAO NOVA INSTRUMENTS 01
FITA COMPARATIVA DE CORES PARA MEDICAO DE SO, MERCK

02
CX/100
FONTE DE ALIMENTACAO SKILL - TEC 01
FRASCO PARA DQO/DBO 300 ml 03
FREEZER TIPO HORIZONTAL CAPACIDADE 420L, 2 TAMPAS,
GABINETE EXTERNO/INTERNO ACO ZINCADO, MARCA TERMISA, 01
MODELO FRZ4202, N° SERIE 10849
FUNIL 100 mm 04
MULTIFUNCIONAL HP OFFICE JET COLORIDA 6500, N° SERIE o1
THO7781304R
INTERNET WI-FI. 01
KITASSATO 500 ml 02
LAMINAS DE BISTURI (ACO CARBONO) STANLESS STEEL 15 CX

01
/100 UND
LUVAS PARA PROCEDIMENTO NAO CIRURGICO CONSTITUICAO:
LATEX DE BORRACHA NATURAL. FABRICANTE: SUPERMAX 02
CX/50
MANTA AQUECEDORA PARA BALOES 500m 01
MANTA AQUECEDORA PARA BALOES ENTRE 200 e 250 ml 02
MAQUINA PARA FABRICACAO DE GELO EM ESCAMA, MARCA: o1
PROSUPER, MODELO: MGES0050-05 N° SERIE: 201107658
MESA 02
MESA EM ACO INOX PARA FILETAGEM DE PEIXE, COM CALHA
SOBREPOSTA E 02 CHUVEIROS ACOPLADOS, 220x70x90cm, 01
MARCA: GERACAO
MOEDOR DE CARNE — MODELO BMC -05 FABRICANTE: BRAESI - o1
MB
PAPEL FILTRO PACOTE/100 UND 05
PAQUIMETRO 150 mm DIGIMESS 01
PAQUIMETRO 300 mm DIGIMESS 01
PINCA CIRURGICA 05
PINCA DISSECACAO COM SERRILHA — RETA - 12 cm GOLGRAN 02
PINCA DISSECAQAQ COM SERRILHA — RETA - 30 cm ABC o1
INSTRUMENTS CIRURGICOS
PINCA DISSECACAO COM SERRILHA — RETA - 30 cm ENVISION LIFE 01
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PINCA METALICA 02
PIPETA GRADUADA 1 ml 10
PIPETA GRADUADA 10 ml 03
PIPETA GRADUADA 2 ml 01
PIPETA GRADUADA 20 ml 05
PIPETA GRADUADA 5 ml 07
PIPETADOR 25 ml 04
PISSETA  FABRICANTE: NALGON. CAPACIDADE: 500 mL 09
PLACA DE PETRI 4 COMPLETAS 2 SEM TAMPA 04
PROVETA DE PLASTICO 25 mL 01
PROVETA DE PLASTICO 50 ml 02
PROVETA DE PLASTICO 500 ml 03
PROVETA DE VIDRO 1000 ml 03
PROVETA DE VIDRO 50 ml 05
REFRIGERADOR DUPLEX, FROST FREE, CAPACIDADE 437L, o1
MARCA: CONSUL, MODELO: CRM50ABBNA, N° SERIE: IM2472566
ROTEADOR 01
SUPORTE UNIVERSAL METAL 02
TERMOMETRO TIPO ESPETO 07
TERMO-REGITSRADORES USB 04
TESOURA CIRURGICA TAMANHO: 16 cm RETA/FINA FABRICANTE: 04
ENVIOSN LIFE

TOUCA PROTETORA CAPILAR PACOTE /100 UNIDADES 01
TUBO PARA DIGESTAO 04

O IFCE campus Acarau esta planejando a implementacédo do laboratério de

Tecnologia Pesqueira e Marinharia, que sera fundamental para atender as

demandas das disciplinas ligadas diretamente as atividades de tecnologia de

captura e pesca. Além disso, existe o projeto de adaptacdo de uma embarcacao de

pesca, que passara a funcionar como laboratorio didatico em terra.
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ANEXOS DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

ANEXO | - PROGRAMA DE UNIDADES DIDATICAS (PUDs)

DIRETORIA DE ENSINO / DEPARTAMENTO DE ENSINO

COORDENAGAO DO CURSO TECNICO SUBSEQUENTE EM PESCA
PROGRAMA DE UNIDADE DIDATICA - PUD

SEMESTRE |

DISCIPLINA: BIOLOGIA AQUATICA E PESQUEIRA

Cdédigo: 11.201.96

Carga Horaria Total: 40 h CH Tedrica: 30h CH Pratica: 10 h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino:

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA

Os ambientes marinho, limnico e estuarino. Plancton. Bentos. Nécton. Organismos de
relevante interesse a pesca. Introducéo a biologia pesqueira; Estoque. Biologia Populacional
aplicada a pesca. Movimentacao e distribuicdo populacional. Crescimento. Mortalidade.

OBJETIVO

* Analisar os ambientes aquaticos e os organismos que os habitam; em especial os de
relevante interesse a pesca,

» Compreender os aspectos gerais sobre métodos de monitoramento de populacoes,
principalmente sob o ponto de vista da exploracdo comercial, bem como o uso sustentavel
dos recursos;

« Contribuir para maximizar a eficiéncia das cadeias produtivas, associadas as atividades de
pesca;

» Conhecer técnicas para coleta de dados no campo e analise em laboratdrio.

* Prever situagdes e encontrar solugdes adequadas para problemas aplicados, associando-
0s a pratica profissional.
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PROGRAMA

Parte 1 — Biologia Aquatica

Unidade | - Os ambientes aquaticos
1.1. O ambiente marinho
1.2. O ambiente limnico

1.3. O ambiente estuarino

Unidade Il - Os organismos aquaticos
2.1. Plancton
2.2. Bentos

2.3. Nécton

Unidade Ill - Organismos de relevante interesse a pesca
3.1. Algas (Divisbes Chlorophyta, Phaeophyta, Rhodophyta)
3.2. Filo Mollusca (Classes Gastropoda, Bivalvia Cephalopoda)
3.3. Filo Arthopoda (Classe Crustacea)

3.4. Filo Chordata (Classe Chondrichthyes, Classe Osteichthyes)

Parte Il — Biologia Pesqueira

Unidade IV - Introducéo a biologia pesqueira
4.1. Estoque
4.2. Reproducéo

4.3. Alimentacéo

Unidade V - Movimento e distribuicdo populacional

5.1. Distribuicdo agregada, aleatoria, ao acaso




85

5.2. Estimacgéo dos parametros da dispersao

5.3. Migrac&o reprodutiva e alimentar

Unidade VI - Crescimento
6.1. Estagios de desenvolvimento
6.2. Quantificagéo do crescimento

6.3. Estrutura etaria

Unidade VII - Mortalidade
7.1. Conceituacao da mortalidade
7.2. Estimacgéo da mortalidade total

7.3. Estimacdo da mortalidade natural e por pesca

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

* Aulas expositivas dialogadas;

* Atividades praticas em campo e laboratério;
* Estudos dirigidos;

* Seminarios;

* Pesquisa na internet;

* Apresentacao de filmes/documentarios;

* Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

 Quadro branco;

* Projetor de slides e videos.

AVALIACAO

A Avaliacdo se dara de forma processual e continua, considerando:

* Assiduidade e a participacao;
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E por meio de:
* Avaliagbes escritas teodricas e praticas;
* Relatdrio de atividades praticas em campo e laboratério;

* Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ESTEVES, F. de A. Fundamentos de limnologia. 3. ed. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2011.
826 p.

HICKMAN, C. P.; ROBERTS, L. S. e LARSON, A. Principios Integrados de Zoologia. 11.
ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan, 2010. 846p.

GARRISON, T. Fundamentos de oceanografia. Sdo Paulo: CENGAGE Learning, 2010.
426 p.

PEREIRA, R. C. & SOARES-GOMES, A. Biologia Marinha. 2. ed. Rio de Janeiro: Editora
Interciéncia, 2009. 656p.

TOWNSEND C.R., BEGON M. e HARPER J.P. Fundamentos em Ecologia. 3. ed. Porto
Alegre: Artmed Editora S/A, 2010. 592p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de Individuos a
Ecossistemas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2007. 759 p.

LONGHURST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Sdo Paulo: EDUSP,
2007.424p.

POUGH, F. H.; HEISER, J. B. e JANIS, C. M. A vida dos vertebrados. 4. ed. Sao Paulo:
Atheneu, 2008. 799p

RAVEN, P.H.; EVERT, R. F. & EICHHORN, S. E. Biologia Vegetal. 7. ed. Rio de Janeiro:
Editora Guanabara Koogan, 2007. 856p.RUPPERT, E. E.; FOX, R. S. e BARNES, R.
Zoologia dos invertebrados: uma abordagem funcional-evolutiva. 7. ed. S&o Paulo:
Editora Roca, 2005.1168p.

SCHINEEGELOW, J.M.M. 2004. Planeta Azul. Uma introducdo as ciéncias marinhas.
Rio de Janeiro: Editora Interciéncia. 379p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico
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DISCIPLINA: INTRODUCAO A PESCA

Cédigo: 11.201.94

Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 40h CH Prética: 00h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA
Introducdo a ciéncia pesqueira. A situacdo atual da pesca no Brasil e no Mundo. Tipos e métodos
de pesca. Divisdo e caracterizacdo da pesca: A Pesca Industrial e a Pesca Artesanal. Conceitos e

Legislacdo. Amazénia Azul.

OBJETIVO
Conhecer a historia da ciéncia pesqueira, conceitos e evolucéo; entender as diferentes formas de

apresentacdo da pesca no Brasil e no mundo; reconhecendo e classificando os tipos e métodos de
pesca, bem como sua caracterizagdo, bem como conhecer o conceito e a importancia da Amazonia
Azul para o Brasil.

PROGRAMA

Unidade 01 - O que é Pesca:
1.1. Historico e Evolucéo;
1.2. Legislag&o Brasileira.

Unidade 02 - A Pesca no Brasil e no Mundo:
2.1. Principais métodos de Pesca;

2.2. Principais estoques pesqueiros;

2.3. Principais areas de pesca;

2.4. Dados estatisticos da pesca,;

2.5. A pesca na nossa regiéo.

Unidade 03 - A Pesca Artesanal e Industrial no Brasil:
3.1. Caracteristicas e Conceitos;

3.2. Embarcagdes Pesqueiras;

3.3. Formagéo Profissional do Pescador.

Unidade 04 — Amazonia Azul:

4.1 Conceito

4.2 Importancia da Amazonia Azul

4.3 A pesca no contexto da Amazonia Azul

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas e dialogadas, contemplando leitura, interpretacéo e producéo de textos,
exercicios de fixacao, trabalhos individuais e em grupo e apresentacao de trabalhos realizados em
campo. Seréo utilizados o quadro branco e recursos audiovisuais disponiveis.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos;
e Simulador de atividades de pesca.

AVALIACAO

A avaliacdo considerard os aspectos qualitativos e quantitativos conforme o Regulamento da
Organizacao Didética.
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Sera continua considerando critérios de:
e Participacdo ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das atividades
individuais e coletivas, nas discussdes em sala, no planejamento e realiza¢do dos seminarios
e trabalhos escritos.
Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:
e Producéo de trabalhos de pesquisa;
e Trabalhos escritos e orais; individuais e em grupo;
® Seminérios e Avaliacdes Individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SANTANA, Joao Vicente Mendes (Org). Introdugao a Pesca. Acarau: [s.n], 2018.

SANTANA, Joao Vicente M.; FRANCA, Marlon, Carlos. Introducéo a pesca e aquicultura. Sistema
Escola Técnica Aberta do Brasil — e -Tec Brasil, 2014.

BRASIL. Lei n° 11.959, de 29 de junho de 2009. Dispde sobre a Politica Nacional de
Desenvolvimento Sustentavel da Aquicultura e da Pesca, regula as atividades pesqueiras. Disponivel
em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/Lei/L11959.htm>. Acesso em 12 mar.
2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS -FAO. El estado mundial
de la pesca y la acuicultura 2016. Roma, 2016. Disponivel em: <http://www.fao.org/3/a-i5555s.pdf>.
Acesso em: 12 mar. 2018.

MARINHA DO BRASIL. Norma da autoridade maritima para aquaviario: NORMAM -13/DPC, 2003.
Disponivel em:<https://www.dpc.mar.mil.br/sites/default/files/normam13.pdf>. Acesso em: 12 mar.
2018.

BRASIL. Ministério da pesca e aquicultura. Boletim estatistico da pesca e aquicultura: Brasil
2008-20009. Disponivel em: <http://www.icmbio.gov.br/cepsul/im ages/stories/biblioteca
/download/estatisti ca/est 2008_2009_nac_pesca.pdf>. Acesso em: 12 mar. 2018.

WORLD WILDLIFE FUND (Brasil). Relatério: Situag&o e tendéncias da pesca maritima no Brasil e
o papel dos subsidios. S&o Paulo, 2016. 76 p.: il. Disponivel em: <
file:///C:/Users/Ensino/Desktop/Ruffinoetal2016-
SituacaoetendenciasdapescamarinhanoBrasileopapel dossubsdios-WWF.pdf>. Acesso em: 12 mar.
2018.

BRASIL. Ministério da Educacao. Geografia: ensino fundamental e ensino médio: 0 mar no espaco
geogréfico brasileiro. Brasilia: Ministério da Educacéo, Secretaria de Educacéo Bésica, 2005.
304 p. (Colecao explorando o ensino, v. 8).

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico
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DISCIPLINA: COMUNICACAO E RELACOES INTERPESSOAIS
Cddigo: 11.201.95
Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 40h CH Préatica: 00h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h
Ndmero de Créditos: 02
Pré-requisitos: Sem pré-requisito
Semestre: |
Nivel: Técnico
EMENTA

A Lingua Portuguesa como fonte de comunica¢do oral e escrita. Leitura e Interpretacdo de textos.
Producdo textual. Linguagem ndo verbal. Marketing pessoal. A comunicacdo nas redes sociais
virtuais. Relagbes interpessoais. Comunicacao e relacionamento humano a bordo do navio. A
construcéo social do sujeito e da sociedade enquanto realidade subjetiva. A cultura e as
instituicbes sociais. Etica e moral. Etica profissional. Cidadania e direitos humanos. Tematicas
relacionadas a questdes de género e étnico-raciais.

OBJETIVO

e Comunicar-se com eficiéncia de acordo com os contextos de producao e recepgao dos textos
orais e escritos.

e Preparar e realizar apresentacdes.

o Empregar estratégias verbais e ndo verbais na comunicagéo e na producao escrita.

e Conhecer os procedimentos e a importancia da comunicagdo com outros membros da
tripulagéo, no trabalho a bordo.

o Compreender a importancia das relagées humanas no trabalho;

e Desenvolver habilidades de relacionamento interpessoal, reconhecendo seus obstaculos
mais comuns;

e Potencializar a postura ética a partir do entendimento de seu papel na vida individual, nas
relacdes interpessoais e no mundo do trabalho;

e Compreender o carater histdrico, social e cultural nas questdes de género e étnico
culturais;

PROGRAMA

Unidade 01. Comunicacdo:

1.1. A lingua portuguesa como fonte de comunicacéo oral e escrita;
1.2. Leitura e Interpretacéo de textos;

1.3. Producéo textual;

1.4. Planejamento e apresentacao de trabalhos orais e escritos;
1.5. Formas de comunicacdo nao verbal

1.6. Marketing pessoal

1.7. Entrevista de emprego

1.8. A comunicacao nas redes sociais virtuais

1.9. Comunicacéo a bordo do navio

Unidade 02 - Relac¢Bes interpessoais:

2.1. O ser humano: padr6es de comportamento, cultura e personalidade;

2.2. Cultura e instituicdes sociais;

2.3. Competéncia interpessoal: o comportamento humano como referencial no resultado do
trabalho.

Unidade 03 - Etica:

3.1. Etica e moral;

3.2. Etica individual e ética profissional;

3.2.1. Os desafios morais advindos da sociedade do capitalismo global, da ciéncia contemporanea
e do mundo do trabalho.

Unidade 04 - Cidadania e Direitos Humanos.
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4.1. Direitos humanos: Histérico e conceitos;
4.2. Sexualidade e género;

4.2.1. Prevencao da violéncia contra a mulher;
4.3. Questdes étnico culturais;

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
e Aulas Expositivas;

Leitura de textos;

Videos;

Trabalhos em grupos;

Semindérios;

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacdo (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elabora¢éo de trabalhos escritos
e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos
e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

¢ Dominio de atuacgéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAMARGO, Marculino. Fundamentos de ética geral e profissional. 9. ed. Petropolis: Vozes,
2010.

GUIMARAES, Thelma de Carvalho. Comunica¢&o e linguagem. S&o Paulo: Pearson, 2012.

MINICUCCI, Agostinho. RelacBes Humanas: psicologia das relacdes interpessoais. 6. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DEL PRETTE, Almir; DEL PRETTE, Zilda A.P. Psicologia das relagfes interpessoais: vivéncia
para o trabalho em grupo. Petrépolis: Vozes, 2001.
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KOCHE, V.; BOFF, O.;: PAVANI, C. Pratica textual: atividades de leitura e escrita. 11. ed. —
Petropolis, RJ: Vozes, 2015.

SERTEK, Paulo. Responsabilidade social e competéncia interpessoal. [S.l.]: InterSaberes. 316
p.. Disponivel em: <http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/user s/publications /9788582129623>. Acesso
em: 15 fev. 2018.

SOUZA FILHO, Oscar d’Alva. Etica Individual e ética profissional. 4. ed. Rio-Sdo Paulo-
Fortaleza: ABC Editora, 2004.

VALLS, Alvaro L. M. O que é ética. 9. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 2003. (Cole¢do primeiros
passos, 177).

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: SAUDE, HIGIENE E SEGURANCA NO TRABALHO

Cédigo: 11.201.93

Carga Horaria Total: 40h CH Tedrica: 32h CH Pratica: 08 h
CH - Préatica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA

Conceitos de higiene e medicina do trabalho. Normas sobre seguranga e salde ocupacional,
acidentes, incidentes, ndo conformidades, perigo, riscos e falhas. Agentes de doencas profissionais.
Prevencdo individual e coletiva. Organizacdo internacional do trabalho e suas influéncias na
legislacd@o. Primeiros socorros. Prevencdo e combate a incéndio. Seguranga em ambientes industriais.
A aplicagcdo da Seguranca do Trabalho nas embarcacbes pesqueiras e nas empresas de
beneficiamento do pescado.

OBJETIVO

e Compreender as normas regulamentadoras de higiene, salde e seguranca do trabalho, e agir nas
vérias situacfes perigosas que possam emergir no ambiente de trabalho;

e Propiciar ao aluno condi¢cdes de reconhecer as principais causas de acidente e condi¢Bes de
avaliar os riscos mais comuns, além de conscientizar sobre riscos ambientais e profissionais e
sobre a necessidade da Importancia Higiene do Trabalho.

PROGRAMA

Unidade 01 — Conceitos introdutérios de Higiene, Saude e Seguranca do Trabalho.

Unidade 02 — Histérico da Higiene, Salde e Seguranca do Trabalho.
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Unidade 03 — Legislacdo e Normas.

Unidade 04 — Riscos de Acidente do Trabalho.

Unidade 05 — Mapa de Riscos de Acidente do Trabalho.
Unidade 06 — Sinaliza¢cdo de Segurancga.

Unidade 07 — Equipamentos de Protecao Individual e Coletiva.
Unidade 08 - PCMSO e CIPA.

Unidade 09 - Nocdes de Primeiros Socorros.

Unidade 10 — Nogbes de Prevencédo e Combate a Incéndio.
Unidade 11 — Gestado de Seguranca do Trabalho.

Unidade 12 - A Aplicacdo da Seguranca do Trabalho nas EmbarcacBes Pesqueiras e nas
Empresas de Beneficiamento do Pescado.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:

Aulas expositivas dialogadas;

Estudos dirigidos;

Seminarios;

Pesquisa na internet;

Apresentacgédo de filmes/documentarios;
Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

Listar os recursos necessérios para o desenvolvimento da disciplina:

e Data Show
e Notebook;
e Pincel e apagador.

AVALIACAO
A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo terd carater formativo, visando ao

acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagcdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a
serem avaliados:

= Grau de participacéo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

= Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos ou
destinados & demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagégicos e cientificos
adquiridos;

= Desempenho cognitivo;

= Criatividade e uso de recursos diversificados;

= Dominio de atuagao discente (postura e desempenho);

A Avaliacao se dara de forma processual e continua, considerando:
e Assiduidade e a participacao;
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E por meio de:
e Avaliacdes escritas;
e Relatério de atividades praticas em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MATTOS, U.A.0.; MASCULO, F.S. Higiene e Seguranga do Trabalho. 2.ed. Rio de Janeiro:
Elsevier/Abrepo,2019.

PRETTI, GLEIBI; SANTOS, M.O. A nova Seguran¢ca e Medicina do Trabalho. l.ed. S&o
Paulo:LTR,2019.

SALIBA, T.M.; PAGANO, S.C.R.S. Legislacdo de Seguranca, Acidente do Trabalho e Saude do
Trabalhador. 7.ed. Sdo Paulo: LTR, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS: NR-5, NR-6, NR-23. Rio de Janeiro, 1975.
ARAUJO, G.M. Legislacao de Seguranca e Salde no Trabalho. 10.ed. Rio de Janeiro: GVC, 2013.
BARBOSA, R.P.; BARSANO, P.R. Higiene e Seguranca do Trabalho. 1.ed. Sdo Paulo: Erica, 2014.

GONCALVES, E.A. Manual de Saude e Seguranca no Trabalho. 5.ed. Sdo Paulo: LTR, 2011.

MASTROENI, Marco F. Biosseguranca aplicada a laboratérios e servicos de saude. 2. ed. Sao
Paulo: Atheneu, 2006. 338 p.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: ARQUITETURA E ESTABILIDADE DE EMBARCACOES PESQUEIRAS

Cddigo: 11.201.105

Carga Horéria Total: 40 h CH Teorica: 32h CH Pratica: 8h
CH — Prética como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: Il

Nivel: Técnico

EMENTA

Arte Naval. Arquitetura Naval. Nomenclatura, Geometria, Flutuacéo e Estabilidade das
embarcacBes. Dindmica e estatica de pesos e cargas.

OBJETIVO

e Conhecer e perceber os fundamentos de Arte Naval, Nomenclatura, Arquitetura Naval, como
meio a consecucdo do conhecimento técnico necessario para a operacionalizacdo adequada e
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segura de uma embarcacéo;

e Compreender fundamentos de construcdo naval a fim de entender suas implicacdes na
utilizacéo e comportamento das embarcagoes;

e Assimilar os diversos tipos de planos relacionados a Arquitetura, Construcdo Naval e
Estabilidade;

e Conhecer e analisar os fundamentos da Estabilidade e Flutuabilidade de uma embarcagédo com
vistas a entender sua importancia e aplicagdo na Navegacao e Pesca;

o Verificar as relagcbes entre movimentacdo de carga, alteracbes estruturais, esforcos,
Estabilidade e Seguranca.

PROGRAMA

Unidade 01 - ARQUITETURA NAVAL E ARTE NAVAL:

1.1. Introdugéo, definicbes e conceitos preliminares;

1.2. Classificagao e tipos de embarcacoes;

1.3. Nomenclatura e identificagdo de corpos e partes das embarcacoes:
o Nomes, definicdes e localizacdo das partes de uma embarcacéo;
e Linha d’agua e linha de flutuagao;
e Portas e compartimentos estanques;
e Importancia da estanqueidade.

1.4. Arte Naval:

Identificacéo dos equipamentos e acessorios situados no conveés;

Aparelhos de carga e descarga;

Mastreacao;

Aparelhos de fundear e suspender;

O passadico e sua equipagem;

Aparelho de governo;

Amarracéo, fundeio e reboque de embarcacéo.

1.5. Nocdes de construcdo naval:

e O projeto, a construgdo; a eficiéncia e a seguranca da embarcacao;
e Planos de Linhas;
e Técnicas e materiais de construcéo.

Unidade 02 - ESTABILIDADE E FLUTUABILIDADE:

2.1. Introducéo, defini¢bes e conceitos preliminares:

e Importancia da Estabilidade;

e A Estabilidade e a eficiéncia, seguranca e navegabilidade.
2.2. Principio de Arquimedes, empuxo e flutuabilidade:

e DefinigBes e conceitos;

e Flutuabilidade e a movimentacao de cargas e pesos;

e Areserva de flutuabilidade, a borda livre e a seguranca da embarcacao.
2.3. Geometria da embarcacao:

e Linhas e planos da embarcacéo;

e Dimensdes lineares da embarcacéo;

e Coeficientes de forma;

e A densidade do meio;

e Deslocamento e arqueacao;
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e Escalas de calado; Trim;
e Disco de Plimsaoll;
e Curvas hidrostéticas.
2.4. Centros de gravidade e de carena:
e Pontos notaveis da estabilidade;
® O deslocamento do centro de gravidade em funcéo da movimentagéo de pesos a bordo;
e Graus de liberdade da embarcacéo.
2.5. Estabilidade intacta:
e Altura Metacéntrica, Brago e Momento de Endireitamento;
e Equilibrio estavel, indiferente e instavel;
e Curva de Estabilidade;
e Superficie livre e suas implicages.
2.6. Esforgos estruturais:
e Forcas e esforgos estruturalmente deformantes para a embarcacéo;
e Forca cortante e momento fletor.
2.7. AlteracgBes estruturais e sua influéncia na Estabilidade e Seguranca das embarcagdes:
e Avaliacdo de riscos na estabilidade para a navegabilidade e a seguranca da embarcacéao.
2.8. A carga: movimentacdo, armazenamento, peacgao:
e Aplicacdo dos conhecimentos adquiridos para a correta estiva, movimentacdo e peacédo da
carga.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

+ Aulas expositivas e dialogadas;
» Resolucao de exercicios;

+ Discussdes em grupo;

» Exposicéo de videos / filmes;

+ Atividades Praticas.

Observacdo: nas aulas préaticas serdo manuseados modelos em escala de embarcacgbes, outros
equipamentos e materiais concernentes ao objeto de estudo. Eventualmente sera feita prova
prética, ou exercicio, baseada nessas atividades.

RECURSOS

Quadro e pincel atbmico;

Projetor multimidia;

Computador;

Modelos de embarcacbes em escala;
Equipamentos e materiais outros disponiveis;
Materiais impressos.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, considerando o
carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacéo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na execuc¢do das
atividades propostas;
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e Desempenho cognitivo;
e Criatividade e uso de recursos diversificados;
e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliacéo seréo legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou pratica;

Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;
Avaliacdo qualitativa.

Observacéo: Ao longo ou apods ciclo de aulas praticas, os alunos estardo sujeitos a avaliagédo de
mesma ordem, em grupo ou individual, baseada nas atividades executadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Estabilidade para Embarcac¢des até 300 AB. 1. ed. S&o Paulo:
editora edi¢cdes Maritimas, 2006.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegar é Facil. 12. ed. Rio de Janeiro: editora Catedral das
Letras, 2006.

FONSECA, Maurilio M. Arte Naval. 5. ed. [s. |.]: Servico de Documentacdo Geral da Marinha do
Brasil 1989. 916p. vols. 1 e 2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério de Defesa. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Norma da
Autoridade Maritima n® 1 (NORMAM 01). Rio de Janeiro, 2000.

COELHO, Adilson da Silva. Médulo de Estabilidade - EST - Unidade de estudo autbnomo. Rio
de Janeiro: Marinha do Brasil - Dpc - Epm, 2007. 128 p.

LEWIS, Edward V. Principles of Naval Architecture. Jersey: Society of Naval Architects and
Marine Engineers (sname), 1988. 3 v.

SALES, José Jacauna. Arquitetura Naval e Estabilidade. 1. ed. Belém: Marinha do Brasil, 2009.

TUPPER, Eric. Introduction to Naval Architecture. 3. ed. Rochester: Elsevier Science, 1996.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: OCEANOGRAFIA PESQUEIRA E METEOROLOGIA

Cdédigo: 11.201.108

Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 36h CH Prética: 04h
CH — Prética como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: Il




Nivel: Técnico
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EMENTA

Introducdo a Oceanografia e suas grandes areas: geoldgica, quimica, fisica e biolégica. Circulacdo
e movimentagcdo da atmosfera e massas d'agua. Ecossistemas marinhos. Investigacdo

oceanografica. Uso e importancia dos oceanos. Fundamentos de Meteorologia. Elementos
meteorolégicos e instrumentos de medida.

OBJETIVO

e Familiarizar-se com o universo maritimo e oceanico;
e Compreender os oceanos, seu funcionamento, fendbmenos e processos;

Aprimorar a percep¢do para os elementos que possibilitem a previsdo do comportamento e
gerenciamento dos oceanos e seus recursos de forma sustentével;

Conhecer a importancia econdmica e ambiental dos oceanos e implicagbes no equilibrio do
planeta Terra;

Empregar conhecimentos de Oceanografia nas ciéncias pesqueira e da navegacao;
e Conhecer os principais conceitos da Meteorologia;

e |Interpretar dados dos instrumentos de medidas meteoroldgicas.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducé&o a oceanografia:

1.1. Definicdo de oceanografia e suas grandes areas: geoldgica, quimica, fisica e bioldgica;
1.2. A questao halistica, inter e multidisciplinaridade;

1.3.Oceanografia, recursos marinhos e a Pesca;

Unidade 02 - Oceanografia geolégica:

2.1.0rigem da Terra, da sua Atmosfera e de seus Oceanos;
2.2.0s oceanos e suas caracteristicas gerais;
2.3.Geomorfologia submarina;

2.4.Tipos de sedimentos/substratos.

Unidade 03 - Oceanografia quimica:

3.1. A agua: sua natureza, composicéao e propriedades;
3.2.Sais e sua origem;

3.3. Salinidade e sua distribui¢éo;

3.4.Nutrientes.

Unidade 04 - Oceanografia fisica:
4.1. A Temperatura e sua distribuico;
4.2.Densidade;

4.3.Pressao;

4.4.Som;

4.5.Luz.

Unidade 05 - Circulagdo e movimentagcdo das massas de ar e agua:
5.1. A Aquecimento superficial da Terra;

5.2.Pressédo atmosférica;

5.3.Brisas maritima e terrestre;
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5.4.Correntes Maritimas.

Unidade 06 - Ressurgéncia:

6.1.0 fenbmeno, definicdo e entendimento;
6.2. Produtividade primaria e importancia na pesca.

Unidade 07 - Ondas:

7.1.A Origem e formacao;
7.2.Caracteristicas e propriedades;
7.3.Tipos e classificagéo.

Unidade 08 - Marés:

8.1.A Causa e discrimina¢éo do fendmeno;
8.2.As estacdes do ano;

8.3.Classificacdo das marés;

8.4. Tdbua de marés e previsao;

8.5.Nivel do mar.

Unidade 09 - Fundamentos de Meteorologia:

9.1 A Defini¢cBes e conceitos preliminares;

9.2 A Atmosfera;

9.3 O Calor e sua Propagacéo;

9.4 Elementos meteorolégicos;

9.5 Instrumentos de Medida;

9.6 Sistemas sinoticos;

9.7 Nuvens e sua classificacéo;

9.8 Mudancas de estado;

9.9 A Escala Beaufort;

9.10 As informacdes meteorolégicas e sua interpretagao.
9.11 Servigo Meteorolégico da Marinha do Brasil;
9.12 Aplicativos para Informacdes Meteoroldgicas.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

Aulas expositivas dialogadas;
Resolucéo de exercicios;
Discussfes em grupo;
Seminario;

Exposicdo de videos / filmes;
Atividades Préaticas.

Observacdo: nas aulas praticas serdo realizadas atividades envolvendo manuseio e operacédo de
equipamentos eventualmente disponiveis concernentes ao objeto de estudo.

RECURSOS

Quadro e pincel;

Projetor multimidia;

Computador;

Globo Terrestre;

Cartas Nauticas e outras publicacées;
Impressos.

AVALIACAO
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A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, considerando o
carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacédo do aluno;

Capacidade de planejamento, organiza¢do, coeréncia de ideias e clareza na execuc¢do das
atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuacgéo discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliacéo serédo legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou prética;

Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;
Avaliagdo qualitativa.

Observacdo: Ao longo ou apos ciclo de aulas praticas, os alunos estardo sujeitos a avaliagdo de
mesma ordem, em grupo ou individual, baseada nas atividades executadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Meteorologia para Navegantes. 3. ed. Rio de Janeiro:
edi¢Bes Maritimas, 1991.

GARRISON, Tom. Fundamentos de oceanografia. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2010. 426p.

SCHMIEGELOW, Jo&do M. Miragaia. O planeta azul: uma introducao as ciéncias marinhas. Rio
de Janeiro: Interciéncia, 2004. 202p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Baptista Neto, J.A.; Ponzi, V.R.A.; Sichel, S.E. (orgs) Introducdo a geologia marinha. Rio de
Janeiro: Interciéncia, 279p.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegar é Facil. 12. ed. Editora Catedral das Letras, 2006.

GARRISON, T. 2007/2010. Oceanography: an invitation to marine science. Pacific Grove:
Brooks/Cole [18--?].

LOBO, Paulo Roberto Valgas; SOARES, Carlos Alberto. Meteorologia e Oceanografia - usuario
navegante. Rio de Janeiro: FEMAR, 1999. 481 p.

MINISTERIO DA EDUCACAO. Secretaria de Educacéo Béasica. Colecdo Explorando o Ensino —
Geografia— O Mar no Espago Geogréfico Brasileiro. [s. |.: s. n.], 2005. vol. 8

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico
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DISCIPLINA: ECOLOGIA E EDUCACAO AMBIENTAL

Cdédigo: 11.201.92

Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 30h CH Prética: 10 h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA

Introducdo & ecologia. Os seres vivos e 0 meio ambiente. PopulagBes. Comunidades. Fluxo de
energia e matéria. Temas em Ecologia aplicados a pesca.

OBJETIVO

» Compreender as condi¢bes de existéncia dos seres vivos e as interagdes entre eles e o meio
ambiente;

» Conhecer os principais biomas e sua importancia;

* Verificar os efeitos das agdes antrépicas no equilibrio e dinamica dos ecossistemas;

« Utilizar os conhecimentos em Ecologia como ferramenta para o entendimento, manejo e gestéo
dos ecossistemas;

» Diagnosticar problemas ambientais e encontrar solu¢gdes adequadas, associando-as a pratica
profissional.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducao a ecologia:
1.1. Definicdes;

1.2. SubdivisBes da ecologia;

1.3. Niveis de organizacao.

Unidade 02 - Os seres vivos e 0 meio ambiente:
2.1. Condicdes;

2.2. Recursos;

2.3. Biomas.

Unidade 03 - Populacdes:
3.1. Caracteristicas das populacdes;
3.2. Metapopulacdes e subpopulacdes.

Unidade 04 - Comunidades:

4.1. Interacdes ecoldgicas;

4.2, Teias tréficas;

4.3. Sucessao ecoldgica;

4.4, Gradientes de distribuicdo de riqueza em espécies.

Unidade 05 - Fluxos de energia e matéria:

5.1. Produtividade priméria e secundaria;

5.2. O processo de decomposi¢ao;

5.3. Ciclos biogeoquimicos: Hidrolégico, fosforo, nitrogénio, carbono.

Unidade 06 - Temas aplicados em ecologia:
6.1. Ameagas a biodiversidade;

6.2. Valoracao ecoldgica;

6.3. Educacdo ambiental aplicada a pesca;
6.4. Sustentabilidade aplicada a pesca.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

* Aulas expositivas dialogadas;
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« Atividades praticas em campo;

* Estudos dirigidos;

* Seminarios;

* Pesquisa na internet;

* Apresentacgdo de filmes/documentarios;
*» Pesquisa Bibliografica.

A disciplina sera desenvolvida de forma interdisciplinar com as disciplinas de Biologia aquatica e
Biologia pesqueira possibilitando atividades conjuntas entre as disciplinas.

RECURSOS

* Quadro branco;
* Projetor de slides e videos.

AVALIACAO

A Avaliacao se dara de forma processual e continua, considerando:
* Assiduidade e a participagao;

E por meio de:

* Avaliacbes escritas;

* Relatério de atividades praticas em campo;
* Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BEGON, M., TOWNSEND, C. R. E HARPER, J. L. Ecologia de individuos a ecossistemas. 4. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2007. 759p.

PRIMACK, R. B.; RODRIGUES, E. Biologia da conservacao. Londrina: Editora Vida, 2002. 328p.

RICKLEFS, R. E. A economia da natureza. 5. ed. Rio de Janeiro: Editora Guanabara Koogan,
2003.470p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério do Meio Ambiente. Biodiversidade Brasileira: avaliacdo e identificacdo de
areas e ag0es prioritarias para conservacao, utilizacdo sustentavel e reparticdo dos beneficios da
biodiversidade nos biomas brasileiros. Brasilia: MMA/SBF, 2002.

ODUM, E. P.; BARRETT, G. W. Fundamentos de ecologia. 5. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2013. 612p.

LONGHURST, A.R.; PAULY, D. Ecologia dos oceanos tropicais. Sdo Paulo: EDUSP, 2007.

PEDRINI, A. de G. (Org.) Educacdo ambiental: reflexdes e praticas contemporaneas. 5. ed.
Petropolis: Vozes, 1998.

TOWNSEND C.R., BEGON M. e HARPER J.P. Fundamentos em ecologia. 3. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2010.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagodgico
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SEMESTRE Il

DISCIPLINA: ASSOCIATIVISMO E COOPERATIVISMO PESQUEIRO
Codigo: 11.201.102

Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 40h CH Prética: 00h
CH — Préatica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: Il

Nivel: Técnico

EMENTA

Cultura da cooperacdo. Contextualizacdo histdrica, importancia e formas de associativismo.
Conceitos e principios da Economia Solidaria. Cooperativismo. Mobilizacdo social. Associativismo
na pesca artesanal. A profisséo e os deveres do pescador.

OBJETIVO

Refletir sobre a cultura da cooperacdo e sua importancia para a sociedade;

Reconhecer as diferentes formas de associativismo;

Reconhecer conceitos e principios da economia solidaria;

Reconhecer conceitos e principios do cooperativismo;

Mobilizar a comunidade para a realizacdo de atividades;

Realizar treinamentos de curta dura¢@o sobre associativismo e cooperativismo;

Colaborar com as liderancas da comunidade para a organizacdo e gestdo de cooperativas e
associacoes.

PROGRAMA

Unidade 01 — A cultura da cooperacéao

1.1. Cooperacgéo e competicao;

1.2. Empreendimentos coletivos;

1.3. A natureza humana como fundamento da sociedade.

Unidade 02 - Associativismo:

2.1. Associativismo: histérico e conceitos basicos;

2.2. As diversas formas de associativismo;

2.3. O Associativismo como instrumento para o exercicio da cidadania.

Unidade 03 - Economia solidaria:
3.1. Conceitos e principios da Economia Solidaria;
3.2. Exemplos bem sucedidos em Economia Solidaria.

Unidade 04 - Cooperativismo:

4.1. Cooperativismo: histérico e conceitos basicos;
4.2. Cooperativismo no Brasil;

4.3. Ramos do cooperativismo brasileiro.

Unidade 05 - Mobilizacao social:
5.1. O processo de mobilizag&o social;
5.2. Redes Sociais e associativismo.
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Unidade 06 — Associativismo na pesca artesanal:

6.1. Direitos e deveres dos pescadores artesanais;

6.2. Organizactes de apoio e gestdo da pesca;

6.3. Principais diferencas entre as sociedades cooperativas, associativas, mercantis e sindicatos;
6.4. Procedimentos para a formacdo de cooperativas e associacdes.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas Expositivas;
Visita Técnica;
Leitura de textos;
Videos;

Trabalhos em grupos;
Seminarios;

Estudo de Caso.

A disciplina sera desenvolvida de forma interdisciplinar com a disciplina Relag6es interpessoais e
ética profissional e responsabilidade social possibilitando discussGes sobre a postura do
profissional e ética abordando a responsabilidade social na economia solidaria.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagao (teoria e préatica), deixando sempre claros 0s seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

¢ Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracé@o de trabalhos escritos
e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos
e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

ABRANTES, José. Associativismo e Cooperativismo: como a unido de pequenos
empreendedores pode gerar emprego e renda no Brasil. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

OLIVEIRA, Djalma de Pinho R. D. Manual de gestédo das cooperativas: uma abordagem pratica.
4. ed. S&o Paulo: Atlas, 2009.
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SOUZA, André Ricardo de; CUNHA, Gabriela Cavalcante. Uma outra economia é possivel: Paul
Singer e a economia solidaria. Sdo Paulo: Contexto, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GALDINO, José Wilson. Educacdo e movimentos sociais na pesca artesanal. Fortaleza:
edi¢cbes UFC, 2014.

PINTO, Jodo Roberto Lopes. Economia Solidaria: de volta a arte da associacéo. Porto Alegre:
Editora da UFRGS, 2006.

RECH, Daniel. Cooperativas: uma alternativa de organizacao popular. Rio de Janeiro: DP&A, 2000.

RICCIARDI, Luiz. Cooperativa, a empresa do século XXI: como paises em desenvolvimento
podem chegar a desenvolvidos. Sao Paulo: LTr, 2000.

SANTOS, Maria Salett Tauk; CALLOU, Angelo Bras Fernandes Callou (org.) Associativismo e
desenvolvimento local. Recife: Bagaco, 2006.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: BENEFICIAMENTO DO PESCADO

Cédigo: 11.201.99

Carga Horéria Total: 80 h CH Tedrica: 60h CH Prética: 20h
CH — Prética como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: I

Nivel: Técnico

EMENTA

Panorama atual de producéo industrial e consumo do pescado no Brasil e no mundo. Tipos de
pescado. Métodos de conservacdo do pescado: frio, calor, aditivos. Processos industriais de
beneficiamento do pescado. Classificacdo e especificacdo de compra do pescado para mercado
nacional e internacional. Co-produtos do pescado.

OBJETIVO

e Conhecer os principios de aplicagdo dos principais métodos para conservagédo do pescado;

e |dentificar técnicas e etapas de beneficiamento de pescado;

e Reconhecer os equipamentos utilizados para o beneficiamento dos principais produtos de
pesca e aquicultura comercializados;

e Verificar a aplicacdo de registros de controle de producdo no processamento industrial do
pescado;

® Reconhecer os processos de expedicdo de pescado para exportacao.

PROGRAMA
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Unidade 01 - Introduc&o ao Beneficiamento do pescado:
1.1. Conceitos de Pesca extrativa, Aquicultura e Beneficiamento do pescado;

1.2. Tipos de pescado e principais espécies comercializadas;
1.3. Panorama atual do consumo, producao e comercializa¢édo de pescado no Brasil e no mundo;
1.4. Consumo de pescado.

Unidade 02 - Denominagdo de Venda para comercializagdo das formas de apresentacédo dos
principais tipos de pescado de acordo com legislacdo do DIPOA/MAPA:

2.1. Peixe: inteiro, eviscerado, em postas, filé (congelado, fresco, defumado);

2.2. Camardo: inteiro, sem cabeca, descascado, eviscerado (congelado, fresco, cozido congelado);
2.3. Lagosta: inteira, cauda, cortada (congelada, fresca, cozida congelada);

2.4. Polvo: inteiro, eviscerado, tentaculos.

Unidade 03 - Principais espécies comercializadas no Brasil:

3.1. Espécies de peixes marinhas de importancia comercial;

3.2. Atunideos;

3.3. Espécies de peixe de agua continental de importancia comercial (cultivo e captura);
3.4. Espécies de peixes marinhos de importancia comercial (cultivo e captura);

3.5. Espécies de camarao marinho de captura de importancia comercial;

3.6. Espécies de camaréo de cultivo;

3.7. Espécies de lagostas comercializadas.

Unidade 04 - Métodos De Conservacéo do Pescado:
4.1. Histérico da conservacao do pescado;
4.2. Principais Métodos de Conservacéo do Pescado e suas aplicacdes.

Unidade 05 - Conservacdo do pescado pelo uso do frio:
5.1. Refrigeracdo do Pescado e sua aplicacao;

5.2. Congelamento e Métodos de Congelamento;

5.3. Alteracdes do pescado durante a Estocagem;

5.4. Formacdao de Cristais de Gelo e descongelamento;

5.5. Glaciamento do pescado: definicdo, funcionamento dos equipamentos;

5.6. Legislagdo do INMETRO, calculo do peso liquido e planilhas de monitoramento da etapa de
pesagem;

5.7. Monitoramento da Temperatura de estocagem (Termo-registradores).

Unidade 06 - Salga e Secagem do Pescado:

6.1. Histérico do uso da salga como método de conservagao;

6.2. Descricao dos métodos de Salga;

6.3. AlteracOes do Pescado durante a Salga;

6.4. Vantagens e desvantagens do uso da salga seca e salga Umida;
6.5. Tipos de Secagem.

Unidade 07 - Defumacéo do Pescado:

7.1. Histérico do uso da defumacéo e seus objetivos;

7.2. Definicdo da defumacéo e caracteristicas do pescado de acordo com o tipo de defumacéo;
7.3. Composicdo da Fumaca e suas propriedades;

7.4. Tipos de Defumacéo e suas vantagens e desvantagens;

7.5. Caracteristicas do produto defumado.

Unidade 08 - Processo de Enlatamento do Pescado:
8.1. Introducéo e histérico do enlatamento;

8.2. Tipos de embalagem;

8.3. Espécies de pescado enlatados: sardinhas e atuns;
8.4. Pré-enlatamento;
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8.5. Etapas do Enlatamento;
8.6. Alteracdes do Pescado Enlatado.

Unidade 09 - Processo de beneficiamento de Lagosta Congelada: inteira, cozida, cortada e
cauda de lagosta congelada:

9.1. Introducdo, métodos de captura e tratamento a bordo;

9.2. Espécies comercializadas e legislacdo sobre captura;

9.3. Especificacdo de compra para exportagao;

9.4. Fluxograma operacional: Cauda de Lagosta Congelada, Lagosta Cozida Congelada, Lagosta
Inteira Congelada e Lagosta Cortada Cozida Congelada;

9.5. Classificacdo e pesagem;

9.6. Calculo de produtividade;

9.7. Sele¢éo da matéria-prima;

9.8. Uso de aditivos e legislacéo;

9.9. Planilhas empregadas no processo produtivo: Producéo, Estoque e Expedicéo.

Unidade 10 - Processo de beneficiamento de Camaréo:

10.1. Captura, despesca e tratamento a bordo e pds-despesca;

10.2. Espécies comercializadas;

10.3. Formas de apresentacao: inteiro, sem cabeca, descascado, eviscerado;

10.4. Processamento de Camardo Inteiro: Fresco e Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, especificacdo de compra, classificacdo e
embalagens;

10.5. Processamento de camardo sem cabeca: Fresco e Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, especificacdo de compra, classificacéo e
embalagens;

10.6. Processamento de camardo descascado congelado: (Cultivo e pesca extrativa) - Fluxograma
Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, especificacdo de compra, classificacdo e
embalagens;

10.7. Conversao de camaréo inteiro/sem cabeca/descascado/eviscerado;

10.8. Valores agregados ao camardo: PUD-Peeled undeveneid, P&D — Peeled and deveneid, PPV-
Peeled Pull Vein, PTO- Peeled Tail on, Butterfly, espetinho de camaréo.

Unidade 11 - Processo de beneficiamento de peixe:

11.1. Beneficiamento de Peixe Inteiro e Eviscerado: Congelado e Fresco (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, espécies comercializadas, classificagao,
especificacdo de compra e embalagens;

11.2. Beneficiamento de Peixe em Postas: Congelado e Fresco (Cultivo e Pesca Extrativa) -
Fluxograma Operacional, Processo Produtivo, equipamentos, espécies comercializadas, classificagao,
especificacdo de compra e embalagens;

11.3. Beneficiamento de Filé de Peixe Congelado (Cultivo e Pesca Extrativa) - Tratamento a bordo e
na fazenda, espécies, especificacdo de compra, fluxograma operacional, memorial descritivo,
legislacéo, classificacéo;

Unidade 12 - Processo de beneficiamento de polvo:

12.1. Captura e espécies comercializadas;

12.2. Beneficiamento de Polvo Inteiro e Eviscerado Congelado: Fluxograma operacional, processo
produtivo, equipamentos, classificacdo e embalagens.

Unidade 13 - Aproveitamento de residuos do pescado:

13.1. Residuos: definicdo, classificacéo, tipos de residuos gerados no processamento do pescado e
problemas relacionados a destinacdo inadequada;

13.2. Aproveitamento de residuos na forma de co-produtos do pescado: partes comestiveis e ndo
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comestiveis;
13.3. Tipos de co-produtos;
13.4. Farinha de Pescado;
13.5. Oleo de Pescado;
13.6. CMS - Carne Mecanicamente Separada.

Unidade 14 - Embutidos do Pescado:

14.1. Introducao;

14.2. Salsicha de pescado: tipos, processo de elaboragéo;
14.3. Linguica de pescado: tipos, processo de elaboracao.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
 Aulas expositivas e dialogadas;
» Apresentacao de videos;
* Estudo dirigido;
 Aplicacao de exercicios de fixagdo do conteldo;
+ Aulas préticas:
- Especificagédo de compra de camaréo e lagosta(defeitos);
- - Medicado de lagostas, classificacdo (camaréo e lagosta), uniformidade (camarao), pesagem
(lagosta, camaréo e peixe);
- Salga de pescado;
- Glaciamento de camaréo;
- Defumacao do pescado;
- Elaborac¢éo de produtos de valor agregado ao camar&do, monitoramento de defeitos para
camaréo e preenchimento de planilhas correspondentes.
» Visitas técnicas a industrias de processamento de pescado.

A disciplina sera desenvolvida de forma interdisciplinar com a disciplina Controle de qualidade do
pescado possibilitando atividades conjuntas entre as disciplinas.

RECURSOS

e Quadro branco;

e Projetor de slides e videos;

e Material de laboratério: balancgas eletrénicas, paquimetro, defumador, jogo de pesos;
OBSERVACAO: O contelido abordado em aulas praticas e visitas técnicas sera cobrado em provas
ou através de relatérios.

AVALIACAO
A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo ter4 carater formativo, visando o

acompanhamento permanente do aluno. Assim, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacéo (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exija producéo individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e préticas individuais;

Planejamento, organizacéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracéo de trabalhos escritos e
préaticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e
cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Observacdo: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de acordo com o
desempenho individual.
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BIBLIOGRAFIA BASICA

OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everardo Lima. Manual de Pesca, Ciéncia e Tecnologia do Pescado. 2.
ed. S&o Paulo: Varela, 1999. Vol. |

ORDONEZ, Juan A. et. al. Tecnologia de Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre: Artmed, 2005.
Vol. 2.

GONCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do Pescado: ciéncia, tecnologia, inovagéo e legislagéo.
Sé&o Paulo: Atheneu, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GALVAO, Juliana Antunes; OETTERE, Marilia. Qualidade e processamento do pescado. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2014.

JUNIOR, Enneo da S. Manual e controle higiénico-Sanitario em servicos de alimentag¢do. Sao
Paulo: Livraria Varela, 2007.

LIMA, Luciene Correa; DELL'ISOLA, Ana Tereza. Processamento artesanal de pescado. Vigosa:
CPT, 2011. 248 p.

SZPILMAN, Marcelo. Peixes Marinhos do Brasil. guia pratico de identificacdo. Rio de Janeiro:
Instituto Ecoldgico Aqualung, 2000.

VIEGAS, Elisabete Maria Macedo; SOUZA, Maria Luiza R. de. Técnicas de processamento de
peixes. Vicosa: CPT, 2011. 256 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: EXTENSAO PESQUEIRA

C6digo:11.201.103

Carga Horéaria Total: 40h CH Tebrica: 40h CH Préatica: 00h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: Il

Nivel: Técnico

EMENTA

Historico da extensdo rural, pesqueira e aquicola. Principios e diretrizes do plano de
assisténcia técnica e extensdo pesqueira e aquicola. As novas tecnologias de informacao e
comunicacao. Politicas publicas para a pesca e aquicultura. Desenvolvimento Local.

OBJETIVO

e Conhecer a histéria da extensao rural, pesqueira e aquicola no Brasil e no mundo;

¢ Identificar o papel da extensao rural, pesqueira e aquicola no contexto atual;

e Conhecer os principios e diretrizes do plano de assisténcia técnica e extensdo
pesqueira e aquicola.
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e Conhecer diferentes técnicas de comunica¢do no trabalho em ATER, baseadas em
metodologias participativas;

¢ Identificar novas tecnologias de informacdo e comunicac&o no contexto do trabalho do
técnico extensionista;

e Conhecer as principais politicas publicas focalizadas para a pesca e aquicultura;

e Compreender o conceito de Desenvolvimento Local enquanto foco do novo modelo de
extensdo rural, pesqueira e aquicola;

PROGRAMA

Unidade 01 - Extensdo Rural e Pesqueira: historico e conceitos basicos

1.1. Conceitos, objetivos e diretrizes da extensdo rural americana e seus
desdobramentos no Brasil;

1.2. Origens do trabalho de Extenséo Pesqueira e Aquicola no Brasil;

1.3. Perfil do técnico extensionista de pesca para atender as novas demandas frente a
reorganizacéo do espaco agrario/pesqueiro.

Unidade 02 - Plano Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Pesqueira e Aquicola
2.1. Principios e diretrizes do Plano nacional de assisténcia técnica e extensao pesqueira
e aquicola

2.2. Experiéncias concretas em ATER com base no Plano nacional de assisténcia técnica
e extensdo pesqueira e aquicola.

Unidade 03 - Comunicacdo e Metodologia: aspectos teéricos e praticos da pedagogia
extensionista:

3.1. Comunicacéo e extensao rural;

3.2. As novas tecnologias de informac&o e comunicacao;

3.3. DRP - Diagndstico Rural Participativo.

Unidade 04 — Politicas Publicas para a Pesca e Aquicultura
4.1. Politicas publicas no Brasil;
4.2. Principais linhas de créditos na pesca e aquicultura;

Unidade 05 — Desenvolvimento Local

5.1. Conceitos, principios e diretrizes do Desenvolvimento Local;
5.2. Desenvolvimento local e extenséo rural

5.3. Desenvolvimento local: da teoria a pratica

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
Aulas Expositivas;

Visita Técnica,

Leitura de textos;

Videos;

Trabalhos em grupos;

Seminarios;

Estudo de Caso.

RECURSOS
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e Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliacdo ter4 carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacao (teoria e préatica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producéao individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos préticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracao de trabalhos escritos
e praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagoégicos
e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL. Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural. Brasilia: MDA, 2007.

BROSE, Markus. Participa¢cdo na Extensado Rural: experiéncias inovadoras de desenvolvimento
Local. Porto Alegre: TOMO Editorial, 2004.

CALLOU, Angelo Bras Fernandes; SANTOS, Maria Salett Tauk (Org.). Extensao Rural - Extenséo
Pesqueira: estratégias para o desenvolvimento. Recife: FASA, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROSE, M. (org.). Metodologia participativa: uma introdu¢é@o a 29 instrumentos. Porto Alegre:
Tomo, 2001.

CALLOU, Angelo Bras Fernandes. Extensédo Rural no Brasil: da modernizagéo ao
desenvolvimento local. Revue uniRcoop, 2007. p.164-183 v. 5

FREIRE, Paulo. Extensdo ou comunicacdo?. Sao Paulo: Paz e Terra, 1983.

MINICUCCI, Agostinho. Relacdes Humanas: psicologia das relagbes interpessoais. 6. ed. S&o
Paulo: Atlas, 2008

SILVA, Newton José Rodrigues da. Dindmicas de Desenvolvimento da Piscicultura e Politicas
Publicas: analise dos casos do Vale do Ribeira (SP) e do Alto Vale do Itajai (SC). Sdo Paulo:
Editora UNESP, 2008.
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Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: TECNOLOGIA PESQUEIRA E MARINHARIA

Cdédigo: 11.201.101

Carga Horéaria Total: 80 h CH Tebrica: 50 h CH Pratica: 30 h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: I

Nivel: Técnico

EMENTA

Introdugcdo a tecnologia pesqueira. Sistema internacional de classificacdo das artes de pesca.
Descricdo e caracterizacdo dos métodos e artes de pesca. Métodos de atracdo e concentracdo de
recursos pesqueiros. Projetos e confeccdo de artes de pesca.

OBJETIVO

e Conhecer os principios de funcionamento e os materiais utilizados nas artes de pesca;
e Identificar os efeitos dos métodos de captura sobre 0s recursos pesqueiros e 0 meio ambiente;

e Compreender as etapas necessarias a confecgdo das principais artes de pesca utilizadas em
aguas costeiras e oceéanicas;

e Desenvolver habilidades praticas na confeccdo e reparo de artes de pesca, utilizando
adequadamente as ferramentas necessarias.

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducéo a tecnologia pesqueira:
1.1. Historia e evolugdo das artes de pesca;

1.2. Conceito de pesca artesanal e industrial;

1.3. Conceito de pesca ativa e passiva,;

1.4. Conceito de pesca esportiva.

Unidade 02 - Sistema Internacional de classifica¢do das artes de pesca:
2.1. Descricéo e caracterizacdo dos métodos e artes de pesca:

Coleta manual;

Armadilhas;

Linha e anzéis;

Redes de emalhar;

Redes de cercar;

Redes de arrasto.

Unidade 03 - Métodos de atracdo e concentracdo de recursos pesqueiros:
3.1. Recifes artificiais;
3.2. Atratores artificiais.

Unidade 04 - Projetos e confeccdo de artes de pesca:
4.1. Classificagao das fibras:
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e Fibras vegetais;

e Fibras sintéticas.

4.2. Tipos, caracteristicas e propriedades dos cabos:
e (Cabos torcidos e trangados;

e Propriedade dos fios e cabos;

e Cuidados no manuseio dos cabos.

4.3. N6s e voltas utilizadas na pesca.

4.4. Panagens utilizadas nas redes de pesca:

e Caracteristicas das panagens;

e Calculo do peso da panagem;

e Coeficiente de abertura horizontal e vertical.

Unidade 05 - Métodos de cortes de panos de rede de pesca.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

+ Aulas expositivas e dialogadas;

» Apresentacao de videos;

+ Aulas préticas de confeccao de aparelhos de pesca;
» Simulagédo de diferentes modalidades de pesca;

+ Aulas de campo;

* Visitas técnicas.

Observacdo: nas aulas praticas serdo realizadas nés, voltas e amarras e serdo confeccionados
aparelhos de pesca com linhas, anzoéis e redes. Serdo feitas provas praticas baseadas nessas
atividades.

RECURSOS

e Quadro branco;

e Projetor de slides e videos;

e Material de laboratério especifico de pesca;
e Simulador de atividades de pesca.

AVALIACAO
A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao

acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliagao (teoria e préatica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracéo de trabalhos escritos e
préaticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e
cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacéo discente (postura e desempenho).

Observacdo: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de acordo com o
desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

GAMBA, M. R. Guia pratico de tecnologia de pesca. 1. ed. Itajai: IBAMA-CEPSUL, 1994. 94p.
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NEDELEC, C.; PRADO, J. Definicion y clasificacion de las diversas categorias de arte de
pesca. FAO Fisheries Technical Paper. Revision 1. Roma: FAO, 1990. 92p. n° 222

JARMAN, C. No6s e sua utilizagdo: nés, voltas, emendas, falcagas e costuras. Paredes
(Portugal): sete mares. 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FONSECA, M. M. Arte Naval. 7. ed. Rio de Janeiro: Servico de Documentacao da Marinha, 2005.

518p. vol. 1
MARTINI, L. W. Artes y métodos de pesca. Nivel |. Mar del Plata: Editorial: Martin, 2005. 165p.

MARTINI, L. W. Artes y métodos de pesca. Nivel Il. Mar del Plata: Editorial: Martin, 2008. 199p.

MARTINI, L. W. Artes y métodos de pesca. Nivel lll. Mar del Plata: Editorial: Martin, 2013. 238p.

MORAES, O. J. Guia de nés para a pesca. Sdo Paulo: Centauro, 2001. 199 p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: NAVEGACAO E COMUNICACAO MARITIMA

Cddigo: 11.201.110

Carga Horéria Total: 60 h CH Tedrica: 40h CH Prética: 20h

CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 03

Pré-requisitos: ARQUITETURA NAVAL E ESTABILIDADE (11.201.105) e OCEANOGRAFIA
PESQUEIRA E METEOROLOGIA (11.201.108)

Semestre: Il

Nivel: Técnico

EMENTA

Histéria da Navegacdo. Navegacdo Costeira e Estimada. Navegacdo Eletrénica, Comunicacéo

Maritima. Servico de Quarto.

OBJETIVO

e Conhecer a origem e a evolugcdo da Arte e Ciéncia da Navegacdo, sua influéncia na histéria da

humanidade e na economia das nac¢des;

e Assimilar conceitos de Arquitetura Naval e Estabilidade, sua relagdo com a Navegacdo e

implicacéo na Seguranca;

e Compreender os conceitos basicos da Navegacdo, sua classificacdo, caracteristicas e métodos

de execuc¢édo desta atividade;
e Entender o Servi¢o de Quarto e o0 processo de Comunicagdo Maritima;

e Ser capaz de executar uma derrota costeira.
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PROGRAMA

Unidade 01 - Histéria da Navegacéao:

1.1. Introducéo: conceitos, consideragdes gerais;
1.2. A Histdria da Navegagdo Universal e no Brasil;
1.3. As Nagbes, o Mar, a cultura maritima;

1.4. O Mar no contexto atual da nossa Historia;
1.5. Maritimidade, recursos naturais e a Pesca,;
1.6. Desenvolvimento Maritimo.

Unidade 02 - Navegacdo:

2.1. Defini¢do e Classificacao;

2.2. Ciéncia e Arte;

2.3. Fundamentos de Matematica e Fisica para Navegac¢do aquavidria;
2.4. Elementos de Cartografia e Geodésia;

2.5. A Terra: sua Forma e seus Movimentos;
2.6. Polos, planos e circulos da Terra;

2.7. Meridianos e paralelos;

2.8. Longitude e latitude;

2.9. O ponto no Mar: coordenadas geograficas;
2.10. Distancias no Mar: a milha nautica;

2.11. Outras unidades de medida em navegacéo;
2.12. O Tempo;

2.13. Ortodromia e Loxodromia;

2.14. A direcdo no Mar;

2.15. Representagfes de Rosas dos Ventos;
2.16. Agulhas néuticas;

2.17. Dmg, dag, Dgi;

2.18. Direcdes de referéncia: os “nortes”;

2.19. Linha de fé, Proa e Rumos;

2.20. Marcacoes;

2.21. Conversoes de Direcoes;

2.22. Projecao Cartografica;

2.23. Cartas Nauticas;

2.24. Plotagem de pontos: Latitude e Longitude;
2.25. Planejamento e tracado de derrotas;

2.26. Linhas de posicéo: LDP;

2.27. A Posic¢éo no Mar e sua Obtengéo;

2.28. Navegacao Costeira: técnicas e execucao;
2.29. Derrota,;

2.30. WP (way point), ETA e ETD;

2.31. Preciséo e erros;

2.32. Sinalizac&o e balizamento nauticos;

2.33. Navegacéao Estimada;

2.34. Correntes maritimas;

2.35. O abatimento e o tridngulo de correntes;
2.36. As Marés e sua influéncia na Navegacao;
2.37. Tébuas de marés;

2.38. Equipamentos e Instrumentos nauticos;
2.39. Sistemas auxiliares a navegacao;

2.40. Navegacédo de Seguranca;

2.41. Navegagio em Aguas Restritas;

2.42. Fundamentos e Utilizacdo dos Instrumentos de Bordo;
2.43. Principios de Seguranca da Navegacao;
2.44. Navegacdo em Condi¢Bes Adversas;
2.45. Publicacbes de Auxilio a Navegacao.

Unidade 03 - Navegacdao Eletronica:
3.1.A Eletronica e os Sistemas de Auxilio a Navegacao;
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3.2. Ecobatimetro;

3.3. RADAR;

3.4. O Sistema de Posicionamento por Satélite - GPS;
3.5. Sistema Automético de Identificacao — AlS;

3.6. Cartas Nauticas Digitais;

3.7. Softwares e aplicativos de navegacao.

Unidade 04 - Comunicagéo Maritima:

4.1. A Legislacéo;

4.2. A Fisica da Comunicacao eletromagnética;

4.3. Comunicacéo interna a embarcacao;

4.4. Fonia em VHF, MF, HF e outros sistemas de comunicacéo;

4.5. Radiotelefonia;

4.6. Sistema Global de Maritimo de Socorro e Seguranca — GMDSS

4.7. Rede Nacional de Estacfes Costeiras;

4.8. PREPS (Programa Nacional de Rastreamento de Embarca¢des Pesqueiras por Satélite).

Unidade 05 - Servigo de Quarto:

5.1. O Principios: a conducao segura do quarto de servico em embarcacfes de pesca;
5.2. Procedimentos: a assuncéo, a conducéo e a passagem do servico de quarto;
5.3. A Comunicacao pertinente ao servi¢co de quarto.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:

+ Aulas expositivas e dialogadas;

» Resolucao de exercicios tedricos e praticos;
» Discussdes em grupo;

» Exposicéo de videos / filmes;

+ Atividades Préticas.

Observacdo: nas aulas praticas serdo manuseados publicacdes nauticas, cartas nauticas,
equipamentos analogicos e digitais de Navegacéo, equipamentos de auxilio a Navegacao e outros
equipamentos e materiais concernentes ao objeto de estudo, conforme disponibilidade. Sera
eventualmente realizada prova ou exercicio pratico baseada nessas atividades.

RECURSOS

e Quadro e pincel atbmico;

Projetor multimidia;

Globo terrestre;

Modelos em escala de embarcacdes;

Instrumentos de navegacéo e de auxilio;

Cartas nauticas e outras publicacées;

Outros equipamentos e materiais conforme disponibilidade.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, considerando o
carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacéo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na execuc¢do das
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atividades propostas;
e Desempenho cognitivo;
e Criatividade e uso de recursos diversificados;
e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliacéo serdo legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou prética;

Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;
Avaliacao qualitativa.

Observacédo: Ao longo ou apos ciclo de aulas praticas, os alunos estardo sujeitos a avaliacdo de
mesma ordem, em grupo ou individual, baseada nas atividades executadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegar é Facil. 12. ed. Editora Catedral das Letras, 2006.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegando com a Eletrénica. 2. ed. Editora: Catedral das
Letras, 2006.

MIGUENS, Altineu Pires. Navegacédo: a ciéncia e a Arte - Navegacdo Costeira, Estimada e em
Aguas Restritas. 1. ed. [s. |.] Editora: Diretoria de Hidrografia e Navegag¢édo - Marinha do Brasil,
1996. Volume |.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ADMIRALTY — The Admiralty Manual of Navigation. Londres, [s.n.], 2008. — Vol. 1

BRASIL. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Regulamento Internacional para Evitar
Abalroamento no Mar - RIPEAM-1972. Rio de Janeiro, 1996.

FONSECA, Maurilio M. Arte Naval. 5. ed. Rio de Janeiro: Servico de Documentacdo Geral da
Marinha do Brasil, 1989. Vol. 1 e 2.

INTERNATIONAL MARITIME ORGANIZATION (IMO) - The International Convention on Standards of
Training, Certifications and Watchkeeping for Seafarers, 1995 (STCW 1995).

MINISTERIO DA EDUCACAO. Colegdo Explorando o Ensino - Historia - A Importancia do Mar
na Historia do Brasil. Secretaria de Educacéo Basica, 2006. Vol. 13.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: FUNDAMENTOS DE ECONOMIA E COMERCIALIZAC}AO
Cddigo: 00.000.000
Carga Horéria Total: 40h CH Teorica: 40h CH Pratica: 00h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h
Ndmero de Créditos: 02
Pré-requisitos: Sem pré-requisito
Semestre: Il
Nivel: Técnico
EMENTA
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Economia: conceitos béasicos. A pesca como atividade econémica. Teoria e aplica¢des praticas de
demanda, oferta e equilibrio de mercado. Conceitos basicos de comercializagdo e viséo sistémica
do agronegdécio da pesca.

OBJETIVO(S)

e Apresentar os fundamentos das ciéncias econémicas;

e Viabilizar o entendimento dos mecanismos de funcionamento da microeconomia e
macroeconomia;

e Discutir a formagdo econémica do Brasil e o papel do setor pesqueiro;

e Analisar e discutir os principios basicos de demanda, oferta, producdo, consumo, custos e
mercados aplicados ao agronegdcio da pesca;

e Atualizar a discussdo sobre os desafios que envolvem as heterogeneidades da atividade

pesqueira

PROGRAMA

Unidade 01 - Economia: conceitos basicos

1.1. O Conceito de Economia;

1.2. O Problema Econbmico: a Escassez;

1.3. As Necessidades, os Bens Econémicos e 0s Servi¢os:
1.4. Recursos ou Fatores de Producéo;

Unidade 02 - A Pesca como Atividade Econémica:

2.1. A pesca como atividade econdmica;

2.2. O papel da pesca na formacdo econdmica do Brasil;

2.3. O agronegdcio da pesca no Brasil atual: limites e possibilidades;

Unidade 03 - Teoria e Aplicagbes Praticas de Demanda, Oferta e Equilibrio de Mercado:
3.1. A Demanda:

o Deslocamentos da Curva de Demanda.

3.2. A Oferta:

e Deslocamentos na Curva de Oferta.

3.3. O Equilibrio de Mercado.

Unidade 04 - Conceitos béasicos de comercializacédo e visdo sistémica do agronegocio da
pesca:
4.1. Alternativas ou estratégias de comercializacdo pesqueira.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacao (teoria e préatica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:
e Assiduidade;
e Grau de participacao do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;
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Cumprimento de prazos;

Provas escritas e préticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na elaborag¢éo de trabalhos escritos
e praticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdégicos
e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuagéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

MENDES, J.T.G. Fundamentos de Economia. 2 ed. S&o Paulo: Editora Prentice Hall (Pearson),
2009

NEVES, M.F. Agronegd6cio & Desenvolvimento Sustentavel. S&o Paulo: Atlas, 2007.

VASCONCELLOS, M.A'S & GARCIA, M.E. Fundamentos de Economia. 3 ed. Séao
Paulo: Saraiva, 2008

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BAIDYA, Tara Keshar Nanda; Aiube, Fernando Antonio Lucena; Mendes, Mauro Roberto da Costa;
Batista, F4bio Rodrigo Siqueira. Fundamentos de Microeconomia. Editora Interciéncia.
Livro. (378 p.)

ISAAC, Victoria J. A pesca marinha e estuarina do Brasil no inicio do século XXI: recursos,
tecnologias, aspectos socioeconémicos e institucionais. Belém, PA: UFPa, 2006. 186 p.,

MENDES, J.T.G. Agronegdcio: uma abordagem econdmica. Sao Paulo: Pearson, 2007. 369 p.

TEJON, José Luiz; Xavier, Coriolano. Marketing e Agronegécio: a nova gestao: dialogo com a
sociedade. Editora Pearson. Livro. (338 p.).

ZUIN, Fernando Soares; QUEIROZ, Tim6teo Ramos (org.). Agronegocios: gestao e inovagao. Sao
Paulo: Saraiva, 2006. 436 p

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

SEMESTRE III

DISCIPLINA: CONTROLE DE QUALIDADE DO PESCADO

Cédigo: 11.201.107

Carga Horéaria Total: 80 h CH Tedrica: 60h CH Prética: 20h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Beneficiamento do Pescado

Semestre: Il
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Nivel: Técnico

EMENTA

Seguranca Alimentar. Qualidade do Pescado. Composi¢do Quimica do Pecado. Alteracdes no
pescado Pds-Morte. Microbiologia do Pescado. Controle de Qualidade do Pescado. Avaliagdo do
Frescor do Pescado. Contaminantes do Pescado: aditivos e ingredientes. Comercializagao do
pescado. As Boas Praticas de Fabricagdo (BPF/ GMP) e BPA - Boas Praticas Aquicolas.
Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional - PPHO. Sistema APPCC/HACCP. Programas de
Apoio ao Sistema APPCC. Rotulagem de produtos. Legisla¢é@o nacional e internacional aplicada ao

pescado.
OBJETIVO
e Reconhecer a importancia da qualidade como garantia de oferta segura de pescado ao
consumidor;
e Compreender o processo de implantacdo do sistema APPCC e seus programas de apoio;
e Aplicar as BPF nas industrias de beneficiamento de pescado;
e |dentificar os pontos considerados criticos nas etapas de processamento do pescado;
e Entender e acompanhar os registros para monitoramento de controle de qualidade do
pescado;
e Ter conhecimento sobre as caracteristicas do pescado.
PROGRAMA

Unidade 01 - Introduc&o ao controle de Qualidade do pescado:
1.1. Conceitos;

1.2. Perigos quimicos, fisicos e biologicos. Fraude econémica;
1.3. Atributos de Qualidade;
1.4. Seguranca Alimentar. Controle de Qualidade do Pescado. Conceito e importancia.

Unidade 02 - Composi¢do Quimica do Pescado:

2.1. Introducao: conceitos de nutrientes, composi¢do quimica centesimal, caloria;
2.2. Nutrientes do pescado e Célculo do valor energético;

2.3. Macronutrientes do pescado e tabela de composicdo quimica do pescado.

Unidade 03 - Lipidios:

3.1. Conceito;

3.2. Funcdes e Classificacdo dos Lipidios;

3.3. Caracterizacéao e distribuicdo dos lipidios no pescado;
3.4. Acidos graxos e seus beneficios & satide humana;

3.5. Fatores que afetam a composi¢cdo quimica do pescado;
3.6. Classificacdo do pescado quanto ao teor de lipidios.

Unidade 04 - Carboidratos:

4.1. Introducéo e classificacdo dos carboidratos;

4.2. Tipos de Carboidratos encontrados no pescado e suas funcdes;
4.3. Acido Hialurénico, Quitina e Condroitina.

Unidade 05 - Vitaminas e Minerais:
5.1. Classificacdo das vitaminas do pescado: hidrossollUveis e lipossoliveis;
5.2. Vitaminas Lipossollveis: A, D e E — ocorréncia, fun¢des, caréncia e excesso;
5.3. Vitaminas Hidrossoltveis: B1, B2, B5, B6, acido félico e vitamina C- ocorréncia, funcdes,
sintomas de caréncia e excesso;
5.4. Minerais do pescado.

Unidade 06 - Umidade do Pescado:
6.1. Fatores que afetam o teor de umidade do pescado;
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6.2. Tipos de agua no pescado: agua livre e 4gua de constituicao;
6.3. Caracteristicas da agua livre e da agua ligada;

6.4. Métodos de determinacao do teor de umidade e sua importancia;
6.5. Atividade da agua e sua relagdo com o frescor do pescado.

Unidade 07 - Aspectos Fisico-quimicos do pescado:

7.1. Fatores que favorecem a deterioragédo do pescado;

7.2. Caracteristicas fisicas da deterioracdo do pescado;

7.3. Fatores que aceleram a deterioragcéo do pescado;

7.4. Alteracdes do pescado: enzimaticas, oxidativas e microbioldgicas;
7.5. Causas da deterioracdo do pescado;

7.6. Rigor Mortis;

7.7. Alteracdes autoliticas;

7.8. Fases da deterioracdo do pescado;

7.9. Formacéo da histamina;

7.10. Rancidez oxidativa,;

7.11. AlteragcBes Microbiolodgicas: fatores que afetam a microbiota do pescado.

Unidade 08 - Microbiologia do Pescado:

8.1. Introducéo;

8.2. Doencas Transmitidas por Alimentos —DTA e suas consequéncias;

8.3. Sintomas e Classificacdo das DTA;

8.4. Intoxicacao x Infeccéo alimentar;

8.5. Perigos bioldgicos: virus, toxinas, parasitas e bactérias;

8.6. Virus;

8.7. Toxinas e Biotoxinas presentes no pescado, ocorréncia. Toxinas Paralisantes, Toxinas
Diarréicas, Neurotoxinas, Toxinas Amnésicas, Tetrodoxina, Ciguatera;

8.8. Principais parasitas patogénicos transmitidos pelo pescado, ocorréncia e localizacao
geogréfica;

8.9. Controle da presencga de parasitas na industria de pescado através do uso da “Candling Table”
- Pesquisa de Parasitas em Peixes;

8.10. Bactérias. Introducéo;

8.11. Importancia da aplicacdo do trinbmio: Tempo, Temperatura e Higiene;

8.12. Classificacéo e Legislacdo sobre microrganismos do pecado;

8.13. Avaliacdo da eficiéncia da higienizacdo das maos e utilizacdo das Boas Praticas de
Fabricacao-BPF: uso do “Swab Test”;

8.14. Principais bactérias do pescado, caracteristicas, ocorréncia e limites estabelecidos:
Escherichia coli, Salmonella sp., Staplococcus aureus, Vibrio parahaemolyticus.

Unidade 09 - Avaliacdo da qualidade do Pescado:
9.1. Introducéo;

9.2. Métodos de avaliagdo do frescor do pescado;

9.3. Avaliacdo sensorial: peixes, crustaceos, moluscos;
9.4. Off Flavor;

9.5. Métodos Fisicos: pH, tensdo muscular;

9.6. Métodos Quimicos: BVT, TMA, Valor de K;

9.7. Métodos Microbiol6gicos.

Unidade 10 - Boas Praticas de Fabricagao (BPF/GMP) e BPA - Boas Préaticas Aquicolas:

10.1. Introducao: definicdo, importancia e legisla¢cfes relacionadas as BPF;

10.2. Préticas de Higiene a serem adotados no processo produtivo de pescado. Coleta e envio de
amostras para avaliacdo de eficiéncia de higienizacdo das maos;
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10.3. Treinamento dos funcionarios;

10.4. Higiene dos Funcionarios: uniforme, cabelos, aderecos, higiene pessoal, exames médicos;

10.5. Sanitarios e vestiarios: normas estabelecidas pelos érgédos fiscalizadores;

10.6. Higienizagcao das maos. Monitoramento da eficiéncia através de “Swab Test;

10.7. Boas Condi¢des de Higiene a Bordo;

10.8. Qualidade da agua industrial. Higienizacao de reservatérios de agua. Tratamento,
monitoramento e registros aplicados nas industrias de beneficiamento de pescado. Coleta e envio de
amostras para analises fisico-quimicas e microbioldgicas;

10.9. Controle Integrado de Pragas: Medidas preventivas e corretivas. Controle quimico e
mecéanico. Monitoramento, produtos e documentac¢éo exigida.

Unidade 11 - Procedimentos Padrdes de Higiene Operacional-PPHO:

11.1. Programa de Higienizacdo: Treinamento da equipe;

11.2. Etapas da Higienizagéo :Limpeza e Sanitizagéo;

11.3. Procedimentos para higienizacéo de equipamentos e saldo de processamento;

11.4. Produtos usados na higienizagéo: caracteristicas dos principais detergentes e sanitizantes;
usados na industria;

11.5. Documentacao requerida e avaliacéo de eficiéncia da higienizacgéo;

11.7. Planilha de Controle de Inspecéo Diaria.

Unidade 12 - Sistema APPCC/HACCP:

12.1. Historico e Principios. Pré-Requisitos. Equipe APPCC. Principios do sistema APPCC;

12.2. Defini¢cdo de perigo, risco, lote etc. Classificacdo dos Perigos;

12.3. Determinacgéo de PC’s e PCC’s através da arvore investigatoria. Fluxograma operacional;

12.4. Aplicacdo do sistema APPCC nos principais produtos de pesca industrializados e planilhas de
monitoramento de PCC’s.

Unidade 13 - Rotulagem do Pescado:

13.1. Introducéo;

13.2. Formacédo da denominacdo de venda dos principais produtos de pesca comercializados de
acordo com a legislacdo do MAPA,;

13.3. Legislacao para rotulagem de produtos de pescado. Informacdes obrigatdrias;

13.4. Programa de solicitacdo de aprovacéao de rotulo;

13.5. Tipos de embalagens, quantidades, formas, sistema de marcacao.

Unidade 14 - Contaminantes do pescado, aditivos e ingredientes:

14.1. Aditivos, drogas veterinarias, metais pesados, hidrocarbonetos, toxinas;

14.2. Programas de envio de amostras de pescado para laboratdrios: analises microbioldgicas
fisico-quimicas, metais pesados e PNCR — programa nacional de controle de residuos e
contaminantes;

14.3. Melanose e residual de SO, em crustaceos;

14.4. Metodologia de analise de residual de SO, residual.

Unidade 15 - Cor, Sabor e Aroma do Pescado:

15.1. Introducéo;

15.2. Fatores que influenciam na avaliagéo do pescado;

15.3. Coloracéo do pescado: pigmentacéo do pescado (mioglobina, hemocianina, hemoglobina,
carotendides, melanina, bilinas;

15.4. Componentes do paladar do pescado: aminoacidos e nucleotideos;

15.5. Odor do pescado; aminas e compostos sulfurosos.

Unidade 16 - Auditorias Internas e Externas:
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16.1. Supervisdo e auditoria do MAPA e de clientes;
16.2. Supervisdes em fazendas e embarcacdes de pesca.

Unidade 17 - Programa de Auto Controle do MAPA:
17.1. Elementos de Inspe¢éo: Manuteng&o Preventiva e Corretiva, Agua de Abastecimento,
Ventilagdo, iluminagdo, Temperatura, Higiene e Salude dos Funcionarios, Controle de Pragas,
PPHO,
PSO, APPCC, Calibragem e aferigdo de equipamentos etc.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
+ Aulas expositivas e dialogadas;
» Apresentacédo de videos;
+ Estudo dirigido;
+ Aplicacéo de exercicios de fixagdo do contetdo;
» Aulas préticas: - Apresentacao da vidraria a ser utilizada no laboratério, uso da fita comparativa
de cores para avaliagdo do teor residual de SO,, uso do paquimetro, termémetro, termoregistrador.
Uso de balanca eletrbnica, tara. Coleta de &gua para envio a laboratério especializado para
andlises fisico-quimicas e microbioldgica;

- Determinacao do teor de cloro ativo em &gua industrial através de titulacao;

- Determinacgéo do teor de SO, residual em camaréo e lagosta;

- Determinacéo do teor de umidade em pescado;

- Avaliagéo sensorial de peixe, lagosta, camaréo e polvo;

- Avaliagdo de defeitos em lagosta e camardo. Classificagdo, célculo de

uniformidade (camar&o).

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos;
e Material de laboratério: balancas eletrdnicas, paquimetro, defumador, jogo de pesos.

Observacao: O conteudo abordado em aulas préticas e visitas técnicas sera cobrado em provas ou
através de relatorios

AVALIACAO
A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo terd carater formativo, visando o

acompanhamento permanente do aluno. Assim, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacao (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

e Assiduidade;

e Grau de participacéo do aluno em atividades que exija producéo individual e em equipe;

e Cumprimento de prazos;

e Provas escritas e praticas individuais;

e Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaborag&o de trabalhos escritos e
praticos ou destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagogicos e
cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Observacdo: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de acordo com o
desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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OGAWA, Masayoshi; MAIA, Everardo Lima. Manual de Pesca, Ciéncia e Tecnologia do Pescado. 2.
ed. Sdo Paulo: Editora Varela, 1999. Vol. |

ORDONEZ, Juan A. et al. Tecnologia de Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre: Artmed, 2005.
vol. 2.

GONGCALVES, Alex Augusto. Tecnologia do Pescado: ciéncia, tecnologia, inovagéo e legislagéo.
Sao Paulo: Atheneu, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GALVAO, Juliana Antunes; OETTERER, Marilia. Qualidade e Processamento do Pescado. Rio
de Janeiro: Elsevier Editora Ltda, 2014.

JUNIOR, Enneo da S. Manual e Controle Higiénico-Sanitario em Servi¢cos de Alimenta¢cdo. Sao
Paulo: Livraria Varela, 2007.

VIEIRA, Regine H. S. dos F. Microbiologia, Higiene e Qualidade do Pescado: teoria e Pratica. Sao
Paulo: Varella, 2004.

SERVICO NACIONAL DA INDUSTRIA. Elementos de Apoio para o Sistema APPCC. Brasilia:
CNI/SENAI/SEBRAE, 1999.

SERVICO NACIONAL DA INDUSTRIA. Guia para Elaboracdo do Plano APPCC: Pescado e
Derivados. Brasilia: CNI/SENAI/SEBRAE, 1999.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: ADMINISTRACAO E LEGISLACAO DOS RECURSOS PESQUEIROS

Cdédigo: 11.201.114

Carga Horéria Total: 40 h CH Teorica: 40 h CH Préatica: 00 h
CH — Prética como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: IV

Nivel: Técnico

EMENTA

A gestdo da pesca no Brasil. Etapas da administracdo da pesca. Fatores que interferem na
administracdo da pesca. Principais medidas de controle de explotacdo dos recursos pesqueiros.
Instrumentos normativos disponiveis para gestdo pesqueira.

OBJETIVO

e Avaliar os aspectos positivos e negativos da administracdo dos recursos pesqueiros no Brasil ao
longo de sua histéria;

e Identificar as etapas fundamentais empregadas na administracdo pesqueira;
e Distinguir o impacto causado pelos fatores que interferem na administragédo pesqueira;

e Compreender a fungdo das distintas medidas de controle de exploragdo dos recursos
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pesqueiros;

e Identificar a funcdo dos instrumentos normativos disponiveis para a gestao pesqueira.

PROGRAMA

Unidade 01 - Gestdo da pesca no Brasil:
1.1. Histérico da gestao da pesca no Brasil;
1.2. Principais problemas enfrentados.

Unidade 02 - Etapas da administracdo da pesca:
2.1. Agrupamento de informacdes;

2.2. Avaliacéo dos dados;

2.3. Tomada de decisdes e planejamento;

2.4. Consulta;

2.5. Implementacdo das acoes;

2.6. Implementacéo dos regulamentos ou normas;
2.7. Reavaliagdo da situagéo.

Unidade 03 - Fatores que interferem na administracdo da pesca:

3.1. Fatores ambientais;

3.2. Fatores relacionados a explotacdo pesqueira;

3.3. Fatores relacionados a biologia e dinamica dos recursos pesqueiros;
3.4. Fatores sociais;

3.5. Fatores econdmicos;

3.6. Fatores associados ao uso e ocupacéo da zona costeira e maritima.

Unidade 04 - Principais medidas de controle de explotacdo dos recursos pesqueiros:
4.1. Controle por tamanho de captura;

4.2. Controle por aparelho de pesca,;

4.3. Controle por cota de captura;

4.4. Controle por periodo de pesca;

4.5. Controle por area de pesca.

Unidade 05 - Instrumentos normativos disponiveis para gestdo pesqueira:
5.1. Escala hierarquica da ordem juridica nacional,

5.2. InstituicGes nacionais e internacionais de gestio pesqueira;

5.3. Cdédigo de conduta para uma pesca responsavel;

5.4. Gestao compartilhada;

5.5. Unidades de conservacao.

5.6. Agenda 21 brasileira.

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida por meio de:
+ Aulas expositivas e dialogadas;

» Apresentac¢do de videos;

» Apresentacdo de seminarios;

+ Aulas de campo;

* Visitas técnicas.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao
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acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participagdo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas individuais;

Trabalhos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos
ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e cientificos
adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacédo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

DIAS NETO, J. Gestdo do uso dos recursos pesqueiros marinhos no Brasil. Brasilia: IBAMA,
2010. 242p.

ISAAC, V. J.; MARTINS, A. S.; HAIMOVICI, M.; ANDRIGUETTO FILHO, J. M. A pesca marinha e
estuarina do Brasil no inicio do século XXI: recursos, tecnologias, aspectos socioecondmicos e
institucionais. Belém, PA: UFPA, 2006. 186p.

OGAWA, M.; KOIKE, J. Manual de pesca. Fortaleza: Associacdo dos Engenheiros de Pesca do
Estado do Ceara, 1987. 799p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CAVALCANTE, P. P. L.; FURTADO NETO, M. A. A.; COSTA, J. M.; NEVES, S. S. Ordenamento
da pesca da lagosta: uma experiéncia desordenada. Fortaleza: Ministério de Pesca e Aquicultura;
Universidade Federal do Ceara, 2011. 256 p.

ORGANIZACOES DAS NACOES UNIDAS PARA A ALIMENTACAO E A AGRICULTURA. Codigo
de conducta para la pesca responsable. Roma: Organizacion de las Naciones Unidas para la
Agricultura y la Alimentacion, 1995. 46p.

PAIVA, M. P. Fundamentos da Administracdo Pesqueira. Brasilia: Editerra, 1986. 157p.
PAIVA, M. P. Administracdo Pesqueira no Brasil. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004. 177p.

SILVA, A. C.; FONTELES-FILHO, A. A. Avaliacdo do defeso aplicado a pesca da lagosta no
nordeste do Brasil. Fortaleza: Editora Expressédo Grafica, 2011. 112p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagodgico

DISCIPLINA: ESTATISTICA PESQUEIRA

Cédigo: 11.201.104
Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 36 h CH Pratica: 04 h
CH — Prética como Componente Curricular do Ensino: 00h

NUmero de Créditos: 02




Pré-requisitos: Sem pré-requisito
Semestre: llI

Nivel: Técnico
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EMENTA

Conceitos basicos de estatistica. Descrigdo de dados. Medidas de tendéncia central e disperséao.

Distribuicdo normal. Amostragem. Correlacdo e Regresséo.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos e métodos estatisticos e suas aplicacdes;

e Fazer uso pratico da estatistica na area profissional.

PROGRAMA

Unidade 01 - Conceitos basicos de estatistica:

1.1.Populacéo e universo;

1.2. Amostra, amostragem e unidade amostral;

1.3. Dados;

1.4. Parametros;

1.5. Estimativas;

1.6. Variavel:
1.6.1. Variavel continua;
1.6.2. Variavel discreta.

Unidade 02 - Descricéo de dados:
2.1. Tabela de frequéncia;
2.2. Representacéo gréfica.

Unidade 03 - Tendéncia central e disperséo:

3.1. Medidas de tendéncia central:
3.1.1. Média aritmética;
3.1.2. Mediana;
3.1.3. Moda.
3.2. Medidas de dispersao:
3.2.1. Variancia;
3.2.2. Desvio padrao;
3.2.3. Coeficiente de variagéo.

Unidade 04 - Distribui¢c&o normal:
4.1. Padronizacdo de uma variavel;
4.2. Aplicagdo da curva normal.

Unidade 05 - Amostragem:

5.1. Exatidao da média:
5.1.1. Fatores intrinsecos;
5.1.2. Fatores extrinsecos.

5.2. Tipos de amostragem:
5.2.1. Amostra aleatéria simples;
5.2.2. Amostra estratificada;
5.2.3. Amostra retangular.

Unidade 06 - Correlagdo e Regresséo:
6.1. Regresséo linear.

METODOLOGIA DE ENSINO
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A disciplina sera desenvolvida por meio de:
+ Aulas expositivas e dialogadas;

* Resolucao de exercicios;

+ Atividades praticas em laboratério;

* Aulas de campo.

Observacdo: nas aulas de campo serdo coletados dados de recursos pesqueiros, através de
amostragens, para utilizagao de exercicios e trabalhos avaliativos em sala de aula.

RECURSOS

e Quadro branco;

e Projetor de slides e videos;

e Calculadoras cientificas;

e Material didatico-pedagogico;

e Computadores do laboratério de informatica;

e Equipamentos para coleta de dados pesqueiros: paquimetro, fita métrica e balanca etc.
AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizagdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo ter4 carater formativo, visando ao

acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacado (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producao individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e praticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizacéo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracéo de trabalhos escritos e
préaticos ou destinados a demonstracao do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos e
cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Observacdo: Durante as aulas praticas, os alunos poderdo ser avaliados de acordo com o
desempenho individual.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, P. R. Estatistica. Rede e-Tec Brasil. 3. ed. Santa Maria: Universidade Federal de Santa
Maria, 2010. 95p.

FALCO, J. G.; MEDEIROS JUNIOR, R. J. Estatistica. Rede e-Tec Brasil. Curitiba: IFPR -
Educacéo a distancia, 2012. 227p.

IVO, C. T. C.; FONTELES-FILHO, A. A. Estatistica pesqueira: aplicagcdo em Engenharia de
pesca. Fortaleza: Tom Gréfica e Editora, 1997. 193p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COSTA, S. F. Estatistica aplicada a pesquisa em educacéo. Bahia: Plano Editora, 2004. 80p.
DOWNING, D.; CLARK, J. Estatistica aplicada. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2011. 351p.
FALCO, J. G. Estatistica aplicada. Cuiaba: EQUFMT; Curitiba: UFPR, 2008. 92p.

MUCELIN, C. A. Estatistica. Curitiba: Livro Técnico, 2010. 120p.
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NEUFELD, J. L. Estatistica Aplicada a Administracdo Usando Excel. Sdo Paulo: Prentice Hall,
2003. 444p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: LEGISLACAO MARITIMA E AMBIENTAL

Cddigo: 11.201.98

Carga Horéaria Total: 40h CH Tedrica: 40h CH Préatica: 00h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: I

Nivel: Técnico

EMENTA

Aspectos Juridicos dos Organismos da Marinha Mercante, Aspectos Legais das Areas Territoriais
Maritimas, Aspectos Legais das Convencdes Internacionais e seus Anexos, Legislacdo Brasileira
Aquaviaria e Ambiental Marinha.

OBJETIVO

Conhecer os conceitos juridicos dos organismos da Marinha Mercante, da legislacdo aquaviéria e das
areas territoriais maritimas brasileiras, bem como as convengdes internacionais e a legislagédo nacional
sobre o meio ambiente marinho.

PROGRAMA

Unidade 01 - Aspectos Juridicos dos Organismos da Marinha Mercante:
1.1. Organizagdo Maritima Internacional (IMO);

1.2. Autoridade Maritima Brasileira;

1.3. Diretoria de Portos e Costas — DPC;

1.4. Representagdo Permanente do Brasil na IMO;

1.5. Tribunal Maritimo do Brasil;

1.6. Agéncia Nacional de Transportes Aquaviarios (ANTAQ).

Unidade 02 - Aspectos Legais das Areas Territoriais Maritimas Brasileiras:
2.1. Convencao das Nacdes Unidas para o Direito do Mar e Aguas Jurisdicionais Brasileiras (AJB);

2.2. Aguas Interiores;

2.3. Mar Territorial;

2.4. Zona Contigua;

2.5. Zona Econbmica Exclusiva (ZEE);
2.6. Plataforma Continental.

Unidade 03 - Aspectos Legais das Convencdes Internacionais e seus Anexos:
3.1. Convencéo Internacional sobre Padrbes de Instrucdo, Certificagdo e Servico de Quarto para

Maritimos (STCW-78, como emendada);

3.2. Convencéo Internacional sobre Padrdes de Formagédo, Certificacdo e Servigco de Quarto para
Tripulantes de Embarcacgdes de Pesca 1995 (STCW-F) -. Edi¢do em portugués: Brasil, Rio de Janeiro:
Marinha do Brasil — DPC, 1998;

3.3. Convencao Internacional para Salvaguarda da Vida Humana no Mar (SOLAS-74, consolidada
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2009);

3.4. Convencéo Internacional para a Prevencdo de Polui¢cdo por Navio (MARPOL,1973, consolidada
2011) e seus anexos;

3.5. Convencéo sobre Regulamentos Internacional para Evitar Abalroamento no Mar, 1972 (RIPEAM-
72);

3.6. Convencéo Internacional para o Controle de Gerenciamento da Agua de Lastro e Sedimentos
dos Navios (BWM);

3.7. Convencdo Internacional de Torremolinos Sobre a Seguranca das EmbarcacBes Pesqueiras,
1977.

3.8. Convencéo sobre Trabalho Maritimo MLC 2006.

Unidade 04 - Legislac&o Brasileira Aquaviaria:

4.1. Lei n® 007573 de 23 de dezembro de 1986. Ensino Profissional Maritimo;

4.2. Lei n°® 9.537, de 11 de dezembro de 1997. LESTA. Seguranca do trafego aquaviario em aguas
sob jurisdi¢éo nacional;

4.3. Decreto n° 2596, de 18 de maio de 1998. RELESTA. Regulamenta a Lei n° 9.537;

4.4. Normas da Autoridade Maritima (NORMAM);

4.5. Normas e Procedimentos das Capitanias dos Portos.

Unidade 05 - Legislagcdo Ambiental Nacional:
5.1. Lei no 6.938, de 31 de agosto de 1981. (Politica Nacional do Meio Ambiente);

5.2. Lei no 9.966, de 28 de abril de 2000. (Prevencao, o controle e a fiscaliza¢do da polui¢cdo causada
por lancamento de 6leo e outras substancias nocivas ou perigosas em aguas sob jurisdi¢do nacional);
5.3. Decreto-Lei n° 4.136/02.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serd@o expositivas e dialogadas, contemplando leitura, interpretacéo e producéo de textos,
exercicios de fixacao, trabalhos individuais e em grupo e apresentacdo de trabalhos realizados em
campo. Seréo utilizados o quadro branco e recursos audiovisuais disponiveis.

A disciplina serd desenvolvida de forma interdisciplinar com a disciplina Ecologia e Educacao
ambiental possibilitando atividades conjuntas entre as disciplinas.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos.

AVALIACAO

A avaliacdo considerard os aspectos qualitativos e quantitativos conforme o Regulamento da
Organizacéo Didética. Sera continua considerando critérios de:
e Participacdo ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das atividades
individuais e coletivas, nas discussdes em sala, no planejamento e realizagdo dos seminarios
e trabalhos escritos.
Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:
e Producéo de trabalhos de pesquisa;
e Trabalhos escritos e orais; individuais e em grupo;
e Seminérios e Avaliacdes Individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SANTANA, Jodo Vicente Mendes (Org). Legislagdo Maritima e Ambiental e a Prevencédo da
Poluicdo no Ambiente Marinho. Acaradu: [s.n], 2018.

BRASIL. Decreto N° 99.165, de 12 de marco de 1990. Dispde sobre a Convencao das Nac¢des Unidas
sobre o Direito do Mar. Disponivel em: <http://www2.camara.leg.br/legin/fed/decret/1990/decreto-
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99165-12-marco-1990-328535-publicacaooriginal-1-pe.html>. Acesso em: 13 mar. 2018.

BRASIL. Decreto N° 99.165, de 12 de marco de 1990. Dispde sobre dispde sobre a seguranca do
trafego aquaviario em aguas sob jurisdicdo nacional. Disponivel em: <http://www2.camara.leg.br /legin
/fed / decret/1998/decreto-2596-18-maio-1998-400873-normaatualizada-pe.pdf >. Acesso em: 13 mar.
2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Lei no 9.966, de 28 de abril de 2000. Disp8e sobre a prevengéo, o controle e a fiscalizagéo
da poluicdo causada por langamento de éleo e outras substancias nocivas ou perigosas em aguas sob
jurisdicdo nacional e da outras providéncias. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/Ccivil 03/leis
/L9966.htm >. Acesso em: 13 mar. 2018.

BRASIL. Lei n°® 007573, de 23 de dezembro de 1986. Lei do Ensino Profissional Maritimo. Diario
Oficial da Republica Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 30/12/1986, Pag. 019930
COL 2.

MARTINS, Eliane M. Octaviano. Curso de Direito Maritimo: teoria geral. [S.l.]: Manole. 676 p.
Disponivel em: <http://ifce.bv3.digitalpages.com.br/users/publications/9788520434826>. Acesso em:
12 fev. 2018. Vol. |

CONVENCOES. Disponivel em: <https://www.ccaimo.mar.mil.br/convencoes-e-codigos /convencoes>.
Acesso em: 13 mar. 2018.

BRASIL. Lei no 9.966, de 28 de abril de 2000. Disponivel em:
<http://www.planalto.gov.br/CCivil_03/leis/L9966.htm >. Acesso em: 13 fev. 2018.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: EMPREENDEDORISMO

Cddigo: 11.201.106

Carga Horéria Total: 40h CH Tedrica: 40h CH Prética: 00h
CH — Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Ndmero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: llI

Nivel: Técnico

EMENTA

O Agronegécio e o Empreendedorismo: conceitos e fundamentos; Tipos de Empreendedorismo e o
Processo Empreendedor; Perfil empreendedor; Ideias versus oportunidades; Ferramentas de gestao;
IAssessoria: incubadoras, aceleradoras, franchising, mentoria, investidor anjo e capitalista de risco;
Fontes de financiamentos; Arranjos empresariais: Arranjos produtivos locais (APL), clusters e rede de
empresas; Tendéncias no Empreendedorismo.

OBJETIVO(S)
e Desenvolver competéncias e habilidades empreendedoras.

e Compreender o fenbmeno do empreendedorismo, conceitos, precedentes e peculiaridades
brasileiras;
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e Compreender os diferentes tipos de empreendedorismo; atitudes empreendedoras e inovagao;

e Entender como ocorre o processo empreendedor e os diversos tipos de empreendedorismo;

e Conhecer as principais ferramentas de gestéo a serem utilizadas pelo empreendedor;

e Diferenciar ideias/oportunidade e economia tradicional/criativa. Conhecer as ferramentas
empreendedoras. Conhecer os tipos de assessoria, financiamentos e arranjos empresariais.

e Estimular o espirito empreendedor, identificando as caracteristicas comuns dos empreendedores
de sucesso.

PROGRAMA

Unidade 01 - O Agronegécio e o Empreendedorismo:
1.1 O conceito de Agronegdcio e a atividade da Pesca
1.2. A Revolucdo do Empreendedorismo;

1.3. O Empreendedorismo no Brasil e no mundo;

Unidade 02 — Tipos de Empreendedorismo e o Processo Empreendedor
2.1. As diferentes formas de empreendedorismo;

2.1.1. Empreendedorismo de Negdcios

2.1.2. Empreendedorismo Social

2.1.3. Empreendedorismo Corporativo

2.2. O Processo Empreendedor: Conceitos e Aplicagdes Praticas

Unidade 03 — Ferramentas de Gestéo e Assessoria

3.1. As principais ferramentas de gestéo utilizadas pelo empreendedor
3.2. Os diferentes tipos de assessoria

3.3. Fontes de financiamento

Unidade 04 — Tendéncias no Empreendedorismo

4.1. Economia criativa versus economia tradicional;

4.2. Empreendedorismo feminino;

4.3. Futuro do Perfil Empreendedor: competéncias e habilidades.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e video;
e Material impresso.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacao (teoria e pratica), deixando sempre claros os seus objetivos e critérios.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Grau de participacdo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;
Cumprimento de prazos;

Provas escritas e préticas individuais;

Trabalhos praticos orientados (grupo/individual);

Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaborac¢éo de trabalhos escritos
e préticos ou destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagdgicos
e cientificos adquiridos;

e Desempenho cognitivo;

e Criatividade e uso de recursos diversificados;
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e Dominio de atuacéo discente (postura e desempenho).

BIBLIOGRAFIA BASICA

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo na Prética: mitos e verdades do empreendedor de
sucesso. Rio de Janeiro: Editora Campus, 2007

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: Transformando Ideias em Negdcios. 3 ed. Rio de
Janeiro: Editora Campus, 2008.

GUTHIER, Fernando Alvaro Ostuni; MACEDO, Marcelo; LABIAK JR., Silvestre.
Empreendedorismo. Curitiba: Livro Técnico, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BARON, R.A & SHANE, S.A. Empreendedorismo: uma visdo do processo. Sdo Paulo: Editora
Ceangage Learning, 2006.

BESSANT, John. Inovagdo e empreendedorismo. Porto Alegre: Bookman, 2009.

DORNELAS, J.C.A. Uma dupla que faz acontecer. S&o Paulo. Editora Campus, 2009.

Empreendedorismo corporativo: como ser empreendedor, inovar e se

diferenciar na sua empresa. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Elsevier, 2009.

OLIVEIRA, E.M. Empreendedorismo Social: Da teoria & prética, do sonho & realidade. S&o
Paulo: QualityMark, 2008.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: MAQUINAS E MOTORES MARITIMOS

Cédigo: 11.201.109

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 40 h CH Pratica: 00 h
CH - Préatica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: Il
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Nivel: Técnico

EMENTA

Os varios tipos de sistemas de propulsdo, Motor diesel principal e sistemas associados, Sistemas
auxiliares, bombas e sistema de bombeamento; motor diesel gerador e seu funcionamento, os varios
tipos de manutencéo aplicados aos sistemas mecéanicos da embarcacéo.

OBJETIVO

MOTORES DE COMBUSTAO INTERNA
e |dentificar as fases da evolucdo das maquinas de combustéo;

Citar as diferencas béasicas entre os ciclos Otto e Diesel;
e |dentificar as principais pecas dos motores de combustao interna e sua configuracéo;
e Explicar resumidamente o principio de funcionamento dos motores de combustéo interna;

e Identificar os principais componentes dos seguintes sistemas associados dos motores de
combustdo: combustiveis; lubrificacdo; resfriamento; sobre alimentacdo; partida; descarga de
gases e distribuicdo motora;

e Distinguir, quanto ao funcionamento, os seguintes sistemas associados dos motores de
combustdo: combustiveis; lubrificacdo; resfriamento; sobre alimentacdo; partida; descarga de
gases e distribuicdo motora;

e Identificar e descrever o funcionamento dos principais componentes do sistema de propulséao:
hélice; bucha do eixo; mancais; eixo propulsor; redutora e acoplamentos.

SISTEMAS AUXILIARES E SEUS COMPONENTES
e Listar, distinguir e descrever o funcionamento dos principais componentes dos seguintes
Sistemas auxiliares: agua de circulacao; transferéncia de 6leo combustivel.

TIPOS DE MANUTENCAO
e Explicar e distinguir os diferentes tipos de manutengbes aplicadas aos componentes dos
sistemas mecanicos da embarcacéo.

PROGRAMA

Unidade 01 - Sistemas de Propulséo:

1.1. Sistema de propulsdo a motor Diesel — direto e indireto:

1.1.1 Sistemas de Propulséo Alternativos.

1.2. Caracteristicas principais do sistema de propulséo a motor Diesel;

1.3. Funcionamento do motor diesel;

1.4. Caixa mecénica de reversao de marcha;

1.5.Tubo telescépico do eixo propulsor; e Motor diesel e sistemas associados motores de 2 e 4
tempos; componentes (pecas) dos motores de 2 e 4 tempos;

1.6. Sistema de lubrificacéo;

1.7.Sistema de arrefecimento;

1.8. Sistema de injecdo de combustivel;

1.9.Bomba e bicos injetores de combustivel;

1.10.Sistema de seguranca dos motores diesel;

Unidade 02 - Sistemas Auxiliares:

2.1. Sistema de bombeamento de servigos gerais;

2.2. Sistema de recebimento e transferéncia de 6leos combustiveis;
2.3 Tanques

2.4 Bombas
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2.5 Sistema de governo
2.6. Sistemas hidraulicos para maquinas utilizadas nas pescarias.

Unidade 03 — Combustiveis e Lubrificantes:
3.1. Caracteristicas;

3.2. Tipos de Filtros e trocas de 6leo lubrificante;
3.3. Aditivos.

Unidade 04 - Tipos de Manutencdao:
4.1. Manutencéo Corretiva;

4.2. Manutengé&o Preventiva,;

4.3. Manutengéo Autbnoma

METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:
e Aulas expositivas dialogadas;
Atividades préaticas em campo e em laboratorio;
Estudos dirigidos;
Seminarios;
Pesquisa na internet;
Apresentacgédo de filmes/documentarios;

[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]
e Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:

1. Data Show;
2. Notebook;
3. pincel e apagador.

AVALIACAO

A avaliacdo considerard os aspectos qualitativos e quantitativos conforme o Regulamento da
Organizacgéo Didatica. Sera continua considerando critérios de:

e Participacdo ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das atividades
individuais e coletivas, nas discussdes em sala, no planejamento e realizacdo dos seminarios
e trabalhos escritos.
Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:
e Producéo de trabalhos de pesquisa;
e Trabalhos escritos e orais; individuais e em grupo;
e Seminarios e Avaliagdes individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MACINTYRE, Archibald J. Bombas e instalacfes de bombeamento. Rio de Janeiro: Guanabara
Dois, 1980.

OBERT, Edward F. Motores de combustao interna. 2 ed. Porto Alegre: Globo, 1971.

SOARES, Joshuah de Braganca et al. Motores diesel. 4 ed. Sdo Paulo: Hemus, 1978.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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BRASIL, Ministério da Marinha. Diretoria de Portos e Costas. Ensino Profissional Maritimo.
Méaquinas e equipamentos auxiliares. 1. ed. Rio de Janeiro, 2004.

MARTINS, JORGE. Motores de combustéo interna. 2 ed. Porto Alegre: Engebook, 2016.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maquinas de combustéo interna. Belém Para:
CIABA, 1999. Vol. 1.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maquinas de combustéo interna. Belém Para:
CIABA, 1999. Vol. 2.

RODRIGUES, Gelmeirez. Apostilas de maguinas de combustao interna. Belém Para:
CIABA, 1999. Vol. 3.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: TOPICOS ESPECIAIS EM SEGURANGCA

Cdédigo: 11.201.115
Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 40 h CH Pratica: 00 h

CH - Préatica como Componente Curricular do Ensino: 00h
Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: IV

Nivel: Técnico

EMENTA

Prevencdo e combate a incéndio; Quimica do fogo; Tridngulo do fogo; Classes de incéndio;
Equipamentos de combate a incéndio em geral; Agentes extintores; Extintores de incéndio; Norma
regulamentadora de protecdo contra incéndio; Nr — 23; Identificacdo e uso de extintores; Nocdes de
primeiros socorros; Definicdo de primeiros socorros; Perfil epidemiol6gico das urgéncias e
emergéncias; Modalidades, competéncia e atribuices no atendimento as urgéncias e emergéncias:
aspectos éticos e legais; Situacdes de risco; Importancia da prevencéo de acidentes; Atendimento pré-
hospitalar basico nas emergéncias traumaticas e néo traumaticas; Ferimentos; Choque; Hemorragia;
Cinemdtica do trauma; Emergéncias clinicas mais comuns e Técnicas de RCP.

OBJETIVO

e Reconhecer as urgéncias e emergéncias no atendimento pré-hospitalar basico, identificando o
atendimento mais adequado nas situa¢fes de riscos.

e Ter a devida nogdo bésica dos conceitos das classes de incéndio, agentes extintores, métodos de
transmissao de calor e das formas de combate ao fogo.

e Desenvolver conhecimentos para o entendimento e reconhecimento dos fenémenos que
envolvem a combustdo, bem como dos equipamentos de extingdo e das estratégias, taticas e
técnicas necessarias para a realizacdo de operacdes seguras de combate e extingdo de
incéndios.
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PROGRAMA

Unidade 01 - Prevencdo e combate a incéndio:

1.1. Quimica do fogo;

1.2. Tridngulo do fogo;

1.3. Classes de incéndio;

1.4. Equipamentos de combate a incéndio em geral;

1.5. Agentes extintores;

1.6. Extintores de incéndio;

1.7. Norma regulamentadora de protecdo contra incéndio, NR — 23;
1.8. Identificacdo e uso de extintores.

Unidade 02 - Noc¢des de primeiros socorros:

2.1. Definicdo de primeiros socorros;

2.2. Perfil epidemioldgico das urgéncias e emergéncias. Primeiros Socorros: caracterizacéo, funges,
aspectos fundamentais;

2.3. Acidentes: caracteristicas e tipologia;

2.4. Situacdes de risco. Importancia da prevencédo de acidentes;

2.5. Emergéncias: gravidade da lesdo e condigdo da vitima; cuidados gerais e preliminares;
2.6. Ferimentos. Choque. Hemorragia. Cinematica do trauma;

2.7. Hemorragias. Ferimentos: superficiais e profundos; na cabeca,; fraturas e luxagdes;
2.8. Métodos de Respiracao;

2.9. Parada Respiratéria;

2.10. Massagem Cardiaca;

2.11. Envenenamentos. Corpos estranhos;

2.12. Picadas de Insetos e de Cobras;

2.13. Lesdes na Coluna Vertebral;

2.14. Estado de Choque;

2.15. Queimaduras;

2.16. Transporte de Acidentados.

METODOLOGIA DE ENSINO

® As aulas deverdo ser desenvolvidas, sempre que possivel, por meio de demonstracdes praticas,
visando a aplicacéo do que é ensinado na vida dos alunos;

e Deverdo ser transmitidos ao aluno técnicas e conhecimentos que o habilitem a utilizar os
equipamentos e agir de forma segura em caso de acidentes e principios de incéndios;

e A parte pratica individual é obrigatoria. Os alunos deveréo ser orientados sobre as vestimentas
apropriadas e a seguranga durante as aulas praticas, com os devidos epi's.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:
e Data Show

e Notebook;

e Pincel e apagador.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica - ROD do IFCE. A avaliagdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
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diversificados de avaliagdo, deixando sempre claros os seus objetivos e critérios. Alguns critérios a
serem avaliados:

= Grau de participacéo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

= Planejamento, organizagdo, coeréncia de ideias e clareza na elaboracdo de trabalhos escritos ou
destinados a demonstragdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagégicos e cientificos
adquiridos;

= Desempenho cognitivo;

= Criatividade e uso de recursos diversificados;

= Dominio de atuagéo discente (postura e desempenho);

A Avaliacao se daré de forma processual e continua, considerando:
e Assiduidade e a participacao;
E por meio de:
e Avaliacdes escritas;
e Relatério de atividades praticas em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BRASIL. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Manual do Curso Especial Basico de
Combate a Incéndio. Rio de Janeiro, 2002.

GARCIA, S. B. Primeiros socorros. Sao Paulo, Atheneu, 2003.

FLORES, Braulio Cancado; ORNELAS, Eliton Ataide; DIAS, Lednidas Eduardo. Fundamentos de
Combate a Incéndio — Manual de Bombeiros. Corpo de Bombeiros Militar do Estado de Goias.
Goiania-GO, 12ed: 2016, 150p

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AMERICAN HEART ASSOCIATION. Atualizacdo das Diretrizes de RCP a ACE. Dallas: AHA, 2015.
SOCIEDADE BRASILEIRA DE CARDIOLOGIA. Atualiza¢do da Ressuscitacdao Cardiopulmonar e Cuidados
Cardiovasculares de Emergéncia da Sociedade Brasileira de Cardiologia. 2019. Disponivel em:
http://publicacoes.cardiol.br/portal/abc/portugues/2019/v11 303/pdf/11303025.pdf Acesso em 25
Jun. 2020.

MICHEL, Osvaldo. Guia de Primeiros Socorros. S&o Paulo: Ltr, 2002,
SHELTER. Curso Bésico de Seguranca de Navio. Rio de Janeiro, 2017

VARELLA, D.; JARDIM, C. Primeiros socorros —um guia pratico. Sao Paulo: Claro Enigma, 2011.

WERNER, C. G. Enfermagem em emergéncias. Rio de Janeiro: Guanabara, 1978.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINAS OPTATIVAS

COMPONENTE CURRICULAR: Libras — Lingua Brasileira de Sinais

Cadigo:

Carga Horaria Total: 40 h CH Teorica: 40 h CH Prética: -



http://publicacoes.cardiol.br/portal/abc/portugues/2019/v11
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NUamero de Créditos: 2

Pré-requisitos: - -

Semestre: -

Nivel: Médio

EMENTA

Historico e Fundamentos da educacdo de Surdos. A Lingua Brasileira de Sinais — Libras:
caracteristicas bésicas da fonologia. Nogdes bésicas de Iéxico, de morfologia e de sintaxe.
NocOes de variacdo. Pratica de Libras: desenvolver a expressdo visual-gestual. Programa:
Contextualizagdo da Educacdo Inclusiva: conceituagéo e historico. Fundamentos da educagéo
de Surdos. A Lingua Brasileira de Sinais. Noc¢des basicas e léxico, de morfologia e de sintaxe.
Nogcdes de variacdo linguistica aplicada a linguagem de sinais. Nogdes préticas: desenvolver a
expressao visual-gestual.

OBJETIVO

-Proporcionar o contato com a Lingua Brasileira de Sinais, e com a comunidade surda.
Obijetivos especificos:

-Desenvolver dindmicas explorando a lingua de sinais;

-Aprimorar a expressao corporal e facial;

-Analisar a importancia da Etica na traducéo e interpretacao;

-Enfatizar lingua, cultura surda, identidade e histdria de surdos, aproximando o publico alvo
da disciplina & comunidade surda.

PROGRAMA

Unidade 1 — A Lingua de Sinais Brasileira e a Constituicao Linguistica do Sujeito Surdo
- Breve introducgéo aos aspectos clinicos, educacionais e socio-antropoldgicos da surdez.

- Introducdo a Libras: alfabeto manual ou datiloldgico

- Nomeacéo de pessoas e de lugares em Libras

- Prética introdutdria da Libras: vocabul&rio basico da Libras

- Nogdes gerais da gramatica de Libras: Alfabeto Dactilolégico; Sinais de Nomes.

- Cumprimentos; Calendario; Numerais Cardinais/ Quantidade/ Valores Monetéarios / Hora
e Minuto.

- Meios de Transporte e Meios de Comunicagéo.

- Relagéo de Parentesco.

- Tipos de Frases e Cores; Estados e capitais; Brasilia e cidades satélites; Profissdes e
Tipos de verbos.

o 0w

© ® N

Unidade 2 — Nogdes Basicas de Fonologia e Morfologia das Libras

2.1 - Pardmetros primarios da Libras

2.2 - Parametros secundarios da Libras

2.3 - Componentes ndo-manuais

2.4 - Aspectos morfoldgicos da Libras: género, numero e quantificacdo, grau, pessoa, tempo e
aspecto

2.5 - Préticas introdutorias de Libras: didlogo e conversacdo com frases simples.

Unidade 3 — Nogdes Basicas de Morfossintaxe
3.1 - Asintaxe e incorporacgéo de funcOes gramaticais
3.2 - O aspecto sintatico: a estrutura gramatical do Iéxico em Libras
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3.3 - Verbos direcionais ou flexionados

3.4 - A negacdo em Libras

3.5 - Préticas introdutdrias de Libras: dialogo e conversacdo com frases simples.
3.6 - Variagdo em Lingua de Sinais

Unidade 4 — Conhecendo dos Aspectos que Envolvem a Lingua de Sinais
4.1 - Historico sobre a Lingua Brasileira de Sinais

4.2 - A educacdo bilingue e os surdos

4.3 - LIBRAS e Lingua Portuguesa

4.4 - A familia e o surdo

4.5 - O intérprete de LIBRAS

4.6 — Surdocegueira

METODOLOGIA DE ENSINO

Serdo ministradas aulas expositivas, debates, estudos dirigidos, pesquisas e seminarios; Serdo
utilizados como recursos didaticos Data Show; Pincel/Quadro Branco; Textos e material
impresso em geral.

RECURSOS

* Quadro branco e pincel;
* Recursos Audiovisuais;
* Projetor de slides.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica — ROD, do IFCE. A avaliacdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno.

Serdo realizados trabalhos individuais e/ou em grupo e provas escritas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

e CAPOVILLA, F.C.; RAPHAEL, W.D.; MAURICIO, A.C. Novo Deit-Libras: Dicionario
enciclopédico ilustrado trilingue da Lingua de Sinais Brasileira (Libras) baseado em
Linguistica e Neurociéncias Cognitivas, 3. edicdo, Volume 1 e 2: | a Z. Sdo Paulo, SP:
Edusp, 2013. 2800 p.

e COUTINHO, D. LIBRAS e Lingua Portuguesa: Semelhancas e diferencas. Jodo
Pessoa: Arpoador, 2000.

e QUADROS, R.M.; KARNOPP, L. Lingua de Sinais Brasileira: Estudos Linguisticos.
Porto Alegre, Artmed, 2004. 221 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

e CADER-NASCIMENTO, F.A.A. e al. Descobrindo a surdocegueira: educacgao e
comunicacédo. Sdo Carlos: EAUFSCar, 2005.

e« CASTRO JUNIOR, G. Variagdo Linguistica em Lingua de Sinais Brasileira: foco
no léxico. Dissertacdo de Mestrado, Brasilia: UnB, 2011.

e« CASTRO, AR.; CARVALHO, I.S. Comunicagdo por lingua brasileira de sinais:
livro basico/Alberto Rainha de Castro e llza Silva de Carvalho. Brasilia: Df, 2005.

e SACKS, O.W. Vendo Vozes: uma viagem ao mundo dos surdos. Sdo Paulo:
Companhia das Letras. 1998.
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e SKLIAR, C. A Surdez: um olhar sobre as diferencas. Porto Alegre: Mediacdo. 1998
BRASIL. Decreto 5.626 de 22 de dezembro de 2005. Brasilia. 2005.

COMPONENTE CURRICULAR: Tépicos Especiais em Historia da Arte

Cadigo:

Carga horéria total: 40h CH Tedrica: 20h CH Prética: 20

NUmero de créditos:

Pré-requisitos:

Semestre:

Nivel: Técnico

EMENTA

Contextualizagdo e leitura das produgdes imageticas existentes na periodizacdo da Histéria da
Arte, concomitante a producdo estética dentro das linguagens das Artes Visuais, com énfase
na Arte Contemporanea, percebendo e explorando relagdes com movimentos antecedentes e
referéncias cotidianas.

OBJETIVO(S)

1. - Desenvolver condicGes para analise critica da producéo poética;

2. - Exercitar o vocabulario estético, explorando o repertorio da Cultura visual,

3. - Contextualizar periodos chaves para o entendimento dos conceitos basicos da Histdria da
Arte, com énfase no que tange a producdo moderna e contemporanea;

4. - Experimentar dentro das linguagens das Artes Visuais processos de criacdo e fruicdo.

PROGRAMA

Unidade 1 — Introducao

Aulas expositivas com textos correlatos a tematica.

- Apresentacdo do Programa da disciplina, sua metodologia e formas de avaliagéo;

- Sobre “O fim da historia da arte”;

- Arte contemporanea.

Unidade 2 — Arte e criacéo

Aulas expositivas com textos correlatos a tematica, e leitura de imagens visando a ampliacdo
do repertdrio imagético-cultural e o respectivo desdobramento pratico.

- Dom, virtude ou genialidade?

- Representacdo & Pds-producéo

- A arte como ciéncia — da Renascenca ao Impressionismo;

Unidade 3 — Canibalismo Cultural

Aulas expositivas com textos correlatos a tematica, e, leitura de imagens.

- Tropicalismo;

- MPB;

- Cinema Novo;

- Mangue beat;

Unidade 4 — “Navegar entre signos” - Colecionismo

Aulas expositivas com textos correlatos a tematica, e, leitura de imagens. Produgéo de
exposicao correlata a temética abordada em sala de aula. Praticas curatoriais utilizando




141

0s conceitos de apropriacdo e pos-producéo.
- Marcel Duchamp;

- Brigida Baltar;

- Paulo Bruscky;

- Arte e patrimonio cultural;

- Arte e 0 mundo virtual;

- O artista como semionauta.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas com uso de imagens para leitura em sala de aula, mediados pelos conceitos
operatorios referentes a arte, filosofia da arte e teoria da arte. Textos para fundamentacao
tedrica e préaticas de exposicao e curadoria de imagens, dentro do universo das artes visuais e
da cultura popular. Ao final da disciplina serd produzida uma exposicdo pedagogica.

RECURSQOS

* Quadro branco e pincel;
» Recursos Audiovisuais;
* Projetor de slides.

AVALIACAO

- Participacao do aluno nas proposic¢des didaticas individuais;

- Inventividade e o uso de recursos diversificados nas atividades coletivas;
- Assiduidade;

- Pontualidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA

« GOMBRICH, E.H. A histéria da arte. Traducio: Alvaro Cabral. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

« PANOFSKY, E. Significado nas artes visuais. Traducdo: Maria Clara F. Kneese e J.
Guinsburg. S&o Paulo: Perspectiva, 2012.

« UTARI, S.S.; SARDO, D.L.L.; SARDO, F.; FERRARI, P.F. Arte por toda parte:
Volume Unico. Sdo Paulo: FTD, 2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

« BENJAMIN, W. O autor como produtor. In: . Obras escolhidas. Vol.1: Magia e
técnica, estética e politica. Tradugdo: Sérgio Paulo Rouanet. Sdo Paulo: Editora
Brasiliense, 2011. P.129- 146.

« BOURRIAUD, N. Poés-producdo: como arte reprograma o0 mundo contemporaneo.
Traducdo: Denise Bottmann. S&o Paulo: Martins Fontes, 2009.

o DIDI-HUBERMAN, G. A imagem sobrevivente: Histdria da arte e tempo dos
fantasmas segundo Aby Warburg. Traducdo: Vera Ribeiro. Rio de Janeiro:
Contraponto, 2013.

e OBRIST, H.U. Uma breve historia da curadoria. Sdo Paulo: BEI Comunicacgéo, 2010.

« WARBURG, A. A renovacédo da antiguidade paga: contribuicdes cientifico-culturais
para a historia do Renascimento europeu. Traducdo: Markus Hediger. Rio de Janeiro:
Contraponto, 2013.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico
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COMPONENTE CURRICULAR: Educacéo Fisica

Cadigo:

Carga Horaria Total: | CH Tedrica: 20h CH Pratica: 20h
40h

NUmero de Créditos: 02

Pré-requisitos:

Semestre: -

Nivel: Médio

EMENTA

Aptiddo Fisica. Principios do Treinamento Fisico. Cultura Corporal: Ginastica e danca.
Esportes individuais. Esportes coletivos.

OBJETIVO

1. Compreender os conceitos de aptiddo fisica, atividade fisica, salde e qualidade de vida,
considerando os principais riscos, beneficios e adaptacGes associadas a préatica sistematica de
atividade fisica.

2. ldentificar os principios do treinamento fisicos, de modo a entender as adaptagdes sofridas
pelo organismo com a préatica regular de atividade fisica.

3. Vivenciar as manifesta¢des da cultura corporal.

4. Vivenciar a danca contemporanea e tradicional, com enfoque em seu contexto histérico e
relevancia social.

5. Reconhecer nas convivéncias no ambito esportivo maneiras eficazes de didlogo e
crescimento coletivo.

PROGRAMA

Unidade 1 - Aptidéo fisica
1. -Atividade fisica e aptiddo fisica.
2. - Sedentarismo.
3. - Salde e qualidade de vida.
Unidade 2 - Principios da atividade fisica
1. Individualidade Bioldgica, Sobrecarga e Adaptacéo.
2.2 - Especificidade, Continuidade, Volume e Intensidade.
Unidade 3 - Cultura corporal
3.1 - Ginéstica e danga
2. - Contexto socio historico e vivéncia pratica.
Unidade 4 - Esportes individuais
1. - Noc0es basicas e vivéncia pratica.
Unidade 5 - Esportes coletivos

METODOLOGIA DE ENSINO

Seré utilizada a abordagem de cunho sécio histérico que atrela os conteidos estudados na
disciplina & dindmica socio-politica da instituicdo de ensino e a realidade da comunidade, de
modo a articular o conhecimento produzido, o contexto escolar e a realidade do aluno. A
disciplina sera desenvolvida por meio de aulas praticas e tedricas, enquanto o conteudo sera
apresentado de modo expositivo, dialogado e interativo.
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RECURSOS

AVALIACAO

Seré realiza em carater diagnostico, processual e formativo.
Quanto a avaliacdo: trabalho, prova escrita e atividades praticas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COLETIVO DE AUTORES. Metodologia do ensino da educacdo fisica. 22 ed.
Revisada, S&o Paulo: Cortez, 2009.

MATTOS, M.G.; NEIRA, M.G. Educacdo Fisica na adolescéncia: construindo o
conhecimento na escola. 5% edi¢do. Sao Paulo: Phorte, 2008.

NAHAS, M.V. Atividade fisica, salde e qualidade de vida: conceitos e sugestbes para
um estilo de vida ativo. 5. ed. rev. atual. Londrina: Midiograf, 2010. 318p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. MINISTERIO DO ESPORTE. Politica Nacional do Esporte. Resolucio de N°.
05/Conselho Nacional do Esporte de 14 de junho de 2005.
BENDA, R.N. & GRECO, P.J. Iniciagdo esportiva universal: da aprendizagem motora
ao treinamento técnico. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2001.
BRACHT, V. Educacdo fisica e aprendizagem social. 2004.

. Sociologia critica do esporte: uma introducdo. 3% ed. — ljui: Editora Unijui,

2005.

DARIDO, S.C.; SOUZA JUNIOR, O.M de. Para ensinar educacao fisica: possibilidades
de intervencéo na escola. 7° ed. - S&o Paulo: Papirus Editora, 2007.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: INFORMATICA BASICA

Cddigo:

Carga Horéria total: 40h CH Tedrica: 15h CH Pratica: 25h
CH — Préatica como Componente Curricular do Ensino: Oh

Numeros de créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA

Evolucéo dos computadores. Funcionamento de um computador. Sistema Operacional Windows.
Edicdo de textos, planilhas e apresenta¢des utilizando o pacote office.

OBJETIVO

Conhecer 0os componentes basicos de um computador;
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. Definir e diferenciar hardware e software;

. Compreender o funcionamento de um computador;

. Identificar diferentes tipos de sistemas operacionais;

. Utilizar o sistema operacional Windows;

. Criar e editar textos utilizando softwares de processamento de texto;
»  Criar e manipular planilhas eletrénicas;

. Desenvolver apresentacdes de slides;

PROGRAMA

Unidade 01 - Introducédo a Informética

1.1 Histéria dos computadores; Geracdes de Computadores;
1.2 Hardware e Software;

1.3 Componentes de Entrada, Saida e Entrada/Saida;

1.4 Sistemas Operacionais;

1.5 Sistema Operacional Windows Estrutura de diretorios;
1.6 Configuracdes do Painel de Controle;

1.7 Internet;

Unidade 02 - Microsoft Word

2.1 Formatacéo de Fontes e cores; Marcadores;

2.2 Tabelas;

2.3 Insercao simbolos e outros elementos ndo-textuais; Cabecalho e Rodapé; Marca d'agua;
2.4 Configuracdes de pagina; Colunas;

2.5 Mala direta;

Unidade 03 - Microsoft Excel
3.1 Conceitos de planilha; Operacfes basicas entre células;
3.2 Funcgdes basicas com conjuntos de células; Graficos;

Unidade 04 - Microsoft Power Point

4.1 Criacao e configuracdo de slides; Temas;
4.2 Transic8es de Slides;

4.3 Animacgoes;

METODOLOGIA DE ENSINO

A aula sera expositiva/dialégica e seréo realizadas aulas praticas

RECURSOS

Slides com o uso de projetor e laboratério de Informatica

AVALIACAO

Prova objetiva e discursiva
Atividades praticas

BIBLIOGRAFIA BASICA

COX, Joyce et al. Microsoft Office System 2007: passo a passo. Porto Alegre: Brookman,
2008. 646 p. (Passo a Passo)

COX, Joyce. Microsoft Office Word 2007: passo a passo. Porto Alegre: Brookman, 2007. 405 p.

(Passo a Passo)

FRYE, Curtis D. Microsoft Office Excel 2007: passo a passo. Porto Alegre: Brookman, 2007.
381 p. (Passo a Passo)

CAPRON, H.L. JOHNSON, J.A. Introducdo a informatica. Sdo Paulo. Pearson Prentice Hall.
2004.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MANZANO, André Luiz N. G., Manzano, Maria Izabel N.G. Internet: Guia de Orientacéo. 1. ed.
S&o Paulo: Editora Erica,2010.

SILVA, Mario Gomes da. Terminologia, Microsoft windows 7, internet, seguranca
Microsoft word 2010 microsoft office excel 2010. 2. ed. Sao Paulo: Erica, 2013.

Coordenador do Curso Setor Pedagogico

DISCIPLINA: MANOBRA E SINALIZACAO NAUTICA

Cdédigo: 11.201.111

Carga Horéria Total: 40h CH Tedrica: 40h CH Prética: 00h
CH — Préatica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: IV

Nivel: Técnico

EMENTA

Manobra da Embarcagdo. Ancoras e Amarras. Fundear e Suspender. Atracar, Desatracar e
Amarrar. Sinalizacdo Nautica. RIPEAM e seus Anexos.

OBJETIVO

Conhecer e entender a legislacdo que trata das manobras para evitar abalroamento no mar, bem
como a sinalizacdo de seguranca das embarcacdes e o sistema de balizamento IALA B. Compreender
todas as etapas que envolvem o procedimento de manobrar uma embarcacdo, seus tipos de ancoras
e amarras, bem como identificar todos os procedimentos de como atracar, desatracar, fundear e
amarrar uma embarcacao.

PROGRAMA

Unidade 01 - Manobra da Embarcacéo:
1.1. Fatores de influéncia no governo das embarcacdes.

Unidade 02 - Ancoras e Amarras:
2.1. Como as ancoras trabalham;

2.2. Caracteristica de uma boa ancora;
2.3. Tipos de ancora;
2.4. Nomenclatura das ancoras.

Unidade 03 — Fundear e Suspender:
3.1. Fundeadouro;

3.2. Tipos de fundo;
3.3. Tipos de Manobras.

Unidade 04 - Atracar, Desatracar e Amarrar:
4.1. Cabos e Espias e seus usos;

4.2. Efeitos das espias ao atracar e desatracatr;
4.3. Influéncia do leme e do hélice;
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4.4. Atracar com vento e/ou corrente pela proa e pela popa.

Unidade 05 - Manobras:
5.1. Manobras de homem ao mar;

5.2. Manobras durante operacfes de pesca;
5.3. Manobras durante mau tempo.
5.4. Manobras para rebocar ou ser rebocado.

Unidade 06 - Sinalizacdo Nautica:

6.1. NORMAM - 17;

6.2. Defini¢Bes e conceitos basicos;

6.3. Sistema de balizamento adotado no Brasil;

6.4. Procedimento para comunicacao de alteracdo em sinais;
6.5. Vandalismo contra sinais nauticos.

Unidade 07 - RIPEAM e seus Anexos:
7.1. Regulamento Internacional Para Evitar Abalroamento no Mar - RIPEAM,;

7.2. Manobras para evitar coliséo;

7.3. Regras de manobra nas situagfes mais comuns;

7.4. Manobra em canais estreitos;

7.5. AcBes da embarcacéo obrigada a manobrar.

7.6. Regra de preferéncia para embarcacfes de pesca,;

7.7. Regras para conducdo de embarcaces em visibilidade restrita;
7.8. Luzes e sinais sonoros;

7.9. Luzes e marcas exibidas por embarcacdes;

7.10. Luzes de reboque e empurra;

7.11. Luzes de embarcac¢@es de pesca;

7.12. Sinais adicionais para embarcacdes de pesca atuando muito proximas;
7.13. Sinais de perigo;

7.14. Sinais Sonoros de uma embarcacao.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas e dialogadas, contemplando leitura, interpretacéo e producéo de textos,
exercicios de fixacéo, trabalhos individuais e em grupo e apresentacao de trabalhos realizados em
campo. Serdo utilizados o quadro branco e recursos audiovisuais disponiveis.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos;
e Simulador de Manobras.

AVALIACAO

A avaliacdo considerara os aspectos qualitativos e quantitativos conforme o Regulamento da
Organizacao Didatica. Sera continua considerando critérios de:

e Participacdo ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das atividades
individuais e coletivas, nas discussdes em sala, no planejamento e realiza¢do dos seminarios
e trabalhos escritos.
Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:
e Producéo de trabalhos de pesquisa;
e Trabalhos escritos e orais; individuais e em grupo;
e Seminarios e Avaliac8es individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA
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SANTANA, Jodo Vicente Mendes (Org). Manobra e Sinalizagdo Nautica. [Acarau: s.n], 2018.

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegar é Facil. 14. ed. Rio de Janeiro: Nova Editora, 2014.
655p.

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. - Diretoria de Portos e Costa. REGULAMENTO
INTERNACIONAL PARA EVITAR ABALROAMENTOS NO MAR — RIPEAM = 72. 11. ed. Rio de
Janeiro, 2016

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FONSECA, Maurilio M. Arte Naval. 5. ed. Rio de Janeiro: Servico de Documentacéo Geral da Marinha
do Brasil, 1989. Vol. 2.

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. Diretoria de Hidrografia e Navegacao. Normas da
Autoridade n° 17 (NORMAM 17). Rio de Janeiro, 2000. Disponivel em:
<https://www.mar.mil.br/dhn/dhn/downloads/normam/normam_17.pdf>. Acesso em: 13 fev. 2018.

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Manobra do Navio.
Belém, 2011. 74p. Apostila

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Manobra de
Embarcacdes. Belém, 2009. 81p. Apostila

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. Diretoria de Portos e Costas. Navegacdo,
Comunicac¢des e Manobra de Embarcacgdes. Belém, 2009. 243p. Apostila

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: SEGURANCA E PROTECAO DA EMBARCACAO PESQUEIRA
Cddigo: 11.201.100

Carga Horéria Total: 40h CH Tedrica: 40h CH Prética: 00h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h
Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: Sem pré-requisito
Semestre: I

Nivel: Técnico

EMENTA

Introducdo, a Consciéncia Béasica da Seguranca; Seguranca das OperacgGes de Pesca; Praticas de
Tratamento/Urnas de Pescado; Respostas Ante Situacdes de Emergéncia que Afetam o Pessoal
Embarcado; Resposta Ante Situagces de Emergéncia com a Embarcacdo; Coédigo de
Gerenciamento de Seguranca; Politica de Prote¢cdo Maritima; Responsabilidades de Protecéo;
Avaliacdo de Protecdo do Navio; Equipamentos de Protecéo; ldentificacdo de Ameagas;
Reconhecimento e Resposta; A¢Bes de Protecdo do Navio; Preparacdo para Emergéncias;
Treinamentos e Exercicios; Gerenciamento de protecéo

OBJETIVO

Conhecer os conceitos de seguranca e protecao e suas utilizagdes nas embarcacdes pesqueiras, bem
como os procedimentos que deverdo ter seus tripulantes. Compreender as legislacdes nacional e
internacional usadas nas respectivas areas estudadas.

PROGRAMA
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Unidade 01 - Introducéo:
1.1. O que é Seguranca;
1.2. O que é Protegao.

Unidade 02 — Consciéncia Basica da Seguranga

2.1. Distribuicdo das caracteristicas de uma embarcacgéo pesqueira, com enfoque as areas de
trabalho e de descanso;

2.2. Tarefas e fungdes que o pescador tem a bordo, periodos de trabalho e de descanso;

2.3. Trabalho tipico a bordo, em particular a temperatura e o grau de umidade no ambiente;

2.4. Efeitos das condi¢des meteoroldgicas sobre o comportamento da embarcacéo pesqueira e como
essas condi¢cdes podem afetar as pessoas;

2.5. Efeitos da tontura no comportamento humano;

2.6. Equipamento basico de seguranca;

2.7. Instrucdes relativas as praticas de trabalho seguras;

2.8. Movimentos da embarcacéo pesqueira nas ondas;

2.9. Efeitos das ondas de través nas operagdes de pesca;

2.10. Dificuldades para puxar as artes de pesca com 0 mar grosso;

2.11. Medidas basicas de seguranca que devem ser adotadas;

2.12. Medidas a serem adotadas para garantir a seguranca pessoal;

2.13. Equipamento e indumentaria necessarios para entrar num compartimento ou numa camara que
possa conter gas;

2.14. Trabalho no pordo de uma embarcacéo pesqueira destinado ao armazenamento de pescado
congelado ou resfriado.

Unidade 03 - Seguranca nas Operacdes de Pesca:

3.1. Aspectos relacionados a seguranca durante as operacgdes de pesca;

3.2. Medidas relacionadas com o trabalho durante as operacdes de pesca;

3.3. Probabilidade de ocorréncia de acidente no convés durante as operacdes de pesca;
3.4. Medidas pessoais a serem adotadas quando se trabalha com a arte de pesca;

3.5. Procedimentos adequados para o uso de maquinas ou equipamentos;

3.6. O anexo | da NR-30.

3.7. Procedimentos adequados ao mergulhar para realizar manutengédo da embarcacéo.

Unidade 04 - Cédigo de Gerenciamento de Seguranca:

4.1. Cdadigo de Gerenciamento de Seguranca;

4.2. Autoridade da empresa;

4.3. Autoridade do Comandante;

4.4. Recursos humanos e qualificacdo profissional;

4.5. Procedimentos para operagdes de emergéncia maritimas e de pesca.

Unidade 05 - Politica de Protecao Maritima:

5.1. Familiarizagdo com as Convencgdes internacionais, CAdigos e recomendacoes;
5.2. Familiarizacdo com a legislacéo e regulamentos governamentais relevantes;
5.3. Definigbes;

5.4. Manuseio de informacdes sigilosas relacionadas a protecao e comunicacoes.

Unidade 06 - Responsabilidades de Protecéo:
6.1. Os Governos contratantes;

6.2. Organizacdes de protecao reconhecidas;
6.3. A companhia;

6.4. O navio;
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6.5. A instalacéo portuaria;

6.6. Oficial de protecéo do navio;

6.7. Coordenador de protecdo da companhia;

6.8. Funcionario de protecao da instalagdo portuaria;

6.9. Tripulantes com funcdes especificas de protecao;

6.10. Pessoal das instalagdes portuarias com fungées especificas de prote¢éo;
6.11. Outras pessoas.

Unidade 07 - Avaliagdo de Protegéo do Navio:
7.1. Ferramentas de avaliacao;
7.2. Inspecbes de protecéo.

Unidade 08 - Equipamentos de Protecdao:

8.1. Equipamentos e sistemas de protecao;

8.2. Limita¢gBes operacionais de equipamentos e sistemas;

8.3. Testes, calibragdo e manutencéo dos equipamentos e sistemas.

Unidade 09 - Identificacdo de Ameacas, Reconhecimento e Resposta:

9.1. Reconhecimento e deteccdo de armas, substancias perigosas e dispositivos;

9.2. Métodos de revista fisica e inspec¢des ndo intrusivas;

9.3. Execucéo e coordenacdo de buscas;

9.4. Reconhecimento, em base nao discriminatoria, de pessoas que poderiam colocar em risco a
protecéo;

9.5. Técnicas utilizadas para contornar as medidas de prote¢éo;

9.6. Gestéo de multiddes e técnicas de controle.

Unidade 10 - Agdes de Protecdo do Navio:

10.1. Acbes necessarias para os diferentes niveis de protecao;
10.2. A manutencéo da protecdo na interface navio / porto;
10.3. Familiarizagdo com a declaracdo de protecéo;

10.4. Relatando os incidentes de protecéo;

10.5. Execucéo de medidas de protecéo.

Unidade 11 - Preparacédo para Emergéncias, Treinamentos e Exercicios:
11.1. Planos de contingéncia;
11.2. Treinamentos e exercicios.

Unidade 12 - Gerenciamento de protecéo:
12.1. Documentacao e registros.

METODOLOGIA DE ENSINO

As aulas serdo expositivas e dialogadas, contemplando leitura, interpretacéo e producéo de textos,
exercicios de fixagcéo, trabalhos individuais e em grupo e apresentacao de trabalhos realizados em
campo. Serdo utilizados o quadro branco e recursos audiovisuais disponiveis.

A disciplina sera desenvolvida de forma interdisciplinar com a disciplina Sadde, higiene e seguranca
do trabalho possibilitando discussdes e estudos de casos utilizando os saberes das disciplinas.

RECURSOS

e Quadro branco;
e Projetor de slides e videos.

AVALIACAO

A avaliacdo considerara os aspectos qualitativos e quantitativos conforme o Regulamento da
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Organizacéo Didatica. Sera continua considerando critérios de:
e Participacdo ativa dos discentes no decorrer das aulas, nas propostas das atividades
individuais e coletivas, nas discussGes em sala, no planejamento e realizacdo dos seminarios
e trabalhos escritos.
Sendo materializada por meio dos seguintes instrumentos:
e Producdo de trabalhos de pesquisa;
e Trabalhos escritos e orais; individuais e em grupo;
® Seminarios e Avaliagdes Individuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

SANTANA, Jodo Vicente Mendes (Org). Seguranca em Operacdo da Embarcacdo Pesqueira,
Procedimentos de Emergéncia e a Conscientizacao da Prote¢cdo da Embarcacgéo. Acarau: [s.n],
2018.

ALMEIDA, José Manuel. Manual de Seguranc¢a no Trabalho a Bordo de Navios. 1. ed. Lisboa:
SINCOMAR, 2013. 205p.

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. - Diretoria de Portos e Costa. Curso Especial
Basico de Conscientizagcdo Sobre Prote¢do de Navio - (EBCP). 1. ed. Rio de Janeiro: [s.n.],
2013. 62p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério da Defesa. Marinha do Brasil. - Diretoria de Portos e Costa. Procedimentos de
Emergéncia - (PEM). 1. ed. Rio de Janeiro: [s.n.], 2013. 31p.

BRASIL. Ministério do Trabalho e Emprego. Norma Regulamentadora 30 - NR-30. Disponivel em:
<http://trabalho.gov.brfimages/Documentos/SST/NR/NR30.pdf>. Acesso em: 15 fev. 2018.

ORGANIZACION MARITIMA INTERNACIONAL. Guia Sobre Proteccion Maritima y El Cbdigo
PBIP. 1. ed. Londres: [s.n.], 2012. 407p.

ORGANIZACION MARITIMA INTERNACIONAL. Codigo de Seguridad para Pescadores y
Buques Pesqueros, Parte A. 1.ed. Londres: [s.n.], 2005. 271p.

ORGANIZACION MARITIMA INTERNACIONAL. Codigo de Seguridad para Pescadores y
Buques Pesqueros, Parte B. 1. ed. Londres: [s.n.], 2005. 227p.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagadgico

DISCIPLINA: SISTEMAS ELETRICOS E DE REFRIGERAGCAO NAS EMBARCACOES
PESQUEIRAS

Cédigo: 11.201.112
Carga Horéria Total: 40 h CH Tedrica: 36 h CH Prética: 04 h

CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h
NUmero de Créditos: 02
Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: IV
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Nivel: Técnico

EMENTA

Conceitos basicos de eletricidade. Associacdo de resistores. Geradores e motores elétricos. Quadro
de comando geral e sistema elétrico das embarcagfes. Fundamentos da refrigeragdo. Magnetismo.
Grandezas fisicas. Instrumentos de medic¢édo. Calor. Instrumentos de controle. Fluido refrigerante.
Sistema de ventilagcdo. Sistema elétrico. Unidades de frio nas embarcac8es. Sistema para fluxo de gas
refrigerante. Unidades de frio em industrias beneficiadoras de pescado.

OBJETIVO

e Compreender os conceitos basicos e praticos de eletricidade, suas grandezas elétricas, bem como
modos de operacdo com maquindrios elétricos e circuitos operacionais a bordo de unidades
pesqueiras;

e Conhecer e aplicar os principios de refrigeracao;

e Operar unidades refrigeradoras a bordo de embarcacdes pesqueiras;

e Conhecer técnicas de reparos e manutengbes dos principais componentes dos sistemas
frigorificos e de refrigeracdo nas unidades pesqueiras.

PROGRAMA

Unidade 01 - A Natureza da Eletricidade:

1.1.Carga elétrica;

1.2.Unidade de carga elétrica;

1.3.Elétrons livres e materiais condutores e isolantes;

1.4. Principais fontes de eletricidade; Forca elétrica entre corpos (Lei de Coulomb).

Unidade 02 - Tensao, Corrente e Resisténcia Elétrica:

2.1.Tensao, corrente e resisténcia elétrica;

2.2.Forca eletromotriz;

2.3.Tensao, corrente continua e alternada, parametros e valores tipicos;
2.4.Efeitos da corrente elétrica no choque elétrico;

2.5.Resisténcia elétrica, sua unidade e a Lei de Ohm;

Unidade 03 - Poténcia e Energia:

3.1. Poténcia elétrica e sua unidade de medida;

3.2. Poténcia em corrente continua e alternada, diferenciando poténcia média de reativa;
3.3. Efeito Joule e suas aplicacdes.

Unidade 04 - Medi¢g8es com Instrumentos Elétricos:

4.1. Medidas de tenséo elétrica com voltimetro e multimetro;

4.2. Medidas de corrente elétrica com amperimetro;

4.3. Medidas de resisténcia elétrica e testes de continuidade com Ohmimetro;
4.4. Medidas de resisténcia de isolamento com megbémetro;

4.5. Medidas de poténcia elétrica (CC e CA), com wattimetro.

Unidade 05 - Geradores:
5.1. Principio de funcionamento dos geradores;
5.2. Partida em geradores.

Unidade 06 - Baterias:

6.1. Principio de funcionamento das baterias;

6.2. Principais tipos de bateria: chumbo-acida e niquel-cadmio;

6.3. Principais cuidados no manuseio e armazenamento de baterias;
6.4. Densimetro para verificar carga de bateria.

Unidade 07 - Circuitos Elétricos de bordo:
7.1. Principais componentes elétricos e sua simbologia;
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7.2. Circuito elétrico em série, em paralelo e série-paralelo;
7.3. Retificadores de energia CA para CC;
7.4 Quadros de distribuicao das correntes elétricas.

Unidades 08 — Geracé&o e distribuicao de energia elétrica a bordo das embarcagdes:

8.1. Instalacdo e manutencéo das baterias de bordo;
8.2. Problemas basicos de circuitos elétricos;

8.3. Manutengdo do sistema elétrico de bordo;

8.4. Alternadores/Geradores, fungdo e manutencéo;

8.5. Cuidados na manutengdo com troca de componentes do sistema elétrico de bordo;

8.6 Fundamentos de automacéo a bordo.

REFRIGERACAO
Unidade 09 — Histéria da Refrigeracdo e Generalidades:
9.1. A histéria da refrigeracao;
9.2. Producéo do frio;
9.3. Distribuicéo do frio;
9.4. Conservacéo do frio,
9.5. Aplicacéo do frio.

Unidade 10 - Calor:

10.1. Calor latente de evaporacao e de condensacao;
10.2. Formas de transmisséo de calor;

10.3. Carga térmica;

10.4. Capacidade térmica.

Unidade 11 - Instrumentos de Controle:
11.1. Medidor de temperatura;
11.2. Férmulas para conversao de temperatura.

Unidade 12 - Sistema de Ventilacao:
12.1. Helicoidal
12.2. Centrifugo

Unidade 13 - Fluido Refrigerante:
13.1. R22, R12, Amdnia e outros;
13.2. Sistemas de fluxo do fluido refrigerante.

Unidade 14 — Sistema de refrigeragao e elétrico e seus componentes
14.1. Compressor,

14.2. Condensador;

14.3. Vélvulas de expanséo; Evaporadores.

14.4. Separador de liquidos;

14.5. Reservatério liquido;

14.6. Filtros;

14.7. Visor de liquidos;

14.8. Valvula de expansao e bulbo;
14.9. Camara frigorifica.

14.10. Pressostato

14.11. Termostato

Unidade 15 - Unidades de Frio nas IndUstrias Beneficiadoras de Pescado, has Embarcac@es

Pesqueiras e fabricacdo de gelo:
15.1. Descri¢éo dos sistemas e processos;
15.2. Tipos de gases e liquidos utilizados
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METODOLOGIA DE ENSINO

A disciplina sera desenvolvida através de:
e Aulas expositivas dialogadas;
e Atividades préaticas em campo e em laboratorio;
e Estudos dirigidos;
® Seminérios;
e Pesquisa na internet;
e Apresentacdo de filmes/documentérios;
e Pesquisa Bibliografica.

RECURSOS

Recursos necessarios para o desenvolvimento da disciplina:
e Data Show

e Notebook;

e Pincel e apagador.

AVALIACAO

A avaliacdo da disciplina ocorrera em seus aspectos quantitativos, segundo o Regulamento da
Organizacdo Didatica - ROD do IFCE. A avaliacdo tera carater formativo, visando ao
acompanhamento permanente do aluno. Desta forma, serdo usados instrumentos e técnicas
diversificados de avaliacdo, deixando sempre claros 0s seus objetivos e critérios. Alguns critérios a
serem avaliados:

= Grau de participacéo do aluno em atividades que exijam producéo individual e em equipe;

= Planejamento, organizag&o, coeréncia de ideias e clareza na elaboragdo de trabalhos escritos ou
destinados a demonstracdo do dominio dos conhecimentos técnico-pedagégicos e cientificos
adquiridos;

= Desempenho cognitivo;

= Criatividade e uso de recursos diversificados;

= Dominio de atuagao discente (postura e desempenho);

A Avaliacao se dara de forma processual e continua, considerando:
e Assiduidade e a participacao;
E por meio de:
e Avaliacdes escritas;
e Relatério de atividades praticas em campo;
e Trabalhos individuais e em grupo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

COSTA, Ennio Cruz da. Refrigeracéo. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 1982.
CREDER, Heélio. Instalacdes de Ar Condicionado. Rio de Janeiro: LTC Editora, 1988.
DOSSAT, Roy. Principios de Refrigera¢cédo. Sdo Paulo: Hemus, 1987.

FOWLER, Richard J. Eletricidade: principios e aplicacfes. Sdo Paulo: Makron Books do Brasil,
1992.

JONES, W. P. Engenharia de Ar Condicionado. Rio de Janeiro:Campus, 1983.

STOECKER, W. Refrigeracdo Industrial. Sdo Paulo: Edgard Bliicher, 1994.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CREDER, Helio. Instalagbes de ar condicionado. 4. ed. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1990.

CREDER, Hélio. InstalacBes de ar condicionado. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos,
1981.

GUSSOW, Milton. Eletricidade Basica. Sdo Paulo: Makron Books do Brasil, 1997.

PRESSAO, TRABALHO, POTENCIA ENERGIA. In: DOSSAT, Roy J. Manual de refrigeracéo: teoria
pratica, exemplos, problemas e solu¢des. Sdo Paulo: Hemus, 1980. v.1.

TORREIRA, Raul P. Elementos Basicos de Ar Condicionado. Sdo Paulo: RPA, 2003.

U.S. NAVY, Bureau of Naval Personnel. Curso completo de eletricidade. Sdo Paulo: Hemus, 1990.

Coordenador do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: SEGURANCA E SOBREVIVENCIA PESSOAL NO MEIO AQUAVIARIO

Cdédigo: 11.201.113

Carga Horéaria Total: 40 h CH Tedrica: 32h CH Préatica: 08h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 02

Pré-requisitos: ARQUITETURA E ESTABILIDADE (11.201.105).

Semestre: IV

Nivel: Técnico

EMENTA

Nocdes de Seguranca e Sobrevivéncia. A Prevencéo. Incéndio, colisdo e avarias. Tabela Mestra.
Comunicagcdo para emergéncias. Material de salvatagem e sobrevivéncia. Necessidades e
procedimentos para sobrevivéncia. Perigos que ameacam a sobrevivéncia. Resgate.

OBJETIVO

e Aplicar normas de seguranca a bordo;
e Entender e ser capaz de participar de fainas elementares de controle de incéndio e avarias;
e Conhecer e executar os métodos para comunicacao de emergéncia;

e Cumprir, replicar e fiscalizar as normas SOLAS (CISVHM), de forma geral; e as relativas aos
Equipamentos Salva-vidas e outros dispositivos, em particular;

e Conhecer, saber localizar e utilizar os recursos de salvamento exigidos a bordo e nas
embarcacles de salvamento;

e Ter ciéncia e ser capaz de aplicar as técnicas de abandono de embarcacdo em casos de
sinistros e naufragios;




155

e Saber como auxiliar no salvamento de pessoas em situagéo de risco de afogamento;

e Aplicar conhecimentos e técnicas de sobrevivéncia no meio aquaviario.

PROGRAMA

1.1.
1.2.

Unidade 01 - Seguranca e sobrevivéncia:
Nocdes, conceitos, consideracdes gerais;
A Prevencéo e Familiarizacdo a bordo.

Unidade 02 - Situa¢8es de emergéncia:

2.1 A importancia do treinamento para enfrentar sinistros e naufragios;
2.2 Plano de Seguranca e Emergéncia;

2.3 Tabela Mestra;

2.4 Fogo a bordo;

2.5 Coliséo;

2.6 Avarias;

2.7 Técnicas de controle.

Unidade 03 - Abandono de navio:

3.1 Embarcacéo avariada;

3.2 Naufragio;

3.3 O panico;

3.4 Procedimentos e técnica de abandono;
3.5 Regras de seguranca para abandono.

Unidade 04 - Embarcac¢fes de Sobrevivéncia e Equipamentos de Salvatagem:
4.1 Classificacéao, tipos, caracteristicas, localizacao;

4.2 Acess0rios e equipamentos agregados;

4.3 Inspec¢éo, manutenc¢do, funcionamento e utilizac¢ao;

4.4 Praticas com equipamentos salva-vidas;

4.5 Sistemas de Socorro: EPIRB, TRANSPONDER SART, outros.

Unidade 05 - Sobrevivéncia na agua e perigos que a ameacam:

5.1 Necessidades e procedimentos;

5.2 Principio de sobrevivéncia na agua;

5.3 Abandono: antes, durante, depois. A¢des conexas;

5.4 Perigos apés abandonar a embarcagéo;

5.5 Como se afastar do navio em caso de abandono;

5.6 Incéndio ou existéncia de 6leo na agua: como agir;

5.7 Destro¢os como recurso para flutuagéo;

5.8 Risco de afogamento e a¢cbes a serem impetradas;

5.9 Homeostasia corporal;

5.10 Procedimentos preventivos para conservacdo da saude;

5.11 A agua e sua importancia. Sua obtencao e utilizacdo. A desidratacao;
5.12 Ingestéo de agua salgada;

5.13 A alimenta¢éo para o naufrago, sua obten¢éo e manipulacao;

5.14 Ingestéo indevida de alimentos;

5.15 O clima e as intempéries: seus efeitos, prevenc¢do e medidas para contorna-los;
5.16 A indumentaria e a protecao do corpo;

5.17 O enjoo, seus efeitos e como combaté-lo;

5.18 A ancora flutuante e a deriva;

5.19 Principais espécies marinhas perigosas;

5.20 Sobrevivéncia em aguas infestadas de tubardes;

5.21 Ser localizado: questéo crucial;

5.22 Deveres do vigia;

5.23 A manuteng¢édo do moral,

5.24 Sobrevivéncia na 4gua, fora da embarcagéo de sobrevivéncia ou da balsa salva-vidas, e
as posicoes de ajuda;

5.25 Instabilidade mental e emocional e a reducéo das chances de salvamento;
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5.26 Procedimentos béasicos para enfrentar os desarranjos emocionais e mentais;

Unidade 06 - Resgate:

6.1 SAR (busca e salvamento);

6.2 Helicéptero: contato e comunicacao;
6.3 Técnicas de resgate.

METODOLOGIA DE ENSINO

Aulas expositivas e dialogadas;
Seminério;

Estudo de caso;

Exposicéo de videos / filmes;
Exercicios dirigidos.

Aulas préaticas em sala ou campo;

Observacdo: nas aulas praticas serdo realizadas atividades envolvendo manuseio e operagédo de
equipamentos eventualmente disponiveis concernentes ao objeto de estudo. Ficam os alunos
sujeitos a eventual prova pratica.

RECURSOS

Quadro e pincel atbmico;
Computador e projetor multimidia;
Filmes e videos;

Coletes salva-vidas, boias;

Balsa inflavel e/ou rigida;

Modelos em escala de embarcacdes;
Sinalizadores e pirotécnicos;

Rag0es sdlida e liquida;

Outros, conforme disponibilidade.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, considerando o
carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacédo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na execucdo das
atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

Dominio de atuacgdo discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliacdo serdo legitimados através de instrumentos tais como:

Prova escrita, oral ou pratica;

Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
Relatérios de aulas praticas ou de campo;
Avaliacao qualitativa.

Observacdo: Ao longo ou apoés ciclo de aulas préaticas, os alunos estardo sujeitos a avaliacdo de
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mesma ordem, em grupo ou individual, baseada nas atividades executadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BARROS, Geraldo Luiz Miranda de. Navegar é facil. 12 ed. Rio de Janeiro: Maritima, 2006.

INTERNATIONAL MARITIME ORGANIZATION - IMO. Convencdo Internacional para a
Salvaguarda da Vida Humana no Mar (SOLAS). Londres: IMO, 1974.

REZENDE, Celso Antonio Junqueira. Manual de Sobrevivéncia no Mar. Rio de Janeiro: Catau,
1992.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Marinha do Brasil. Manual de Sobrevivéncia. Rio de Janeiro: Imprensa Naval, 1990.

BRASIL. Ministério da Marinha. Centro de Adestramento Almirante Marques de Ledo. Manual de
Controle de Avarias. Rio de janeiro, 1995.

BRASIL. Comando da Marinha. Diretoria de Portos e Costas. Manual de Controle e Prevencéo de
Avarias. Curso de Formagao de Aquaviarios. [s. I.: s.n.], [18--?].

BRASIL. Ministério da Marinha. Centro de Adestramento Almirante Marques de Ledo. Manual de
Combate a Incéndio. Rio de janeiro [s.n.], 1999.

LEE, E. C. B. and Lee, K. Safety and Survival at Sea. London: W. W. Norton, 1980.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagodgico

DISCIPLINA: MATEMATICA E FISICA APLICADAS AS CIENCIAS NAUTICAS E
PESQUEIRAS

Cddigo: 00.000.00

Carga Horéaria Total: 80 h CH Tedrica: 76h CH Prética: 4h
CH - Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre: |

Nivel: Técnico

EMENTA

Fundamentos de Matematica: Aritmética. Algebra. Geometria. Fundamentos de Fisica: Mecanica.
Termologia. Ondulatéria. Eletromagnetismo.

OBJETIVO

e Realizar uma sucinta revisdo destas ciéncias (Matematica e Fisica), em ambito fundamental e
médio, resgatando alguns de seus rudimentos, para viabilizar a sua adequacgdo as
necessidades e demandas das demais disciplinas do Curso Técnico Subsequente em Pesca.
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e Fazer entender ao alunado que estas ciéncias - Matemética e Fisica — sdo ferramentas
imprescindiveis para um desempenho adequado nas diversas disciplinas do Curso Técnico
Subsequente em Pesca.

e Provocar, estimular e despertar no aluno o desejo de aprender, pesquisar e aprofundar seus
conhecimentos nestas ciéncias, tendo em vista sua aplicabilidade real e inequivoca nos
universos Nautico e Pesqueiro, bem como nas tecnologias a eles inerentes.

e Relacionar os diversos topicos trabalhados em Matematica e Fisica com as multiplas disciplinas
do Curso Técnico Subsequente em Pesca a fim de que o aluno saiba como, quando, onde e por
gué serdo utilizadas;

e Conhecer e perceber os fundamentos de Matematica e Fisica como meio a consecugdo do
conhecimento técnico necessario a operacionalizacdo adequada e segura de equipamentos e
realizacdo de atividades Nauticas e Pesqueiras;

® Resolver e tomar decisdes diante de situagdes-problemas, concernentes as diversas disciplinas
do curso, baseando-se na interpretacao e tratamento das informag@es e aplicando os tépicos de
Matematica e Fisica trabalhados.

PROGRAMA

Unidade 01 - MATEMATICA:

1.1. Introducéo:

e O que é Matematica;

A importancia da Matematica para as demais ciéncias;

e Disciplinas do Curso em que a Matematica é ferramenta essencial e condi¢do sine qua non
para bom aproveitamento das mesmas;

e Matematica e sua relagdo com a Fisica, com outras areas do conhecimento e com
tecnologias.

1.2. NUmeros:

Os nlimeros e 0 nosso mundo;
Os nUmeros naturais;

Os sistemas de numeracéao;
Bases numéricas.

1.3. Operagdes com numeros naturais:

Os nimeros e as operagoes;

Adicéo, subtracdo, multiplicagdo e divisao;
Express6es numéricas com as operagoes;
Potenciacéo e radiciacéo;

Expressdes numéricas com potenciacao e radiciagao.

1.4. Divisibilidade:

Mdltiplos e divisores;

Critérios de divisibilidade;

NUmeros primos e himeros compostos;

O maximo divisor comum e 0 minimo multiplo comum;
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1.5. Numeros racionais nas formas de fragdo:

Numeros do nosso convivio;

Nocéo de nimero racional e a fragdo que o representa;
A fragc@o como quociente;

A fracdo como razéo;

Fracdes equivalentes;

Simplificacdo de fracdes;

Comparacao de nameros escritos na forma de fracao.

=
o

Numeros racionais na forma decimal e operacdes:

NUmeros com virgula;

As fracBes decimais e a representacéo na forma decimal,
Numeros na forma decimal;

Transformacdes entre frac6es e nimeros decimais;
Representac¢des decimais equivalentes;

Comparacao de numeros na forma decimal;
Representacao dos nimeros na reta numérica;

Adicao, subtragcdo, multiplicacdo e divisdo com nimeros na forma decimal;
Representacdo decimal de fracdes;

Potenciacdo com nimeros na forma decimal,

As expressdes numéricas e os problemas.

Uso de calculadora eletrénica.

=
N

e Marcador ou separador decimal;
e Pratica.

1.8. Figuras geométricas:

Nocgdes gerais;

Figuras planas e figuras néo planas;
Elementos basicos da geometria;
Posicdes relativas de duas retas em um plano;
Semireta,;

Segmento de reta;

Angulos;

Linha poligonal;

Poligonos;

Triangulos;

Quadrilateros;

Circunferéncia e circulo;

1.9. Circulo trigonomeétrico;

1.10.Medidas de comprimento, area, volume, capacidade e massa;
1.11.Conversédo de medidas e unidades;

1.12.Conjuntos numéricos;

1.13.Plano cartesiano;

1.14.Equacdes;

1.15.Calculo de volumes;

1.16.Razbes e proporcoes;

e Escala;
e Velocidade média.
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1.17.Grandezas proporcionais;

e Grandezas direta e inversamente proporcionais;
e Regrade trés.

1.18.Porcentagem.

Unidade 02 — FISICA:

2.1. Introducéo, defini¢bes e conceitos preliminares:

O que é Fisica;

Ramos da Fisica: Quais e que pontos especificos seréo utilizados;
Relembrando a importancia da Matematica na Fisica;

Medidas de comprimento e tempo;

Algarismos significativos;

Operacdes com algarismos significativos;

Notacéo cientifica;

Ordem de grandeza,;

O S.I. (Sistema Internacional de Unidades).

N
N

. Mecanica:

Descricdo do movimento: cinematica escalar;
Estudo do movimento uniforme (MU);
Vetores;

Movimentos circulares;

Principios fundamentais da Dinamica;

Forcas em trajetorias curvilineas;

A gravitacdo universal;

Sistema de for¢as aplicadas a um ponto material. Equilibrio do ponto material;
Equilibrio dos corpos extensos;

Mecénica dos fluidos;

Hidrostatica e hidrodinamica;

N
w

. Termologia:

Introducéo a termologia;

A medida da temperatura — termometria;
A medida do calor — calorimetria;
Mudancgas de fase;

Propagacéo do calor;

Termodinamica.

2.4. Ondulatéria.
2.5. Eletricidade:
e FEletrostatica;

o Eletrodinamica;
o Eletromagnetismo.

METODOLOGIA DE ENSINO
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A disciplina sera desenvolvida por meio de:

+ Aulas expositivas e dialogadas;
* Resolucao de exercicios;

+ Discussdes em grupo;

+ Atividades Praticas.

Observacdo: nas aulas praticas serdo manuseadas calculadoras, trenas, multimetros, outros
equipamentos e materiais concernentes ao objeto de estudo. Eventualmente sera feita prova
pratica, ou exercicio, baseada nessas atividades.

RECURSOS

Quadro e pincel atbmico;

Projetor multimidia;

Calculadora;

Computador;

Modelos de embarcac¢6es em escala;
Materiais impressos.

AVALIACAO

A avaliagdo da disciplina ocorrerd em seus aspectos quantitativos e qualitativos, considerando o
carater formativo, visando ao acompanhamento do aluno.

Assim sendo, serdo usados instrumentos e técnicas diversificados para tal.

Alguns critérios a serem avaliados:

Assiduidade;

Cumprimento de prazos;

Eficiéncia e qualidade nas atividades realizadas;

Participacédo do aluno;

Capacidade de planejamento, organizacdo, coeréncia de ideias e clareza na execucdo das
atividades propostas;

Desempenho cognitivo;

Criatividade e uso de recursos diversificados;

e Dominio de atuacao discente (postura e desempenho).

Os critérios de avaliacéo seréo legitimados através de instrumentos tais como:

e Prova escrita ou pratica;
e Trabalhos e exercicios; individuais ou em grupos;
e Avaliacao qualitativa.

Observacéo: Ao longo ou apods ciclo de aulas praticas, os alunos estardo sujeitos a avaliagédo de
mesma ordem, em grupo ou individual, baseada nas atividades executadas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BIANCHINI, Edwaldo. Matematica (Ensino fundamental). 7. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2011. 4 v.

IEZZI, Gelson. Fundamentos de Matematica Elementar. 5. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005. 11 v.
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RAMALHO JUNIOR, Francisco; FERRARO, Nicolau Gilberto; SOARES, Paulo Antonio de Toledo.
Os fundamentos da fisica. 9. ed. Sao Paulo: Moderna, 2007. 3 v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CENTURION, Marilia; JAKUBOVIC, José. Matematica: teoria e contexto. Sdo Paulo: Saraiva,
2012. 4 v.

DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo: Atica, 2005. 1 v.

JULIANE MATSUBARA BARROSO (S&o Paulo). Editora Moderna (Org.). Conex8es com a
Matematica. Sdo Paulo: Moderna, 2012. 3 v.

SILVA, Claudio Xavier da; BARRETO FILHO, Benigno. Fisica aula por aula. Sdo Paulo: Ftd,
2010. 3 v.

SOUZA, Joamir Roberto de; PATANO, Patricia Rosana Moreno. Vontade de saber matemaética.
Séao Paulo: Ftd, 2013. 4v.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico

DISCIPLINA: PROJETO INTEGRADOR

Cdédigo: 00.000.00

Carga Horéria Total: 80 h CH Teorica: 10h CH Pratica: 70h
CH = Pratica como Componente Curricular do Ensino: 00h

Numero de Créditos: 04

Pré-requisitos: Sem pré-requisito

Semestre:

Nivel: Técnico

EMENTA

Aplicagdo dos conhecimentos adquiridos durante o curso através de um projeto prético,
abrangendo o conteddo programatico de diferentes disciplinas.

OBJETIVO

e Aplicar e forma préatica os conhecimentos adquiridos das demais disciplinas do Curso Técnico
Subsequente em Pesca.

PROGRAMA

1- Concepcgéo e elaboragdo de um projeto pratico a ser desenvolvido ao longo do semestre.

METODOLOGIA DE ENSINO
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Serao realizadas aulas expositivas dialogadas, pesquisas de campo, visitas técnicas e aulas nao
presenciais para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho relacionados as disciplinas
estudadas.

As atividades praticas serdo acompanhadas pelos professores responsaveis, obedecendo as
tematicas das disciplinas do Curso Técnico Subsequente em Pesca.

RECURSOS

e Quadro e pincel atdmico;
e Projetor multimidia;

e Computador;

o Materiais impressos.

AVALIACAO

A avaliacao é realizada ao longo do desenvolvimento do projeto, ficando a critério dos
professores estabelecer entregas e apresentacdes periddicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

A bibliografia basica serd a mesma das disciplinas contempladas na tematica do projeto
desenvolvido pelos alunos.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

A bibliografia complementar serd a mesma das disciplinas contempladas na tematica do
projeto desenvolvido pelos alunos.

Coordenador (a) do Curso Setor Pedagdgico
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ANEXO |1 - Formulério de Registro e Avaliacdo das Atividades de Préticas Profissionais do
Curso Técnico Subsequente em Pesca (campus Acarau)

NOME DO ALUNO(A):

DATA:

MATRICULA:

ANO DE INGRESSO:

SEMESRE CORRESPONDENTE:

N | ATIVIDADE N ATVIDADE “COMPROVADA
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12

TOTAL DE CARGA

HORARIA

FORMULARIO | DATA DO RECEBIMENTO | ASSINATURA DO RECEBEDOR

PARECER DO COORDENADOR
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ANEXO I11 — Programas dos Temas para Projetos Integradores

lll.La. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Seguranca do Trabalho na Pesca

CURSOQO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS

o Conscientizar os estudantes e pescadores quanto a importancia das praticas de
seguranca do trabalho nas atividades relacionadas a pesca;

e Estimular o uso de Equipamentos de Prote¢do Individual (EPI’s) nas atividades
pesqueiras e nas empresas de beneficiamento do pescado;

o Promover a formacdo de senso critico nas a¢des que envolvem riscos na cadeia
produtiva da pesca;

e Promover a disseminagéo de informacéo sobre o tema seguranga no setor pesqueiro;

DISCIPLINAS VINCULADAS

« Higiene e Seguranca do Trabalho;

o Extensdo Pesqueira;

e Comunicacdo e Relagdes Interpessoais;

o Controle de Qualidade do Pescado;

e Seguranca de Sobrevivéncia no Meio Aquaviario;
e Beneficiamento do Pescado;

e Educagéo fisica

e Seguranca na Operacdo da Embarcacdo Pesqueira
o Topicos Especiais em seguranca

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

« Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os pescadores e/ou funcionarios de empresas de beneficiamento de
pescado além de alunos de cursos técnicos e/ou superiores ligados ao setor com
tematicas diversas que abranjam a promogéo da seguranca e saude na area da pesca,
bem como demonstracdes praticas de seguranca e salvatagem no meio aquaviario.

RECURSOS DIDATICOS
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Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel,
Folder e revistas informativas;
Piscina;

Balsa;

Equipamentos de salvatagem.

AVALIACAO

Observacdes procedimentais e atitudinais;

Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
Demonstraces praticas;

Apresentacédo do projeto integrador;

Elaboracéo de relatério final.

RESULTADOS ESPERADOS

Conscientizacdo dos estudantes e trabalhadores do setor pesqueiro a respeito da
importancia da adogdo de medidas de seguranca na &rea da pesca.

lHI.Lb. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Promocdo de Tecnologias Sustentaveis

na Area da Pesca

CURSOQO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS

Promover a interdisciplinaridade de conhecimentos relativos ao desenvolvimento de
tecnologias sustentaveis na area da pesca;

Conscientizar os estudantes e pescadores quanto a importancia do desenvolvimento de
uma pesca sustentavel;

Estimular a pesquisa e a extensdo como ferramentas didaticas.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Introducéo a Pesca

Comunicacéo e Relagdes Interpessoais;
Ecologia e Educacdo Ambiental;

Administracdo e Gestdo dos recursos Pesqueiros;
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Legislacdo Maritima e Ambiental;
Empreendedorismo;

Extensdo Pesqueira;

Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os pescadores e demais profissionais ligados a area da pesca, além de
alunos de cursos técnicos e/ou superiores ligados ao setor com tematicas diversas
relacionadas ao desenvolvimento de uma pesca sustentavel.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel,
Material impresso.

AVALIACAO

Observacdes procedimentais e atitudinais;

Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
Apresentacdo do projeto integrador;

Elaboracdo de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Estudantes conscientes da importancia de que as atividades na area da pesca sejam
sustentaveis do ponto de vista econdmico, social e ambiental.

Ill.c. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Sanidade e Qualidade dos Recursos

Pesqueiros

CURSO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS
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Conscientizar os alunos e pescadores sobre a importancia da adogcdo de préaticas que
favorecam a boa qualidade do pescado, desde 0 momento da captura;

Desenvolver metodologias para a promogéo da qualidade do pescado;

Difundir a aplicacéo de boas préaticas de manejo para os pescadores da regido;
Incentivar e promover a pesquisa e a extensdo como ferramentas didaticas.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Comunicacéo e Relacdes Interpessoais;
Biologia Aquética e Pesqueira;
Extensdo Pesqueira;

Beneficiamento do pescado;

Controle de Qualidade do Pescado;
Empreendedorismo;

Tecnologia Pesqueira e Marinharia;

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os pescadores e demais profissionais da area da pesca, além de alunos
de cursos técnicos e/ou superiores ligados ao setor sobre a importancia da sanidade e
qualidade dos recursos pesqueiros.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel,
Material impresso.

AVALIACAO
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o ObservacOes procedimentais e atitudinais;

o Trabalhos individuais ou em grupo (estudos dirigidos, pesquisas, questionarios);
e Apresentacdo do projeto integrador;

o Elaboracdo de relatério final.

RESULTADOS ESPERADOS

o Difusdo e desenvolvimento de conhecimentos inerentes a sanidade e qualidade dos
recursos pesqueiros. Conscientizagdo e estimulo dos estudantes e demais profissionais
ligados a area da pesca para 0 adequado manejo do pescado, desde 0 momento da
captura, de modo a favorecer a sanidade e qualidade do produto final.

I1l.d. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Normas e Procedimentos da Pesca
Embarcada

CURSOQO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS

o Conhecer e interpretar a legislacdo que trata do pescador como trabalhador aquaviario;

 lIdentificar e operar instrumentos de navegacdo analdgica e digital;

o Conhecer e interpretar as regras de manobra sinalizacdo nautica como ferramentas
indispensaveis a navegagéo;

o ldentificar os principais componentes de maquinas e motores maritimos e 0s
procedimentos a serem adotados em situagdes de pane;

o Conhecer os conceitos basicos de sistemas elétrico e de refrigeracdo e sua utilizacédo
nas embarcacdes pesqueira.

DISCIPLINAS VINCULADAS

e Comunicacdo e RelagOes Interpessoais;

e Arquitetura Naval e estabilidade;

e Maquinas e Motores Maritimos;

o Oceanografia Pesqueira e Meteorologia;

e Legislacdo Maritima e Ambiental;

e Seguranca de Sobrevivéncia no Meio Aquaviério;
e Seguranca na Operagdo da Embarcacdo Pesqueira;
o Topicos Especiais em seguranga;

o Navegacdo e Comunicacdo Maritima.
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PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os pescadores e demais profissionais da area da pesca, além de alunos
de cursos técnicos e/ou superiores ligados ao setor sobre temas praticos ligados a
navegacéo e seguranga da pesca embarcada.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel,
Equipamentos laboratoriais;
Material impresso.

AVALIACAO

Assiduidade, organizacdo e participacéo;

Interesse e comprometimento;

Consciéncia social e ambiental para atuar na area da pesca;
Envolvimento nas atividades propostas em grupo;
Apresentagédo do projeto integrador;

Elaboracéo de relatério final.

RESULTADOS ESPERADOS

Conscientizacdo dos estudantes e trabalhadores da area da pesca sobre a importancia e
responsabilidade quando da sua atuacdo na pesca embarcada.

Ill.e. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Diagnéstico da Cadeia Produtiva do

Pescado

CURSO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS
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e Promover a disseminacdo de informacdo no setor pesqueiro;

« Identificar as potencialidades da regido para producéo de pescado;

o Elaborar Projetos e/ou Relatorios Técnicos relacionados a atividade;

o Contribuir para o desenvolvimento local a partir da producdo de conhecimentos, do
desenvolvimento de tecnologias e da construcdo de solugdes para problemas;

o Desenvolver o espirito critico, a capacidade de investigacdo e problematizacdo da
realidade, a organizacdo, lideranca e o trabalho em equipe.

DISCIPLINAS VINCULADAS

e Introducéo a Pesca;

e Comunicacdo e RelagOes Interpessoais;

o Extenséo Pesqueira;

e Associativismo Pesqueiro;

o Administracdo e Gestdo dos Recursos Pesqueiros;
e Empreendedorismo;

o Ecologia e Educacdo Ambiental;

e Tecnologia Pesqueira e Marinharia;

o Beneficiamento do Pescado;

e Controle de Qualidade do Pescado.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

Aulas expositivas dialogadas, pesquisas de campo, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho relacionadas as disciplinas
estudadas

RECURSOS DIDATICOS

e Projetores multimidia;
e Quadro branco e pincel;
e Material impresso.

AVALIACAO

e Desenvolvimento de plano de trabalho;

» Assiduidade, organizacdo e participacao;
e Apresentagédo do projeto integrador;

o Elaboracdo de relatdrio final.




172

RESULTADOS ESPERADOS

Conscientizagdo dos estudantes sobre a cadeia produtiva do pescado desenvolvida e

sua potencialidade para o desenvolvimento regional e nacional.

li.f. TEMA PARA PROJETO INTEGRADOR: Pesca Artesanal

CURSO: Técnico Subsequente em Pesca

OBJETIVOS

Conscientizar os estudantes e pescadores quanto a importancia da pesca artesanal sob

0s pontos de vista econdmico, social e ambiental;
Promover a valorizagdo do pescador artesanal;

Promover a formacdo de senso critico quanto as diferentes questbes e problemas

relacionados a cadeia produtiva da pesca artesanal;
Promover a disseminacdo de informacédo sobre o tema.

DISCIPLINAS VINCULADAS

Introducéo a Pesca;

Legislacdo Maritima e Ambiental;

Administragédo e Gestdo dos Recursos Pesqueiros;
Saulde, higiene e Seguranca do Trabalho;
Extensdo Pesqueira;

Comunicacdo e Relacgdes Interpessoais;
Tecnologia Pesqueira e Marinharia;

Seguranca de Sobrevivéncia no Meio Aquaviario;
Biologia Aquética e Pesqueira;

Ecologia e educacdo Ambiental,

Associativismo e Cooperativismo Pesqueiro;
Seguranca na Operacéo da Embarcacgdo Pesqueira.

PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS
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Serdo realizadas aulas expositivas teoricas, visitas técnicas e aulas ndo presenciais
para o desenvolvimento do projeto pelos grupos de trabalho. Os estudantes ministrardo
palestras para os pescadores e demais profissionais da area da pesca, além de alunos
de cursos técnicos e/ou superiores ligados ao setor sobre temas ligados a pesca

artesanal e sua importancia para a regido.

RECURSOS DIDATICOS

Projetores multimidia;
Quadro branco e pincel,
Material impresso.

AVALIACAO

Assiduidade, organizacdo e participacao;

Interesse e comprometimento;

Consciéncia social e ambiental para atuar na area da pesca;
Envolvimento nas atividades propostas em grupo;
Apresentacdo do projeto integrador;

Elaboracéo de relatorio final.

RESULTADOS ESPERADOS

Estudantes comprometidos e conscientes da importancia da pesca artesanal para o

desenvolvimento da regi&o.




