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PLANO

Processo: 23492.003007/2022-16
Interessado: Departamento de Ensino - Campus Ubajara
DADOS GERAIS DE IDENTIFICACAO
Curso: Tecnologia em Gastronomia
Coordenador: Julio César da Costa Junior
Campus: Ubajara
Periodo que sera implementado: Semestres 2023.1/2023.2

1. Apresentacio

Neste documento, sera apresentado o plano de a¢do da coordenagdo do curso de Tecnologia em Gastronomia (IFCE/Ubajara), relativo ao
ano de 2023. O curso de Tecnologia em Gastronomia teve inicio no semestre 2014.2. Hoje o curso possui 173 alunos, nimero superior
ao ano passado que foi de 118 alunos, conforme dados do IFCE em numeros; 16 docentes; laboratério de analise sensorial, de
panificagdo e confeitaria, de cozinha quente ¢ fria e uma sala bar, assim como o laboratério de informatica. O curso possui uma grande
variabilidade de disciplinas: gastronomia, gestdo, higiene e seguranga alimentar, basicas, entre outras. Durante o periodo de pos-
isolamento social, observou-se uma taxa de evasdo significativa, isto decorre de varios fatores: dificuldade dos discentes em adaptarem-
se aos contetidos abordados ¢ a dindmica de um curso de Ensino Superior; o estado econdmico atual que fez com que muitos discentes
buscassem o mercado de trabalho em detrimento da continuidade dos estudos; motivos familiares, entre outros. Sendo assim, ocorre uma
construcdo coletiva de acdes entre os setores de ensino, com o intuito de resgatar o discente que porventura se encontre em tais
situagdes.

Desta forma, é perceptivel a necessidade de realizagdo de agdes que visem a um maior conhecimento do curso pelos discentes, que
evidenciem a importancia do Tecnologo em Gastronomia no mercado, que despertem para os potenciais que podem ser desenvolvidos no
decorrer de sua trajetdria académica e que contribuirdo diretamente para aprimorar sua atuagao profissional, contribuindo dessa forma,
para um maior interesse ¢ adesdo dos discentes ao curso.

E evidente que o éxito dessas acdes esta relacionado a fatores internos e externos. Ressalta-se que os docentes estio em constante agio
em que o objetivo ¢ atualizar, modelar e refinar o curso para uma melhor visualizacdo da comunidade e corpo discente sobre as
potencialidades do curso e as oportunidades do mercado inerentes a0 mesmo. As agdes propostas para 2023 com base nas necessidades
vigentes do curso sdo:

e Realizar diagndstico para alunos ingressantes, em parceria com a Coordenacdo Técnico Pedagodgica (CTP), Nicleo de
Acessibilidade as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas (Napne) e docentes, visando detectar possiveis
dificuldades, tragando estratégias didatico-pedagdgicas solucdo das demandas,

¢ Presidir o colegiado do curso;

o Organizacdo dos horarios dos docentes para os semestres 2023.2 e 2024.1. Ressalta-se que os horarios de 2023.1 ja foram
organizados;

e Acompanhar processo de atualizacdo do Projeto Politico-Pedagdgico do curso (PPC), observando a tendéncia do mercado
profissional;

¢ Acompanhamento do processo de curricularizagdo da extensdo do Projeto Pedagogico do Curso (PPC);

¢ Incentivar o desenvolvimento de atividades de extensdo junto a comunidades rurais da regido da Ibiapaba, que possibilitem a
atuacdo ativa dos discentes como agentes multiplicadores;

e Divulgar amplamente aos docentes e discentes do curso de Tecnologia em Gastronomia, o Regulamento de Atividades
Complementares, indicando os respectivos critérios de pontuacdo e avaliagdo;

¢ Realizagdo de eventos relacionados ao curso;

e Realizagdo de aglo para explanacdo acerca das normas estabelecidas para o estidgio obrigatério e ndo obrigatdrio desta IES, para
alunos do curso de Tecnologia em Gastronomia;

¢ Reunides com os discentes do curso de Tecnologia em Gastronomia para feedback das atividades desenvolvidas;

* Incentivo de participacdo de docentes e discentes em projetos de pesquisa e extensdo, assim como, a participacdo em eventos
cientificos na area;

¢ Incentivar uma maior integragao entre os discentes do curso;
¢ Ampliacdo da divulgacao dos eventos e acontecimentos relacionados ao curso, nos meios oficiais e redes sociais;

¢ Ampliacao da divulgacdo dos canais de atendimento da coordenagao, facilitando o acesso dos discentes e docentes;
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e Ampliacdo da divulgacdo dos canais de atendimento dos docentes do curso, facilitando o acesso dos discentes;
¢ Acompanhamento de processos de aquisicdo de insumos para realiza¢do de aulas praticas;
¢ Acompanhamento periodico das atividades de antecipago/reposicdo de aulas e sabados letivos;
¢ Divulgacdo (Midias): Atualizagdes das atividades internas; Publicagdes semanais e/ou mensais sobre as atividades do curso;
¢ Visitas as escolas na serra da Ibiapaba para divulgagdo do curso de Tecnologia em Gastronomia;

e Mapeamento: tracar os perfis das empresas/estagiarios, localizacdo, ramo de atuagdo, potencialidades do mercado
local/regional/nacional, tendéncias no mercado de trabalho.

2. Objetivo geral

Promover melhorias no curso, reducdo dos indices de evasdo e retencdo, contribuindo para um resultado satisfatorio no processo de
ensino aprendizagem e uma excelente formagao profissional.

2. Objetivos especificos
¢ Realizar acdes que promovam para maior conhecimento do curso e perfil profissional pelos discentes, e que contribuam para a

permanéncia destes, no curso;

e Identificar dificuldades pedagdgicas e atuar para resolvé-las com auxilio da CTP, Napne, Assisténcia Estudantil, Dire¢do de
Ensino e demais docentes;

» Incentivar a participagido do corpo discente em parcerias para capacitagdo da comunidade;

e Incentivar a participacdo dos corpos docente e discente em projetos de Pesquisa e Extensdo, a participagdo de discentes em
eventos cientificos e a divulgaggo a comunidade académica, das atividades desenvolvidas;

e Colaborar para um ambiente institucional mais organizado e agil na solug@o das demandas;
» Colaborar para um ambiente de maior integralizac@o entre discentes do curso;

x

e Ampliar a visibilidade do curso de Tecnologia em Gastronomia, Campus Ubajara perante & comunidade externa e a todo o
Instituto Federal do Ceara.

3. Cronograma de execuciao

Acio Periodo Indicador de desempenho
Realizar diagnostico para alunos ingressantes. Semestral Melhora no desempenho de discentes ingressantes.
Presidir o colegiado do curso. Anual Melhora na organizacdo didatica do curso.
L L. Melhoria na organizagio das disciplinas, para docentes e
Organizagédo dos horarios dos docentes para os semestres 2024.1. | Semestral discentes & ¢ p p

Melhora na organizacdo didatica do curso, possibilitando
uma formagdo dindmica e contextualizada para os discentes.
Melhora na organizacdo didatica do curso, possibilitando

Atualizag@o do Projeto Pedagogico do Curso. Semestral

Acompanhamento do processo de curricularizagdo da extensdo do

Projeto Pedagogico do Curso (PPC). Semestral uma formag¢do dindmica e contextualizada para os discentes.
Incentivar o desenvolvimento de atividades de Extensdo junto a Melhora no desempenho geral dos discentes e
. . i~ . Anual . ., L
comunidades rurais da regifio da Ibiapaba. desenvolvimento de suas habilidades profissionais.
. N . Diminuiggo da retengdo de alunos devido as atividades
Divulgagao do Regulamento de Atividades Complementares. Semestral e ¢ " v v
complementares.
Realizagdo de agdo para explanagdo acerca das normas .
¢ (40 para explanagao a ~ L. Semestral Melhora no desempenho geral dos discentes
estabelecidas para o estagio obrigatdrio e ndo-obrigatorio da IES.
Reunides com os discentes do curso de Tecnologia em Semestral Melhora na estruturag@o do curso e qualidade das aulas, bem

Gastronomia para feedback das atividades desenvolvidas

Incentivo de participag@o de docentes e discentes em projetos de
pesquisa e extensao, assim como, a participacdo em eventos Semestral Melhora no desempenho geral dos docentes e discentes
cientificos na area

como melhora no desempenho geral dos discentes

Melhora no desempenho geral dos discentes ¢ maior
percepcao de trabalho em grupo.

Amp_liagﬁo da divulgagao dos eventos ¢ acontecimen.to.s Semestral Melhor_a no desen_lpet_lhq geral dos discentes e maior
relacionados ao curso, nos meios oficiais e redes sociais. conhecimento da instituicdo, do curso e de suas agdes.
Ampliagdo da divulgag@o dos canais de atendimento dos docentes Aumentos da facilidade de comunicagdo com os docentes e

Incentivo uma maior integracdo entre os discentes do curso Semestral

e coordenagao do curso, facilitando o acesso aos discentes. Semestral coordenadora do curso.
Acompanhamento dos processos de aquisi¢do de insumos para a .
mpal > D quisie P Semestral Melhora na qualidade das aulas.
realizag@o de aulas praticas.
Acompanhamento periddico das atividades de . L ..
ypant g . . Semestral Maior organizagdo das atividades docente.
antecipagdo/reposicdo de aulas e sabados letivos.
. N . . Melhora na quantidade de alunos ingressantes no curso de
Divulgacdo do curso de Tecnologia em Gastronomia Semestral naq . £
Tecnologia em Gastronomia.
Mapeamento de empresas para estagio Anual Melhoria na quantidade de possibilidades de estagio.

5. Avaliacao do Plano de Acio de Coordenador de Curso
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O plano de acdo sera submetido a avaliacdo do colegiado do curso que podera aprova-lo parcial ou totalmente, por meio de registro em
ata. Apos aprovacdo total por parte do colegiado, a coordenagdo enviara ao gestor de ensino do campus que emitira seu parecer. O
desempenho do plano de agdo sera avaliado por representantes da Dire¢do de Ensino, Coordenagdo Técnico Pedagodgica (CTP) e
colegiado do curso. A coordenagio recebera um feedback parcial ao término do 1° semestre letivo e outro final no encerramento do ano
letivo.

OBSERVACAO: este relatorio foi apreciado em reunifio do colegiado e aprovado conforme pode ser verificado no documento
SEI 4437552.

Julio César da Costa Junior
Coordenador do Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceara
Campus Ubajara

eil Documento assinado eletronicamente por Julio Cesar da Costa Junior, Coordenador(a) do Curso Superior de Tecnologia em
;.?m;.:u.: :ﬁ Gastronomia - Campus Ubajara, em 22/12/2022, as 12:23, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de

eletrdnica 2015.

—

. —-
Jel! li Documento assinado eletronicamente por Mario de Oliveira Reboucas Neto, Chefe do Departamento de Ensino, em 22/12/2022, as
Ll 13:28, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura

eletrdnica

= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/sei.ifce.edu.br/sei/controlador_externo.php?
y acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0 informando o codigo verificador 4438495 ¢ o codigo CRC 10283D86.
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